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U heeft zojuist een apparaat aangeschaft waarvoor onze dank.
Lees de instructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen
handbereik; deze handleiding betreft de verschillende modellen, aan de hand van
de met het apparaat meegeleverde accessoires.
Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk gebruik bestemd.
Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen
(Richtlijnen Laagspanning, Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact
met voedingswaren, Milieu…).
De fabrikant behoudt zich het recht voor om in het belang van de consument op ieder willekeurig
moment de eigenschappen of onderdelen van zijn producten te wijzigen.

Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop
het logo staat, kunnen niet meer geconsumeerd worden.

Het voorkomen van ongelukken in huis
• Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en of toezicht gebruikt te worden door

kinderen of andere personen indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen
niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken.
Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

• Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen.
• Raak de hete delen van het apparaat niet aan.
• Sluit het apparaat nooit aan als u het niet gebruikt.
• Als iemand zich brandt, koel de brandplek dan gelijk met koud water en roep, indien

nodig, de hulp in van een huisarts.

De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn
voor (huis)dieren met bijzonder gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u
daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek waar u het
apparaat gebruikt te plaatsen.

Inhoud 
Super Fondue ( )
• Olie : minimum 0,75 L – maximum 1 L (zie maatstreepje)
• Bouillon : 1 tot maximaal 1,5 L

Fondue Thermo Protect ( )
• Olie : minimum 1 L – maximum 1,25 L (zie maatstreepje)
• Bouillon : maximaal 1,5 L water plus ingrediënten (voor 1 uur fonduen)

Fondue Color ( ) & Fondue Ovation ( )
• Olie : minimum 1 L – maximum 1,25 L (zie maatstreepje)
• Bouillon : maximaal 1,5 L water
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Multi Fondues ( )
• Olie : minimum 1 L – maximum 1,25 L (zie maatstreepje)
• Bouillon : maximaal 2 L water plus ingrediënten (voor 1 uur fonduen)

Montage en voorverwarmen
Voor het eerste gebruik: verwijder alle verpakkingen, stickers of accessoires aan de
binnen- en buitenkant van het apparaat.

Voor de modellen Super Fondue en Thermo-Protect:
Let op! Verwijder, voordat u het apparaat voor de eerste keer gaat gebruiken, het vel
onder de fonduepan. Ga hiervoor als volgt te werk:

1. Verwijder de fonduepan van het voetstuk door de twee palletjes onder de
handgrepen van het voetstuk naar het midden te duwen en tegelijkertijd de
fonduepan op te tillen.

2. Verwijder de fonduepan.

• Maak de fonduepan schoon (2) (volg hierbij de aanwijzingen uit de paragraaf "Na
gebruik").

• Neem de binnenzijde van de fonduepan af met een zachte doek met olie (2).
Plaats de fonduepan (2) op het voetstuk van het apparaat (1) ( ).

Voor het model Super Fondue: Plaats de fonduepan en klik vervolgens de fonduepan
op het voetstuk vast.

Voor het model Fondue Thermo Protect: zorg dat de openingen (7) van de kunststof
behuizing (5) zich tegenover de clips (6) van het voetstuk (1) bevinden ( ).

Voor het model Fondue Ovation: zorg dat het verwarmende voetstuk goed op zijn
plaats bevestigd is en plaats hier de fonduepan op ( ).

Voor het model Fondue Color: zorg dat het plateau goed op het hiervoor bedoelde vak
van de verwarmingsvoet staat en plaats daarna de fonduepan op de verwarmingsvoet
( ).

Zorg ervoor dat de fonduepan goed en stabiel op het voetstuk van het apparaat
staat.

Gebruik uitsluitend de bij het apparaat geleverde fonduepan of een fonduepan die
u bij een erkend servicecentrum heeft gekocht.
Plaats geen aluminiumfolie of andere voorwerpen tussen de fonduepan en het
verwarmingselement.
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Voorkom beschadigingen van de fonduepan door:
De fonduepan uitsluitend op het voetstuk waarvoor hij gemaakt is te gebruiken
(bijv.: de fonduepan nooit in een oven, op het gas of een elektrische kookplaat
gebruiken…).

Zet het apparaat op een schone, vlakke en stevige ondergrond, waar hij tijdens de
gehele duur van het fonduen zal blijven staan.
Gebruik bij voorkeur geen zachte ondergrond zoals bijv. een plastic tafelkleed.
Zet het apparaat nooit direct op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel,
tafelkleed, gelakt meubel…).

Belangrijke adviezen voor het gebruik van uw FONDUE MET OLIE:
• Gebruik telkens nieuwe olie.
• Gebruik geen mengsel van verschillende soorten olie.
• Voeg nooit water toe aan de olie of een andere vette substantie.
• Voeg geen tuinkruiden of andere specerijen toe aan de olie.
• Wij raden u aan zonnebloemolie, arachideolie of plantaardig frituurvet, zoals bijv.

kokosolie, te gebruiken.
• Gebruik geen gearomatiseerde oliën met ingrediënten (bijv.: druivenpitten of

tuinkruiden).
Spoel de fonduepan goed om en droog hem af als u de pan heeft schoongemaakt.

Vul de fonduepan (2).
Bij het vullen van de fonduepan dient u het minimum en maximumniveau aan de
binnenzijde van de fonduepan in acht te nemen (de hoeveelheden worden voor elk
model vermeld in het begin van de handleiding) ( ).
Voor fondue met olie of bouillon dient u de fonduevorkenhouder (3) op de fonduepan (2)
te plaatsen (afhankelijk van model) ( ).
De fonduevorkenhouder (3) is niet nodig bij kaasfondue, Provençaalse fondue of
chocoladefondue (afhankelijk van model).

Voor het model Fondue Thermo Protect: nooit het apparaat verwarmen zonder de
kunststof behuizing Thermo Protect (5) ( ).

Voor het model Fondue Ovation: het apparaat nooit verwarmen als deze niet op de
houten plaat staat ( ).

Voor het model Fondue Color & Fondue Ovation: gebruik de bakjes niet om voedsel
te koken en plaats ze niet op een warmtebron.
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Rol het hele snoer uit.
Controleer of het elektriciteitsnet overeenkomt met het vermogen en de spanning
die onder het apparaat staan aangegeven.
Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.
Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen
vrij rond de tafel kan lopen en er niemand over kan struikelen.
Gebruikt u een verlengsnoer, dan dient dit geaard te zijn.
Indien het apparaat voorzien is van een afneembaar snoer : indien het netsnoer
beschadigd is, moet dit vervangen worden door een speciaal snoer dat
verkrijgbaar is bij de fabrikant of zijn servicedienst.
Indien het apparaat voorzien is van een vast snoer : wanneer het netsnoer is
beschadigd dient deze te worden vervangen door de fabrikant, zijn servicedienst
of een gelijkwaardig gekwalificeerd persoon om een gevaarlijke situatie te
voorkomen.

Sluit het elektriciteitssnoer (afhankelijk van model) aan op het apparaat en vervolgens
op het elektriciteitsnet: het controlelampje gaat branden  (afhankelijk van model).

Voor het model Fondue Ovation: haal het snoer via de binnenzijde van de handgreep
van de houten plaat en zorg dat de stekker goed in het stopcontact zit ( ).

Sluit het apparaat nooit aan als u het niet gebruikt.
Indien het apparaat midden op de tafel wordt gebruikt, dient u ervoor te zorgen dat het
buiten bereik van kinderen blijft.
Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u dit niet in een hoek of
tegen een muur te plaatsen.
Gebruik het apparaat nooit leeg.
Zet de thermostaat en laat het apparaat voorverwarmen, volg hierbij de bij het gekozen
recept aangegeven instructies.
Bij het eerste gebruik kan er gedurende de eerste minuten een beetje rook en een geur
vrijkomen.
Laat het apparaat nooit zonder toezicht als deze aanstaat of nog niet helemaal is
afgekoeld.
Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden in combinatie met een
tijdschakelaar of afstandsbedienin.

Fonduen
Na het voorverwarmen is het apparaat klaar voor gebruik.
Verplaats het apparaat nooit als het gevuld is met hete olie.
Dit apparaat is geen friteuse. Het is dus uitgesloten om patat, beignets enz. in de
fonduepan te bakken.
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Zet de thermostaat op de gewenste stand of op de in het recept aangegeven stand.
Ledere gebruiker plaatst een fonduevork met daaraan het te bakken ingrediënt in de
fonduepan.
Afhankelijk van het recept worden de vorken (4) door de vorkenhouder (3a) ( ) of in het
bovenste gedeelte (3b) van de kunststof behuizing (5) Thermo Protect geplaatst ( ).
Controleer eerst of de te bakken ingrediënten goed uitgelekt zijn.
Gebruikt u diepvriesproducten, controleer dan of deze geheel ontdooid zijn.
Laat de ingrediënten bakken volgens de aanwijzingen van het recept of de gewenste
gaarheid.
Plaats geen kookgerei op de kookoppervlakken van het apparaat
Raak nooit de metalen delen van het voorverwarmde of functionerende apparaat
aan: deze zijn namelijk zeer heet.
Na het bakken is het apparaat heet: ga er uiterst voorzichtig mee om (het
apparaat met hete olie mag nooit verplaatst worden).
Gebruik het apparaat nooit zonder toezicht.

Voorkom beschadigen van de anti-aanbaklaag van de fonduepan door:
• De bodem van de fonduepan niet met de fonduevorken aan te raken; zo voorkomt u

krassen.
• Niet direct in de fonduepan te snijden.
• Bij voorkeur een houten spatel te gebruiken bij het bereiden van het recept.

Na gebruik
Zet de thermostaat op de minimum stand.
Haal de stekker uit het stopcontact en verwijder vervolgens het elektriciteitssnoer van
het apparaat  (afhankelijk van model) : het controlelampje gaat uit (afhankelijk van
model).
Laat het apparaat afkoelen.
Aan het einde van het bakproces, de fonduepan niet op een kwetsbaar oppervlak
plaatsen. De warme fonduepan niet in of onder water houden.
Het apparaat niet aanraken voordat het volledig is afgekoeld.
Verwijder de fonduepan van het voetstuk en giet de pan leeg.

Voor het model Super Fondue: verwijder de fonduepan van het voetstuk door de twee
klemmetjes die zich onder de handgrepen bevinden naar het midden toe te duwen en
tegelijkertijd de fonduepan op te lichten. Verwijder vervolgens de fonduepan.

Voor het model Fondue Thermo Protect: maak de kunststof behuizing (5) los van het
voetstuk (1) door de 2 clips (6) op de bovenzijde van de handgrepen van het voetstuk
(1) weg te drukken. Verwijder de fonduepan ( ).S
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Voor het model Fondue Color: neem de bakjes van het plateau en verwijder daarna
het plateau. Nooit het plateau gebruiken om de fonduepan te verwijderen ( ).

Was de fonduepan, de vorkenhouder (afhankelijk van het model), de kunststof schaal
Thermo Protect (afhankelijk van het model), de vorken, de schaaltjes en de houten plaat
(afhankelijk van het model) af met een sponsje, warm water en afwasmiddel.
De fonduepan kan in de vaatwasmachine afgewassen worden.

Voor het model Fondue Ovation: voorzorgsmaatregel voor het reinigen van de
plaat of het houten voetstuk
• Leder houten voetstuk is een uniek natuurlijk voetstuk, dat, afhankelijk van de

poreusheid, min of meer waterdoorlatend is. Door een houten voetstuk tijdens het
reinigen in water onder te dompelen, kan dit dan ook scheuren of barsten.

• Neem het houten voetstuk af met een spons, warm water en afwasmiddel.
• Spoel het af met een vochtige spons. Daarna laten drogen.
• Het houten voetstuk nooit onder water dompelen of in water laten weken.
• Het houten voetstuk nooit in de vaatwasser doen.
• Gebruik geen schuursponsje of agressief schuurmiddel.

Gebruik om beschadiging van het bakoppervlak te voorkomen nooit een metalen spons
of schuurpoeder.
Zijn er levensmiddelen aangekoekt, laat de fonduepan dan enige tijd in warm water
weken voordat u hem schoonmaakt.
Bij kaasfondue raden wij u aan de fonduepan met water te vullen en een nacht te laten
weken voordat u hem afwast.
Na het schoonmaken de fonduepan zorgvuldig afspoelen en afdrogen voordat u
hem opnieuw gebruikt.
Het verwarmingselement kan niet schoongemaakt worden.
Is het verwarmingselement erg vuil, boen deze dan met een droge doek af als hij
afgekoeld is.
De kunststof behuizing van het apparaat kan met een sponsje worden gereinigd.
Niet het apparaat in het water onderdompelen. Het apparaat, het bedienings-
paneel of het snoer nooit in water dompelen.

Voor het model Fondue Thermo Protect: de openingen (8) bovenop de fonduepan
dienen om de vorken na gebruik op te bergen ( ).

Voor het model Fondue Ovation: de vorken worden in de houten plaat opgeborgen ( ).V
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Voor het model Fondue Color ( ):
- Het onderstel moet omgekeerd opgeborgen worden (1), binnen in de fonduepan (2) ;
- De houder (3) voor de vorkjes wordt (4) opgeborgen onder het verwarmende onderstel,

evenals het snoer.

Bewaar het apparaat buiten bereik van kinderen.

Wees vriendelijk voor het milieu!
Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze
technische dienst.
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