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Merci d’avoir acheté cet appareil, destiné uniquement a un usage domestique.

Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice, communes aux différentes
versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse Tension,
Compatibilité électromagnétique, Matériaux en contact avec les aliments, Environnement,...).

Notre société se réserve le droit de modifier a tout moment, dans I'intérét du consommateur, les caractéristiques ou composants de ses produits.
Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les pieces marquées du logo X ne peut étre consommé.

- Prévention des accidents domestiques
o Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont
pu bénéficier, par I'intermédiaire d’une personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions
préalables concernant I'utilisation de I'appareil.
Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.
o La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque I'appareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil.
o Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n"est pas utilisé.
« Siun accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brllure et appelez un médecin si nécessaire.
o Les fumées de cuisson pourraient étre dangereuses pour des animaux ayant un systéme de respiration particuliérement
L sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires d’oiseaux de les éloigner de la cuisine. )

Montage
Avant la premiére utilisation

o Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a I'intérieur comme a I'extérieur de I'appareil.
o Nettoyer les plaques gril : suivre les instructions du paragraphe "Aprés utilisation”.

e Passer un chiffon doux huilé sur les plaques gril.

o Placer votre appareil sur un plan ferme. Eviter de " utiliser sur un support souple, de type nappe "Bulgomme".

Ne jamais placer I’appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...).

Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou a coté de matériaux inflammables
comme des stores, des rideaux, des tentures.

Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

Ne pas utiliser de papier alu pour protéger le produit des salissures.

o Pour mettre les plaques gril :
- poser la plaque gril de biais, en venant en butée dans les deux ergots arriéres - fig. 1
- puis appuyer sur la plaque des deux cotés pour la verrouiller - fig. 2

Pour la fonction gril

Pour saisir des grillades et réaliser des sandwichs, paninis...

o Placer le bac a jus sous le bec d’écoulement des plaques afin de recueillir le jus qui pourrait sécouler - fig. 6
o Régler le thermostat selon les instructions du tableau de cuisson - fig. 4

o Refermer I'appareil.

Pour la fonction barbecue

Pour griller en méme temps viandes et légumes.
o Placer les bacs @ jus sous le bec d’écoulement des plaques afin de recueillir le jus qui pourrait s’écouler - fig. 6
e Ouvrir le gril.
« Prendre la poignée, soulever fortement le capot supérieur, puis ouvrir & 180° :
I'appareil est complétement ouvert - fig. 7

o
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’» a
Branchement et préchauffage Apre
o Dérouler entierement le cordon. o Débrar
« Vérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la tension indiquées sous I’appareil. o Laisser
o Ne brancher I'appareil que sur une prise avec terre incorporée. o Vider le
o Si une rallonge électrique est utilisée : Attenti
- elle doit étre avec prise de terre incorporée ; o Aprésr
- prendre toutes les précautions nécessaires afin que personne ne s’entrave dedans. P
s Poure
Si le cable de cet appareil est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente - appuy
ou une personne de qualification similaire afin d’éviter un danger. de bic
Cet appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen d’une minuterie extérieure o Les del
ou par un systéme de commande a distance séparé. Les ol
o Les pla
o Régler le thermostat sur la position indiquée dans le tableau de cuisson - fig. 4 Ne pas u
La position du thermostat lors du préchauffage est identique a celle utilisée lors de la cuisson. P
o Brancher le cordon sur le secteur : le voyant rouge s'allume et le produit commence & chauffer - fig. 5a e Encas
d’huile
Ne jamais brancher I’appareil lorsqu’il n’est pas utilisé.
Ne jamais brancher I’appatreil sans avoir positionné les 2 plaques de cuisson. Il est no
Ne jamais utiliser I'appareil a vide. o Nettoy
e Laisser préchauffer I'appareil environ 5 minutes. Ne jama
Le préchauffage est terminé lorsque le voyant vert s’allume - fig. 5b L
o L'appa
Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, éviter de laisser chauffer trop longtemps a vide.
A la premiere utilisation, un léger dégagement d’odeur et de fumée peut se produire pendant les premiéeres minutes.
Ne jamais utiliser I’appareil sans surveillance.
. Tem
Cu Isson Ils sont
N ) , . J. L de la gr
o Aprés le préchauffage, I'appareil est prét a étre utilisé. 9
Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement : Viand
- utiliser de préférence une spatule en bois pour retourner les aliments, Thermos
- ne pas couper directement les aliments sur les plaques, Cotes de
- ne pas faire de cuisson en papillote. T
. . . R . . Filets de
Ne pas mettre d'ustensile de cuisson a chauffer sur I'appareil. Tournedc
Ne pas toucher les parties métalliques de I'appareil en chauffe ou en fonctionnement car elles sont trés chaudes : %
utiliser la poignée et mettre des gants culinaires si nécessaire. Cotes de
Ne pas déplacer I'appareil pendant son utilisation. Cotes d'c
« Durant les cuissons, vérifier que le contenu des bacs @ jus ne dépasse pas le niveau maxi indiqué. Cotes de
Les vider si nécessaire. Attention a ne pas vous brdler car ils sont trés chauds. Steack ru
Pour la fonction gril Saucisse:
o Disposer les aliments sur la plaque gril inférieure. Brochet
o Refermer I'appareil. Brochett:
e Laisser cuire selon les instructions du tableau de cuisson. Brochett
o L'écartement entre les deux plaques gril se régle automatiquement (de 0 cm @ 3,5 cm) suivant |'épaisseur Saucisses

des aliments a cuire - fig. 8

Pour la fonction barbecue

 Disposer uniformément les aliments sur les deux plaques gril.
o Lorsqu'une seule surface de cuisson est utilisée, choisir de préférence la plaque gril supérieure.
e Laisser cuire selon les instructions du tableau de cuisson.

o
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Apreés utilisation

o Débrancher I'appareil. Ouvrir I'appareil.
l. o Laisser refroidir I’appareil (environ 1 heure) en position ouverte.

« Vider les bacs a jus.
Attention a ne pas déplacer I'appareil lorsque les bacs sont remplis.

o Aprés refroidissement, fermer I'appareil.

o Pour enlever les plaques gril :
- appuyer sur les deux crochets latéraux de la plaque de cuisson pour la libérer, puis la retirer en la soulevant
de biais - fig. 9

e Les deux capots et les plagues gril se nettoient avec une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.
e Les plaques gril peuvent passer au lave-vaisselle.

Ne pas utiliser d’éponge métallique, ni de poudre a récurer.

o £n cas de lavages répétés au lave-vaisselle, il est recommandé d’enduire les plaques de temps en temps avec un peu
d’huile alimentaire, afin de préserver les qualités anti-adhérentes.

Il est normal que les plaques se décolorent légérement au fil du temps.

o Nettoyer les bacs @ jus entre chaque utilisation.

Ne jamais plonger I’appatreil et son cordon dans I’eau.

« L'appareil peut se ranger verticalement - fig. 10

minutes.

Temps de cuisson
Ils sont donnés a titre indicatif : ils peuvent varier en fonction de la quantité, du goat de chacun,
de la grosseur des morceaux et de leur nature.
Viandes et brochettes———  Poissons
Thermostat 3 Fonction Cuisson Thermostat 3 Fonction Cuisson
Cotes de boeuf gril 9-11 min Sole nature barbecue 6-7 min/face
Filets de bceuf gril 3-4min Filets de sardines barbecue 4-5 min/face
Jaudes - Tournedos gril 4-5min Darnes de saumon barbecue 5-6 min/face
Cotes de veau barbecue 8-9 min/face B
Cotes d'agneau barbecue 7-8 min/face Legumes
Ctes de porc gri 7.9 min Thermostat 3 Fonction Cuisson
Steack rumsteak gril 3.4 min Champignons barbecue 5-7 min/face
Steack haché gril 4 min Tomates barbecue 5-7 min/face
Saudisses gril 79 min Courgettes barbecue 5-10 min/face
Brochettes d'agneau barbecue 20-22 min Aubergines barbecue 5-10 min/face
Brochettes foie/rognons  barbecue 20-25 min Sandwichs
Brochettes de pgulet barbecue 20-25‘m|n Thermostat 2 Fonction Cuisson
r Saucisses cocktail barbecue 7-9 min — - -
Panini gril 7-9 min
Croque-monsieur gril 4-5min
ecue

Participons a la protection de I’environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm 2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre service agréé
pour que son traitement soit effectué.

o
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Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik. Lees Aan‘
de instructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen handbereik; deze handleiding betreft ‘
de verschillende modellen, aan de hand van de met het apparaat meegeleverde accessoires. « Rol het
Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen Laagspanning,
Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...). ° Corjtro\
Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo X staat, kunnen niet * Sluit he
meer geconsumeerd worden. e Ingewvc
De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker te allen tijde zonder voorafgaande - deze
kennisgeving te wijzigen. - neem
Het voorkomen van ongelukken in huis ~ Wanneer
) - ) ) , of een ge
« Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en of toezicht gebruikt te worden door kinderen of andere personen Dit
indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te itappa
gebruiken. Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen. o Stel de

o Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen. De star

Raak de hete delen van het apparaat niet aan. o Steek ¢

o Sluit het apparaat nooit aan als u het niet gebruikt. Het roc

 Alsiemand zich brandt, koel de brandplek dan gelijk met koud water en roep, indien nodig, de hulp in van een huisarts. D

. ) - o o - e stekki
e De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder Het
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek etapp
 Wwaaru het apparaat gebruikt te plaatsen. ) Het appc
o Laat he
Montage Het voc
Omdea
Voor het eerste gebruik Tijdens |
« Verwijder de volledige verpakking, de stickers en diverse accessoires, zowel aan de binnenkant als aan de buitenkant Het appc
van het apparaat.
e Reinig de grillplaten: volg de instructies van de paragraaf "Na gebruik". Bere
« Smeer de bakplaten in met keukenpapier gedrenkt in (olijf) olie. « Na het
« Plaats uw apparaat op een stevige ondergrond.

Vermijd een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende vulling. Om de a
Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt meubel...). . ?,?52”;,’2
Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubel of wandmeubel of in de nabijheid - gebruik
van andere brandbare materialen zoals (rol)gordijnen, behang, enz. Geen ket
Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u dit niet in een hoek of tegen een muur te plaatsen. De meta
Geen aluminiumfolie gebruiken om het apparaat tegen vuil te beschermen. gebruik ¢
o Het plaatsen van de platen : Het appc

- plaats de bakplaat schuin op zijn plaats en zorg ervoor dat de metalen klemmetjes in de inkepingen « Control

van de bakplaat vallen - fig. 1 Maak z

- daarna de plaat aan weerszijden aandrukken om deze te vergrendelen - fig. 2 V

. . ool

Voor de grillfunctie < Plaats |

Voor het grillen van vlees en het maken van tosti’s en panini’s. e Sluit he

o Plaats de vetopvangbak onder de gleuf van de platen om eventuele vet en vleessappen op te vangen - fig. 6 o Bereid

« Stel de thermostaat in volgens de instructies van de bereidingstabel - fig. 4 e De afst

o Sluit het apparaat. van he
Voor de barbecuefunctie

Voor het tegelijkertijd grillen van vlees en groenten. o Verdee

o Plaats de vetopvangbak onder de gleuf van de platen om eventuele vet en vleessappen op te vangen - fig. 6 » Wanne

e Open de grill. o Bereid

e Pak de handgreep vast, til de bovenste plaat hoog op, en open hem vervolgens op 180°:
het apparaat is geheel geopend - fig. 7

o
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S eton Aansluiten en voorverwarmen

e Rol het snoer volledig uit.
« Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat aangegeven stroomsterkte en spanning.
e Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.

 In geval van gebruik van een verlengsnoer:
afgaande - deze moet een geaarde stekker hebben,
- neem alle benodigde voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier over struikelt.

nning,

nen niet

Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen door de fabrikant, zijn servicedienst

) ) of een gelijkwaardig gekwalificeerd persoon om een gevaarlijke sitiatie te voorkomen.
ﬁﬁgetz Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden in combinatie met een tijdschakelaar of afstandsbediening.
o Stel de thermostaat op de in de bereidingstabel aangegeven stand - fig. 4
De stand van de thermostaat tijdens het voorverwarmen is gelijk aan de stand die tijdens het bereiden gebruikt wordt.
o Steek de stekker in het stopcontact:
Het rode controlelampje gaat branden en het apparaat begint te verwarmen - fig. 5a
7UISGCTS' De stekker van het apparaat niet in het stopcontact steken indien u het apparaat niet gebruikt.
szgn I:IZ Het apparaat nooit aanzetten zonder de beide grillplaten.
P Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.
_ )
o Laat het apparaat ongeveer 5 minuten voorverwarmen.
Het voorverwarmen is klaar wanneer het groene controlelampje brandt - fig. 5b
Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang leeg verwarmt.
Tijdens het eerste gebruik kunnen er tijdens de eerste paar minuten een geur en rook vrijkomen.
itenkant Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

Bereiden

e Na het voorverwarmen is het apparaat klaar voor gebruik.

Om de anti-aanbaklaag te beschermen:
- gebruik bij voorkeur een houten spatel voor het omkeren van het voedsel,
ubel...). - snijd het voedsel niet op de platen,
- gebruik geen aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.
Geen keukengerei op het apparaat verwarmen.
atsen. De metalen delen van het apparaat niet aanraken als het apparaat aanstaat omdat deze zeer heet kunnen worden:
gebruik de handgreep en draag, indien nodig, ovenwanten.
Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.

« Controleer tijdens het bakken of de inhoud van de vetopvangbak het aangegeven maximum niveau niet overschrijdt.
Maak ze, indien nodig, leeg. Kijk uit voor brandwonden, want het vocht is zeer heet.

Voor de grillfunctie

e Plaats het voedsel op de onderste grillplaat.
e Sluit het apparaat.
). 6 « Bereid het voedsel volgens de instructies van de bereidingstabel.

o De afstand tussen de twee grillplaten wordt automatisch afgesteld (tussen O cm en3,5 cm), afhankelijk van de dikte
van het te bereiden voedsel - fig. 8

1ctie

Voor de barbecuefunctie

 Verdeel de gerechten gelijkmatig over de twee grillplaten.
3. 6 o Wanneer slechts één bakoppervlak gebruikt wordt, kies dan bij voorkeur de grillplaat.
« Bereid het voedsel volgens de instructies van de bereidingstabel.

o
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. Wir freu
Na geerIk den Hau
o Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact. Open het apparaat. gﬁlrrfr?r:z
o Laat het apparaat in de open stand afkoelen (ca. 1 uur). Vertrdgliz
« Maak de vetopvangbak leeg. Unser Unter

Let op, verplaats het apparaat nooit terwijl de vetopvangbak gevuld is. Lebensmi
o Sluit na het afkoelen het apparaat.
« Verwijderen van de grillplaten : -
- Druk op de twee klemmetjes aan de zijkanten van de bakplaat om hem los te maken en verwijder hem door hem . Ubeﬂ
schuin op te tillen - fig. 9 Fahig
werds
e De twee gedeelten en de grillplaten kunnen met een spons, warm water en afwasmiddel gereinigd worden. dem
o De grillplaten zijn ook vaatwasmachinebestendig. e Diez
Gebruik geen metalen schuursponsje of schuurmiddel. geruz
« Das
o Indien de bakplaten vaak in de vaatwasmachine worden schoongemaakt, raden wij u aan regelmatig de bakplaten o Im Fe
in te smeren met (olijf) olie voor het behoud van de anti-aanbaklaag. gegel
Het is normaal dat na verloop van tijd de anti-aanbaklaag zal slijten. ° \II/)ie Ki
oge
o Maak na ieder gebruik de vetopvangbak schoon. -
Nooit het apparaat met het verwarmingselement en het snoer in water onderdompelen. Si Ch'
 Het apparaat kan verticaal opgeborgen worden - fig. 10 1 Leser
eine
. e 2. UmI
Bereidingstabellen (Best
Onderstaande bereidingstijden zijn slechts een indicatie: deze kunnen variéren aan de hand 3. E”tf‘é
van de hoeveelheid, ieders smaak, de grootte van de stukken en hun aard. % UT)S ‘
. er
Vlees en spiesen Vis und &
Thermostaat 3 Functie Bereiding Thermostaat 3 Functie Bereiding > gé)eerrf‘
Runderribstukken grill 9-11 min Tong naturel barbecue 6-7 min/zijde 6. Beife
Ossenhaas grill 3-4 min Gefileerde sardientjes barbecue 4-5 min/zijde 7. Das(
Tournedos grill 4-5min Zalmmoten barbecue 5-6 min/zijde 8. IhrG
Kalfskarbonades barbecue 8-9 min/zijde 9. Ziehe
Lamsrib barbecue 7-8 min/zijde Groenten und \
Varkenskoteletten gril 7.9 min Thermostaat 3 Functie Bereiding 10. Benu
Biefstuk, lendenbiefstuk  grill 3-4 min Champignons barbecue >7 min/zijde 11 ;)dder
— . Jeder
Gehakt grill 4 min Tomaten barbecue 5-7 mln./zufi.e muse
Worstjes grill 7.9 min Courgettes barbecue 5-10 min/zijde 12. Das ¢
Lamsspiesen barbecue  20-22 min Aubergines barbecue 5-10 min/zijde 13. Lasse
: -~ ) : . einer
Sgesgn met lever/niertjes barbecue 20-25 m{n Broodjes 1 Losse
Kipspiesen barbecue 20-25 min . - :
- - - Thermostaat 2 Functie Bereiding aus @
Cocktailworstjes barbecue 7-9 min — - -
Panini grill 7-9 min 15. Benu
Tosti’s grill 4-5 min Umj
16. Bei G
17. Stelle
18. Bei V
werd
19. Das (
Wees vriendelijk voor het milieu ! 20. Bewe
® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik. 21. Das (
mmm 2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst. 22. Das (

10

o
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Wir freuen uns, dass Sie sich fir dieses Gerdt entschieden haben. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fiir

den Hausgebrauch in geschlossenen Rdumen bestimmt. Lesen Sie bitte die Gebrauchsanleitung sorgfdltig
durch und bewahren Sie diese griffbereit auf. Die Gebrauchsanleitung ist fiir alle Modelle giiltig.

Fir Ihre Sicherheit entspricht dieses Produkt allen gdngigen Standards (Niederspannungsrichtlinie, elektromagnetische
Vertrdglichkeit, Lebensmittelverordnung, Umweltschutz,...).

Unser Unternehmen behiilt sich das Recht vor, im Interesse des Verbrauchers Anderungen der technischen Eigenschaften und der Bestandteile vorzunehmen.
Lebensmittel, die mit Gegenstdnden in Bertihrung kommen, die dieses Symbol X tragen, diirfen nicht mehr verzehrt werden.

- Vorsorge gegen Haushaltsunfdlle

« Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigt Kindern oder Personen das Gerét, wenn deren physische oder sensorische
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen sie am sicheren Gebrauch hindern. Sie miissen stets tiberwacht
werden und zuvor unterwiesen sein. Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicher zu gehen, dass sie nicht mit
dem Gerdt spielen.

 Die zugdnglichen Flachen kénnen wdhrend des Betriebs hohe Temperaturen erreichen.
Beriihren Sie nicht die heifen Flachen des Gerdts.

e Das Gerat niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht in Betrieb ist.

o Im Falle eines Unfalls, lassen Sie bitte sofort kaltes Wasser Uber die Verbrennung laufen und rufen Sie
gegebenenfalls einen Arzt.

e Die Kochddmpfe konnen fir Tiere mit einem besonders empfindlichen Atemsystem wie Vogel eine Gefahr darstellen.
Vogelhaltern wird empfohlen, die Tiere vom Kochplatz entfernt zu halten.

J

Sicherheitshinweise

1. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfdltig vor der ersten Inbetriebnahme Ihres Gerdtes durch:
eine unsachgemdpe Bedienung entbindet von jeglicher Haftung.

2. Um Ihre Sicherheit zu gewdhrleisten, entspricht dieses Gerdt den anwendbaren Normen und Bestimmungen
(Bestimmungen Uber Niederspannung, elektromagnetische Vertraglichkeit und Umweltschutz).

3. Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme alle Verpackungen und Aufkleber innerhalb und auBerhalb
des Gerdtes und entnehmen Sie das Zubehor.

4. Uberlassen Sie Kindern niemals unbeaufsichtigt das Gerdt. Die Benutzung dieses Gerdtes durch kleine Kinder
und behinderte Personen darf nur unter Aufsicht erfolgen.

5. Uberpriifen Sie, ob der Anschlusswert Ihres Gerdites mit der auf Ihrem Stromzdhler angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.

6. Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

7. Das Gerdt darf nur an geerdete Steckdosen angeschlossen werden.

8. Thr Gerdt ist ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch in geschlossenen Raumen vorgesehen.

9. Ziehen Sie den Netzstecker vor jedem Wasser einfiillen (je nach Modell), nach jeder Benutzung
und vor jeder Reinigung des Gerdtes.

10. Benutzen Sie Ihr Gerdt nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist
oder sichtbare Schaden aufweist.

11. Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt iblichen Reinigung und Wartung durch den Kunden,
muss durch einen autorisierte Kundendienst erfolgen.

12. Das Gerdt, die Zuleitung oder den Stecker niemals in Wasser oder eine andere Flissigkeit tauchen.

13. Lassen Sie die Zuleitung niemals in die Ndhe von oder in Berlihrung mit den heiBen Teilen des Gerdtes,
einer Warmequelle oder einer scharfen Kante kommen.

14. Lassen Sie die Zuleitung niemals herunterhdngen und ziehen Sie niemals den Stecker an der Zuleitung
aus der Steckdose.

15. Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn die Zuleitung oder der Stecker beschadigt sind.
Um jegliche Gefahr zu vermeiden, lassen Sie diese Teile durch den Kundendienst austauschen.
16. Bei Gerdten mit einer losen Zuleitung darf nur die originale Zuleitung verwendet werden.
17. Stellen Sie das Gerdt auf eine saubere, flache, stabile, hitzebestandige und gegen Wasserspritzer geschiitzte Unterlage.

18. Bei Verwendung einer Verldngerungsschnur muss diese einen Stecker mit Erdung aufweisen und sie muss so verlegt
werden, dass niemand dartiber stolpern kann.

19. Das Gerdt nie unbeaufsichtigt betreiben.

20. Bewegen Sie das Gerdt niemals solange es heif3 ist.

21. Das Gerdt wird bei Betrieb sehr heif. Vorsicht: Verbrennungsgefahr.

22. Das Gerdt nie in die Nahe oder unter leicht entflammbare Gegenstande (z.B. Gardinen, Vorhdnge) stellen.

o
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23. Sollten Te@le des _Gerdtes in Brand geraten, versuche_n S_ie ni_chtf die Flammen mit Wasser zu [6schen, Ans‘
sondern ziehen Sie den Netzstecker und ersticken Sie sie mit einem feuchten Tuch.

24. Nur original Zubehor verwenden. « Rollen
25. Lassen Sie das Gerdt vollstandig auskiihlen, bevor Sie es reinigen und wegrdumen. o Versich
26. Nehmen Sie das Gerdt nur mit eingesetzter Wasserschale in Betrieb (je nach Modell). ibereir
27. Fillen Sie keine andere Flussigkeit als Wasser in die Wasserschale (je nach Modell). e Das Ge
28. Achten Sie darauf, dass immer geniigend Wasser in der Wasserschale ist (je nach Modell). o Bei Ber
29. GieBen Sie beim Nachfillen kein Wasser auf die Heizschlange (je nach Modell). - das Vi
30. Verwenden Sie nie Kohle oder andere Brennstoffe in dem Gerdt (je nach Modell). - ergrei
31. Verlegen Sie die Zuleitung nie unter dem Gerdt. Wenn d
32. Decken Sie den Grillrost nie mit Aluminiumfolie oder anderen Gegenstanden ab, Kundena
da dies zur Uberhitzung des Gerdtes fiihrt. Dieses G

33. Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch nicht im Freien stehen.
o Stellen
Das Th
Montage « Stecker
Vor der ersten Inbetriebnahme e
o Packen Sie das Gerdt aus und entfernen Sie samtliche Aufkleber und alle in oder auf dem Gerdt befindlichen Nehmen

Zubehorteile.

« Reinigen Sie die Grillfldchen: Anweisungen siehe Abschnitt "Nach der Benutzung'. o Heizen
 Reiben Sie die Grillplatten mit einem weichen Tuch und ein wenig Speisedl ein. Die Vor
o Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile Unterlage. Das Gerdt darf nicht auf weiche Unterlagen gestellt werden. Zur Scho
Das Gerdt darf nicht direkt auf empfindliche Unterlagen (Glastisch, Tischtuch, lackierte Mébel, etc.) gestellt werden. fglsjeer:?

Das Gerdt darf nicht unter Mobelstiicken und Regalen oder in der Néhe von leicht entflammbaren Materialien, wie
Vorhdnge, Gardinen und Wandbehdnge, aufgestellt werden.

Zur Vermeidung von Uberhitzung des Gerdtes darf dieses nicht in Ecken oder an einer Wand aufgestellt werden. Gar(
Benutzen Sie kein Alupapier, um das Gerat vor Verschmutzung zu schttzen.

e Nach d
o Anbringen der Grillplatten: Zur Sch
- halten Sie die Grillplatte leicht angewinkelt und schieben Sie diese in die vorgesehene Halterungen - fig. 1 i g;nstzi
- dann drcken Sie die Platte beide Seite herunter zu verriegeln - fig. 2 - schneid
. . - grillen £
Grillbetrieb Legen Si
Zum Grillen von Fleisch und fiir Sandwiches, Paninis, etc. fg’uhren‘
o Stellen Sie den Behdlter unter die Ablauftille der Platten, um eventuell austretenden Saft aufzufangen - fig. 6 V;gg:r;a
o Stellen Sie das Thermostat unter Befolgung der Angaben auf der Garzeitentabelle ein - fig. 4 _
o Zuklappen des Gerdts. e Versich
nicht
. Der Saf
Barbecuebetrieb
Zum gleichzeitigen Grillen von Fleisch und Gemiise. Gr|"|
« Stellen Sie den Behdlter unter die Ablaufttlle der Platten, um eventuell austretenden Saft aufzufangen - fig. 6 « Legen
« Offnen Sie den Grill. . Zu?(la ‘
e Nehmen Sie den Griff in die Hand und heben Sie die obere Gehdusehdlfte kraftig an, G p[
sodass sie einen 180° Winkel bildet: das Gerdt ist nun vollstdndig gedffnet - fig. 7 ° Dare:b.
o Der
autom
o Verteile
o Bei Ber
e Garen!

12
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Anschluss und Vorheizen

 Rollen Sie das Kabel ganz aus.

o Versichern Sie sich, dass die Spannung Ihres Gerdtes mit der auf Ihrem Stromzdhler angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.

o Das Gerdt darf nur an geerdeten Steckdosen verwendet werden.
o Bei Benutzung eines Verlangerungskabels:
- das Verlangerungskabel muss tber eine Erdung verfiigen,
- ergreifen Sie alle VorsichtsmaBnahmen, um zu verhindern, dass das Kabel zur Stolperfalle wird.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerdtes beschddigt wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.
Dieses Gerdt darf nicht (ber eine externe Schaltuhr oder eine separate Fernsteuerung betrieben werden.

« Stellen Sie das Thermostat auf die in der Garzeitentabelle angegebene Position - fig. 4
Das Thermostat befindet sich beim Vorheizen in derselben Position wie beim spateren Garen.

o Stecken Sie das Kabel an das Stromnetz an: Das rote Ldmpchen geht an und das Gerdt beginnt zu heizen - fig. 5a

Schlieen Sie das Gerat niemals an, wenn es nicht benutzt wird.
SchlieBen Sie das Gerat nicht an, ohne zuvor die beiden Grillplatten eingelegt zu haben.
Nehmen Sie das Gerdt nie leer in Betrieb.

 Heizen Sie das Gerdt etwa 5 Minuten vor.
Die Vorheizzeit ist zu Ende, sobald das griine Lampchen aufleuchtet - fig. 5b

Zur Schonung der Anti-Haft-Beschichtung darf das Gerdt nicht tiber langere Zeit leer aufgeheizt werden.
Bei der ersten Inbetriebnahme kann es in den ersten Minuten zu leichter Geruchs oder Rauchentwicklung kommen.
Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt in Betrieb.

Garen

e Nach der Vorheizphase ist das Gerdt betriebsbereit.

Zur Schonung der Anti-Haft-Beschichtung des Gerdts sollten Sie folgende Punkte beachten:

- benutzen Sie zum Wenden der Speisen vorzugsweise einen Bratwender aus Holz oder Kunststoff;
- schneiden Sie die Speisen nie direkt auf den Grillflachen.

- grillen Sie keine in Alufolie gewickelten Speisen.

Legen Sie keine Kochgerdte zum Aufwdrmen auf das Gerdt.

Bertihren Sie die Metallteile des Gerats nicht, wenn es in Betrieb oder aufgeheizt ist, da diese dufBerst heif3 werden
kénnen. Fassen Sie das Gerat am Griff an oder verwenden Sie gegebenenfalls Topfhandschuhe.

Wenn das Gerdt in Betrieb ist, darf es nicht verschoben werden.
o Versichern Sie sich wahrend der Garzeit, dass der Inhalt der Behdlter die angezeigte maximale Einflillmenge

nicht Ubersteigt. Leeren Sie Behdlter gegebenenfalls.
Der Saft ist sehr heif3, deshalb sollten Sie darauf achten, sich nicht zu verbrennen.

Grillbetrieb

e Legen Sie die Speisen auf die untere Grillflache
o Zuklappen des Gerdts.
o Garen Sie es nach den Angaben auf der Garzeitentabelle.

o Der Abstand zwischen den beiden Grillflachen (zwischen O und 3,5 cm) stellt sich je nach Dicke der Speisen
automatisch ein - fig. 8

Barbecuebetrieb

« Verteilen Sie die Speisen gleichmdBig auf den beiden Grillflachen.
o Bei Benutzung von nur einer Grillfléche sollte die untere Grillflache eingesetzt werden.
o Garen Sie die Speisen nach den Angaben in der Garzeitentabelle.

o

13
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Nach der Benutzung

o Ziehen Sie den Netzstecker. Klappen Sie das Gerdt auf.
o Lassen Sie das Gerdt etwa 1 Stunde lang offen abkihlen.
o Leeren Sie den Saftbehdlter aus.
Achtung, das Gerdt darf nicht mit vollen Behdiltern transportiert werden
« Klappen Sie das Gerat nach dem Abkihlen zu.

« Abnehmen der Grillplatten:
- Driicken Sie auf die beiden seitlichen Haken der Kochplatte, um sie auszuhdngen und nehmen Sie sie ab,
indem Sie sie auf einer Seite anheben - fig. 9

e Die beiden Grillplaten kénnen mit einem Schwamm, warmem Wasser und Geschirrspulmittel gereinigt werden.
o Die Grillplatten sind spilmaschinenfest.

Benutzen Sie keine Topfreiniger aus Metall und Scheuermittel.

o Werden die Grillplatten regelmdBig in der Spulmaschine gesdubert, empfehlen wir die Platten mit ein wenig Speisedl
einzureiben, damit die Anti-Haft-Beschichtung erhalten bleibt.

Nach einiger Zeit verblassen die Grillplatten leicht - dies ist normal.

« Reinigen Sie die Saftbehdlter nach jeder Benutzung.

Tauchen Sie das Gerdt und das Kabel nicht ins Wasser oder andere Fliissigkeiten.

« Das Gerdt kann in vertikaler Stellung aufbewahrt werden - fig. 10

Garzeitentabelle

Die angegebenen Garzeiten sind nur als Anhaltspunkte zu verstehen und kénnen je nach Menge,
personlichem Geschmack sowie der GroBe und Art der jeweiligen Speisen abgedndert werden.

Fleisch und Spie3e Fisch
Thermostat 3 Funktion Garzeit Thermostat 3 Funktion Garzeit
Kalbsrippchen Grill 9-11 Min. Scholle natur Barbecue 6-7 Min./Seite
Rinderfilets Grill 3-4 Min. Sardinenfilets Barbecue 4-5 Min./Seite
Rindersteaks Grill 4-5 Min. Lachsscheiben Barbecue 5-6 Min./Seite
Kalbskoteletts Barbecue 8-9 Min./Seite .
Lammkoteletts Barbecue 7-8 Min./Seite Gemuse
Schweinerippchen Gril 7.9 Min. Thermostat 3 Funktion Garzeit
Rumpsteak Gril 34 Min. Champignons Barbecue 5-7 Min./Seite
Hacksteak Gril 4 Min. Tomaten Barbecue 5-7 Min./Seite
Wiirstchen Gril 7-9 Min. Zucchinis Barbecue 5-10 Min./Seite
LammspieBe Barbecue 20-22 Min. Auberginen Barbecue 5-10 Min./Seite
Lgper/NiererTspieB Barbecue 20-25 Min. Sandwichs
HuhncljerlspleB Barbecue 20-25AM|n. Thermostat 2 Funktion Garzeit
Cocktailwirstchen Barbecue 7-9 Min. — - :
Panini Grill 7-9 Min.
Kase-Schinken-Toast Grill 4-5 Min.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt !
@ Ihr Gerdat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kdnnen.
mmm 2 Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Threr Stadt oder Gemeinde ab.

o
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Grazie per aver acquistato questo apparecchio, destinato al solo uso domestico.

Leggere attentamente e tenere a portata di mano le istruzioni del presente foglietto illustrativo;

esse fanno parte delle diverse versioni di accessori forniti insieme al vostro apparecchio.

Per la vostra sicurezza, questo prodotto & conforme alle norme in vigore

(Direttiva Basso Voltaggio, Compatibilitd elettromagnetica, Materiali compatibili con il cibo, Ambiente,...).

La nostra societa si riserva il diritto di modificare in qualsiasi momento, nell’interesse del consumatore, caratteristiche o componenti di questo prodotto.

Gli alimenti solidi o liquidi venuti a contatto con le parti contrassegnate dal logo X non possono essere consumati.

Prevenzione degli incidenti domestici

» Questo apparecchio non dovrebbe essere utilizzato da persone (compresi i bambini) le cui capacitd fisiche, sensoriali
o mentali sono ridotte, o da persone prive di esperienza o di conoscenza, tranne se hanno potuto beneficiare, tramite
una persona responsabile della loro sicurezza, di una supervisione o di istruzioni preliminari relative all” utilizzo
dell’apparecchio. E opportuno sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.

o La temperatura delle superfici accessibili pud essere elevata quando I'apparecchio € in funzione.
Non toccare mai le superfici calde dell'elettrodomestico.

o Non collegare mai I'apparecchio quando non viene utilizzato.

o Nel caso diincidente, sciacquare immediatamente la scottatura con acqua fredda e chiamare un medico se necessario.

o I fumi di cottura possono essere pericolosi per gli animali con un sistema di respirazione particolarmente sensibile,
come gli uccelli. Consigliamo di allontanare gli uccelli dal luogo di cottura.

J/

Montaggio
Prima del primo utilizzo

 Togliere tutti gli imballi, adesivi o vari accessori sia all’interno che all’esterno dell’apparecchio.
o Pulire le piastre : sequire le istruzioni del paragrafo "Dopo I'utilizzo".
o Strofinare le piastre con uno straccio morbido e un po di olio.

« Mettere il vostro apparecchio sopra un piano d’appoggio fermo.
Evitare di utilizzarlo su un supporto morbido, come per esempio una tovaglia di gomma.

Non mettere mai direttamente I’apparecchio su un supporto fragile (tavolo di vetro, mobile verniciato...).

Non mettere mai I’apparecchio sopra un mobile fissato al muro o una mensola o vicino a materie infiammabili
come veneziane, tende, carta da parati.

Per evitare il surriscaldamento dell’apparecchio, non metterlo in un angolo o contro il muro.

Non utilizzare carta d’alluminio per proteggere il prodotto dallo sporco.

o Per applicare le piastre :
- appoggiare la piastra di sbieco nei due incavi posteriori - fig. 1
- Poi spingere la piastra ai due lati per chiuderla - fig. 2

Per la funzione grill

Per fare grigliate e cuocere sandwich, panini...

o Mettere la vaschetta raccogli-sugo sotto il becco di scarico delle piastre per il recupero dei sughi che potrebbero
fuoriuscire - fig. 6

e Regolare il termostato secondo le indicazioni della tabella di cottura - fig. 4

e Richiudere I'apparecchio.

Per la funzione barbecue

Per grigliare contemporaneamente carni e verdure.

o Mettere la vaschetta raccogli-sugo sotto il becco di scarico delle piastre per il recupero
dei sughi che potrebbero fuoriuscire - fig. 6

o Aprire il grill.

e Prendere I'impugnatura, sollevare energicamente il guscio superiore quindi aprire a 180"
I'apparecchio & completamente aperto - fig. 7

15
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Collegamento e preriscaldamento

o Svolgere completamente il cavo.
« Verificare che I'impianto elettrico sia compatibile con la potenza e la tensione indicate sotto I'apparecchio.
e Collegare I'apparecchio solamente ad una presa con messa a terra incorporata.

e Se si utilizza una prolunga:
- deve essere munita di messa a terra incorporatg;
- prendere tutte le precauzioni necessarie perché non rappresenti un ostacolo.

Se il cavo di alimentazione e’ danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal suo servizio assistenza
tecnica o comunque da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

Questo apparecchio non é destinato a essere messo in funzione per mezzo di un timer esterno o di un sistema di
comando a distanza separato.

« Regolare il termostato sulla posizione indicata nella tabella di cottura - fig. 4
La posizione del termostato durante il preriscaldamento & identica a quella utilizzata durante la cottura.

o Collegare il cavo alla rete elettrica : la spia rossa si accende e il prodotto comincia a riscaldare - fig. 5a

Non collegare mai I’apparecchio quando non é utilizzato.
Non collegare mai I’apparecchio senza avere posizionato le 2 piastre di cottura.
Non usare mai I’apparecchio a vuoto.

e Lasciar riscaldare I'apparecchio per circa 5 minuti.
Il pre-riscaldamento é terminato quando si accende la spia verde - fig. 5b

Per conservare le qualita antiaderenti del rivestimento, evitare di lasciar riscaldare troppo a lungo a vuoto.
Al primo utilizzo, si puo produrre un leggero odore o fumo per i primi minuti.
Non utilizzare mai I’'apparecchio senza sorvegliarlo.

Cottura

« Dopo il preriscaldamento, I'apparecchio é pronto per I'uso..

Per conservare le qualita antiaderenti del rivestimento:

- utilizzare di preferenza una spatola di legno per girare gli alimenti,

- non tagliare gli alimenti direttamente sulle piastre

- Non cuocete al cartoccio.

Non mettere utensili da cucina a riscaldare sopra I’apparecchio.

Non toccare le parti in metallo dell’ apparecchio mentre si stanno riscaldando e se sono in funzione poiché sono
molto calde: utilizzare I'impugnatura e indossare, se necessario, guanti da forno.

Non spostare I’apparecchio durante il suo utilizzo.

« Durante le cotture, verificare che il contenuto delle vaschette raccogli-sugo non superi il livello massimo indicato.
Svuotarle se necessario. Attenzione a non bruciarvi dato che il sugo € molto caldo.

Per la funzione grill

e Disporre gli alimenti sulla piastra grill inferiore.
e Richiudere I'apparecchio.
e Far cuocere secondo le istruzioni della tabella di cottura.

e La distanza tra le due piastre grill si regola automaticamente (da 0 a 3,5 cm) secondo lo spessore degli alimenti da
cuocere - fig. 8

Per la funzione barbecue

o Disporre uniformemente gli alimenti sulle due piastre grill.
« Quando si utilizza una sola superficie di cottura, scegliere di preferenza la piastra grill superiore.
e Far cuocere secondo le istruzioni della tabella di cottura.

o
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Dopo I'utilizzo

 Scollegare I'apparecchio. Aprire I'apparecchio.
e Lasciar raffreddare I'apparecchio (circa 1 ora) in posizione aperta.
« Svuotare le vaschette raccogli-sugo.

Attenzione a non spostare mai I'apparecchio quando le vaschette sono piene.

« Una volta raffreddato, chiudere I'apparecchio.

o Per rimuovere le piastre :
- premere i due ganci laterali della piastra di cottura per liberarla, poi toglierla sollevandola di traverso - fig. 9

o [ due gusci e le piastre si lavano con spugna, acqua calda e detersivoper i piatti.
e Le griglie sono lavabili in lavastoviglie.

Non utilizzare spugne in metallo né polvere per lucidare.

o In caso di frequenti lavaggi in lavastoviglie, raccomandiamo di passare le griglie ogni tanto con un pd d'olio da
cucina allo scopo di conservare |'antiaderenza.

Altrimenti € normale che le piastre si scoloriscano leggermente.

e Pulire le vaschette raccogli-sugo dopo ogni utilizzo.

Non immergere mai in acqua I’apparecchio ed il cavo.

o L’apparecchio pud essere riposto verticalmente - fig. 10

Tabelle di cottura

I tempi di cottura sono dati a titolo indicativo: possono variare in funzione della quantita,

del gusto di ciascuno, della grandezza dei pezzi e della loro natura.

Carni e Spiedini Pesci
Termostato 3 Funzione Cottura Termostato 3 Funzione Cottura
Costate di manzo grill 9-11 min Sogliola barbecue  6-7 min/parte
Filetti di manzo grill 3-4min Filetti di sardina barbecue  4-5 min/parte
Medaglioni di filetto grill 4-5min Fette di salmone barbecue  5-6 min/parte
Costate di vitello barbecue  8-9 min/parte
Costate di maiale barbecue  7-8 min/parte Verdure
Costate di maidle grill 7.9 min Termostato 3 Funzione Cottura
Bistecche rumsteck grill 3-4'min Champignon barbecue  5-7 min/parte
Svizzere gril 4 min Pomodori barbecue  5-7 min/parte
Salsicce gril 79 min Zucchine barbecue  5-10 min/parte
Spiedini d’agnello barbecue  20-22 min Melanzane barbecue  5-10 min/parte
Spi.edi_ni- di_fegato/rognone barbecue  20-25 min Sandwich
Splédml d poII<? barbecue 20-25Am|n Termostato 2 Funzione Cottura
Salsicce cocktail barbecue  7-9 min — - ;

Panini grill 7-9 min

Toast farcito grill 4-5min

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente !

® Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.
mmm 2 Losciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

o
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Le agradecemos que haya comprado este aparato, exclusivamente destinado a uso doméstico.

Leer atentamente y guardar al alcance de la mano las instrucciones de este folleto,

comunes a las diferentes versiones segun los accesorios suministrados con el aparato.

Para su seguridad, este aparato es conforme a las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas Baja

Tension, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en contacto con alimentos, Medio Ambiente...).

Nuestra sociedad se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del consumidor, caracteristicas o componentes de los productos.
Cualquier alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas con el logo 3 no podrd ser consumido.

Prevencion de los accidentes domésticos

o Este aparato no estd previsto para ser utilizado por personas (incluso nifios) cuyas capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales estén reducidas, o personas provistas de experiencia o de conocimiento, excepto sin han podido
beneficiarse a través de una persona responsable de su seguridad, de una vigilancia o instrucciones previas
referentes al uso del aparato. Hay que vigilar a los nifios para asegurarse de que no juegan con el aparato.

e La temperatura de las superficies accesibles puede aumentar cuando el aparato esté en funcionamiento.
No toque nunca las superficies calientes del electrodoméstico.

« No conecte nunca el aparato cuando no lo esté utilizando.

o Si se produce un accidente, deje correr agua fria inmediatamente sobre la quemadura y acuda a un médico
si fuera necesario.

e Los humos causados por la coccion pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema respiratorio
particularmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los propietarios de pajaros que los alejen del lugar
donde se realiza la coccion. )

Montaje
Antes de la primera utilizacion

 Retire todos los embalajes, pegatinas o accesorios tanto de dentro como de fuera del aparato.

o Limpie las placas parrilla : siga las instrucciones del parrafo “Después de la utilizacion”.

e Pase un pafo suave con un poco de aceite por las placas parrilla.

o Coloque el aparato sobre una superficie firme. Evite utilizarlo sobre un soporte blando, tipo mantel de plastico.

No coloque nunca el aparato directamente sobre un soporte fragil (mesa de cristal, mantel, mueblo barnizado...).

No coloque nunca el aparato debajo de un mueble colgado en la pared o de una estanteria o al lado
de materiales inflamables como estores, cortinas, elementos colgantes.

Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina o contra la pared.
No utilizar papel de aluminio para proteger el producto de las manchas.

 Para colocar las placas parrilla :
- coloque la placa parrilla oblicuamente llegando al tope en los dos salientes posteriores - fig. 1
- a continuacion presione la placa en ambos lados para bloquearla - fig. 2

Para la funcién parrilla

Para hacer parrilladas, sandwiches y paninis...

o Colocar el recipiente de jugo debajo de la boquilla de desagtie de las placas para recoger el jugo
que pudiera salir. - fig. 6

o Ajuste el termostato segin las instrucciones de la tabla de coccion - fig. 4

« Vuelva a cerrar el aparato.

Para la funcion barbacoa

Para asar al mismo tiempo carnes y verduras.
o Colocar el recipiente de jugo debajo de la boquilla de desagie de las placas para recoger el jugo
que pudiera salir. - fig. 6
 Abra la parrilla.
o Sujete el asa, levante con fuerza la tapa superior y abrala 180°: el aparato se abrird por completo - fig. 7
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Conexion y precalentamiento

e Desenrosque completamente el cable.
e Compruebe que la instalacion eléctrica es compatible con la potencia y la tension indicadas debajo del aparato.
e Solo conecte el aparato a un enchufe con toma de tierra.

« Si es necesario utilizar una extension para el cable:
- tiene que estar dotada de toma de tierra;
- tome todas las precauciones para asegurarse que las personas no tropiezan con el cable.

Si el cable de alimentacion esta dafiado, éste debe reemplazarse por el fabricante, o en un Servicio Técnico
autorizado por Tefal, o una persona cualificada, para evitar cualquier peligro.

Este aparato no esta destinado para ser puesto en marcha mediante un reloj exterior o un sistema de mando
a distancia separado.

o Ajuste el termostato en la posicion indicada en la tabla de coccion - fig. 4
La posicion del termostato durante el precalentamiento seré idéntica a la utilizada durante la coccién.

o Conecte el cable al sector : el indicador luminoso rojo se encenderd y el aparato empezara a calentar - fig. 5a

No conecte nunca el aparato cuando no se utilice.
Nunca conectar el aparato sin haber colocado las 2 placas de coccién.
No utilice nunca el aparato en vacio.

e Precaliente el aparato durante aproximadamente 5 minutos.
El precalentado termina cuando el indicador luminoso verde se enciende - fig. 5b

Para conservar las cualidades antiadherentes del revestimiento, no caliente el aparato demasiado tiempo

en vacio.

En la primera utilizacién, podra producirse un ligero desprendimiento de olor y de humo durante los primeros minutos.
No utilice nunca el aparato sin vigilancia.

L4
Coccion
e Después del precalentamiento, el aparato estara listo para ser utilizado.

Para conservar las cualidades antiadherentes del revestimiento:

- utilice preferentemente una espatula de madera para dar la vuelta a los alimentos,
- no corte directamente los alimentos sobre las placas,

- no cocine alimentos envueltos en papel de aluminio.

No ponga utensilios de coccioén a calentar sobre el aparato.

No toque las partes metdlicas del aparato mientras esté calentando o en funcionamiento porque estaran muy
calientes: utilice el asa y péngase guantes de cocina si fuera necesario.

No desplace el aparato durante su utilizacién.

« Durante las cocciones, comprobar que el contenido de los recipientes de jugo no sobrepasa el nivel méaximo
indicado. Vaciarlos si fuera necesario. Tenga cuidado de no quemarse, porque el jugo esta muy caliente.

Para la funciéon parrilla

o Coloque los alimentos sobre la placa parrilla inferior.
e Vuelva a cerrar el aparato.
e Ponga a cocer segln las instrucciones de la tabla de coccion.

e La distancia entre las dos placas parrilla se ajustard automaticamente (de 0 cm a 3,5 cm) segln el grosor de los
alimentos que vaya a cocinar - fig. 8

Para la funcion barbacoa

» Cologue los alimentos de manera uniforme sobre las dos placas parrilla.
e Cuando utilice una sola superficie de coccién, elija preferentemente la placa parrilla superior.
e Deje cocer segln las instrucciones de la tabla de coccion.

o
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Después de la utilizacion parabén
Leia con
e Desconecte el aparato. Abra el aparato. Eé:g S"Jg'
 Deje enfriar el aparato (aproximadamente 1 hora) en posicion abierto. (Directivc
« Vaciar los recipientes de jugo. Anossaem
Atencion, nunca desplazar el aparato cuando los recipientes estén llenos. Qualquer.

e Después de que se haya enfriado, cierre el aparato.
o Para retirar las placas parrilla : o
- Presionar los dos ganchos laterales de la placa de coccion para liberarla y retirarla levantandola al sesgo - fig. 9 o Este ¢
) ) ; " Sensori
e Las dos tapas con las placas parrilla se lavan con una esponja, agua caliente y detergente para vajilla. que ter
e Las placas parrilla se pueden lavar en el lavavajillas. respon:
No utilice una esponja metdlica, ni detergente en polvo. Eimpo
o Aten
e En caso de lavados repetidos en el lavavajillas, se recomienda untar las placas de vez en cuando con un poco NGo |
de aceite alimentario para conservar sus cualidades antiadherentes. « Nunc
Es normal que las placas se decoloren ligeramente con el paso del tiempo. e Em
e Limpiar el recipiente de jugo entre cada utilizacion. e Os fu
No sumerja nunca el aparato ni el cable en el agua. sensi

o El aparato puede guardarse en posicion vertical - fig. 10

Mon
Ante

Tablas de coccion « Retire
Los tiempos de coccién se dan a titulo indicativo. Pueden variar en funcion de la cantidad, o Limpe «
del gusto de cada uno, del grosor de los trozos y del tipo. e Passe L
e Coloqu
Carnes y brochetas Pescados
” ” .. .. Nunca cc
Thermostato 3 Funcion  Coccion Thermostato 3 Funciéon  Coccion Nunca i
Chuletas de buey parrilla 9a1lmin Lenguado natural barbacoa 6 a 7 min./cara inflamav
Filetes de buey parrilla 3 a4 min. Filetes de sardinas barbacoa 4 a5 min./cara Para evit
Tournedos parrilla 4a5min. Rodajas de salmén barbacoa 5 a 6 min./cara Nao utili
Chuletas de ternera barbacoa 8 a 9 min./cara o Para ¢
Costillas de cordero barbacoa 7 a 8 min./cara Verduras - colog
Costillas de cerdo parrilla 7 a9 min. Thermostato 3 Funcion _ Coccion -em se
Lomo de vaca parrilla 3asmin Champifiones barbacoa 5 a7 min./cara
Hamburguesa parrilla 4 min. Tomates barbacoa 5 a7 min./cara
Salchichas parrilla 7 a9 min. Calabacines barbacoa  5a 10 min./cara Para gre
Brochetas de cordero barbacoa 20 a 22 min. Berenjenas barbacoa 5 a 10 min./cara o Colocal
Brochetas . que po
de higado/rinones barbacoa 20 a 25 min. Sandwiches B B o Ajuste
Brochetas de pollo barbacoa 20 a 25 min. Thermostato 2 Funcion _ Coccion o Fechar
Salchichas coctel barbacoa 7 a9 min. Panini parrilla 7.a9 min.
Croque-monsieur parrilla 4a5min. Parq
Para gre
e Colocal
que po
- .. . . e Abrao
ii Participe en la conservacion del medio ambiente !! « Sequre
® Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables. o c?parf

mmm 2 Entréguelo al final de su vida Gtil, en un Centro de Recogida Especifico o en uno
de nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde serd tratado de forma adecuada.

o
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Parabéns por ter adquirido este aparelho, destinado exclusivamente a um uso doméstico.

Leia com atencdo o manual de instrucoes e guarde-o para futuras utilizagoes.

Este manual é comum as diferentes versoes, consoante os acessoérios entregues com o seu aparelho.

Para sua segurancga, este aparelho estd em conformidade com as normas e regulamentacoes aplicaveis

(Directivas de Baixa Tensao, Compatibilidade Electromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).
A nossa empresa reserva-se o direito de modificar a qualquer momento, no interesse dos consumidores, as caracteristicas ou os componentes deste produto.
Qualquer alimento sélido ou liquido que entre em contacto com as pecas marcadas com o simbolo X n&io devera ser consumido.

- Prevencdo de acidentes domésticos
o Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) cujas capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser
que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correcta utilizacdo do aparelho, pela pessoa
responsavel pela sua seguranca.

E importante vigiar as criancas por forma a garantir que as mesmas ndo brinquem com o aparelho.

o A temperatura das superficies acessiveis pode subir quando o aparelho estiver a funcionar.
Ndo toque nas partes quentes do aparelho.

» Nunca ligue o aparelho se ndo estiver a ser utilizado.

o Em caso de acidente, passe imediatamente a queimadura por dgua fria e consulte um médico caso seja
necessario.

o Os fumos de cozedura podem ser perigosos para os animais com um sistema respiratério particularmente
sensivel, como os passaros. Aconselhamos os proprietarios de passaros a afasta-los do local de cozedura.

Montagem
Antes da primeira utilizacao

 Retire todas as embalagens, autocolantes ou acessorios tanto no interior como no exterior do aparelho.

e Limpe as placas : siga as instrugdes do paragrafo "Apds cada utilizagdo”.

e Passe um pano suave com um pouco de dleo sobre as placas grill.

« Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel. Evite utiliza-lo num suporte mole, do tipo toalha plastica.

Nunca coloque o aparelho directamente sobre um suporte delicado (mesa de vidro, toalha, mével envernizado...).

Nunca instale o aparelho por baixo de um mével fixado a parede, numa prateleira ou ao lado de materiais
inflamaveis, como estores, cortinas e cortinados.

Para evitar o sobreaquecimento do aparelho, nao o instale num canto ou contra uma parede.
Nao utilizar papel de aluminio para proteger o produto contra as sujidades.

o Para colocar as placas grill :
- coloque a placa grill com uma ligeira inclinac@o por forma a orienté-la para os dois encaixes - fig. 1
- em seqguida, pressione a placa de ambos os lados para fixa-la - fig. 2

Para a funcao grill

Para grelhados, sandes, paninis...

o Colocar o tabuleiro para recolha de sucos sob o bico de escoamento das placas por forma a recolher o suco
que possa escoar - fig. 6

o Ajuste o termoéstato de acordo com as indicacdes do quadro de cozedura - fig. 4

e Fechar o aparelho.

Para a funcao churrasco

Para grelhar ao mesmo tempo pecas de carne e legumes.

e Colocar o tabuleiro para recolha de sucos sob o bico de escoamento das placas a fim de recolher o suco
que possa escoar - fig. 6

e Abra o grelhador.

e Segure na pega, levante o corpo da grelha superior e, depois, abra a 180° :
o aparelho esta completamente aberto - fig. 7
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Ligacao e pré-aquecimento

e Desenrole o cabo por completo.
o Certifique-se de que a instalacdo eléctrica é compativel com a poténcia e a tensdo indicadas por baixo do aparelho.
e O aparelho apenas deve ser ligado a uma tomada com terra incorporada.
e Se utilizar uma extensdo :
- deve ser com tomada de terra incorporada,
- tomar as devidas precaucdes para ninguém tropecar.

Se o cabo de alimentagao se encontrar de alguma forma danificado, devera ser substituido pelo fabricante,
Servigo de Assisténcia Técnica ou por uma pessoa qualificada por forma a evitar qualquer tipo de perigo
para o utilizador.

Este aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento por meio de um temporizador exterior ou de um
sistema de controlo a distancia separado.

e Ajuste o termostato para a posicdo indicada no quadro de cozedura - fig. 4
A posicdo do terméstato no decorrer do pré-aquecimento é idéntica a utilizada aquando da cozedura.
o Ligue o cabo de alimentacdo a tomada de rede : a luz vermelha acende-se e o produto comeca a aquecer - fig. 5a

Nunca ligue o aparelho quando este ndo for utilizado.
Nunca ligar o aparelho sem ter posicionado correctamente as duas placas de cozedura.
Nunca utilize o aparelho vazio.

e Deixe pré-aquecer o aparelho durante cerca de 5 minutos.
0O pré-aquecimento termina quando a luz verde se acende - fig. 5b

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar aquecer demasiado tempo vazio.

Aquando da primeira utilizagdo, pode ocorrer uma ligeira libertacdo de cheiro e de fumo durante
0s primeiros minutos.

Nunca utilize o aparelho sem vigiléancia.

Cozedura

» Depois do pré-aquecimento, o aparelho esta pronto a ser utilizado.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento :

- utilize, de preferéncia, uma espatula de madeira para virar os alimentos,

- ndo corte os alimentos directamente nas placas,

- nao cozinhe alimentos em papel aluminio.

Ndo coloque um utensilio de cozedura a aquecer no aparelho.

Nao toque nas partes metdlicas do aparelho em aquecimento ou em funcionamento pois estas estdo muito
quentes : utilize a pega e, se necessario, use luvas de cozinha.

Nao desloque o aparelho no decorrer da sua utilizacao.

« Durante a cozedura, verifique se o contetdo dos tabuleiros para recolha de sucos néo ultrapassa o nivel méximo
indicado. Esvazie-os se necessario. Tenha cuidado para ndo se queimar, dado que o suco estd muito quente.

Para a funcao grill

« Coloque os alimentos sobre a placa grill inferior.
e Feche o aparelho.
o Deixe cozer de acordo com as indicacdes do quadro de cozedura.

o A abertura entre as duas placas grill ajusta-se automaticamente (de 0 cm a 3,5 cm) consoante a espessura
dos alimentos a cozinhar - fig. 8

Para a funcao churrasco

« Coloque os alimentos uniformemente sobre as duas placas grill.
e Sempre que é utilizada uma Gnica superficie de cozedura, escolha de preferéncia a placa grill superior.
o Deixe cozer de acordo com as indicacdes do quadro de cozedura.

o
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Apo6s cada utilizacao

e Desligue o aparelho. Abra o aparelho.
o Deixe o aparelho arrefecer (cerca de 1 hora) na posicdo aberta.

e Esvazie os tabuleiros para recolha de sucos.
Nao desloque o aparelho enquanto os tabuleiros estiverem cheios.

« Depois de arrefecer, feche o aparelho.

o Para retirar as placas grill :

- Premir os dois ganchos laterais da placa de cozedura para a soltar, em seguida, retire-a inclinando-a - fig. 9

e As placas grill podem ser lavadas com uma esponja e um pouco de detergente para a loica.
e As placas grill sdo lavaveis na maquina de lavar a loica.

Nao utilize um esfregao de aco nem pé de arear.

« No caso de lavagens repetidas na méaquina de lavar a loiga, recomendamos que unte as placas com 6leo de vez
em quando, por forma a preservar as qualidades antiaderentes das mesmas.

Caso contrario, é perfeitamente normal que as placas percam ligeiramente a cor.

o Limpe os tabuleiros para recolha de sucos apés cada utilizacdo.

Nunca mergulhe o aparelho e o cabo na dgua.

O aparelho pode ser arrumado na vertical - fig. 10

Quadros de cozedura

Os tempos de cozedura sao fornecidos a titulo indicativo: podem variar em funcdo da quantidade,
do gosto de cada um, da espessura dos alimentos e da sua natureza.

Pecas de carne e espetadas ————  Peixes
Terméstato 3 Funcdo Cozedura Terméstato 3 Funcdo Cozedura
Costeletas de vaca grill 9a 11 min. Linguado ao natural churrasco 6 a 7 min./lado
Lombo de vaca grill 3 a4min. Filetes de sardinha churrasco 4 a 5 min./lado
Tornedos grill 4.a 5 min. Postas de salmao churrasco 5 a 6 min./lado
Costeletas de vitela churrasco 8 a 9 min./lado
Costeletas de borrego churrasco 7 a 8 min./lado Legumes
Costeletas de porco grill 7 a9 min. Termostato 3 Funcdo  Cozedura
Bife gril 3 a4 min Cogumelos churrasco 5 a 7 min./lado
Hamburgers gril 4 min. Tomates churrasco 5 a 7 min./lado
Salsichas gril 7 a9 min. Curgetes churrasco 5 a 10 min./lado
Espetadas de borrego churrasco 20 a 22 min. Beringelas churrasco 5 a 10 min./lado
Espetadas de figado/rins  churrasco 20 a 25 min. Sandes
Espgtadas de frqngo churrasco 20 a 25‘m|n. Terméstato 2 Funcéio Cozedura
Salsichas cocktail churrasco 7 a9 min. — - -

Panini grill 7.a 9 min.

Tosta mista grill 4 a5 min.

Proteccéio do ambiente em primeiro lugar!

® O seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados
mmm O Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento

o
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Sadece ev ici kullanim icin tasarlanmis bu cihazi satin aldiginiz icin tesekkir ederiz.

Kullanim kilavuzunda bulunan talimatlari dikkatle okuyun ve kilavuzu ileride kullanmak Gzere saklayin.
Talimatlar, cihaz ile verilen aksesuarlar disinda, farkli modeller icin aynidir.

Givenliginiz acisindan bu cihaz yUrirlikteki tim  standart ve dizenlemelere (Disik voltaj Yénergesi,
Elektromanyetik Uyumluluk, Gida Katki Maddeleri, Cevre...) uygundur.

Sirketimiz arastirma gelistirme alaninda strekli gelisim politikasi izlediginden, bu Grinler énceden bilgi verilmeksizin degistirilebilir.

Uzerinde Xisareti bulunan bolmelerle temas eden her tirli sivi ya da kati gida titketimemelidir.

- Ev ici kazalarin 6nlenmesi

« Bu cihaz, fiziki, duyusal veya zihinsel kapasitesi yetersiz olan veya bilgi veya deneyimi olmayan kisiler
tarafindan (cocuklar da dahil), givenliklerinden sorumlu bir kisinin gézetimi olmaksizin, cihazin kullanimi
ile ilgili dnceden bilgilendiriimeden kullaniimamalidir.

Cihazla oynamadiklarindan emin olmak agisindan ¢ocuklar gézetim altinda tutulmalidir.

» Cihaz ¢alisirken agikta olan yizeylerin sicakligi yiksek olabilir.

Cihazin sicak yUzeylerine dokunmayin.

o Kullanimadigi zamanlarda cihazi asla prizde birakmayin.

o Bir kaza olmasi halinde, yanigin Uzerine derhal soguk su dékin ve gerekirse bir doktor cagirin.

o Pisirme dumanlari, kuslar gibi hassas bir solunum sistemine sahip olan hayvanlar icin tehlikeli olabilir.

~

Kus sahiplerine kuslarini pisirme mekanindan uzak tutmalarini tavsiye ediyoruz.

Montaqj
Cihazi ilk kez kullanmadan 6nce

 Cihazin icinde ve disinda bulunan tim etiketleri, aksesuarlari ve ambalaj Grinlerini ¢ikarin.

* Izgara plakalarini yikayin: “Kullanimdan sonra/temizleme” baslikli paragraftaki talimatlar izleyin.

o |zgara plakalarini yumusak bir bez ile yaglayin.

o Cihaz sabit, diz ve sicaga dayanikli bir zemine yerlestirin. Cihazi naylon értiler gibi yumusak yizeylerde
kullanmayin.

Cihazi hicbir zaman cam bir masa, masa 6rtisi veya cilah yizey gibi kolayca zarar gérebilecek bir yere koymayn.

Cihazi kesinlikle duvara monte edilmis bir dolabin ya da rafin altinda ya da til, perde ya da duvar
aksesuarlan gibi yanic maddelerin yanina koymayin.

Cihazin agiri issnmasini Snlemek icin, késelerde ya da duvara ¢ok yakin yerlerde kullanmaktan kaginin.
Uriiniin kirlenmesini 6nlemek icin aliminyum kagit kullanmayiniz.

e lzgara plakalarini yerlestirmek igin:
- Plakayr sabit “klipsin” altindaki iki dise yerlesecek agida tutun ve - fig. 1
- kilitlemek icin plakanin iki tarafindan tutarak bastirin - fig. 2

Izgara fonksiyonu igin

Izgara ya da tost, kitir ekmek vb. yapmak igin...

» Damlayan yaglari toplamak icin, plakalarin akis agzina damlama tepsisini yerlestiriniz - fig. 6
« Termostat ayarini pisirme tablosunda verilen talimatlara gére yapin - fig. 4

o Cihazi kapatmak icin.

Barbeki fonksiyonu icin

Izgarada eti ve sebzeleri ayn anda pisirmek igin.
 Damlayan yaglar toplamak icin, plakalarin akis agzina damlama tepsisini yerlestiriniz - fig. 6
e |zgarayi agin.
o Kolu tutarak gicli bir sekilde cihazin Ust kismina dogru kaldirin ve 180° agin:
artik cihaz tamamen agilmistir - fig. 7
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aklayn, Baglanti ve 6n i1sitma

o Gug kablosunu tamamen agin.

nergest,  Sebeke voltajinin, cihazin altinda belirtilen giic orani ve gerilimle uyumlu olmasina dikkat edin.
o Cihazi her zaman toprakl prize takin.
o Eger bir uzatma kablosu kullanilacaksa:
- mutlaka kablonun topraklama teli olmalidir,
- kabloya takilarak distimemesi icin gerekli tim énlemleri alin.
‘ Cihazin gu¢ kablosu zarar gérdiuginde, olasi herhangi bir tehlikeyi énlemek agisindan kablonun yalnizca Uretici
siler veya yetkili servis tarafindan ya da benzer niteliklere sahip bir elektrikgi tarafindan degistirilmesi gereklidlirr.
nimi

Bu cihaz harici bir zaman ayarlayici veyabir kumanda sistemi ile ¢alistiriimaya yénelik degildir.

« Termostati pisirme tablosunda belirtilen konuma ayarlayin - fig. 4
Termostatin pisirme 6ncesi 1sitma konumu, pisirme konumuyla aynidir.

o Kabloyu elektrik prizine takin : kirmizi gésterge lambasi yanar ve cihaz isimmaya baslar - fig. 5a

Pisirme &ncesi isitma disinda, kullanmadiginiz zamanlarda cihazin fisini kesinlikle prizde birakmayin.
2 pisirme plakasini yerine takmadan cihazi kesinlikle elektrige baglamayin.
Cihazi kesinlikle ici bos halde calistirmayin.

_J « Pisirme oncesinde cihazi yaklasik 5 dakika isitin.
Yesil 1sigin yanmasi 6n isinmanin tamamlandigini gosterir - fig. Sb

Yapismaz yizeyin bu ézellidini koruyabilmek icin, cihazi ici bos durumdayken &n isitma konumunda uzun sire

calistirmaktan kaginin.
— ik kullanimda birkac dakika hafif bir koku ve az miktarda duman cikabiliz Bu normaldir @

Cihaz ¢alisir durumdayken kesinlikle yanindan ayrilmayin.

Pisirme
ylerde R
e On isitmanin ardindan cihaz, kullanima hazir hale gelir.
oymayin. Kaplamanin yapismazlik 6zelligini korumak igin:
- yiyecekleri cevirirken tahta spatula kullanmay: tercih edin,
- yiyecekleri kesinlikle cihazin iginde kesmeyin.
- yiyecekleri yagdl kadida sararak pisirmeyin.
Pisirme kaplarini isitmak icin cihazin Uzerine koymayin.
Cihaz 1sitma konumunda ya da ¢alisir durumdayken, metal kisimlari cok sicak olacagindan kesinlikle dokunmayin:
kolu kullanin ve gerekirse eldiven takin.
Cihaz ¢alisir durumdayken yerini degistirmeyin.
o Pisirme sirasinda, damlama tepsisinde biriken sivinin belirtilen azami seviyeyi asmamasina dikkat edin.
i ci n Gerekirse bosaltin. Cikan sivi ¢ok sicak oldugundan elinizi yakmamaya dikkat edin.

Izgara fonksiyonu icin

« Yiyecegi alt 1izgara plakasina yerlestirin.

o Cihazi kapatin.

« Yiyecedi pisirme tablosunda verilen talimatlara gére pisirin.

« Iki 1zgara plakasi arasindaki mesafe, pisirilen yiyecegin kalinigina gére otomatik olarak (0 - 3.5 cm)
ayarlanir - fig. 8

Barbeki fonksiyonu icin

« Yiyecedi 1zgara plakalarina esit sekilde dagitin.
» Sadece bir pisirme yUzeyini kullanirken, Ust 1zgara plakasini kullanmay tercih edin.
« Yiyecedi pisirme tablosunda verilen talimatlara gére pisirin.

25
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Kullanimdan sonra/temizleme

o Cihazin fisini prizden cikarin. Cihazi agin.
o Cihazi agik konumdayken yaklasik 1 saat sogumaya birakin.

o Damlama tepsilerini bosaltin.
Tepsiler dolu oldugunda cihazin yerini degistirmemeye dikkat ediniz.

« Soguduktan sonra cihazi kapatin.

e Izgara plakalarini ¢ikarmak igin:
- pisirme plakasinin yanindaki iki cengel Uzerine bastirin ve bir tarafindan kaldirarak cikarin - fig. 9

o Iki kisim ve 1zgara plakalart bir singer kullanilarak sicak su ve deterjanla yikanabilir.
e |zgara plakalari bulasik makinesinde de yikanabilir.

Metal bulasik teli veya benzeri Urinler kullanmayin.

« Plakalar dizenli olarak bulasik makinesinde yikaniyorsa, yapismaz yizey 6zelliklerini koruyabilmeleri igin ara
sira yumusak bir bez ile yaglamanizi neririz.

Izgara plakalarinin yapismaz yiizeylerinin rengi zamanla bozulabilir, bu normaldir.

o Her kullanimdan sonra damlama tepsilerini temizleyin.
Cihazi ve kordonunu kesinlikle suya sokmayin.

o Cihaz dik konumda saklanabilir - fig. 10

Pisirme tablolan

Pisirme sireleri ortalama olarak verilmistir: yiyecegin miktarina ve tirine,
damak zevkinize ve pargalar n biyikligine gore degisebilir.

Et ve sis kebap Balik

Termostat 3 Fonksiyon Pisirme siresi  Termostat 3 Fonksiyon Pisirme siresi

Sigir pirzola Izgara 9-11 dakika Diloalg her yiz icin 6-7 dakika

Sigrr fileto izgara 3-4 dakika Sardalya her yiz icin 4-5 dakika

Kalin dilimlenmis fileto  1zgara 4-5 dakika Somon her yUz icin 5-6 dakika

Dana pirzola mangal her yUz icin 8-9 dakika

Kuzu kiyma mangal 1zgara 7-9 dakika Sebzeler

Biftek izgara 3-4 dakika Termostat 3 Fonksiyon Pisirme siresi

Hamburger koftesi 1zgara 4 dak Mantar her yUz icin_5-7 dakika

Sosis izgara 7-9 dakika Domates her yiz icin 5-7 dakika

Kuzu sis her yiz igin 20-22 dokika ~ Kabak her yiiz icin 5-10 dakika

Ciger/bdbrek sis her yiz icin 20-25 dakika Pathican her yiz icin 5-10 dakika

Tavuk sis - her y?z ?(;?n 20-25 d.okiko Sandvic

Kokteyl sosis her ybz icin 7-9 dakika Termostat 2 Fonksiyon Pisirme siresi
Kitir ekmek 1izgara 7-9 dakika
Hazir tostu 1sitma 1izgara 4-5 dakika

Once cevre koruma !
® Cihazinizda pek cok degerlendirilebilir veya yeniden
mmm D donUstirilebilir materyal bulunmaktadir.
Dontstm yapilabilmest igin bir toplama noktasina birakin.
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EuxaploTtoUpe mou ayopdcate autiiv MV CUCKEUT, 1) OTI0ia €XEL KATAOKEUAOTEL YA OIKIAKN Xprion HOVO.
AlaBaocTe MPOoeKTIKA TIg 0dnYieq Xpoewg Kat Kpateiote Tig. OL 0dnyieg eival KOWVEG yia dlaPopoug TUToUG
avahoya pe mnola eEapmmpata eivar eEomAiopévn n CuoKeun.

a mv aopaAeld 0ag, n OUCKEUN AUTH CUPPWVEL Pe TA LOXUOVTA TIPOTUMA KAl TOUG LoXUOVTEG Kavoviopoug (Odnyieg
yia m XapnAr Taon, mv NAEKTPOHAYVNTIKY OUPBATOTNTA, TA UAKA O EMAPN e TPOPEG, TO MePBAAAOV K.ATL).

H eTapeia pag éxel pa Tpéxouca MOALTIKA £peuvag Kal dlampel To dikaiwpa va aAd&eL autd Ta PolovTa Xwpig kapia ewdoromnon.

KdBe otépea 1) uypn ToOPN N oroia pXETAL 08 ENMAPN Me TA EEAPTAATA TOU PEPOUV TO AOYOTUTIO X Sev MPETEL
Va KATAvVaAQVovTaL.

MpdAnYN OKIAKOV ATUXNHATOV

o H ouokeun autn dev MPETEL va XPnOoTIoLETaL and ATOUA (CUMTEPIAAUBAVOIEVIV TWV TIAIOV) LE HELWUEVES
OWUATIKEG ALOBNTNPLAKEG Ny SLAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) ATOUA XWPIG Telpa 1) YVMON TG OUCKEUNG, EKTOG AV
€X0UV AGBeL OXETIKEG 0dNYIEQ YIa T XPrON TG OUCKEUNG 1) ETUTNPEOUVTAL Ao ATOUO UMeUBuvo yia v
AoPAAeld Toug. Ta nawdld TPETIEL vVa ETITNEOUVTAL KAL VA NV TOUG ETLTPETETAL VA TAICOUV e Tr) OUOKEUT).

o H Beppokpaoia Twv mpooBacwy emeavelmy Hropet eivat aunpévn katd mv wpa Aeltoupyiag MG CUOKEUNG.
icin ara Mnv ayyiCeTe TIG (E0TEQ ETUPAVELIEG TNG OUCKEUNG.
o [10TE UNV XPNOWOTIOIELTE TNV CUOKEUT| €AV gival ddela.
o 3¢ TepIMTWon aTUXHHATOG, PIETE AUEOWG KPUO VEPO OTO EYKAUUA Kal EQV eival anapaiTo KAAEOTE YIATPO.
o H dnuoupyia karvou uropei va givat erikivouvn yia {wa e TIoAU euaiobnTo avamnveuoTikd ouotua, 6mwg
Ta MmMVA. 2ag TPOTEVOUE VA UnV KpaTtate mmva omy kougiva.

2 UVAPHOAGYNON
[lplv XPNOWOTONOETE TV CUOKEUY 0AC YLa TIPW TN popd—

o BydAte 6Aa Ta UAIKG TG OUOKEUAGIAG, T QUTOKOAANTA Kat Ta aEECoUdp, Ao TO E0WTEPIKO Kal EEWTEQIKO LEPOQ
NG OUOKEUNG.

o [MAéveTe TIq MAGKeG YnaoipaTog : AkoAouBeioTe Tiq 0dnyieg ot omoieq BpiokovTal oV Mapdypapo
“MeTd MV xpnon/kKabaplopog”.

o AAeiTe TIG MAGKEG YNGIATOG e €va PaAaKO Tavi Kat Aiyo AddL JayeLpENaTOG.

« TOMOBEMOTE TV OUCKEUN 004G TTAVW O pia eMiredn, 0TaBepn KaL AvOEKTIKY) 0TI UPNAEG BepOKPAsies ETPAvVeELa.
ATIOQUYETE VA TV XPNOWOTIOIETE TIAVW O€ JAAAKN EMPAVELD GAV TOV HOUCAWA.

m 10T unv TomoBeTe(TE ™V OUOKEUN ameUbelag O euaiobNTEG emPAveles (YUaAvo Tpamédl, pouxa, EmrAa ue Bepviki).

akika 1oTé unv TomoBeTeiTe TV OUOKEUN KATW aro VTOUAATTI TO Orolo gival OTEPEWUEVO OTOV Toixo 1 pd@L 1} dirAa aré

akika EUPAEKTA UAIKA OMw¢ rapabupdpuAAa, KOUPTIVES 1} 0TNplyuaTa Toixou.

akika la va anoguyete mv urepBEpUQVOn G OUCKEUNG, 0aG OUVICTOUUE Va UnV Vv TOTTOBETEITE O YwVIEG Kal va unv
QKOUUTIGEL OTOV TOIXO.
Mnv xpnoioroleite aQAoUUlVOXQPTO yia TV MPooTacia Tou MpoiovTog arno akabapoieg.

e siresi o [0 va TOMoAETHOETE TIG TAGKES !

akika - TOTIOPETOTE TV TAGKA OE Ywvia, avapeoa oTiq dUo £YKOTIEG KATW artd To 0Tabepod kAt - fig. 1

okika - HETA TIEOTE TG BUO AKPES OTIG TAGKEG Yia va KAedwaoouy - fig. 2

dakika P

i [la MV AetToupyia Tou YKPIA
MNa va ynoete payntd kar va pud&ete 6avTourts, mavivi KA. .
o TOTOBETEIOTE TOV BI0KO OUCOWPEUONG AIMOUG KATW artd TV TAAKA Yia T GUAAOYN AITToug Tou iowg

e siiresi napayoe - fig. 6 _

kika o PuipioTe Tov BeprooTat oUQWVA e TIG 0dnyieq oTov Tivaka payelpéuatog - fig. 4

Kika o KAeloTe v ouokeun.

["la MV Aeltoupyia ToU HIAPUTEKLIOU

Ma va ynoete kpéag kaw Aaxavika my ida otypn.
o TomoBeTeloTe TOV OIOKO OUCOWPEUONG AIIMOUG KATW amd TNV TIAGKA yla T cUAAOYY| Alrtoug Tou iowg
napay®ei - fig. 6
N o AVOIETE TO YKPIA.

’ o MMaoTe MV XelPOAar), ONKWOTE TO AV HEPOG TG OUCKEUNG LEXPL oL BU0 TAAKEG va gival o€ pia eubeia - fig. 7
oirakin.
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2UvOeOM Kal MpobEpuavon

o ZTUNETE TEAEIWG TO NAEKTPIKO KAADDLO.

o BeBawwbeite 6L N 1OXUG TG NAEKTPIKAG 0AG EYKATAOTAONG AVTIOTOLXEL e TV LOoXU TTOU avaypAaPeTal 0TO KATW
MEPOG ™G OUOKEUNG.

o Na ouvdEETE TV OUOKEUN 0ag TIAvTa oe TPICa e yeiwon.

o EQV ¥pnollotoleite mpoékTaon :
- TIPETEL VA €lval YELWUEVN
- AapBaveTe OAEG TIG aMapaAiTeG MPOPUAGEELS Yia va armoPUYETE TOV KivOUVO va OKOVTAYEL KATIOLOG OTO KAAQJLO.

Edv kataotpapeil 10 KaAwdlo, MPETIEL Va aVTIKATAOTABEL Ao ToV KATAOKEUAOTH 1 artd KArolo ££0UOI000TNUEVO
KEVTPO OEPPIG, WOTE va armoPUYETE TUXOV KIVOUVOUG.
H ouokeun autr dev MpoopileTal va TiBeTal oe AslToupyia e EEWTEPIKO XPOVOJIAKOTTN I XWPLOTO TNAEXEIPONOTIPLO.

o PuBpioTe Tov BeppooTam oMV BE0T TIOU UMOBEIKVUETAL OTOV TiivaKa payelpepatog - fig. 4
H 8¢on Tou BeppooTtam Katd MV Mpo-B¢puavon ival n dla e autVv ou XENOOTIOLELTAL YIa TO Jayeipepa.
o JUVOEOTE TO KAAMBIO OV TIPICa : 1) KOKKIVN EVOELEN avaBel kat 1 ouokeur apxilel va Beppaivetal - fig. Sa

[10TE NV apnveTe Vv OUOKEUN OUVOESEUEVN OTNV TTpICa OTaV OEV TV XPNOYOTIOIEITE, EKTOG EAV TNV TMOOBEPUAIVETE.
[10T€ LNV OUVOEETE T OUCKEUN OTO PEULA XWPIG va EXETE TOMOBETOEL MPWTA TG 2 MAGKES YNoiluaTog.
1oT€ Unv AciToupyeite MV ouokeur ddela.

o [poBepuaveTe TV OUCKEUN Yla TiEPIMou 5 AemTd.
H mpobéppavan xel TeAelwael OTav avael n mpaotvn evaetEn - fig. Sb

la va dlampenoeTe TG aVTIKOAANTIKES 1010 TEG TG EMIOTPWONG, AITOPUYETE TV UMTEPPOAIKT) UTtepBEPUavon, otav
n ouokeun glval adela.

Otav ypnowonomoete MV OUCKEUN 0ag Yia MpwTn ¢opd, Uropel va undpéet a pikpn Lupwdld kat Alyog kamvog
KQTd Ta MpwTta AmTa. AUTO gival UOIOAOYIKO.

Mayeipeua
o MeTd v MPoBEPPAveoN n CUCKEUN 0aG eival ETOWN Yia XErom.

la va dlamperoeTe TG QVTIKOAANTIKEG IBI0TNTES NG EMIOTOWONG :

- KaTa MpoTiunom, xenooroleite EUAIVN OMATOUAQ YA va YUPIOETE TO paynTo.

- MTOTE [NV KOPBETE TO QaynTO OTAV QUTO Elval aKOUQA OTIG TTAGKEG.

- Unv Ynvete paynta oe aAouuIvoxapTo.

Mnyv Bdlete epyaleia payeipguatog ndvw oV OUCKEUN Yia va Bepuaveouy.

Mnyv ayyilete Ta UETAAAIKG UEPN NG OUCKEUNG OTAV auth BepualveTal 1j eival o€ Asttoupyla, Kabwe eival MoAU
{eoTa : xpnoworoleite mv xepoAaBn kat yavtia poupvou eav gival arapaimTo.

Mnv LeTakIvelTe TV ouoKeun oTav gival o€ Agltoupyia .

o Katd 10 Yroo, Befaiwbdeite 6Tt TO TEPIEXOMEVO TwV SIOKWV OUCCWPEUONG Airoug dev Eemepva T PEYLOT
0TaBUN mou unodekvueTal. AdeldoTe Ta av xpelaoTel. MPooéxeTe va Unv kaeite apou Ta Airm eival oAU (eoTd.

Ma mv )\SlTOUleCl TOU YKpl)\

o BAATe TO Qayntd 0V NAVW TMAAKA Ynoiuatog.

o KAgioTe TV ouokeur).

o ApnoTe T0 QaynTo va Ynbeil cupPwva pe TIG 0dNYIEq TOU TiVAKA HAYEPEUATOG.

o To keVO avapeoa OTIG BUO MAAGKeS Ynoipatog pubpicetar (0,5 cm pe 3,5 cm) avdloya pe To Tdxog Tou
(paynToU Tou BEAeTE va payelpeete - fig. 8

"a Vv AelToupyia Tou UMApUMeKLOU

o TOmoBe™MOTE TO PAYNTO OUOLOPOPPA KAl OTIG SUO MAGKES YNoiaTog.

. Orqv xpnqtuonotairs MOVO MV Hia eTupAveld Ynoipatog, XPnoooleiTe TV Tave MAAKa Ynoilatoq
KaTtd mpoTiunon.

o AProTe TO GaynTo va Ynbel oupPwva pe TIG 0dNyieq OTOV TVAKA HAYELPEUATOG.

o
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MeTd v Xprion/ Kabaplopog

o AMTOOUVOEOTE TV OUOKEUN. AVOIETE TNV OUCKEUN.
) KATW o APNOTe TV OUOKEUN va KPUWOEL (riepimou 1 wpa) omv avolkT 6€on.
o AdeldoTe TOUG BIOKOUG OUCOWMPEUONG AIITOUG.
®povTioTE VA PNV KHETAKLVELTE TIOTE TN OUOKeUN dTav oL SioKoL eival yYepdToL.

o MOAIG KPUOEL N OUOKEUN, KAEIOTE V.

KAAQBILO. o [a va ByaAeTe TI MAGKEG YNoiNaToq :
- TIAMOTE T 500 AYKIOTEA TWV TMAGKWY YPNCiaToS YIa VA TIG aNACPOAICETE, KAl 0T OUVEXELD APAIPECTE TV KABe
UEVO TAGKA AVaonKmVovVTag mv mhayiwg - fig. 9
noTmpIo. o Ta dUO0 péPN Kal oL TAGKES YNCIATOG UIMopoUv va TIAUBOUV e Eva 0pouyyapt, (e0TO vepo Kal UYpO AMOPEUMAVTIKO.
o Ot MAGKeG YNOipaTog MAEVOVTAL 0TO TIAUVTHPLO THATWV.
Sja. Mnv xpnoyonoleite oUPUATIVO OPOUYYAPAKL I} lOXUPA aroppunavTikd.
a o EQv oL MAAKEQ YNoipatog MAEvovTal OUXVA 0TO TIAUVTAPLO TIATWV 0AC CUVIOTOUKE VA TIC QAEIPETE e Aiyo AddL
oLaivETE. MAYEPENATOG KATA JLAOTHATA, WOTE VA JlATNPAOOUV TIG AVTIKOAANTIKEG TOUG DO TEG.
Me ™V napodo Tou xpovou n avTiKoAANTIKY em@Avela TwV MAQKWV UTTOPEL va TTapOoUCIAoEl EAAPPEG OUTXPWUIES
— auTO gival PUOLOAOYIKO.
« KaBapioTte Toug diokoug cucompeuong AITIoug HeTd amo Kabe xprion.
Moté unv BubieTe TV OUOKEUN Kal TO KAAWAIO OTO VEPO.
on, otav o H ouokeun propei va anobnkeutei oe kabem 6¢on - fig. 10
Qnvog
[Mivakag xpOovmv HayePEPATOC
O1 xpbvol payelpepatog eival anmg evOEKTIKOL : TIOKIAAoUV avaloya pe Ty TIoo6TTa, TO TPOoWKS yoUoTo,
10 P€yebog kat To &idog Tou paynTou.
Kpéag kat Keprar coupAdkl—————  Wapl
O Beppootamg  Aettoupyia  Xpdvog O Beppootdmg  Aettoupyia  Xpovog
ot 6éon 3 HaYEENATOG om 6¢on 3 payepépatog
XolpwveG UL OAES YKPIA 9-11 Aertd Maooa UNapUeKIou B6-7 AeTtTd n kaBe mAeupd
Xolpwa QETa YKPA 3-4 \ertta 20pdENa QNETO  umdppmekiou 4-5 Aerttd n kGBe mAeupd
Tournedos YKPIA 4-5 \ertta ONETa OOAwPOU  UMAPUTEKIOU 5-6 AeTiTd 1 KABE TIAEUPA
O0AU Moaoyapiole . o . .
oAU pnpl%(c'))‘\)é ql S prapurekiou 8-9 Aerttd n kaBe rmeupd AQXQV[KQ
Apviola maidakia  prdppnekiou 7-8 Aerra kae mieupa O Beplootamg - Aettoupyia - Xpdvog
e - - ot 0éon 3 HayeIpENaToq
om Maiddkia xopva  YKPIA 7-9 Aertta ; - . -
Zeota KuAGTO BodvoU  YKoA 34 herTd Mavitapa UMApPreKIou 5-7 Aerttd n kaBe mAeupd
' . Ntoudateg UMapurekiou 5-7 Aertd n k&Be mAeupd
Xapmoupkep YKPIA 4 \emtta - - P .
I . ; KohokuBla urapurexiou 5-10 Aertrdn kdBe mieupd
AouKavika YKPA 7-9 Aertta MENTZC - 510 AETTTa N KaBE M\eUod
ZOUBAGKL kepman  Unappnekiou 20-22 Aemta ehcaveg HITAPHTIEKIOU o T/ AeTTman Kkave Tmheuea
zg%%ﬁgﬁ? Keuman prapurekiou 20-25 Aettta ZGVTOUITQ
W - - O Beppootdmg  Aeitoupyla  Xpévog
Egggégﬁfoksumn undpprekiou 20-25 Aertd om Beon 2 PAYEPEHATOq
Koxten Mavivt YKPA 79 Aemta
OKTEN . . -
: undpurekiou 7-9 Aerta ZAVTOULTG e
SKLOU Aoukavikwy Taumov Kal upl  YKPIA 4-5 \emita

Ag oupBaAAouE KL gleiq oV Tipootacia tou repBaAlovTog!
® H oucokeun 0ag meplexet MOAAG a&LOTIOM oA 1) AVAKUKAGOA UAIKA.
mmm 2 [10p0dMOOTE TN TIAALA CUOKEUN 00G 08 KEVTPO OLOAOYNG 1) EAAEIPEL TETOLOU KEVTPOU
o€ €£0UCLOOOTNUEVO KEVTPO GEPRIG TO omoio Ba avaAdBel My enegepyacia mg.

o
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Tak for Deres kob af dette apparat, designet udelukkende til husholdningsbrug.

Laes brugsanvisningen omhyggeligt og opbevar den et lettilgaengeligt sted.

Den er feelles for de forskellige udgaver afhzengig af de tilbehorsdele, der leveres sammen med apparatet.
For at beskytte brugeren er dette apparat i overensstemmelse med geeldende forskrifter og standarder (Direktiver om
Lavspaending, Elektromagnetisk Kompatibilitet, Materialer i kontakt med fedevarer, Miljebeskyttelse osv.).

Vores firma har en virksomhedspolitik for research og produktudvikling og kan @ndre disse produkter uden varsel.

Faste eller flydende fedevarer, der kommer i berering med delene markeret med X -logoet, ma ikke indtages.

- Forebyggelse af ulykker i hjemmet ~
o Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bern) hvis fysiske, sensoriske eller mentale
evner er svaekkede eller personer blottet for erfaring eller kendskab, med mindre de er under opsyn eller har
modtaget forudgdende instruktioner om brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Bern skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

o De tilgaengelige overfladers temperatur kan blive meget hej, nar apparatet fungerer.
Rer aldrig ved de varme flader pa apparatet.

o Tilslut aldrig apparatet, nar det ikke bruges.
o Skulle ulykken ske, skyl straks forbraendingen med koldt, rindende vand oq tilkald en leege, hvis nedvendigt.
 Osen fra stegning kan vaere farlig for dyr, der har et felsomt andedraetssystem som f.eks. fugle.

Hvis der er fugle i hjemmet, anbefales det derfor at holde dem pé afstand af det sted, hvor der steges.

For brug

For apparatet anvendes forste gang

o Fjern al emballage, klistermaerker og lese dele indeni og udenpd apparatet.
o Vask grillpladerne: folg instruktionerne under afsnittet "Efter brug/rengering”.
e Med en klud smares grillpladerne med en smule madolie.

e Placer Deres apparat pd en flad, stabil og varmesikret overflade.
Undgd at anvende apparatet pd en bled overflade, sésom en daekkeserviet.

Placer aldrig apparatet pa en skrabelig overflade (glasbord, dug, lakeret mabel, m.v.).

Placer aldrig apparatet under et vaeghaengt overskab eller hylde eller ved siden af breendbare materialer sasom
persienner, gardiner og vaegdekorationer (billeder m.v.).

For at undga overophedning af apparatet, bar det ikke placeres i et hjorne eller direkte op ad en veeg.

Brug ikke aluminiumspapir til at beskytte produktet mod snavs.

 For at satte grillpladerne i :

- Placer pladen i vinkel under de to beslag pé den faste del af apparatet - fig. 1
- tryk siderne af stegepladen pa plads for dermed at "lase” stegepladen - fig. 2

Grillfunktion

For at grille mad, lave sandwichtoasts, panini, m.v.

o Anbring saftbakken under pladernes udlgbstud for at samle den saft op, der kan Ilebe ud - fig. 6
o Indstil termostaten ifelge instruksen i tilberedningstabellen - fig. 4

o Luk apparatet.

Barbecuefunktion

For at grille ked og grentsager pa samme tid.

o Anbring saftbakken under pladernes udlgbstud for at samle den saft op, der kan lebe ud - fig. 6

o Aben grillen.

o Tag fat i handtaget, traek den everste del af apparatet op og aben til 180°. Apparatet er nu helt ébent - fig. 7
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Tilslutning og forvarmning

e Rul ledningen helt ud.
« Kontroller at de elektriske installationer er i overensstemmelse med dem, som er angivet i bunden af apparatet.
e Tilslut altid apparatet et stik med jord.

o Hvis en forlengerledning anvendes:
- skal den have forbindelse med jord.
- sorg for at ingen falder i ledningen.

Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten eller hans serviceveerksted eller
af en tilsvarende uddannet person for at undgd, at der opstar fare.
Dette apparat er ikke beregnet til at fungere ved hjaelp af en ekstern timer eller en serskilt fjernbetjening.

o Indtil termostaten i den position der er angivet i tilberedningstabellen - fig. 4
Termostatens position under opvarmning er den samme som anvendes ved tilberedningen.
o Stik ledningen i en stikkontakt. Den rede kontrollampe teender og apparatet starter forvarmningen - fig. 5a

Lad aldrig apparatet sta taendt, nar det ikke er i brug, undtagen ved forvarmning.
Seet aldrig apparatets stik i, for de 2 stegeplader er sat i.
Brug ikke apparatet tomt.

« Forvarm apparatet i ca. 5 minutter.
Foropvarmningen er slut, nar den grenne kontrollampe taender - fig. 5b

For at beskytte slip-let-belaegningen, undga overdreven forvarmning af apparatet, nar det er tomt.
Ved forste brug kan apparatet afgive en smule lugt og reg.
Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i brug.

Tilberedning

e Efter forvarmning er apparatet klar til brug.

For at beskytte slip-let-belaegningen:
- anvend helst traeredskaber pa grillen;
- skaer aldrig direkte ned i grillpladen.

- tilbered ikke mad der er pakket ind i aluminiums-folie.
Put aldrig nogen redskaber pa apparatet for at opvarme.

Ror ikke ved grillens metaldele under brug, da de er meget varme.
Anvend hdndtagene og brug grydelapper hvis nedvendigt.

Flyt ikke apparatet mens det er i brug.

« Under stegningen skal man kontrollere, at indholdet i saftbakkerne ikke overskrider det maksimale niveau.
Tem dem, hvis det er nedvendigt. Pas pa ikke at blive breendt, da saften er meget varm.

Grillfunktion

o Placer maden pa den nederste grillplade.
o Luk apparatet.
o Tilbered maden ifelge tilberedningstabellen.

e Mellemrummet mellem de to grillplader justeres automatisk (0-3,5 cm) alt afhaengig af tykkelsen pd maden som
tilberedes - fig. 8

Barbecuefunktion

o Fordel maden jaevnt pd de to grillplader.
o Hvis der kun anvendes en grillplade, da ber det vaere den averste grillplade.
o Tilbered maden ifelge tilberedningstabellen.

31
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Efter brug/rengering

o Sluk for apparatet. Aben apparatet.

o Lad apparatet afkele (ca. 1 time) i aben position.

o Tom saftbakkerne.

Pas pa aldrig at flytte apparatet, nar bakkerne er fyldt.

o Nar apparatet er afkelet, lukkes det.

o For at tage grillpladerne ud :

- Tryk pa de to kroge pd siden af stegepladen for at frigere den og tag den dernzest af ved at lofte

den skrat opad - fig. 9

o De to sektioner og grillpladerne kan vaskes med en svamp, varmt vand og opvaskemiddel.
e Grillpladerne kan vaskes i opvaskemaskine.

Anvend ikke skuresvamp eller skurepulver.

o Hvis grillpladerne jeevnligt vaskes i opvaskemaskinen, anbefales det at smere dem med lidt madolie en gang
imellem for at vedligeholde slip-let-belaegningen.

Med tiden kan slip-let-belaegningen blive en smule misfarvet — dette er normalt.

o Renger saftbakkerne mellem hver brug.

Saenk aldrig apparatet og ledningen i vand.

« Apparatet kan opbevares pd hajkant - fig. 10

Tilberedningstabeller

Tilberedningstid er kun vejledende: de kan variere alt efter kvantitet,

personlig smag og storrelse og type af mad.

Ked og kebab Fisk

Termostat 3 Funktion Tilberedningstid Termostat 3 Funktion Tilberedningstid
0 Oksebof grill 9-11 min. Fladfisk barbecue  6-7 min./side

Oksefilet grill 3-4 min. Sardinfillet barbecue  4-5 min./side

Tournedos grill 4-5 min. Laksebaffer barbecue  5-6 min./side

Kalvebeffer barbecue  8-9 min./side

Lammekoteletter barbecue  7-8 min./side Grontsager

Oksekadsbaffer gl 7-9 min. Termostat 3 Funktion Tilberedningstid

Hamburgerbof gril 4 min. Champignon barbecue  5-7 min./side

Palser gril 7.9 min. Tomater barbecue  5-7 min./side

Lammekebab barbecue  20-22 min. Courgetter barbecue  5-10 min./side

Leverkebab barbecue  20-25 min. Auberginer barbecue  5-10 min./side

KyIIingékebab barbecue 20»25.min. Sandwichs

Cocktail-palser barbecue 79 min. Termostat 2 Funktion Tilberedningstid

Panini grill 7-9 min.

Genopvarmning af sandwich grill

4-5 min.

Vi skal alle veere med til at beskytte miljoet!

® Apparatet indeholder mange materialer, der kan genbruges eller genvindes.
mmm 2 Aflever det hos et specialiseret indsamlingscenter eller et autoriseret serviceveerksted,
nar det ikke skal bruges mere.

o
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Tack for att du har kopt denna produkt, som enbart dr avsedd for hemmabruk.

Lds noga igenom instruktionerna i denna bruksanvisning och forvara den pa en sdker plats.

For din sdkerhet dverensstdmmer denna produkt med alla radande standarder och regleringar

(lagspanningsdirektiv, elektromagnetisk kompatibilitet, material godkdnda for livsmedelskontakt, miljo).

Tefal har en fortldpande forsknings- och utvecklingspolicy och kan komma att férdndra denna produkt utan férvarning..

Fasta eller flytande livsmedel som kommer i kontakt med de delarna pa grillen markerade med X - logon, bor inte dtas.

- Forebyggande av olyckor i hemmet ~

» Denna apparat dr inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) som inte klarar av att hantera elektrisk
utrustning, eller av personer utan erfarenhet eller kannedom, forutom om de har erhallit, genom en person
ansvarig for deras sdkerhet, en dvervakning eller pd forhand fatt anvisningar angdende apparatens anvandning.
Om barn anvdnder denna apparat maste de 6vervakas av en vuxen for att sdkerstdlla att barnen inte leker
med apparaten.

o Temperaturen kan vara hog pa de atkomliga ytorna ndr apparaten dr i funktion.
Ror aldrig vid apparatens varma delar.

e Ldmna aldrig apparaten utan uppsikt ndr den inte anvands.

n
E e Om olyckan anda dr framme, skdlj omedelbart brannskadan med kallt vatten och tillkalla Idkare om nédvandigt.
o Roken vid tillagning kan innebdra fara for djur som har speciellt kansliga luftvdgar, som faglar.
Vi rekommenderar att faglar halls pd behérigt avstand fran platsen for tillagning. )
Montering
Innan du anvander apparaten forsta gangen
o Ta bort allt forpackningsmaterial, klisterlappar och tillbehér som finns inuti och utanpa apparaten.
e Diska grillplattorna: folj instruktionerna under avsnittet "Efter anvandning/rengoring".
e Smorj in grillplattorna med litet matolja.
e Placera apparaten pd en plan, stabil och varmetdlig yta. Undvik att stdlla den pd ett mjukt underlag som
t.ex. en diskhandduk.
Stdll aldrig apparaten under ett vaggfast skap eller hylla eller for néra brandfarliga material som persienner,
iningstid gardiner, draperier eller bonader.
de Fér att undvika overhettning av apparaten fdr den aldrig placeras i ett horn eller mot en vdgg.
ide Anvand inte aluminiumfolie for att skydda produkten mot smuts.
side
side o For att sdtta grillplattorna pa plats :
SR - placera plattan i vinkel in i fastpunkterna pa den fasta delen av apparaten - fig. 1
- tryck sedan ned plattans ytterkanter for att lasa den - fig. 2 o
ningstd Grillfunktionen
side
P For att grilla mat, géra varma smorgdsar, paninis etc.
/side 2 . R - o ) )
——— o Placera uppsamlingsladan for sky under platarnas avrinningspip for att samla upp sky som kan rinna ut - fig. 6
1./side L ) . ) ;
— « Stdll in termostaten efter rekommendationerna i tillagningstabellen - fig. 4
1/side « Stdng igen apparaten.
ningstid Barbecuefunktionen
For att grilla kétt och gronsaker samtidigt.
o Placera uppsamlingsladan for sky under platarnas avrinningspip for att samla upp sky som kan rinna ut - fig. 6
o Oppna grillen.
o Ta tag i handtaget, dra 6verdelen pd apparaten uppdat och éppna sedan 180°: nu dr apparaten helt 6ppen - fig. 7
erksted,
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Anslutning och forvarmning

o Rulla ut sladden helt och hallet.
« Kontrollera att ndtspdnningen stdmmer 6verens med markningen pé& apparatens undersida.
o Anslut alltid stickkontakten till ett jordat uttag.

e Om forlangningssladd anvands:
- maste den vara forsedd med jordad kontakt;
- var noga med att se till att ingen kan snubbla 6ver sladden.

Om sladden skadas, skall den bytas ut av tillverkaren, dennes service agent eller likvérdigt kvalificerad person
for att undvika fara.
Apparaten dr inte avsedd att fungera med hjdlp av en extern timer eller med en separat fjarrkontroll.

o Stdll in termostaten pa det lage som rekommenderas i tillagningstabellen - fig. 4
Laget pa termostaten under foérvarmningen dr det samma som anvédnds vid tillagningen.

o Sdtt i natsladden i vigguttaget: den réda kontrollampan ténds och apparaten bérjar vérmas upp - fig. 5a

Lamna aldrig apparaten ansluten till vagguttaget ndr den inte anvdnds, utom nar den forvarms.
Anslut aldrig apparaten utan att ha de 2 grillplattorna pa plats.
Lat aldrig apparaten vara igdng tom.

e Forvarm apparaten i cirka 5 minuter.
Forvarmningen dr avslutad ndr den grona kontrollampan tdnds - fig. 5b

For att skydda slGpp-lattbeldggningen, undvik éverdriven férvdarmning av apparaten nér den ér tom.

Férsta gangen apparaten anvdnds, kan en svag lukt eller en liten rokutveckling forekomma under de férsta minuterna.

Lamna aldrig grillen obevakad nar den ar i bruk.

Tillagning
Efter forvarmningen dr grillen klar for anvandning.

For att bevara sldapp-lattbeldggningen:

- ta for vana att alltid anvdnda redskap av tra for att vdanda pa maten;

- skar aldrig upp maten ndr den ligger kvar pa grillplattan.

- Tillaga inga livsmedel i aluminium folie.

Lagg aldrig ndgra koksredskap pa apparaten for att varma dem.

Rér inte vid apparatens metalldelar ndr den dr i bruk eftersom de blir mycket varma;
anvand handtaget och grillvantar om det behévs.

Flytta inte pa apparaten nar den dar i bruk.

Var extra forsiktig nar apparaten anvdnds i ndrheten av barn.

o Under tillagningarna, kontrollera att innehdllet i uppsamlingsladorna for sky inte dverskrider indikerad max nivd.
Tom dem om nodvandigt. Var forsiktig sa att du inte branner dig da skyn ar mycket het.

Grillfunktionen

o Placera maten p& den undre grillplattan.

e Stdng apparaten.

e Tillred maten enligt instruktionerna i tillagningstabellen.

o Avstdndet mellan grillplattorna justeras automatiskt (O cm — 3,5 cm) beroende pa tjockleken
p& maten som tillagas - fig. 8

Barbecuefunktionen

o Ldgg maten jamnt fordelad pa de bada grillplattorna.
e Om man bara anvdander den ena grillplattan, dar det ldmpligast att anvdnda den évre.
e Tillred maten enligt instruktionerna i tillagningstabellen.
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Efter anvandning/rengoring

o Dra ur sladden ur véigguttaget. Oppna apparaten.
o L4t apparaten svalna (ca 1 timme) i Oppet lage.

o Tom uppsamlingladorna for sky.
Observera att apparaten aldrig ska forflyttas ndr uppsamlingsladorna dr fyllda.

o Ndr den dr helt kall, sténg igen apparaten.

 For att ta loss grillplattorna :
rson - Tryck pa de tva sidokrokarna pa grillplattan for att frigora den, ta darefter av den genom att lyfta
den snett - fig. 9

e De b&da delarna och grillplattorna kan rengéras med en svamp, varmt vatten och diskmedel.
e Grillplattorna kan diskas i maskin.

Anvand inte stalull eller skurpulver.

1
e Om plattorna diskas regelbundet i maskin, rekommenderar vi att man dé och dé smarjer in dem med litet matolja
for att halla slapp-ldttbeldggningen frasch.
Med tiden kommer slGpp-Idttbeldggningen att missfdrgas en aning. Detta dr helt normalt.
e Rengor uppsamlingsladorna for sky efter varje anvandning.
Sénk aldrig ned apparaten och sladden i vatten!
« Apparaten kan forvaras vertikalt - fig. 10
inuterna.
Tillagningstabeller
Tillagningstiderna dr enbart en rekommendation; de kan variera beroende pa méngd,
personlig smak, storlek pa bitarna och typ av mat.
Kott och kebabspett Fisk
Termostat 3 Funktion Tillagningstid ~ Termostat 3 Funktion Tillagningstid
Biffstek grill 9-11 min Sjétunga barbecue 6-7 min/sida
Oxfilé grill 3-4min Strommingfilé barbecue 4-5 min/sida
Tournedos grill 4-5min Laxkotlett barbecue 5-6 min/sida
Kalvkotlett barbecue 8-9 min/sida .
Lammekotletter barbecue 7-8 min/sida Gronsaker
Rumpstek grill 3-4 min Termostat 3 Funktion Tillagningstid
CniveL Hamburgerbrod gril 4 min Champinjoner barbecue 5-7 min/sida
Korv gril 7.9 min Tomater barbecue 5-7 min/sida
Lammkebabspett barbecue 20-22 min Zucchini barbecue 5-10 min/sida
- Lever/njurkebabspett barbecue 20-25 min Aubergine barbecue 5-10 min/sida
Eycliltnglllzebabspett Earlt))ecue 509—25'm|n Smbrgdsar
ocaron abecue —mn Termostat 2 Funktion Tillagningstid
Panini grill 7-9 min
Forrostad smorgés grill 4-5 min
nen

Var rddd om miljon!
® Din apparat innehdller olika material som kan ateranvéndas eller dtervinnas.
mmm 2 Ldmna den pd en dtervinningsstation eller pa en auktoriserad serviceverkstad
for omhdndertagande och behandling.

o
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Takk for at du kjepte dette produktet som er utviklet kun til husholdningsbruk.

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen, og oppbevar den pa et sikkert sted.

For din sikkerhet stemmer dette produktet overens med alle gjeldende standarder og reguleringer
(lavspenningsdirektiv, elektromagnetisk kompatibilitet, materiell godkjent for kontakt med mat, miljo).

Vart firma driver kontinuerlig forskning og utvikling, og kan til enhver tid endre disse produktene uten forvarsel.

Faste eller flytende matvarer som kommer i berering med delene markert med dette symbolet X ma ikke spises.

Forebygging av ulykker i hjemmet ~
o Dette apparatet er ikke ment for personer (inkl. barn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller psykiske evner, eller
uerfarne personer, unntatt dersom de far tilsyn eller forhandsinstruksjoner om anvendelsen av apparatet fra en
person med ansvar for deres sikkerhet. Barn skal holdes under tilsyn for & sikre at barnet ikke bruker apparatet
til lek.
« Temperaturen pd de tilgjengelige overflatene kan vaere hey mens apparatet er i bruk.
Man ma passe pd at ingen bererer de varme flatene pa apparatet.
o Apparatet ma ikke kobles til nar det ikke er i bruk. Apparatet md aldri ga pa tomgang.
o Hvis noen brenner seg, hold den brannskadde huden under kaldt vann umiddelbart, og tilkall lege hvis nedvendig.
o Stekeos kan veere farlig for dyr med et spesielt folsomt andedrettssystem, slik som fugler.
Vi anbefaler fugleeiere & holde fugler pd god avstand fra stedet det stekes pd.

. J

For bruk

For apparatet brukes for farste gang

e Fjern all emballasje, klistermerker og lase deler inni og utenpd apparatet.

o Vask grillplatene: folg instruksjonene under avsnittet "Etter bruk/rengjering”.

o Smor grillplatene inn med en klut/kjokkenpapir med litt matolje.

o Plasser apparatet pd en flat, stabil og varmesikret overflate. Unnga @ bruke apparatet pa myke underlag.

Plasser aldri apparatet pa en sart flate (glassbord, duk, lakkerte mabler og lignende).

Plasser aldri apparatet under et overskap eller hylle eller ved siden av brennbare materialer som persienner,
gardiner eller veggdekorasjoner (bilder og lignende).

For @ unnga overoppheting av apparatet, bor det ikke plasseres i et hjorne eller inntil en vegg.

Ikke bruk aluminiumsfolie for a beskytte produktet mot flekker.

« Innsetting av grillplatene :

- plasser platen i vinkel under de to beslagene pa den faste delen av apparatet - fig. 1
- trykk pa sidene pd platen for & lase dem - fig. 2

Grillfunksjon

For a grille mat, lage varme smerbrad, panini og lignende.

o Sett den dype pannen under tuten der kraften renner av platen for & samle opp eventuell kraft - fig. 6
o Still inn termostaten ut ifra instruksjonene i tilberedningstabellen - fig. 4

o Lukk apparatet.

Barbecuefunksjon

For a grille kjott og gronnsaker samtidig.

o Sett den dype pannen under tuten der kraften renner av platen for & samle opp eventuell kraft - fig. 6

« Apne grillen.

o Ta tak i handtaket, laft opp den everste del av apparatet og apne til 180° - apparatet er na helt apent - fig. 7
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Stremtilkobling og forvarming

e Rull ledningen helt ut.
 Kontroller at de elektriske installasjoner er i overensstemmelse med dem som er angitt under apparatet.
o Stromtilkoble alltid apparatet til en jordet stikkontakt.

ises.
p o Hvis det er nedvendig med skjeteledning:
- skal den veere jordet;
| - sorg for at ingen snubler i ledningen.
er, eller
t fra en Dersom nettledningen er skadet, ma den byttes av produsenten, dens service agent eller av en autorisert
ratet elektrohandler. Dette for @ unngad fare ved bruk senere.
Dette apparatet er ikke laget for @ fungere med en utvendig timer eller et separat fjernkontrollsystem.
o Still inn termostaten til den posisjonen som er angitt i tilberedningstabellen - fig. 4
Termostatens posisjon under oppvarming skal vaere den samme som brukes ved tilberedningen.
g o Sett stapselet i stikkontakten : det rade lyset tennes og apparatet starter oppvarmingen - fig. 5a
vendig.
La aldri apparatet sta pa nar det ikke er i bruk, bortsett fra ved forvarming.
Koble aldri til apparatet uten forst @ ha satt pa plass de 2 stekeplatene.
Bruk ikke apparatet tomt.
pp

« Forvarm apparatet i ca. 5 minutter.
Forvarmingen er avsluttet nar det grenne lyset tennes - fig. 5b

For a beskytte slippbelegget, unnga overdreven forvarming av apparatet ndr det er tomt.
Ved forste gangs bruk kan apparatet avgi litt lukt og os.
La aldri apparatet std uten tilsyn ndr det er i bruk.

Tilberedning

o Etter forvarming er apparatet klart til bruk.

For @ beskytte slippbelegget:
- bruk helst treredskaper pa grillen;
€r, - skjaer aldri direkte i grillplaten.
- ikke bruk stekepapir eller folie.
Legg aldri redskaper pa apparatet for @ varme dem.
Ror ikke ved grillens metalldeler under bruk, da de er meget varme: bruk handtakene og grytekluter hvis nadvendig.
Flytt ikke apparatet mens det er i bruk.

o Mens stekingen pagdr, sjekk at innholdet i de dype pannene ikke overstiger maksimumsmerket.
Tem dem om nedvendig. Pass pa at du ikke brenner deg ettersom kraften er meget varm.

sjon Grillfunksjon
o Plasser maten pd den nederste grillplaten. o
o Lukk apparatet.

o Tilbered maten ifelge tilberedningstabellen.

o Mellomrommet mellom de to grillplatene justeres automatisk (O - 3,5 cm) avhengig av tykkelsen pa maten som
tilberedes - fig. 8

Barbecuefunksjon

o Fordel maten jevnt pa de to grillplatene.
e Hvis du kun bruker én grillplate, ber det veere den everste grillplaten.
.7 e Tilbered maten ifelge tilberedningstabellen.

37
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Etter bruk/rengjoering Kiitos, e

Lue jap
o Trekk stopselet ut av stikkontakten. Apne apparatet. y htelse’s
o La apparatet avkjeles (ca. 1 time) i dpen posisjon. Pg[ﬁﬁfge
o Tom de dype pannene. J\(htiémme‘
Husk @ aldri flytte apparatet mens pannene er fulle. Ruokag.
o Lukk apparatet etter at det er blitt avkjelt. g
o For a ta grillplatene ut : —
- trykk pa de to sidekrokene pa stekeplaten for @ frigjere den, ta den deretter ut ved & lofte pa skré - fig. 9 o Laite
e De to delene og grillplatene kan vaskes med en svamp, varmt vann og oppvaskmiddel. Iié(illltd
e Grillplatene kan vaskes i oppvaskmaskin. ohjec
Bruk ikke skuresvamp eller skurepulver. On hi
o Hvis grillplatene jevnlig vaskes i oppvaskmaskin, anbefaler vi at du smerer dem med litt matolje innimellom ) tg:gi
for & vedlikeholde slippbelegget.
o Kytke
Etter en stund kan slippbelegget bli litt misfarget — dette er normalt. o JOS Vi
 Rengjer de dype pannene etter hver bruk. ¢ Ece'ﬁ(t;_
Legg aldri apparatet og ledningen i vann.
o Apparatet kan oppbevares pd haykant (vertikalt) - fig. 10
PP pp pa haykant ( )- fig Kok
Enne
o o o Poista |
Tilberedningstabeller Peseqr
Tilberedningstid er kun veiledende: de kan variere alt etter mengde mat, personlig smak, og type mat. o Pyyhic
. . Sijoita
Kjott og kebab Fisk Véhd ke
Termostat 3 Funksjon Tilberedningstid  Termostat 3 Funksjon Tilberedningstid Al koske
Koteletter grill 9-11 min. Sjetunge (flyndrefisk) barbecue  6-7 min./side Aléi koske
Oksefilet grill 3-4 min. Sardinfilet barbecue  4-5 min./side laheisyyt
Tournedos grill 4-5 min. Laksekoteletter barbecue  5-6 min./side Jotta lait
Kalvekoteletter barbecue  8-9 min./side Ald kéiyt
Lammekoteletter barbecue  7-8 min./side Gronnsaker o Pane ¢
Rundbiff grill 3-4 min. Termostat 3 Funksjon Tilberedningstid - tarkis!
Hamburgerbred grill 4 min. Champignon barbecue  5-7 min./side - Paina
Palser grill 79 min. Tomater barbecue  5-7 min./side
Lammekebab barbecue  20-22 min. Squash barbecue  5-10 min /side
Leverkebab barbecue  20-25 min. Auberginer barbecue  5-10 min./side Ruoan g
; . ; . e Asetar
Eyllljgkebab EarEecue 50925vm|n. Sandwich syntyn
oSl abecu® o Termostat 2 Funksjon Tilberedningstid e Saada
Panini grill 7-9 min. e Suljela
Enkelt smerbred grill 4-5 min.
Avoc
Lihan ja
e Asetar
syntyne
e Avaa g
Tartu k
Ta hensyn til miljoet! * ooty

® Ditt apparat inneholder mange elementer som kan brukes om igjen eller resirkuleres.
mmm O Lever apparatet inn pd et resirkuleringssenter eller et godkjent servicesenter.

o
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Kiitos, ettd ostit tdman laitteen, joka on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.

Lue ja pidd aina saatavilla ndmd mukana olevien lisévarusteiden perusteella erilaisille malleille annetut
yhteiset ohjeet huolellisesti.

Laitteen turvallisuus on varmistettu sen noudattaessa voimassaolevia normeja ja sdadoksia (Direktiivit: Bassas
jannitteet, elektromagneettinen yhteensopivuus, elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat aineet, ympadristo...)
Yhtiémme tutkii ja kehittGd laitteitaan jatkuvasti ja siksi saattaa muuttaa tuotteen ominaisuuksia siitd etukdteen ilmoittamatta.

Ruokaa, joka on joutunut kosketukseen X logolla merkittyjen osien kanssa, ei pitdisi syodad.

Kotitapaturmien ehkaisy
o Laitetta eivat saa kayttad henkilot (lapset mukaanluettuna), joiden fyysiset, aistitoiminnalliset tai henkiset kyvyt
ovat puutteelliset, eivatka henkildt, joilla ei ole kokemusta tai tietoa sen kdytostd, paitsi siind tapauksessa, ettd

heilld on tilaisuus toimia turvallisuudesta vastuussa olevan henkilén valvonnassa tai saatuaan edeltdkdsin tarkat
ohjeet laitteen kaytosta.
On huolehdittava siitd, ettd lapset eivat leiki laitteella.
e Laitteen pinnat voivat olla hyvin kuumat, kun laite on kaytossa.
Laitteen kuumiin osiin ei saa koskea.
o Kytke laite ainoastaan, kun kéytdt sitd. Ald kdytd laitetta koskaan tyhjand.
e Jos vahinko sattuu, huuhtele palovammakohtaa kylmalla vedelld ja ota tarvittaessa yhteys ldadkdriin.
e Paistosavut voivat olla vaarallisia eldimille, joiden hengitys on erityisen herkkad, esimerkiksi linnuille.
Kehotamme lintujen omistajia pitdmadn linnut poissa paistoalueelta.

Kokoaminen
Ennen kuin kaytat laitetta ensimmaista kertaa

o Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja varusteet niin laitteen sisdlta kuin padltakin.
e Pese grillilevyt: noudata kappaleessa "Kayton jalkeen/puhdistus” annettuja ohjeita.
o Pyyhi grillauslevyt kevyesti ruokadljyllc (ja pehmedllc pyyhkeelld).
o Sijoita laite tasaiselle, tukevalle ja kuumuutta kestdvdlle pinnalle.
Valtd kayttamasta laitetta pehmedlld pinnalla kuten pyyhkeen padllc.

Ald koskaan sijoita laitetta suoraan aralle pinnalle (lasipéytd, péytdliina, maalattu pinta jne.).
Ald koskaan sijoita laitetta seindkaapin tai seinchyllyn alle, ei myéskddn vdlittémdsti palavan materiaalin
laheisyyteen kuten verhot, kaihtimet tai seindvaatteet.

Jotta laite ei kuumene liikaa, dla sijoita sita nurkkaan tai seinda vasten.
Alé kdytd alumiinipaperia likaantumisen suojaksi.
« Pane grillauslevyt paikalleen vinossa asennossa :

- tarkista ettd kaksi hakasta tulevat kiinteiden "pidikkeiden” - fig. 1

- Paina levyd molemmilta reunoilta, jotta se lukittuu - fig. 2

Grillaus

Ruoan grillaus, leipien valmistus, panini jne.

o Aseta nesteen kerdysastia levyjen juoksuttimen alle, jotta saat kerdtyksi kypsytettdessa mahdollisesti
syntyneen nesteen - fig. 6

o SGada grillin Idmpotilan saatimelld haluttu kypsennystaulukon mukainen asento - fig. 4

e Sulje laite.

Avogrillaus

Lihan ja kasvisten samanaikainen grillaus.

o Aseta nesteen kerdysastia levyjen juoksuttimen alle, jotta saat kerdtyksi kypsytettdessa mahdollisesti
syntyneen nesteen - fig. 6

o Avaa grilli.

 Tartu kahvaan ja veda tasaisesti laitteen yldosaa ja avaa laite 180 asteen kulmaan: laite on nyt tdaysin auki,
tasot vierekkdin - fig. 7
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Liitanta ja esilammitys
o Ota liitosjohto tdysin esiin.
« Varmista, ettd sijoitustalouden sahkoistys vastaa laitteeseen merkittyjd tehon ja jannitteen arvoja.

o Liitd laite pistotulpalla tilaluokituksen mukaiseen pistorasiaan.

e Jos kaytdt jatkojohtoa:
- sen suojausluokan tulee olla sama kuin pistorasian;
- varmista, ettd ihmiset eivat kompastu tai tartu jatkojohtoon.

Jos verkkoliitantdjohto vaurioituu, on valmistajan tai valmistajan huoltoedustajan tai vastaavan patevan
henkilon vaihdettava se, etta valtetaan vaara.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaynnistettavdksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman avulla.

o Saada lampétilan saadin kypsennystaulukossa neuvottuun asentoon - fig. 4
Lampétilan sddtimen asento on sama seka esildmmityksen ettd kdyton aikana.

o Liitd laite verkkovirtaan : punainen merkkivalo syttyy ja laite alkaa lammetd - fig. 5a

Kytke laite ainoastaan, kun kdytdt sitd. Ald kdytd laitetta koskaan tyhjénd.
Ald kytke laitteen pistoketta pistorasiaan ennen kuin olet asettanut paikoilleen 2 keitinlevya.
Ald koskaan kdytd laitetta tyhjand.

o Esildmmitd laitetta noin 5 minuuttia.
Esilammitys on padttynyt, kun vihred valo syttyy - fig. 5b
Jotta tarttumattomien pintojen tarttumattomuus sdilyy, vélta ylipitkia esilammitysaikoja laitteen ollessa tyhjana.
Ensimmadisellé kayttokerralla laitteesta saattaa syntya vahdn karya ja savua.
Akd koskaan jdtd toiminnassa olevaa laitetta valvomatta.

Kypsennys
« Laite on kayttovalmis esilammityksen jalkeen.

Jotta grillauslevyjen tarttumattomien pintojen tarttumattomuus sdilyy:

- kdyta tyokaluna vain puista lastaa ruoan kaantamiseen;

- dla koskaan leikkaa ruokaa suoraan grillauslevyllé.

- ald laita alumiinikelmua ritilan ja grillattavan ruoan valiin.

Ald koskaan pane mitddn keittovdlineitd kuumenemaan laitteeseen.

Ald kosketa laitteen kuumia metallipintoja: kéytd kahvoja ja tarvittaessa uunikintaita.
Ald siirré toiminnassa olevaa laitetta.

« Tarkista kypsytyksen aikana, ettd nesteen kerdysastioiden sisdlto ei ylitd merkittya yldrajaa.
Tyhjennd ne tarvittaessa. Varo, ettet polta itsedsi, sillé neste on hyvin kuumaa.

Grillaus

o Sulje laite.

e Anna ruoan kypsyd kypsennystaulukon mukainen aika.

« Molempien grillauslevyjen vdlinen etdisyys sadatyy automaattisesti (0 cm-3,5 cm) grillattavan
ruoan paksuuden mukaan - fig. 8

Avogrillaus

e Levitd ruoka tasaisesti kummallekin grillauslevylle.
o Jos kaytdt vain yhtd grillauslevyd, suosittelemme kdytettdvdksi ylempda grillauslevya.
e Anna ruoan kypsyd kypsennystaulukon mukainen aika.

o

Kay!
o Ota pis
e Jatd lai
o Tyhjeni

Ald siirt
o Kun laif
o Grillav

- Paina
e Puhdist
e Pyyhip
Grillausle

e Jos pes

Pysyy k
Ald kéiyt
o Puhdist
Aikaa my

o Laite v

Kyp:
Annetut
henkilok

Liha ji
Lampoti
T-luupihv
Filee pihy
Tournedc
Vasikank
Lampaar
Hampuril
Makkarat
Lammasy
Maksa/rr
Broileriva
Cocktail-r



tyhjana.

laus

Kayton jakeen/puhdistus

« Ota pistotulppa pois seindn pistorasiasta. Alé vedd johdosta vaan tartu kiinni pistotulppaan. Avaa laite.
 ]4ta laite jaahtymadn avonaisena (noin 1 tunti).

e Tyhjennd nesteen kerdysastiat
Ald siirr@ laitetta koskaan paikasta toiseen, kun kerdysastiat ovat taynnd.

o Kun laite on jadhtynyt, sulje kansi.

o Grillauslevyjen irrotus: :
- Paina levyn sivulla olevia hakasia sen irrottamiseksi ja nosta se pois kohottamalla sitd viistosuuntaan - fig. 9
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o Puhdista jadhtyneet grillauslevyt ja laitteen runko sienelld ja pesuaineliuoksella.
o Pyyhi puhtaalla sienelld lopuksi.

Grillauslevyt voi my6s pestad astianpesukoneessa.

 Jos peset paistolevyt astianpesukoneessa, oljyé ne uudelleen tasaisin vdliajoin, jotta niiden tarttumaton pinta

pysyy kunnossa.

Ald kéytd hankaussientd tai kovia naarmuttavia hankausjauheita.

o Puhdista nesteen kerdysastiat jokaisen kayton jalkeen.

Aikaa myéten tarttumattomien pintojen vdri voi muuttua — se on normaalia.

o Laite voidaan sdilyttad pystyasennossa tilaa sadstéen - fig. 10

Kypsennysttaulukot

Annetut kypsennysajat ovat vain suuntaa antavia: ne vaihtelevat kypsennettdvdn madrdn mukaan,

henkilokohtaisesta mausta riippuen sekd ruoka-aineen palakoosta ja laadusta riippuen.

Liha ja vartaat Kala
Lampétilan saddin 3 Toiminto Kypsennysaika Ldmpétilan sdddin 3~ Toiminto Kypsennysaika
T-luupihvi grillaus 9-11 min Kampela avogrillaus ~ 6-7 min/puoli
Filee pihvi grillaus 3-4min Silakkafileet avogrillaus  4-5 min/puoli
Tournedos grillaus 4-5min Lohipihvit avogrillaus ~ 5-6 min/puoli
Vasikankylki avogrillaus  8-9 min/puoli .
Lampaan kyljykset avogrillaus  7-8 min/puoli Kasvikset
Hampurilaispihvit grillaus 4 min Lampotilan sdddin 3 Toiminto Kypsennysaika
Makkarat grillaus 7.9 min Sienet avogrillaus ~ 5-7 min/puoli
Lammasvartaat avogrillaus ~ 20-22 min Tomaatit avogrillaus 5-7 min/puoli
Maksa/munuaisvartaat — avogrillaus ~ 20-25 min Kesdkurpitsat avogrillaus  5-10 min/puoli
Broilerivartaatt avogrillaus  20-25 min Munakoisot avogrillaus 5-10 min/puoli
Cocktail-makkarat avogrillaus ~ 7-9 min Leivét
Lampétilan saddin 2 Toiminto Kypsennysaika
Panini grillaus 7-9 min
Paahdettu leipd grillaus 4-5min

Huolehtikaamme ympdristostd!
® Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierrcitettdvilla materiaaleilla.
mmm 2 Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun

o

huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierrdtetaan.
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Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only. Con|
Read the instructions in this leaflet carefully and keep them within reach.
They apply to every version depending on the accessories that come with your appliance.

Any commercial use, inappropriate use or failure to comply with the instructions, * Fully ur
the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply. * Makess
For your safety, this product conforms to all applicable standards and regulations of the
(Low Voltage Directive, Electromagnetic Compatibility, Food Compliant Materials, Environment, ..). * Always
Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these products without prior notice. hd If an e
Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with X logo. - Ittarkzucs
Prevention of accidents at home ~ If the po
« This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental orasimi
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning This app
use of the appliance by an adult responsible for their safety. « Set the
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance. The po
o Accessible surface temperatures can be high when the appliance is operating. « Plug th
Never touch the hot surfaces of the appliance.
o Never leave the appliance unattended when plugged in or in use. Never lec
o If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary. Never plt
» Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds. Never ru
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.
J/ o Pre-hec
Pre-hec
To presel
Assem bly On first ¢
Before you use your appliance for the first time Neverle
« Remove all packaging materials, stickers and accessories from the inside and the outside of the appliance. Cool
« Wash the grill plates: follow the instructions in the paragraph "After use/cleaning".
« Prime the grill plates by wiping over them using a little cooking oil. * Afterp
 Place your appliance on a flat, stable and heat-resistant surface. To presel
Avoid using your appliance on a soft surface such as a tea-towel. gZ\?ef Z
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture, etc.). - do not .
Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to inflammable materials Do not p
such as blinds, curtains or wall hangings. Do ot t
To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or against a wall. use the |
Do not use aluminium foil to keep the product from getting dirty. Do not n
« To fit the grill plates : » During
- put the plate at an angle, into the two notches under the fixed "clip” - fig. 1 Empty

- then push onto the two sides of the plate to lock it - fig. 2

For t

For the grill function

o Place tl
To grill food and make sandwiches, panini, etc. o Close t|
o Place the fat collection pan under the drainage spout on the plates to collect any fat or cooking juices - fig. 6 o Let the
o Set the thermostat according to the instructions in the cooking table - fig. 4 o The spi
o Close the appliance. of the f
For the barbecue function
To grill meat and vegetables at the same time. e Spread
« Place the fat collection pan under the drainage spout on the plates to collect any fat or cooking juices - fig. 6 o When ¢
e Open the grill. e let the

e Grasp the handle, pull up firmly on the upper section of the appliance, then close the appliance:
the appliance is in the oven position - fig. 7
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Connection and pre-heating

e Fully unwind the power cord.

« Make sure that the electric power supply is compatible with the power rating and voltage indicated on the bottom
of the appliance.

» Always plug the appliance into an earthed socket.

« If an extension cord is used:
- it must have an earth connection;
- take all necessary precautions to prevent anyone tripping over an extension cord.

— If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service agent
\ental or a similarly qualified person in order to avoid a hazard.
cerning This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control system.

o Set the thermostat to the position indicated in the cooking table - fig. 4
The position of the thermostat during pre-heating is the same as that used for cooking.

o Plug the cord into a mains socket: the red indicator light comes on and the appliance starts to heat up - fig. 5a

Never leave the appliance plugged in when not in use.
Never plug the appliance in without putting the 2 cooking plates in place.
1s birds. Never run the appliance empty.

/ o Pre-heat the appliance for about 5 minutes.
Pre-heating has finished when the green indicator light comes on - fig. 5b

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the appliance empty.
On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.
Never leave the appliance unattended when in use.

Cooking

o After pre-heating, the appliance is ready for use.

To preserve the non-stick properties of the coating:
- as a preference, use a wooden spatula to turn the food over,
- never cut food directly on the plates,
| - do not cook food in aluminium foil.
als Do not put any cooking utensils on the appliance to heat up.
Do not touch the metal parts of the appliance when it is heating or operating, as they are very hot:
use the handle and wear oven gloves if necessary.
Do not move the appliance when in use.

» During cooking, make sure that the contents of the juice collection pans do not exceed the maximum level indicated.
Empty them if necessary. Be careful not to burn yourself as the fat is very hot.

For the grill function

e Place the food on the lower grill plate.
o Close the appliance.
g. 6 e Let the food cook according to the instructions in the cooking table.

o The space between the two grill plates is adjusted automatically (0 cm to 3,5 cm) depending on the thickness
of the food to be cooked - fig. 8

tion

— For the barbecue function

« Spread the food evenly on the two grill plates.
g. 6 « When only one cooking surface is used, as a preference use the upper grill plate.
e Let the food cook according to the instructions in the cooking table.
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After use/cleaning

e Unplug the appliance. Open the appliance.
e Let the appliance cool down (approximately 1 hour) in the open position.

o Empty the juice collection pans.
Be careful never to move the appliance when the pans are full.

e Once cooled down, close the appliance.

« To remove the grill plates :
- Press on the two side hooks on the cooking plate to release it, then remove it by lifting it at an angle - fig. 9

e The two sections and the grill plates can be washed with a sponge, hot water and washing-up liquid.
 The grill plates are dishwasher safe.

Do not use a metal scouring pad or scouring powder.

o If washed regularly in a dishwasher we recommend that the plates are seasoned by wiping with a little cooking oil
from time to time to maintain their non-stick performance.

Over time the non-stick of the grill plates may discolour slightly - this is normal.
e Clean the juice collection pans after each use.
Never immerse the appliance and cord in water.

o The appliance can be stored vertically - fig. 10

Cooking tables

Cooking times are given as an indication only: they can vary according to quantity, personal taste,
size of the pieces and type of food.

Meat and skewered kebabs ———  Fish

Thermostat 3 Function  Cookingtime  Thermostat 3 Function  Cooking time

Beef rib steaks grill 9-11 min Sole barbecue  6-7 min/side

Beef fillets grill 3-4 min Sardine fillets barbecue  4-5 min/side

Tournedos grill 4-5min Salmon steaks barbecue  5-6 min/side

Veal rib steaks barbecue  8-9 min/side

Lamb chops barbecue  7-8 min/side Vegetables

Rump steak gril 3-4 min Thermostat 3 Function  Cooking time

Hamburger patties gril 4 min Mushrooms barbecue  5-7 min/side

Sausages grill 7.9 min Tomatoes barbecue 5-7 min/side
Courgettes barbecue  5-10 min/side

kﬁ/@r?k?léi\g;red ebabs barbecue  20-22 min Aubergines barbecue  5-10 min/side

skewered kebabs barbecue 20-25 min .

Chicken skewered kebabs ~ barbecue  20-25 min Sandwiches

Cocktail sausages barbecue  7-9 min Thermostat 2 Function  Cooking time
Panini grill 7-9 min
Pre-toasted sandwich grill 4-5min

For any product problems or queries, please . . s |
contact our Customer Relations Team on: Environment protection first |

0845 602 1454 - UK ® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
(01) 4610390 - Ireland mmm D Leave it at a local civic waste collection point..
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