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CONSIGNES DE SECURITE

ATTENTION : les consignes de sécurité font partie
intégrante de I’appareil. Lisez-les attentivement
avant d’utiliser votre nouvel appareil pour la
premiéere fois. Conservez-les dans un endroit
accessible pourpouvoirlesconsulterultérieurement.

DESCRIPTION

A Bloc moteur ] Spatule® (accessoire selon
B Touche « Smoothie » modéle)
C Touche « Ice crush » (Glace K Hachoir a fines herbes*
pilée) (accessoire selon modéle)
D Touche « Auto clean » K1 Joint d’étanchéité
(Nettoyage automatique) K2 Bloc lames pour hachoir a
E Bouton de commande fines herbes
F Ensemble bol mixeur L Moulin a épices*
F1 Bloc lames (accessoire selon modéle)
F2 Anneau de verrouillage L1 Joint d’étanchéité
F3 Joint d’étanchéité L2 Bloc lames pour moulin a
F4 Bol mixeur gradué épices
F5 Couvercle M Bol pour hachoir a fines herbes
F6 Bouchon doseur et moulin a épices™ (accessoire
G Vitesse minimale selon modéle)
H Vitesse maximale N Mini hachoir* (accessoire selon
I Touche « Pulse » modéle)

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

o Nettoyez toutes les pieces (F, J, K, L, M) avec de I’eau chaude et du
liquide vaisselle, sauf le bloc moteur (A) qui ne doit jamais étre plongé
dans I’eau ou placé sous I’eau courante (voir § Nettoyage).

o ATTENTION : Les lames sont extrémement aiguisées ; manipulez-les
avec précaution lors de I’utilisation ou du nettoyage de I’appareil.

e Assurez-vous d’enlever tous les matériaux d’emballage avant d’utiliser

I’appareil.



e Remarque importante : Tournez le bouton de commande (E) jusqu’a @
avant de placer le bol mixeur (F) sur le bloc moteur (A).

e L’appareil ne démarrera que si le bol mixeur est correctement verrouillé
sur le bloc moteur.

« N’utilisez pas I’appareil si le couvercle n’est pas en place.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DU BOL

Humidifiez le joint d’étanchéité (F3) (déja posé sur le bloc lames (F1)).

o Vérifiez que le joint d’étanchéité est bien positionné sur le bloc lames.

e Placez le bloc lames sur la base du bol (Fig 1).

e Positionnez I’anneau de verrouillage et verrouillez-le en le tournant d’un
quart de tour dans le sens des aiguilles d’'une montre (Fig. 3).

e Assurez-vous que I’anneau de verrouillage est correctement verrouillé :
les deux fléches doivent étre alignées (Fig 3).

e Ajoutez les ingrédients dans le bol assemblé sans dépasser le niveau
maximal indiqué :

*1,5 | pour les mélanges épais

*1,25 | pour les préparations liquides

e Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la
température est supérieure a 80°C/176°F) dans le bol.

e Enfoncez le couvercle (F5) sur le bol. Pour éviter les projections lors de
la préparation, assurez-vous que les oreilles du couvercle sont alignées
avec le bec verseur et la poignée du bol (Fig 9). Placez le bouchon doseur
(F6) dans son logement situé sur le couvercle (Fig. 8).

UTILISATION DE L’APPAREIL

e Une fois le bol mixeur correctement verrouillé sur le bloc moteur,
branchez I’appareil. L’appareil s’illumine 2 fois et un bip sonore retentit.
Allumez I’appareil en appuyant sur la fonction souhaitée.

e Sélection de la vitesse : Tournez le bouton de commande (E) pour
sélectionner la vitesse souhaitée ; la vitesse augmente graduellement
entre min et max. L’intensité lumineuse augmente proportionnellement
a la vitesse. Vous pouvez régler la vitesse au cours de la préparation.

e Fonction « Pulse » : Tournez le bouton de commande (E) en position
« Pulse ». En donnant plusieurs impulsions, vous parvenez & mieux
contrdler le mixage et a obtenir des préparations plus précises. Dans



cette position, I’appareil démarre directement en vitesse maximale. II
s’arréte dés que vous relachez le bouton. L’appareil s’allume lorsque la
fonction « Pulse » est en cours d’utilisation.

e Fonction « [jfg Smoothie »

Cette fonction est utilisée pour préparer d’onctueux milkshakes et des
cocktails de fruits. La vitesse est pré-programmée pour de meilleurs
résultats. Pour utiliser cette fonction, appuyez sur le bouton « Smoothie »
(B). La lumiére reste allumée durant ce cycle et s’éteint une fois le cycle
terminé. Le programme s’arréte automatiquement et 4 bips sonores
retentissent. Vous pouvez I’arréter avant la fin en appuyant de nouveau
sur le bouton « Smoothie » (B).

« Fonction « Y& Ice crush » (Glace pilée)

Vous pouvez utiliser cette fonction pour piler de la glace & I’aide des
cycles de fonctionnement et de la vitesse pré-programmeés. Pour utiliser
cette fonction, appuyez sur le bouton « Ice crush » (C). La lumiére reste
allumée durant ce cycle et s’éteint une fois le cycle terminé. 4 bips
sonores retentissent. Le programme s’arréte automatiquement mais
vous pouvez |’arréter avant la fin en appuyant de nouveau sur le bouton
« Ice crush » (C).

e Fonction « Auto clean » (Nettoyage automatique) :

Cette fonction est utilisée pour nettoyer automatiquement votre
appareil. Appuyez sur le bouton « Auto clean » (D). Ne mettez pas plus
d’1 litre d’eau chaude dont la température ne dépasse pas 80°C/176°F.
A la fin du programme, I’appareil s’arréte automatiquement et 4 bips
sonores retentissent.

o AVERTISSEMENT : Si la charge du moteur devient trop importante,
votre appareil s’arrétera automatiquement pour des raisons de
sécurité (si le moteur tourne plus de 3 minutes ou si vous avez mis
trop d’ingrédients). Pour redémarrer votre appareil, tournez le bouton
de commande sur . Le temps de refroidissement général varie et
peut atteindre jusqu’a 30 minutes. Avant de redémarrer votre appareil,
adaptez la quantité d’ingrédients ou le temps de mixage pour éviter
toute surcharge. Vous pouvez ensuite sélectionner la vitesse ou la
fonction souhaitées pour terminer votre préparation.

o AVERTISSEMENT : N'utilisez pas les fonctions smoothie, ice crush et
auto clean avec les accessoires.



» Ces programmes ne peuvent étre utilisés qu’avec le bol en verre. Ne pilez
pas de glace avec les accessoires.
e Utilisation du hachoir a fines herbes (K) et du moulin a épices (L)

(selon modéle)

—Le hachoir a fines herbes (K) vous permet de hacher en quelques
secondes des ingrédients tels que des oignons, de I’ail ou de la viande
(coupée en petits morceaux). N'utilisez pas le hachoir a fines herbes
pour les préparations liquides (jus de fruits, etc.).

—Utilisez le moulin a épices (L) pour moudre en quelques secondes
différentes épices : graines de coriandre, poivre, etc.

—Ces accessoires sont équipés d’un bol (M) qui interdit I'accés aux
lames lors de leur utilisation.

1. Retournez le bol (M) et ajoutez les ingrédients.

2. Positionnez le joint d’étanchéité (K1 ou L1) dans son logement sur
le bloc lames (K2 ou L2) (Fig. 5). Positionnez le bloc lames sur le bol.
Verrouillez I’accessoire en tournant le bloc lames jusqu’a ce qu’il
soit entiérement assemblé (Fig. 6). Attention : si I’accessoire est
mal verrouillé, des fuites risquent de se produire.

3. Positionnez ensuite le hachoir a fines herbes (K) ou le moulin a
épices (L) sur le bloc moteur et tournez-le.

4. Tournez ensuite I’accessoire (K ou L) d’un quart de tour dans le sens
des aiguilles d’une montre (Fig. 7).

5. Branchez I'appareil et tournez le bouton de commande (E) sur la
position souhaitée ou donnez quelques impulsions. Pour arréter
I’appareil, tournez le bouton de commande (E) en position « O ».

6. Déverrouillez I’accessoire en le tournant d’un quart de tour dans
le sens inverse des aiguilles d’une montre. Retirez |’accessoire
(K+M ou L+M) du bloc moteur. Retournez-le avant de I’ouvrir
pour éviter tout débordement de votre préparation. Vous pouvez
ensuite déverrouiller le bloc lames (K1 ou L1). Les lames sont trés
aiguisées : manipulez-les avec précaution pour éviter tout risque
de blessures. Vous pouvez ensuite récupérer la préparation dans
le bol.

Avertissement : vous pouvez utiliser les accessoires uniquement avec
des ingrédients solides. Vous pouvez verser des ingrédients liquides
uniquement dans le bol en verre.



e Selon la nature des ingrédients, vous pouvez utiliser le bol mixeur pour
préparer jusqu’a
*1,5 1 de mélanges épais.

* 1,25 | de préparations liquides.

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la

température dépasse 80°C/176°F) dans le bol.

e Vous pouvez préparer des soupes moulinées, des soupes veloutées, des
compotes, des pdtes légéres (crépes, beignets, pate a pudding, etc.), des
milkshakes, des smoothies, des cocktails, etc.

¢ Si les ingrédients collent aux parois du bol lors du mixage, arrétez
I’appareil. Retirez le bol mixeur du bloc moteur, ramenez les ingrédients
sur les lames a I'aide de la spatule puis remettez votre blender en
marche pour continuer votre préparation.

e Commencez toujours par verser les ingrédients liquides dans le blender
puis ajoutez les ingrédients solides, en prenant soin de ne pas dépasser
le niveau maximum.

e Pour ajouter des ingrédients lors du mixage, retirez le bouchon doseur
(F6) du couvercle (F5) et ajoutez les ingrédients a travers |’orifice de
remplissage.

e Pour la glace pilée, n’utilisez pas plus de 6 petits glacons avec Ia
fonction « Ice crush ». Inutile d’ajouter de I’eau.

Soupe froide de carottes :

600 g de carottes + 900 g d’eau : Versez les morceaux de carottes dans
le bol en verre et agjoutez I'eau. Mixez @ vitesse maximale pendant 3
minutes.

Figues mixées (avec le mini hachoir, selon modéle)
70 g de figues : Coupez les figues avant de les placer dans le mini hachoir
(N). Mixez a vitesse maximale pendant 3 secondes.

NETTOYAGE

N’immergez pas I’appareil dans I’eau. Ne placez jamais le bloc moteur
(A) sous I’eau courante.



e Nettoyez le bol immédiatement aprés utilisation.

e Remplissez le bol avec 1 litre d’eau chaude et 2 ou 3 gouttes de liquide
vaisselle. Respectez scrupuleusement les quantités d’eau et de liquide
vaisselle indiquées. Si vous mettez trop de liquide vaisselle, un excés de
mousse va se produire et il y a risque de débordement.

e Utilisez le programme de nettoyage automatique pour effectuer un
prélavage du bol.

« Une fois le programme terminé, débranchez I’appareil.

o Retirez le bol mixeur (F4)

e Posez le bol sur une surface plane.

e Déverrouillez le couvercle et retirez-le avec précaution.

e Retirez le bloc lames (F1+F3) et nettoyez-le en le passant sous I’eau
(Fig. 10).

v X

e Aprés nettoyage, n’oubliez-pas de remettre correctement en place
le joint d’étanchéité (F3) sur le bloc lames (F1) (Fig. 11). Attention a ne
pas endommager le joint d’étanchéité par contact avec les lames.

e Le bol (F4), le bloc lames (F1), I'anneau de verrouillage (F2) peuvent
étre nettoyés au lave-vaisselle dans le panier supérieur - lancez un
programme « ECO » ou « UTILISANT PEU DE SEL ».

o Attention : Il doit étre placé en piéces détachées dans le lave-vaisselle
(non assemblé). Veillez & ne pas mettre le joint d’étanchéité (F3) au
lave-vaisselle.

e Terminez de nettoyer le bol a I’aide d’une éponge.

e Rincez I'intérieur du bol et le couvercle en les passant sous I’eau.

e Faites bien attention lorsque vous nettoyez les lames du bol mixeur et
lorsque vous videz le bol car les lames sont trés aiguisées.

o Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur (A). Essuyez-le
soigneusement.

e Les piéces amovibles (couvercle, bloc lames, anneau de verrouillage)
peuvent étre nettoyées avec une éponge et de I’eau chaude savonneuse.



QUE FAIRE SI L’APPAREIL NE FONCTIONNE PLUS

PROBLEMES

L’appareil ne fonctionne
pas

CAUSES

L’appareil n’est pas branché

SOLUTIONS

Branchez I’appareil a une
prise dont la tension est la
méme que celle indiquée sur
la plaque signalétique de
I’appareil.

Le bol mixeur n’est pas
correctement positionné sur
le bloc moteur

Vérifiez que le bol mixeur est
correctement positionné sur
le bloc moteur comme
indiqué dans la brochure.

L'appareil s'éteint
pendant |'utilisation

Surcharge

Suivez les instructions du §
PREMIERE UTILISATION DE
L’APPAREIL.

Le temps de refroidissement
est variable et peut atteindre
jusqu’a 30 minutes

Le produit n’est pas posé sur
une surface plane

Posez I’appareil sur une
surface plane.

Vibrations excessives

Le volume d’ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans I'appareil

Fuites au niveau du
couvercle

Le volume d’ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans
I’appareil.

Le couvercle n’est pas
correctement positionné

Positionnez correctement le
couvercle sur le bol mixeur.

Fuites en bas du bol
mixeur

Le joint d’étanchéité du
bol mixeur (e2) n’est pas
correctement positionné ou
est absent

Repositionnez le joint
d’étanchéité et verrouillez
le support de lames
correctement (Fig. 5).

La lame ne tourne pas
facilement

Morceaux de nourriture trop
gros ou trop durs

Le liquide mixé était trop
chaud et a tordu le joint
d’étanchéité

Remplacez le joint
d’étanchéité par un neuf.
Réduisez la taille ou

la quantité des ingrédients
dans I’appareil.

Ajoutez du liquide.

VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE TOUJOURS PAS ?

Contcatez le service consommateur (voir les coordonnées dans le livret

de garantie)




MEDIDAS DE SEGURIDAD

PRECAUCION: Las medidas de sequridad forman [

parte de este aparato. Lea detenidamente las
medidas de seguridad antes de utilizar por primera
vez su aparato. Manténgalas en un lugar donde
pueda encontrarlas y consultarlas en el futuro.

DESCRIPCION

A Conjunto del motor ] Espatula® (accesorio
B Boton de "Batido” dependiendo del modelo)
C Boton de "Picado de hielo” K Molinillo de hierbas* (accesorio
D Botén de "Limpieza segln el modelo)
automatica” K1 Junta
E Botdn de control K2 Conjunto de la cuchilla del
F Conjunto de la jarra de la molinillo de hierbas
batidora L Molinillo de especias*
F1 Conjunto de las cuchillas (accesorio segin el modelo)
F2 Aro de bloqueo L1 Junta
F3 Junta L2 Conjunto de la cuchilla del
F4 Jarra graduada de la molinillo de especias
batidora M Molinillo de especias y cuenco
F5 Tapa del molinillo de especias*
F6 Tapon de la tapa (accesorio dependiendo del
G Velocidad minima modelo)
H Velocidad maxima N Minipicadora® (accesorio

I

Boton de pulsacion

dependiendo del modelo)

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

e Limpie todas las piezas (F, 1, K, L, M) con agua tibia y un liquido
lavavajillas, a excepcion del conjunto del motor (A) que no se debe
sumergir nunca en agua ni colocado debajo del grifo (Ver la seccion de
limpieza).

PRECAUCION: Las cuchillas estdn extremadamente afiladas;

manéjelas con cuidado durante el uso o la limpieza del aparato .

(11]



e Antes de utilizar el aparato, asegirese de haber retirado todo el
embalaje.

« Nota importante: Gire el boton de control (E) a @ antes de colocar la
jarra de la batidora (F) en el conjunto del motor (A).

o El aparato se pondra en funcionamiento solo si la jarra estd fijada en su
lugar correctamente sobre el conjunto del motor.

* No ponga en funcionamiento el aparato si la tapa no esta colocada
en su lugar.

MONTAIJE Y FIJACION DE LA JARRA

Humedezca la junta (F3) (todavia insertada en el conjunto de la cuchilla

(F1)).

e Compruebe que la junta estd ubicada en su lugar en el conjunto de la
cuchilla.

e Coloque el conjunto de la cuchilla en la base de la jarra (Fig. 1).

« Coloque el aro de fijacion y bloquéelo girandolo un cuarto de vuelta en
sentido antihorario (Fig. 3).

e Compruebe que el aro de fijacion estd correctamente bloqueado, es
decir, que las dos flechas estan alineadas (Fig. 3).

e Agregue los ingredientes a la jarra ya montada sin exceder el nivel
maximo indicado.

*1,5 L para mezclas densas

* 1,25 L para mezclas liquidas

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a

80°C/176 °F) en la jarra.

e Coloque la tapa de insercion (F5) en la jarra. Para evitar salpicaduras
durante la preparacion, verifique que las orejas de la tapa estan
alineadas con la boquilla y el mango (Fig. 9). Coloque la taza medidora
(F6) en su ranura en la tapa (Fig. 8).

UTILIZACION DEL APARATO APARATO POR PRIMERA VEZ

e Una vez que la jarra de la batidora estd fijada correctamente en el
conjunto del motor, enchufe el aparato. El aparato se ilumina 2 veces y
escuchard un tono de aviso. Activelo con la funcion deseada.

e Seleccion de velocidad: Gire el boton de control (E) para seleccionar
la velocidad deseada; la velocidad aumenta gradualmente entre min y

@



max. La intensidad de la luz aumenta gradualmente con el aumento de
la velocidad. Puede cambiar esta velocidad segin sea necesario durante

la preparacion. E

e Funcion de “pulsacién ”: Gire el botén de control (E) a la posicion
de“Pulsacién”. Una sucesion de pulsaciones le proporciona un control
mds preciso en las preparaciones. En esta posicion, el aparato comienza
directamente a una velocidad méxima. Se detiene tan pronto como
suelta el botén. Cuando se esta utilizando la funcién de pulsacién, un
indicador se ilumina.

¢ Funcién de “ @ Batido”

Esta funcién se utiliza para preparar batidos y cocteles de fruta. La
velocidad ya estd programada previamente para ofrecer un resultado
optimo. Para usar esta funcién, presione el boton de “Batido” (B). La luz
permanece iluminada durante este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo.
El programa se detiene automdticamente y emite 4 tonos de aviso.
Puede detenerlo antes del final presionando el botén de “Batido” (B)
de nuevo.

« Funcion de “ Y& Picado de hielo”

Puede usar esta funcién para picar hielo finamente con ciclos y velocidad
de funcionamiento preprogramados. Para usar esta funcién, presione
el botén de "Picado de hielo” (C). La luz permanece iluminada durante
este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo. Escuchard 4 tonos de aviso. El
programa termina automdticamente pero puede detenerlo antes del
final presionando el boton de “Picado de hielo” (C) de nuevo.

e Funcion de "Autolimpieza™:

Esta funcion se usa para limpiar automdaticamente su aparato. Presione
el boton de “Autolimpieza” (D). No exceda 1 litro de agua caliente a una
temperatura méxima de 80°C / 176°F. Al final del ciclo, el aparato se
detendra automaticamente y emitird 4 tonos de aviso.

o ATENCION: Si la carga es excesiva, su aparato se detendrd
automdticamente por razones de seguridad (si el motor estd en
funcionamiento mas de 3 minutos o si ha introducido demasiados
ingredientes). Para volver a poner en marcha su aparato, gire el botén
de control a ®. El tiempo total de enfriado puede variar y ser de hasta un
maximo de 30 minutos. Antes de volver a poner en marcha su aparato,
adapte la cantidad de ingredientes o el tiempo de batido para evitar
sobrecargas. Puede seleccionar la velocidad o funcién deseadas para
completar su preparacion.



« ATENCION: No use los programas de batido, picado de hielo y
autolimpieza con los accesorios.

e Estos programas solo se pueden utilizar con la jarra de vidrio. No pique
hielo con los accesorios.

eUso del molinillo de hierbas (K) y del molinillo de especias (L)

(dependiendo del modelo)

—Con el molinillo de hierbas (K) puede picar ingredientes tales como:
cebollas, ajo o carne (previamente cortada en trozos pequenos) en
pocos segundos. No utilice el molinillo de hierbas para preparaciones
liquidas (zumos de frutas, etc.).

—Con el molinillo de especias (L) se pueden moler distintas especias en
pocos segundos hasta que estén en polvo: semillas de cilantro, granos
de pimienta, etc.

—Estos accesorios incluyen un cuenco(M) que evita el acceso a las
cuchillas durante el uso.

1. Gire el cuenco (M) boca abajo y agregue los ingredientes.

2. Coloquelajunta (K1 oL1)ensusranuras en el conjunto dela cuchilla
(K2 o L2) (Fig. 5). Coloque el conjunto de la cuchilla en el cuenco.
Bloquee el accesorio girando el conjunto de la cuchilla hasta que
esté completamente montado (Fig. 6). Precaucion: Pueden ocurrir
fugas si el accesorio no estd correctamente bloqueado.

3. Coloque el accesorio montado (K o L) en el conjunto del motor y
girelo.

4. Luego, gire el conjunto del accesorio (K o L) un cuarto de vuelta en
sentido horario (Fig. 7).

5. Enchufe el aparato y gire el selector boton de control (E) a la
posicion que desee, o haga varias pulsaciones. Para detener el
aparato, gire el botén de control (E) a la posicién cero.

6. Desbloquee el accesorio girdndolo un cuarto de vuelta en sentido
antihorario. Retire el accesorio montado (K+M o L+M) del
conjunto del motor. Girelo antes de abrirlo para evitar derramar su
preparacion. Luego, puede desbloquear el conjunto de la cuchilla
(K1 o L1). Las cuchillas estan muy afiladas, manipuilelas con
cuidado para evitar lesiones personales. A continuacion, puede
sacar la preparacion del recipiente.

Advertencia: Puede usar los accesorios Gnicamente con ingredientes
solidos. Puede echar ingredientes liquidos Gnicamente en la jarra de
vidrio.



e Dependiendo del tipo de ingredientes, puede usar la jarra de la batidoraE
para preparar hasta

*1,5 L para mezclas densas.

*1,25 L para preparaciones liquidas.

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a

80°C/176 °F) en la jarra.

e Puede preparar sopas finamente batidas, cremas, fruta cocida, masa
fina (panquecas, bunuelos, masa para pastel de Yorkshire, etc.), batidos
de leche, batidos, cocteles, etc.

o Si los ingredientes se pegan a las paredes de la jarra al batirlos, detenga
el aparato. Retire la jarra de batido del conjunto del motor y presione
los alimentos hacia la cuchilla usando una espdtula. Luego, vuelva a
colocar la jarra en su lugar y contin(ie con su preparacion.

e Vierta siempre los ingredientes liquidos en primer lugar dentro de la
jarra, antes de anadir los sélidos, y no sobrepase el nivel maximo.

e Para agregar ingredientes mientras esta batiendo, retire la taza (F6) de
la tapa (F5) y agregue los ingredientes por el orificio de alimentacién.

e Para picar hielo finamente, use un méximo de 6 cubos de hielo pequenos
y la funcion de “Picado de hielo”. No es necesario agregar agua.

Sopa fria de zanahoria:

600g de zanahorias + 900g de agua: Eche los trozos de zanahoria en la
jarra de vidrio y agregue el agua. Mezcle a velocidad maxima durante
unos 3 minutos.

Higos picados (con el accesorio de la minipicadora, dependiendo del
modelo)

70g de higos: Corte los higos antes de introducirlos en la Minipicadora
(N). Mezcle a velocidad méxima durante 3 segundos.

No sumerja el aparato en agua. No coloque nunca el conjunto del motor
(A) debajo del grifo.



e Limpie la jarra inmediatamente después de usarla.

eLlene la jarra con 1 litro de agua caliente y 2 o 3 gotas de detergente
liquido. Use solo la cantidad recomendada de agua y detergente. Un
exceso de detergente creard demasiada espuma que se desparramard.

e Use el programa de autolimpieza para hacer un prelavado del cuenco.

e Una vez que el programa haya finalizado, desenchufe el aparato.

e Retire la jarra de la batidora (F4)

e Coloque la jarra sobre una superficie plana.

e Desbloquee la tapa y retirela con cuidado.

e Retire el conjunto de la cuchilla (F1+F3) y limpielo bajo el grifo (Fig. 10).

e Después de limpiarlo, recuerde que debe colocar la junta correctamente
(F3) de nuevo en el conjunto de la cuchilla (F1) (Fig. 11). Lleve cuidado
para no danar la junta al tocar la cuchilla.

ela jarra (F4), conjunto de la cuchilla (F1) y aro de bloqueo (F2) se
pueden lavar en la rejilla superior del lavaplatos. Use un programa
‘ECO’ o0 ‘BAJO EN SAL’.

e Cuidado: Debe colocarse en el lavaplatos separado (no montado)
No lave la junta (F3) en el lavaplatos.

e Termine de lavar la jarra con la ayuda de una esponja.

e Enjuague el interior de la jarra y la tapa bajo el grifo.

e Lleve cuidado al lavar la cuchilla de la jarra batidora y al vaciar el cuenco
porque las cuchillas estan afiladas.

e Use un pafo himedo para limpiar el conjunto del motor (A). Séquelo
bien.

e Las piezas separables (tapa, conjunto de la cuchilla, aro de bloqueo) se
pueden limpiar con una esponja y agua caliente jabonosa.



¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS

El aparato no funciona

CAUSAS

El enchufe no esta
conectado

SOLUCIONES

Conecte el aparato a una
toma de corriente del mismo
voltaje que el indicado en la
placa de especificaciones del

aparato.

La jarra de la batidora no
estd colocada correctamente
en el conjunto del motor

Compruebe que la jarra de la
batidora esta correctamente
colocada en el conjunto del
motor tal y como
se indica en el folleto.

El producto se para durante
el uso.

Sobrecarga

Siga las instrucciones de la
seccion ANTES DE USAR
POR PRIMERA VEZ.

El tiempo total de enfriado
puede variar y puede ser de
hasta 30 minutos.

Vibracién excesiva

El producto no estd colocado
sobre una superficie plana.

Coloque el aparato sobre
una superficie plana.

El volumen de los
ingredientes es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

Fuga de la tapa.

El volumen de los
ingredientes es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

La tapa no estd colocada
correctamente.

Bloquee la tapa
correctamente sobre la jarra
de la batidora.

Fuga en la parte inferior de
la jarra.

La junta de la tapa (e2) no
estd correctamente colocada
0 no estd presente

Vuelva a colocar la junta de

la tapa y bloquee el soporte

de la cuchilla correctamente
(Fig. 5).

Las cuchillas no giran
facilmente.

Los trozos de alimento
son demasiado grandes o
demasiado duros.

Se ha batido liquido
demasiado caliente y la
junta de la tapa se ha
deformado.

Sustituya la junta de la tapa
por una nueva.
Reduzca el tamafio o
la cantidad de ingredientes
a procesar.

Anada liquido.

SI EL APARATO SIGUE SIN FUNCIONAR, HAGA LO SIGUIENTE:

Péngase en contacto con un servicio técnico autorizado (consulte la
correspondiente lista que se incluye en el folleto de servicio).



INSTRUCOES DE SEGURANCA

CUIDADO: As precaucoes de seguranca fazem
parte do aparelho. Leia-as com atencdo antes de
usar o seu novo aparelho pela primeira vez. Guarde-
as num local onde as possa encontrar e consultar
posteriormente.

DESCRICAO

A Unidade do motor K Picadora de ervas aormaticas*
B Botdo “Smoothie” (acessorio consoante o modelo)
C Botdo Picar gelo K1 Vedante
D Botdo de limpeza automética K2 Unidade da lamina do
E Botdo de comandos picadora de ervas aromdticas
F Conjunto do copo liquidificador L Picador de especiarias®
F1 Unidade da lamina (acessorio consoante o modelo)
F2 Anel de fixacao L1 Vedante
F3 Vedante L2 Unidade da ldmina da
F4 Copo liquidificador graduado picadora de especiarias
F5 Tampa M Recipiente para a picadora de
F6 Tampa doseadora ervas aromdticas e picadora
G Velocidade minima de especiarias® (acessorio que
H Velocidade maxima depende do modelo)
I Botdo Pulse N Mini picadora® (acessério que
] Espdatula® (acessorio que depende do modelo)

depende do modelo)

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

e Limpe todas as pecas (F, J, K, L, M) com agua quente e detergente
liquido para a loica, exceto a unidade do motor (A), que nunca pode
ser colocada dentro de dgua ou debaixo de dgua corrente (consulte o
capitulo "Limpeza”).

CUIDADO: As laminas estdo extremamente afiadas. Manuseie-as com

cuidado durante a utilizagcdo ou limpeza do aparelho.



o Certifique-se de que todo o material da embalagem foi retirado antes
de utilizar o aparelho.

« Nota importante: Rode o botdo de comandos (E) para @ antes de
colocar o copo liquidificador (F) na unidade do motor (A).

¢ 0 aparelho s6 comeca a funcionar se o copo liquidificador estiver
corretamente colocado na unidade do motor.

*Ndo utilize o aparelho se a tampa ndo estiver no respetivo lugar.

MONTAGEM E ENCAIXE DO COPO

Humedeca o vedante (F3) (ainda inserido na unidade da lamina (F1)).

« Verifique se o vedante estd no respetivo lugar na unidade da Iamina.

e Coloque a unidade da lémina na base do copo (Imagem 1).

e Coloque o anel de fixacdo e fixe-o rodando um quarto de volta no
sentido dos ponteiros do relogio (Imagem 3).

e Certifique-se de que o anel de fixagdo fica corretamente colocado: As
duas setas tém de ficar alinhadas (Imagem 3).

¢ Adicione os ingredientes no copo, sem exceder o nivel méaximo indicado:

*1,5 L para misturas espessas

*1,25 L para preparacgées liquidas

Aviso: Nao deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Coloque atampa (F5) no copo. Para evitar salpicos durante a preparagdo,
certifique-se de que as asas da tampa ficam alinhadas com o bico e a
pega (Imagem 9). Coloque a tampa doseadora (C6) na abertura central
da tampa tampa (Imagem 8).

USAR O SEU APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

» Quando o copo liquidificador estiver devidamente colocado na unidade
do motor, ligue o aparelho. Acende uma luz 2 vezes e o aparelho emite
um aviso sonoro. Ligue-o usando a funcdo desejada.

¢ Selecdo da velocidade: Rode o botdo de comandos (E) para escolher a
velocidade desejada. A velocidade aumenta gradualmente entre min e
max. A intensidade da luz aumenta gradualmente com o aumento da
velocidade. Pode alterar esta velocidade conforme necessdrio durante
a preparacdo.

e Funcdo Pulse: Rode o botdo de comandos (E) para a posi¢do “Pulse”.



Usar uma sucessdo de impulsos da um controlo mais preciso para
preparacdes perfeitas. Nesta posicdo, o aparelho comeca diretamente
na velocidade maxima. Para automaticamente quando deixar de
pressionar o botdo pulse. Existe uma indicacdo luminosa quando a
funcdo pulse estiver a ser utilizada.

¢ Funcao “ @ Smoothie”
Esta funcdo é usada para preparar batidos suaves e cocktails de frutos.
A velocidade esté pré-programada, para melhores resultados. Para usar
esta func¢do, prima o botdo “Smoothie” (B). A luz permanece ligada
durante este ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. O programa péra
automaticamente e emite 4 avisos sonoros. Pode pard-lo antes do fim,
premindo de novo o botdo “Smoothie” (B).

e Funcdo de \J_/& picar gelo
Pode usar esta funcGo para picar gelo com precisdo com ciclos e
velocidade de funcionamento pré-programados. Para usar esta funcdo,
prima o botdo de picar gelo (C). A luz permanece ligada durante este
ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. Ouvird 4 avisos sonoros. O
programa pdra automaticamente, mas pode pard-lo antes do final,
premindo de novo o botdo de picar gelo (C).

e Funcdo de limpeza automadtica:
Esta funcdo é usada para limpar automaticamente o seu aparelho.
Prima o botdo de limpeza automatica (D). NGo exceda 1 litro de dgua
quente com uma temperatura méaxima de 80 °C. No final do programa,
o aparelho para automaticamente e ouvird 4 avisos sonoros.

e¢AVISO: Se a carga for muito elevada, o seu aparelho pdra
automaticamente por razées de seguranca (se o motor funcionar
durante mais de 3 minutos ou se tiver colocado demasiados
ingredientes). Para reiniciar o aparelho, rode o botdo de comandos
para ®. O tempo geral de arrefecimento pode variar, podendo durar
até 30 minutos. Antes de reiniciar o seu aparelho, adapte a quantidade
de ingredientes ou tempo de preparacdo, para evitar quaisquer
sobrecargas. A seguir, pode selecionar a velocidade desejada ou funcdo
para completar a sua preparacdo.

¢ AVISO: Ndo use as funcdes de smoothie, picar gelo e limpeza
automatica com os acessoérios.

e Estes programas s6 podem ser usados com o copo de vidro. Ndo pique
gelo com os acessorios.
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e Usar a picadora de ervas aromaticas (K) e a picadora de especiarias

(L) (consoante o modelo)

—Com a picadora de ervas aromdticas (K), pode picar ingredientes como
cebolas, alho ou carne (pré-cortada em pequenos pedacos) em poucos
segundos. Ndo use a picadora de ervas aromdticas para preparagées
liquidas (sumos de fruta, etc.).

—Com a picadora de ervas aromdticas (L), pode picar especiarias em
poucos segundos: Sementes de coentros, pimenta, etc.

—Estes acessorios estdo equipados com um recipiente (M) que evita o
acesso as laminas durante a utilizagdo.

1. Vire o recipiente (M) para baixo e adicione os ingredientes.

2. Coloque o vedante (K1 ou L1) no respetivo lugar na unidade da
ldmina (K2 ou L2) (Imagem 5). Coloque a unidade da Iamina no
recipiente. Fixe o acessério, rodando a unidade da IGmina até que
fique completamente montada (Imagem 6). Cuidado: Podem
ocorrer fugas se o recipiente ndo for corretamente encaixado.

3. Coloque o acessério montado (K ou L) na unidade do motor e
rode-o.

4. A seguir, rode o acessoério montado (K ou L) através de um quarto
de volta no sentido dos ponteiros do rel6gio (Imagem 7).

5. Ligue o aparelho e rode o botdo de comandos (E) para a posicdo
desejada, ou dé alguns impulsos. Para parar o aparelho, rode o
botdo de comandos (E) para a posicdo zero.

6. Desbloqueie o acessério, rodando um quarto de volta no sentido
inverso ao dos ponteiros do relégio. Retire o acessério montado
(K+M ou L+M) da unidade do motor. Vire antes de abrir, para evitar
quaisquer derrames da sua preparacdo. A seguir, pode desbloquear
a unidade da lamina (K1 ou L1). As ldminas estdo muito afiadas:
Manuseie-as com cuidado para evitar lesdes. A seguir, pode
retirar a preparacdo do recipiente.

Aviso: Pode usar os acessérios apenas com ingredientes sélidos. Pode
deitar ingredientes liquidos apenas no copo de vidro.



eDependendo da natureza dos ingredientes, pode usar o copo
liquidificador para preparar até

*1,5 L para misturas espessas.

*1,25 L para preparacoes liquidas.

Aviso: Nado deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Pode preparar sopas bem trituradas, sopas cremosas, compota de fruta,
massas leves (panquecas, filhés, preparacdo para pudim, etc.), batidos,
smoothies, cocktails, etc.

e Se os ingredientes se colarem nas paredes laterais do copo quando os
processar, desligue o aparelho. Retire o copo liquidificador da unidade
do motor e pressione os alimentos para baixo para as laminas usando
uma espdtula, e volte a colocar o copo para continuar a preparacdo.

e Deite sempre primeiro os ingredientes liquidos copo liquidificador, antes
de adicionar ingredientes sélidos, sem exceder o nivel maximo.

e Para adicionar ingredientes durante a preparacdo, retire a tampa
doseadora (F6) da tampa (F5) e adicione os ingredientes através do
orificio da tampa.

e Para picar gelo, use um maximo de 6 cubos de gelo usando a funcdo
picar gelo. Ndo precisa de adicionar dgua.

Sopa de cenoura fria:

600g de cenouras + 900g de dgua: Coloque os pedacos de cenoura no
copo de vidro e adicione dgua. Misture a velocidade méxima durante 3
minutos.

Figos triturados (com a mini picadora, consoante o modelo)
70g de figos: Corte os figos antes de os colocar na mini picadora (N).
Misture a velocidade maxima durante 3 segundos.

Nado coloque o aparelho dentro de dgua. Nunca coloque a unidade do
motor (A) debaixo de dgua corrente.



e Limpe o copo imediatamente apés cada utilizacdo.

e Encha o copocom 1litrode Ggua quente, juntamente com 2 ou 3 gotas de
detergente liquido para a loica. Use apenas a quantidade recomendada
de dgua e de detergente liquido. Um excesso de detergente liquido cria
mais espuma e pode dar origem a derrames.

e Use o programa de limpeza automatica para pré-lavar o copo.

¢ Quando o programa parar, retire a ficha da tomada.

e Retire o copo liquidificador (F4).

e« Coloque o copo numa superficie plana.

e Desbloqueie a tampa e retire-a com cuidado.

eRetire a unidade da lamina (F1+F3) e lave-a com dgua corrente
(Imagem 10).
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e Apos a limpeza, lembre-se de colocar corretamente o vedante (F3)
na unidade da lamina (F1) (Imagem 11). Tenha o cuidado de evitar
quaisquer danos no vedante ao tocar nas laminas.

¢ O copo (F4), unidade da lamina (F1), anel de fixacdo (F2) podem ser
lavados na maquina de lavar loica no cesto superior. Use um programa
"ECO" ou "POUCO SUJO".

e Cuidado: Tem de ser colocado em separado na maquina de lavar loica (e
ndo montado). Ndo coloque o vedante (F3) na maquina de lavar loica.

e Termine de lavar o copo com uma esponja.

e Passe o interior do copo e a tampa por dgua corrente.

e Tenha cuidado quando limpar as laminas no copo liqudificador e
quando esvaziar o recipiente, pois elas estdo afiadas.

e Use um pano ligeiramente embebido em dgua para limpar a unidade
do motor (A). Seque-a cuidadosamente.

e As pecas amoviveis (tampa, unidade da Iamina, anel de fixagdo) podem
ser lavadas com uma esponja e dgua quente com detergente para a
loica.



O QUE FAZER SE O SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS

0 aparelho ndo funciona.

CAUSAS

A ficha ndo esta ligada na
tomada.

SOLUCOES
Ligue o aparelho a uma
tomada com a mesma
voltagem indicada na
placa das especificacdes do
aparelho.

O copo liquidificador
ndo estd posicionado
corretamente na unidade

Certifique-se de que o copo
é posicionado corretamente
na unidade do motor,
conforme explicado no

utilizagGo.

do motor. folheto.
Siga as instrucdes no
capitulo "Usar o seu
aparelho parou durante a aparelho pela primeira vez".
O ST e te Sobrecarga. P pelap

0 tempo de arrefecimento
pode variar, podendo durar
até 30 minutos.

Vibragdo excessiva.

O aparelho ndo se encontra
numa superficie plana.

Coloque o aparelho numa
superficie plana.

O volume dos ingredientes é
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

Fugas da tampa.

O volume dos ingredientes &
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

A tampa ndo esta
posicionada corretamente.

Coloque corretamente
atampa no copo
liquidificador.

Fuga da base do copo
liquidificador.

0 vedante da junta do copo

liquidificador (e2) ndo esta

posicionado corretamente
ou esta em falta.

Volte a colocar o vedante da
junta e fixe corretamente
o suporte da lamina
(Imagem 5).

A lamina ndo roda
facilmente.

Os pedacos de alimentos
sdo muito grandes ou muito
duros.

0 liquido estava muito
quente e distorceu o vedante
da junta.

Substitua o vedante da junta
por um novo.

Reduza o tamanho ou
quantidade dos ingredientes
processados.
Adicione liquido.

O SEU APARELHO CONTINUA SEM FUNCIONAR?

Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista

no livro de reparagoes).



ATTENZIONE! Le avvertenze di sicurezza fanno
parte dell’'apparecchio. Leggerle attentamente
prima di usare |'apparecchio per la prima volta.
Conservarle a portata di mano per poterle
consultare in futuro.

DESCRIZIONE

A Unita motore I Pulsante Impulsi
B Pulsante “Smoothie” (Frullato) ] Spatola® (accessorio a seconda
C Pulsante “Ice crush” del modello)
(Tritaghiaccio) K Tritatutto™ (a seconda del
D Pulsante “Auto clean” (Pulizia modello)
automatica) K1 Guarnizione
E Manopola di controllo K2 Unita lame tritatutto
F  Gruppo caraffa frullatore L Macinaspezie® (a seconda del
F1 Unita lame modello)
F2 Anello di bloccaggio L1 Guarnizione
F3 Guarnizione L2 Unita lame macinaspezie
F4 Caraffa graduata M Recipiente tritatutto e
F5 Coperchio macinaspezie* (accessorio a
F6 Tappo del coperchio seconda del modello)
G Velocita minima N Mini tritatutto® (accessorio a
H Velocita massima seconda del modello)

OPERAZIONI PRELIMINARI

e Lavare tutte le parti (F, J, K, L, M) con acqua calda e detersivo, ad
eccezione dell'unitd motore (A) che non deve mai essere immersa
nell'acqua o esposta all'acqua corrente (consultare il paragrafo Pulizia).

ATTENZIONE! Le lame sono estremamente affilate; manipolarle con

attenzione durante |'uso o la pulizia dell’apparecchio.

e Accertarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio prima di usare
I'apparecchio.

e Nota importante: impostare la manopola di controllo (E) in posizione



® prima di posizionare la caraffa (F) sull' unita motore (A).

e L'apparecchio si avvia esclusivamente se la caraffa & bloccata
correttamente sull*unita motore.

*Non usare |I'apparecchio se il coperchio non é in posizione.

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA CARAFFA

Inumidire la guarnizione (F3) (senza rimuoverla dall'unita motore (F1)).

« Verificare che la guarnizione sia posizionata sull'unita motore.

e Posizionare I'unita lame sulla base della caraffa (Fig. 1).

e Posizionare |'anello di bloccaggio e bloccarlo ruotandolo di un quarto di
giro in senso orario (Fig. 3).

e Assicurarsi che I'anello di bloccaggio sia bloccato correttamente: le due
frecce devono essere allineate (Fig. 3).

¢ Aggiungere gli ingredienti nella caraffa assemblata senza superare il
livello massimo indicato:

*1,5 L per miscele dense

* 1,25 L per preparazioni liquide

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella

caraffa.

e Posizionare il coperchio (F5) sulla caraffa. Per evitare schizzi durante la
preparazione, assicurarsi che le linguette del coperchio siano allineate
con il beccuccio e I'impugnatura (Fig. 9). Posizionare il tappo dosatore
(F6) nell'apposito foro sul coperchio (Fig. 8).

PRIMO UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

e Dopo aver fissato correttamente la caraffa sull’unitd motore, collegare
I'apparecchio alla presa di corrente. L'apparecchio si illuminera 2 volte
ed emetterda un segnale acustico. Selezionare la funzione desiderata per
attivarlo.

e Selezione della velocita: ruotare la manopola di controllo (E) per
selezionare la velocitd desiderata; la velocitd aumentera gradualmente
tra min e max. L'intensita della luce aumenta in corrispondenza della
velocita. E possibile modificare la velocitd durante la preparazione.

e Funzione Impulsi : impostare la manopola di controllo (E) sulla
posizione “Pulse”. L'uso di impulsi in successione permette un maggior
controllo sulla preparazione. In questa posizione, |'apparecchio si



avviera direttamente alla massima velocita e si arrestera al rilascio
della manopola. Quando la funzione Impulsi & in uso, I'apparecchio si
illuminera.

¢ Funzione %Frullato
Questa funzione é ideale per preparare frullati e frappé. La velocita e
preimpostata per ottenere i migliori risultati. Per usare questa funzione,
premere il pulsante “Smoothie” (B). L'apparecchio si iIIuminerd
fino al termine del ciclo di preparazione. Il programma si arrestera
automaticamente, e I'apparecchio emettera 4 segnali acustici. E
possibile interrompere il programma in qualsiasi momento premendo
nuovamente il pulsante “Smoothie” (B).

e Funzione \i@Tritaghiaccio
E possibile usare questa funzione per tritare il ghiaccio con un ciclo
predefinito. Per usare questa funzione, premere il pulsante “Ice Crush”
(C). L'apparecchio si illuminera fino al termine del ciclo di preparazione.
Verranno emessi 4 segnali acustici. II programma si arresterd
automaticamente, ma é possibile interromperlo in qualsiasi momento
premendo nuovamente il pulsante “Ice crush” (C).

¢ Funzione Pulizia automatica
Questa funzione avvia la pulizia automatica dell’apparecchio. Premere il
pulsante “Auto clean” (D). Non versare pit di 1 litro di acqua calda, e non
superare i 80°C / 176°F. Il programma si arresterd automaticamente, e
I'apparecchio emetterd 4 segnali acustici.

* AVVERTENZA! In caso di sovraccarico, |'apparecchio si arrestera
automaticamente per motivi di sicurezza (se il motore é in funzione
per piu di 3 minuti o se la quantita di ingredienti & eccessiva). Per
riavviare |'apparecchio, impostare la manopola di controllo in posizione
®. 1 tempo di raffreddamento pué variare fino a un massimo di 30
minuti. Prima di riavviare |'apparecchio, adattare la quantita degli
ingredienti o il tempo di miscelazione per evitare il rischio di sovraccarico.
Sara quindi possibile selezionare la velocitd desiderata o una funzione
per completare la preparazione.

o AVVERTENZA! Non usare le funzioni Frullato, Tritaghiaccio e Pulizia
automatica con gli accessori.

e Questi programmi possono essere usati esclusivamente con la caraffa in
vetro. Non tritare il ghiaccio con gli accessori.



e Utilizzo del tritatutto (K) e del macinaspezie (L) (a seconda del
modello)

—Con il tritatutto (K) é possibile tritare ingredienti come cipolle, aglio
o carne (pre-tagliata a piccoli pezzi) in pochi secondi. Non usare il
tritatutto per preparazioni liquide (ad es. succhi di frutta).

—Con il macinaspezie (L) € possibile macinare in pochi secondi semi di
coriandolo, pepe, ecc.

—Tali accessori sono dotati di un apposito recipiente (M) che evita
I'accesso alle lame durante |'uso.

1. Capovolgere il recipiente (M) e aggiungere gli ingredienti.

2. Posizionare la guarnizione (K1 o L1) nell'apposito vano
sull'unita lame (K2 o L2) (Fig. 5). Posizionare I'unitd lame sul
recipiente. Fissare |'accessorio ruotando I'unita lame finché non &
completamente fissata (Fig. 6). Attenzione! Se |I'accessorio non é
fissato correttamente, potrebbero verificarsi fuoriuscite.

3. Posizionare |'accessorio assemblato (K o L) sull’'unitd motore e
ruotarlo.

4. Quindi ruotare |'accessorio assemblato (K o L) di un quarto di giro
in senso orario (Fig. 7).

5. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente e ruotare la manopola
di controllo (E) fino alla posizione desiderata, o usare la funzione
Impulsi. Per arrestare |'apparecchio, impostare la manopola di
controllo (E) sulla posizione 0.

6. Sbloccare I'accessorio ruotandolo di un quarto di giro in senso
antiorario. Rimuovere [|'accessorio assemblato (K+M o L+M)
dall’'unitd motore. Capovolgerlo prima di aprirflo per evitare
fuoriuscite. Quindi € possibile sbloccare I'unita lame (K1 or L1).
Le lame sono molto affilate: maneggiarle con attenzione per
evitare lesioni. Quindi & possibile rimuovere la preparazione dal
recipiente.

Avvertenza! Usare gli accessori esclusivamente con ingredienti solidi.
Gli ingredienti liquidi devono essere utilizzati esclusivamente con la
caraffa in vetro.



SUGGERIMENTI

e A seconda del tipo di ingredienti, & possibile usare la caraffa per
preparare fino a

*1,5 L di miscele dense;

*1,25 L di preparazioni liquide.

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) neIIa

caraffa.

« E possibile preparare zuppe, vellutate, frutta cotta, pastelle (per pancake,
frittelle, pudding, ecc.), frappé, frullati, cocktail, ecc.

eSe gli ingredienti aderiscono alle pareti della caraffa durante la
miscelazione, arrestare I'apparecchio. Rimuovere la caraffa dall'unita
motore e rimuovere gli alimenti dalle lame con una spatola, quindi
riposizionare la caraffa per proseguire la preparazione.

e Versare gliingredienti liquidi nella caraffa per primi, prima di aggiungere
gli ingredienti solidi, senza superare il livello massimo.

e Per aggiungere altri ingredienti mentre |'apparecchio € in funzione,
rimuovere il tappo (F6) dal coperchio (F5) e versare gli ingredienti
attraverso il foro.

e Per tritare il ghiaccio, versare fino a 6 cubetti di ghiaccio piccoli e usare
la funzione Tritaghiaccio. Non é necessario aggiungere acqua.

Zuppa di carote fredda

600 g di carote + 900 g d'acqua: versare le carote a pezzetti nella caraffa
in vetro e aggiungere I'acqua. Miscelare alla massima velocita per 3
minuti.

Fichi tritati (con I'accessorio tritatutto, a seconda del modello)
70 gr di fichi: tagliare i fichi prima di collocarli nel mini tritatutto (N).
Miscelarli alla massima velocita per 3 secondi.

Non immergere |I'apparecchio nell’acqua. Non lavare I'unita motore (A)
sotto I'acqua corrente.
e Pulire la caraffa immediatamente dopo I'uso.



e Riempire la caraffa con 1 litro di acqua calda e 2 o 3 gocce di detersivo.
Utilizzare esclusivamente la quantitd raccomandata di acqua e
detersivo. Una quantitd eccessiva di detersivo crea molta schiuma,
causando fuoriuscite.

o Utilizzare la funzione Pulizia automatica per pre-lavare il recipiente.

e Al termine del programma, scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente.

e Rimuovere la caraffa (F4)

e Posizionare la caraffa su una superficie piana.

e Sbloccare il coperchio e rimuoverlo con attenzione.

e Rimuovere |'unita lame (F1+F3) e pulirla sotto I'acqua corrente (Fig. 10).

¢ Al termine della pulizia, riposizionare la guarnizione (F3) sull'unita
lame (F1) (Fig. 11). Prestare attenzione per evitare di danneggiare la
guarnizione con le lame.

e La caraffa (F4), I'unita lame (F1) e I'anello di bloccaggio (F2) possono
essere lavati in lavastoviglie nel cestello superiore; usare il programma
"ECO" 0 "POCO SALE".

e Attenzione! Deve essere lavato in lavastoviglie separatamente (non
assemblato). Non lavare la guarnizione (F3) in lavastoviglie.

e Terminare la pulizia della caraffa con una spugna.

e Risciacquare I'interno della caraffa e il coperchio sotto I'acqua corrente.

e Prestare attenzione alle lame durante la pulizia e lo svuotamento della
caraffa, perché sono affilate.

e Usare un panno umido per pulire I'unita motore (A). Asciugarla con cura.

e Le parti removibili (coperchio, unitd lame, anello di bloccaggio) possono
essere lavate con una spugna e acqua calda saponata.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMI

L'apparecchio non
funziona.

CAUSE

La spina non é collegata alla
presa.

SOLUZIONI

Collegare |'apparecchio
a una rete elettrica con
tensione identica a quella
indicata sulla targa
dell’apparecchio.

La caraffa non é posizionata
correttamente sull'unita
motore.

Controllare che la caraffa sia
posizionata correttamente
sull'unitd motore come
descritto nelle istruzioni.

L'apparecchio si arresta
mentre & in funzione.

Sovraccarico.

Seguire le istruzioni al
paragrafo PRIMO UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO.

Il tempo di raffreddamento
pud variare fino a un
massimo di 30 minuti.

Vibrazioni eccessive.

L'apparecchio non &
posizionato su una superficie

Posizionare |'apparecchio su
una superficie piana.

piana.
Quantita di ingredienti Ridurre la quantita di
eccessiva. ingredienti lavorati.

Perdite dal coperchio.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di
ingredienti lavorati.

Il coperchio € posizionato in
modo errato.

Posizionare il coperchio
correttamente sulla caraffa.

Perdite dal fondo della
caraffa.

La guarnizione della caraffa
(e2) non & posizionata

correttamente o & mancante.

Riposizionare la guarnizione
e bloccare I'unita lame
correttamente (Fig. 5).

La lama non ruota
facilmente.

Gli alimenti sono troppo duri
0 a pezzi troppo grandi.
Il liquido miscelato era
troppo caldo e ha distorto la
guarnizione.

Sostituire la guarnizione con
una nuova.
Ridurre le dimensioni o
la quantita degli ingredienti
lavorati.
Aggiungere del liquido.

L'APPARECCHIO CONTINUA A NON FUNZIONARE?

Contattare un centro di assistenza autorizzato (consultare |'apposito

libretto).



OAHFIEZ AZOAANEIAZ

MPOXOXH: o1 odényie¢ ao@aleiag amoteAoLV
TUAMA TNG OUOKEUNC. AlaBAoTe MPOOCEKTIKA TIG
odnyiec ao@aleiag, mptv amd TNV MPEWTN XPHON TNG
ouokeunc. QUAALTE TIC O€ ONEio TTOU va PTTopPEiTE
va TIG BpiokeTe E0KOAA KAl VA AVATPEXETE OE AUTEC,
Qv XPEIOOTEL

NEPITPA®H

N @™ >

- Io

MPIN ANO THN NPQTH XPHZH

Movada potép

MAAKkTPO «Smoothie» [ZpovBi]

MAARKkTEO «lce crush»

[Opuppatiopog mayou]

MAAKkTpo «Auto clean»

[Autopatog kabaptopdc]

AlOKOTITNG XEIPIOUOU

AldTagn Kavatag Tou UmAEVTEP

F1 Movada Aemidag

F2 AakTUMOG KAEISWHATOG
ao@aleiag

F3 AakTUMOG oTEYavomoinong

F4 BaBuovounuévn kavata
MMAévTED

F5 Kamékt

F6 Zkémaopa kamakiov

EAdyxiotn Taxutnta

Méyiotn Taxutnta

MAAKTEO TTOAMIKAG AEITOUpYiag

Ynatoula* (to e€dpTnua

e€aptatal amod To HOVTENO)

K Tepaxiotg pupwdikwv* (to

e€dpTnua mephaupavetal

avVANOYQ UE TO LOVTENO)

K1 AaktUNlog oTeyavomoinong

K2 Movada Aemidwv Tepaxiot)
HUPWSIKWV

L Tpiptng umaxapkwv* (to

e€dptnua mephappavetal
avVAAOYa UE TO LOVTENO)
L1 AaktOAIOG OTEYaAvVOTIOinONG
L2 Movdada Aemidwv tpiptn
UTTOXOPIKWV
MroA Tou TepaxioT
MUPWSIKWV Kal Tou TPIPTN
MITaxapIkwv* (to e€dptnua
e€aptatal anod 1o HOVTENO)
Mivi ké@TNn¢* (To e€dpTnua
e€aptatal anod 1o HOVTENO)

- KaBapiote dhata pépn (F, J, K, L, M) ue (eotd vepo kat uypd kabapiopou,
€KTOG amd Tn povada tou potép (A) n omoia dev mpénetmoté va Bubiletat



070 vePS 1} va TOoMoBETETAL KATW AT TPEXOUUEVO VEPO (avaTPEETE OTNV
evotnta «Kabdpiopa).

MPOZOXH: Ot Aemideg eivar e§alpeTika aXunpéG. XEIPIOTEITE TIG ME

TPOGOXN KATA TN XPrion 1} To KaBApiopa TG GUGKEVNG.

« BefawwBeite 611 n cuokevacia éxel apalpeBei MARPwC TPV va BEoeTe T
OUOKEUN O€ AelToupyia.

« INMavTik onpeiwon: MeplotpéPte Tov SlakéTTn XelpiopoL (E) oto

TPV va TomoBeTroeTe TNV Kavdta Tou pmiévtep (F) otn povada tou

potép (A).

« H ouokeun Ba Eekivoel va Aertoupyei Hévo av n KavAata Tou UImAEVTEP
gival KAEIWOWEVN OwOoTA MAvw OTn Hovada Tou LOTEP.

- Mn Bétete o€ Aertoupyia To PMAEVTEP av TO KAmMAKL Sev gival otn
0éon tou.

2YNAPMOAOIHZH KAI MPOXAPMOIH THX KANATAX

Bpéte Tov SakTUAIO oteyavomoinong (F3) (evw akdua Bpioketal péoa

otn povada twv Aemidwv (F1)).

« EmaAnBevote 6Tt 0 SaktUAog oTeyavomoinong éxel TomoBetnOei cwotd
oTn povada Twv Aemidwv.

« TomoBetnote T povada twv Aemidwv otn Bdon tng kavatag (Eik. 1).

- TomoBetote TOov OOKTUANO KAEIOSWUOTOC TIEPIOTPEPOVTAC  TOV
Se€looTpo@a katd éva tétapto (Eik. 3).

+ BefawwBeite 611 0 SAKTUAIOG KAEISWHATOG £XEl A0POAioEl owaoTd: Ta SUo
BéNn mpémel va eival evBuypauuicpéva (Eik. 3).

+ MNpooBéote Ta UNKA péoa otn cuvappoloynuévn kavdta, Xwpig va
Eemepvdrte TNV évdelén péylotng otabunc:

*1,5 Nitpa yia mayUppevoTa peiypara

* 1,25 Aitpa yia vypa peiypata

Mpos&idomoinon: Mn Balete vypa mou Bpalouv (mavw amo 80 °C/ 176

°F) péoca otnv Kavdara.

« TormoBetrioTe 10 Kamdki (F5) oTnv kavdrta. lNa va amo@UYETE To MTGIAIoUA
katd ™ Aertoupyia, BeBaiwdeite 6T o1 Mpoe§oxé TOu Kammakiou ival
€UBLYPAPUIOUEVEG PE TO OTOMIO Kat TN Xelpohafn (Eik. 9). TomoBetrioTe
To okémaopa pétpnong (F6) otnv mpoeoxr| Tou, mavw oto kamdki (Eik. 8).

EL



MNPQTH XPHZH THZ ZYZKEYHZX ZAX

« MOAG n kKavata Tou PmAévtep KAeWOwOEel owoTd MAvw oTn povada Tou
potép, BAAte Tn cuokeur otnv mpila. H cuokeun avafel 2 @opég Kal
AKOUYETAL O NXOC «MTITT», EvEpyoToInoTe Ty, emMAéyovTag TNV emOuuNTA
Aertoupyia.

Emloyn tayxutntag: MepiotpéPte tov Sakomtn xeipiopou (E) yia
va emAé€ete v emBuunt TaxuTNTa, N TaxUTNTa avédvel otadiakd
avdapeoa otnv eAdxlotn«min» Kal TN Héylotn «max». H évtaon tou
PwTOC au&dvetal 600 avfavetal kal n Taxutnta. Av OéAete, umopeite va
aMAa&eTe TNV emAeypévn TaxuTNTA Katd Tn SidpKeLa TNG AelToupyiag.
MaApikn Aertovpyia: Mupiote Tov Slakontn xelplopov (E) otn Béon
«Pulse» (MaApdg). H xprion Swadoxikwv maluwv Sivel peyallTtepo
€NEYXO OTIC TTOPACKEVEG TTOU AMTAITOUV akpifela. e autr tn Béon, n
ouokeun ekvael ameuBeiag otn péyloTn TaxUTNTA. ITARATAEL PMOAIG
anehevBepwoete Tov OlaKkoMTn. ‘O00 XPNOIUOTOLETAL N TTOAUIKA
Aeltoupyia ival avappévn pa wTevh éveeién.

Aerrovpyia « @ Smoothie» (Zpou6r)

AuTA n A€lToupyia XPNOIMOTIOLETAL YIa TNV TTAPAOKEUN MIAK O£IK Kal
KOKTEIN PE KPEPWON ver, Tou Aéyovtal «opolB. H taxutnrta eival
nipoemAeyuévn yia BéAtiota amoteNéopata. MNa va XpnolOTooETe
auTtrV TN AElToupyia, TATAOTE To TARKTPO «Smoothie» [Zuoubi] (B). H
QWTEIVA €VEEIEN TTOPAUEVEL AVAUEVN KATA TN SIAPKELD TOU KUKAOU Kal
of3nvel 6tav o KUKAOG ohokANpwOEei. To TpdYpapa OTAMATAEL AUTOUATA
Kal TTAPAYETAl O NXOC «Ummm» 4 @opéc. Mmopeite va SIaKOYPETE TN
A\ertoupyia mpv amoé to TéNog, matwvtag {avda To MARKTPOo «Smoothie»
[Zpoubl] (B).

Aertoupyia «\i@ Ice crush» (Opuppatiopdg mayov)

Mrmopeite va XpnOIUOTIOIOETE AUTH TN AEITOUPYIA Y TOV OPUUUATIONO
TIAYOU, e TTPOEMAEYUEVOUC KUKAOUG AglToupyiag Kal Taxutntag. Ma va
XPNOIUOTIOINOETE AUTH TN A&lToupyia, MATAoTE To MARKTPO «lce crush»
[@puppatiopog mayou] (C). H @wteviy évOelén mopauével avappévn
Katd Tn S1dpKela Tou KUKAOU Kal oPrvel OTav 0 KUKAOG ONOKANpwOEL.
©ad aKoUOTOUV 4 NXOL «UTTT». To TTPOYPAMUA OTAUATAEL AUTOUATA, AANA
UITOPEITE va To SIAKOYETE TPV armmd To TENOC, TATWVTAC EAVA TO MARKTPO
«lce crush» [@puppatiopodg mayou] (C).

« Aerroupyia «Auto clean» (autopatog KaBapiopoc):



Autfi n Aertoupyia XPNOIMOTIOIEITAL Yl TOV AUTOMATO KABaplopo

NG OUOKeUNG oac. Matote 1o MANKTPO «Auto clean» [Autduatog

kaBapiopoc] (D). Mnv Eemepdoete 1o 1 Aitpo (€0TOU vEPOU OE HEYIOTN

Beppuokpacia 80 °C / 176 °F). 10 T€A\OG TOU TIPOYPAUUATOG, N CUCKEUN

OoTapaTAEl auTOpaTA KAt Ba OKOUOETE 4 XOUG «UTTITT».

MPOEIAOMOIHXH: Av To @opTio yivel utepBoAikd Bapu, N GUCKEUN

Oa otapatioel autopata va Asitoupyei yia AOyoug ac@alsiag

(av To potép AsrToupyei yia mavw amd 3 Aentd i av €xete Balel

untepBolika mMoAAG cuoTtatika). MNa va Béoete Eavd Tn cuokeun os

\ettoupyia, mePIOTPEPTE Tov Stakdmtn ehéyxou oto @. O GUVONKAC

XPOVOG TIOU AAITETAL Y1a VA KPUWOEL N CUCKEUN TTOIKIAEL KAl POpPE( va

XPELOOTOUV €wg Kat 30 Aemtd. Mpiv va B€0€Te €K VEOU TN CUOKEUN 0AG O

Aeltoupyia, TPOCAPUOOTE TNV TOCOTNTA TWV CUCTATIKWV 1} TOV XPOVO

AVAPELENG, VIO VA ATTOPUYETE TNV UTTEPPOPTWON. TN CUVEXELD, UTTOPEITE

va emMAEEETE TNV emMOUPNTH TaXUTNTA 1} AEITOUPYIA YIa VA ONOKANPWOETE

TNV MOPACKELN OAG.

MPOEIAOMOIHEZH: Mnv XPNnOIUOTIOINCETE TIG AE€ITOUPYIES

TIPOYPAHUMATOC Yid OHoUBL, OPUHMATIONO TIAYoUu Kal AUTOMATO

Ka@apiopo pali pe ta e§aptipata.

AuTd Ta TPOoYPAUHATA XPNOIHMOoToloUVTaAl HOVO UE TN YUAAIVN KavAaTa.

Mnv mpayuatomnoleite OpuppaTiond mayou e Ta e€aptruata.

Xprion tou Tepaxiot pupwdikwv (K) kait tou tpipTn prayxapikwv (L)

(avaloya pe To poVTéNO)

—Me Tov tepaxiotd pupwdikwv (K) pmopeite va YINoKOBETE CUCTATIKA
OMwC ival Ta KpeUpLdia, To okdpdo Kal To Kpéag (Rdn Koupévo oe
MIKPA KOPPATIO) péoa o€ Aiya pévo SeutepoAenta. Mn xpnolpoToLEiTE
TOV TEMAXIOTH MUPWOIKWV Yla TIAPOOKEVEG HE UYPA OUCTATIKA
((POUTOKUHOUG K.ATL)

—Me tov tpipTn pmaxapikwv (L) prmopeite va aAéBete pmaxapika og Aiya
povo SeutepoenTta: oTdpoug KOAAVSPOU, TIITEPL K.AT.

—Autd ta e€aptripata sivat e€omhiopéva pe éva pmol (M) mou epmodilel
v npdéofaon otig Aemideg katd ) xprion.

1. Tupiote 1o pumoA avdmoda (M) kal TpooB€0TE Ta CUOTATIKA.

2. TonoBetiote Tov SaktUAlo oteyavomoinong (K1 i L1) otnv
avtiotolxn €ooxry otn povada twv Aemidwv (K2 R L2) (Ek. 5).
TomoBetiote TN povdda twv Aemidwv ot1o pmoA. Kheildbwote
10 €€dpTnua meploTpéPovTag T povada Twv Aemidwv péxpl



va ouvappohoynBei minpw¢ (Eik. 6). NMpoooxn: evééxetar va
EMPAVIOTOUV Slappoég av To e§aptnua Sev kKAeIdwOei owota
otn Oéon Tou.

3. TomoBetrioTte T0 cuvappoloynuévo e€dptnua (K | L) otn povada
TOU UOTEP KAl TIEPIOTPEYTE TO.

4. 3Tn ouvéxela, TePIOTPEYTE TO cuvappoloynuévo e€dptnua (KorL)
mpog ta 6e€1d Katd éva TétapTo.

5. Badkte ™ ouokeury otnv mpila Kat TEPIOTPEPTE TOV SIAKOTITN
Xelpiopov (E) otnv emBupuntr 6éon 1 epappooTte Aiyoug MaAUOUC.
MNa va SlakOYPeTe TN AEITOUPYIa TNG OCUOKEUNG, TEPICTPEYPTE TOV
S1akomtn eléyyou (E) otn Béon undév.

6. ZekAelOWOTE TO €€APTNUA TTEPIOTPEPOVTAC TO KATA €va TETAPTO
PO Ta aplotepd. AQaipéoTte TO ouvapuoloynuévo e€dptnua
(K+M 1} L+M)armo tn povdada tou potép. Nupiote o avdmoda mptv va
TO AVOIEETE, yla va amo@UYETE TNV TTEPIOTPOPH| TOU TTEPIEXOUEVOU.
Tote, unopeite va ekAeldwoete TN povada tou potép (K1 i L1).
Ot Aemideq €ivat MOAU aXpINPEG: XEIPIOTEITE TIG HE TIPOCOYXH Yid
Va AmOQUYETE TOV TPAVHATIONO. Mmopeite ToTe va adeldoeTe To
TIEPIEXOUEVO OTO UITOA.

Mpogidomoinon: pmopeite va XPnCIHOTIONEITE Ta §aPTHHATA HOVO HE
oTépea ouoTatikd. Mmopeite va el0AYETE UYPA CUGTATIKA MOVO GTN
yudaAivn Kavdata.

2YMBOYAH

« Avaloya pe To €id0¢ TwV CUCTATIKWY, UITOPEITE VA XPNOIUOTIOLEITE TNV
KOVATA TOU UIMAEVTEP YIA VA TIAPAOKEVACETE €W KAl

*1,5 Aitpo yla mayUppevoTa peiypara.

* 1,25 Nitpa yla uypda peiypata.

Mpos&idomoinon: Mn Balete vypa mou Bpalouv (mavw amo 80 °C/ 176

°F) péoca otnv Kavdara.

« Mmopeite va eToIpAoeTe TOAU KOG AVAUEMIYUEVESC OOUTIEG, KPEUWOELC
ooumeg, Bpacpéva @pouTa, peiypata eha@pldc Aemtoppeuotng (OUNG
(Yla QUEPIKAVIKEG TNYAVITEG, BPETAVIKEG TTOUTIVYKEC MopKoaip Kal AA\a
eNaPPLA HelypaTa), UIAK O£IK, OOUOL, KOKTEIN K.ATT.

+ Av 10 oUOTATIKA KOAAVE 0TA TOIXWHATA TNG KavATag Katd Tnv avaueién,
SlakdYPTte TN AsiToupyia TNG CUOKEUNG AQAIPEOTE TNV Kavdta Tou
UmAévTep amd Tn povAada Tou HOTEP Kal OTIPWETE TO PAYNTO KATW TIPOG



TIG AeMIGEG XPNOIUOTIOIVTAG TN OTIATOUAQ, Kal TormoBetiote {avd v
kavdta otn B€on TN yla va cuveyioeTe TN Aeltoupyia.

- Navta va PBdlete mpwta T UYPA CUCTATIKA OTNV KAvATa TIPIV TNV
TPOCONKN TWV OTEPEWVY, XWPIG va UTTEPBAIVETE TN YéYLoTn OTAOUN.

- Mla va mpocbéoete oUOTATIKA KATA TNV avApelEn, a@AlpéoTE TO
okémaopa (F6) amd 1o kamdki (F5) kal mpooB£0TE T0 CUCTATIKA HECW
TOU aVOiyHaTOC TPo®odoaiag.

« Na kaAd Bpuppatiopévo mdyo, xPNOIUOTIOIOTE TO TTOAU 6 HIKPA TTaydKia
kaitn Aetrrovpyia «lce crush» (Opuppatiopdg mayou). Aev xpetaletor f4E
va pocOEoete vepo.

KpUa couma kapoto

600 g kap6To + 900 g vepd: TOMOOETAOTE TA KOUUATIA TOU KAPOTOU OE pid
YUAAIVN Kavata Kal TpooBéate 1o vepd. Avapeite otn péylotn Taxutnta
yla 3 AemTd.

Méeiypa oUKwv (Mg To €€APTNHA TOU WiVl TEHAXIOTH, avaloya HE TO
HovTéAlo)

70g ouka: Kéyte Ta oUKa Kal HETA TomoBeTroTE Ta oTov Hivt kKo@Ttn (N).
Avapeiéte otn péylotn taxutnta yia 3 SsutepoAenta.

KAGAPIZMOZ

Mn BuBilete Tn cuokeun oTo VEPO. MoTE va unv Tomobeteite TN povada

Tou poTéP (A) KATW armd To TPEXOUUEVO VEPO.

» KaBapiote Tnv kavata apéowg Yetd T Xprion.

« [epiote ™V kavdta pe 1 Aitpo (eotd vepd Kal mpooBéote 2 1 3
oTayoveg uypo kabapiopol. Na XpnOIHOTIOLEITE HOVO TN CUVICTWHEVN
TooOTNTA VEPOU Kal LYPoUL Kabapiopou. H umepBoAikn moodtnTa uypou
KaBapIopol SnuIoVPYEl TEPICCOTEPO APPO KAl UTTOPEL VO TIPOKANEDEL
unepyeilion.

+ XpNOIUOTIOINOTE TO TMPOYPAUUA AUTOMATOU KABAPIoMOU yia va KAVETE
Jia TpATAUGH GTO UTTOA.

« MOAIC TO TPOYPAUA OTAMATAOEL, BYAATE Tn cuokeur amd Tnyv mipida.

« ApaipéoTe TNV Kavata Tou umiévtep (F4)

« TOTMOBETNOTE TN CUOKEUN O€ LA EMITTESN EMPAVELQ.



+ ZEKAEIOWOTE TO KATIAKIL KAl APALPEOTE TO TIPOCEKTIKA.
« Apaipéote Tn povdada twv Aemidwv (F1+F3) kal kaBapioTe Ti¢ kKdTw amd
TPEXOUMEVO vEPO (EIK. 10).

« Metd 10 KaBdpiopa, PNV MOPAAEIPETE va TOTTOBETAOETE TAA CWOTA TOV
SaktVAo oteyavoroinong (F3) miow otn povada twv Aemidwv (F1) (Fig.
11). Npoocé€te 0 SakTUAIOG oTEYavOTOiNONG va pnv ayyiéet Tig Aemidec,
ylati urmopei va urooTei @BopéEc.

« H kavdra (F4), n povada twv Aemidwv (F1), o SaktOAIo¢ KAEISWUATOC
(F2) pmopouv va muBolv GTo MALVTIPIO TATWY 0TV TAvVw oXApa -
XPNOIUOTIOINOTE TO OIKOAOYIKO TIPOYPAUMA 1) TO TTPOYPAUUA XAUNAWY
aANdTWV.

« Mpoooyn: Mpénel va tomoBetovvTal {EXWPIOTA OTO TAUVTHPIO TIATWY
(6x1 ouvappoloynuéva) Mnv tomoBeteite Tov SakTUAIO OTEYavoToinong
(F3) oto mMAUVTrplo TMATWV.

+ ONokANpwoTe 1O KaABApIopa TNG KAVATAC XPNOIUOTIOIWVTAG €va
ogouyydpl.

« ZEM\UVETE TO E0WTEPIKO TNG KAVATAC KAl TO OKEMOOUA KATW amd
TPEXOUUEVO VEPD.

« Agi€te mpoooyr Katd Tov KaBAPIOUO TwV Aemidwv péoa 0TNV KAVATA TOU
pmAévTep Kal dtav adeldleTe TO UMOA, ylati eivat atxunpEe.

« KaBapiote Tn povada Tou potép (A) e éva Bpeyuévo mavi. ZTeEYVWOoTE
TNV TIPOCEKTIKA.

«Ta amoonwueva pépn  (kamdki, povada Aemidwvy, SakTUAIOC
oTEYyavoroinong) Umopouv va Kabaplotouv pe ogouyydpt Kal {(eoTtd
oanouvovepo.



OAHTIEZ ZE NEPINTQXZH NOY H ZYZKEYH AEN AEITOYPTEI

MPOBAHMATA

H ouokevr 8ev Aertoupyei.

AITIEZ

H ouokeun Sev ivat otnv
mpiCa

AYZEIZ

SUVSEOTE TN OUOKEUN OF
pia mpia pe v idla Tdon
oV UTTOSEIKVUETAL OTA
TEXVIKA XOPAKTNPIOTIKA TNG
OUOKEUNG.

H kavdta tou umiévtep Sev
£xel TomoBeTNOei owoTd
TAvw oTN Hovdada Tou HoTép

ENéy€te OT1 n kavdta Tou
UIAévVTE €xel TOOOETN Okl
owoTtd mavw otn povada
TOU HOTEP
OTIWG TTEPLYPAPETAL OTO
@UANASI0.

AlakOmNKE N Agrtovpyia tng

AkoAouBnoTe TG 0dnyieg
otnv evotnta «MPQTH
XPHXZH THX XYZKEYHX ZA%»

Aappor) amo To KAMmAKL.

CGUOKEUNG Katd tn Xpion Yneppodptwon O xpdvoc mou amarteitat
me. YIO VO KPUWOEL N CUOKELN
TIOIKIAEL KOl UTTOPEL Va
XPELOTOUV £€w¢ Kat 30 Aemtd
To mpoidv dev givat TonoBetr KEUT
TomoBeTNpEVO O€ emimedn OTIODETNOTE TN OUOKELN 0&
, , . o emimedn emedvela.
YnepBolikég Sovioelg. EM@avela
H moodtnTa Twv UAIKWV gival | MeuwoTe TV moodTnTa Twv
unepPoAikd peydain UNIKWV TTpOG eme&epyaaia.
H moodtnTa Twv VMKWV gival | MeuwoTe TV moodTnTa Twv
uTEPBOAIKA HEYAAN UNIKWV TTPOG eme&epyaaia.

To kamdkt Sev gival owoTtd
TomoBeTnpévo

TomoBeToTE CWOTA TO
KamdKi TNV KavAaTta Tou
UMAévVTED.

Awappon am6 Ty Baon Tng
KAVATag Tou PmAévtep

O SakTtuAlog oTEyavomoinong
NG KavATag Tou UMAEVTEP
(e2) dev gival owoTtd
TOTOBETNUEVOG 1 Aeimel

TomoBetrote {avd Tov
SaKTUAIo oTeEyavomoinong
Kat KAESWoTe owoTd To
£§ApTNUA CUYKPATNONG TWV
Aemidwv (Fig. 5)..

H Aenida mepiotpéperal pe
Suokolia

MoAU peydha 1) TOAU okAnpd
KOMMATIa paynTol
Xpnotpomordnke

unepBoAikd {eotd uypd otnv

AVAUELEN, HE aTOTEAEOUA Va

TapapopPwOei 0 SakTtuAog

oTeyavomnoinong

AVTIKATOOTAOTE TOV
SakTVAIo oTEYAVOTIOINONG UE
£vav Kavoupylo.
MewwoTte to péyebog iy
NV moodTNTA TWV
OUCTATIKWY TTOU
ene€epydleote.

MpooBéote vypd.

EZAKONOYOEI NA MH AEITOYPTEI H ZYZKEYH ZAZ;

Emkowvwvriote pe éva efouolodotnuévo Kkévipo oépPig (deite Tov

KATAAOYO 0TO UANGSIO G€PPIG).



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

OPGELET: de veiligheidsmaatregelen maken
deel uit van dit apparaat. Lees ze zorgvuldig door
voordat u uw nieuw apparaat in gebruik neemt.
Bewaar de gebruiksaanwijzing op een veilige
plaats voor latere raadpleging.

BESCHRIJIVING

A Motoreenheid ] Spatel* (toebehoor afhankelijk
B “Smoothie” knop van het model)
C “Ice crush” knop K Kruidenhakker* (toebehoor
D “Auto clean” knop afhankelijk van het model)
E Bedieningsknop K1 Afdichtingsring
F Montage van de blenderkan K2 Kruidenhakker mes
F1 Mes L Kruidenmaler® (toebehoor
F2 Sluitring afhankelijk van het model)
F3 Afdichtingsring L1 Afdichtingsring
F4 Maatkan blender L2 Kruidenmaler mes
F5 Deksel M Kom voor de kruidenhakker
F6 Dekselklep en kruidenmaler® (toebehoor
G Min-snelheid afhankelijk van het model)
H Max-snelheid N mini-hakker* (toebehoor
I Puls-knop afhankelijk van het model)

VOOR EERSTE INGEBRUIKNAME

e Reinig alle onderdelen (F, J, K, L, M) met warm water en afwasmiddel
behalve de motoreenheid (A) die nooit mag worden ondergedompeld
in water of onder stromend water worden gehouden (zie § Reiniging).

OPGELET: De messen zijn extreem scherp; ga er voorzichtig mee om

als u het apparaat reinigt.

e Zorg dat alle verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het apparaat
gebruikt.

« Belangrijke opmerking: Draai de bedieningsknop (E) naar @ voordat u
de blenderkan (F) op de motoreenheid (A) plaatst.



e Het apparaat start pas als de blenderkan correct op de motoreenheid
is vergrendeld.
¢ Gebruik het apparaat niet als het deksel niet juist is aangebracht.

MONTAGE EN PLAATSEN VAN DE KAN

Bevochtig de afdichtingsring (F3) (nog steeds geplaatst op het mes (F1)).

 Controleer dat de afdichtingsring correct op het mes zit.

e Plaats het mes onder in de kan (afb. 1).

e Plaats de sluitring en vergrendel deze door hem een kwartslag met de
klok mee te draaien (afb. 3).

e Zorg ervoor dat de sluitring correct is vergrendeld: de twee pijlen moeten
in één lijn zijn (afb. 3).

e Doe de ingrediénten in de in elkaar gezette kan zonder het aangegeven
maximum niveau te overschrijden:

* 1,5 L voor dikke mengsels

* 1,25 L voor vloeibare toebereidingen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

e Plaats het deksel (F5) op de kan. Om het spetteren tijdens de bereiding
te voorkomen, dient u ervoor te zorgen dat de lipjes van het deksel in één
lijn zijn met het gietstuk en de handgreep (afb. 9). Plaats de maatdop
(F6) in de opening van het deksel (afb. 8).

HET APPARAAT VOOR HET EERST GEBRUIKEN

e Zodra de blenderkan correct is vergrendeld op de motor kunt u het
apparaat aansluiten. De lampjes van het apparaat branden 2 keer en u
hoort een piepje. Schakel het aan in de gewenste functie.

e Keuze van de snelheid: Draai de bedieningsknop (E) op de gewenste
snelheid; de snelheid neemt geleidelijk toe tussen min en max. De
intensiteit van het licht neemt gradueel in overeenstemming met de
snelheid toe. U kunt deze snelheid tijdens het gebruik indien gewenst
veranderen.

e “Puls” functie: Draai de bedieningsknop (E) naar de “puls” positie. Door
gebruik te maken van een reeks van pulsen, heeft u een betere controle
voor de nauwkeurige toebereiding. In deze stand start het apparaat



direct op maximale snelheid. Hij stopt zodra u de knop los laat. Er is een
lichtindicatie als u de puls-functie gebruikt.

e Functie “ @ Smoothie”

Deze functie wordt gebruikt voor het bereiden van milkshakes en
fruitcocktails. De snelheid is reeds geprogrammeerd voor de beste
resultaten. Om deze functie te gebruiken, drukt u op de “smoothie”
knop (B). Het licht blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus
is afgesloten. Het programma stopt automatisch en u hoort 4 piepjes. U
kunt dit onderbreken door voor het einde nogmaals op de “smoothie”
knop (B) te drukken.

« Functie “¥& Ice crush”

U kunt deze functie gebruiken om ijs fijn te crushen met het vooraf
ingesteld programma dat met bepaalde cycli en snelheden werkt. Om
deze functie te gebruiken, drukt u op de “Ice crush” knop (C). Het licht
blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus is afgesloten. U
hoort 4 piepjes. Het programma stopt automatisch maar u kunt het ook
ook onderbreken voor het einde door nogmaals op de “ice crush” knop
(C) te drukken.

¢ Functie “Auto clean”:

Deze functie wordt gebruikt voor het automatisch reinigen van uw
apparaat. Druk op de “auto clean” knop (D). Doe niet meer dan 1 liter
heet water met een maximum temperatuur van 80°C (176°F) in de kan.
Aan het einde van het programma stopt het apparaat automatisch en
hoort u 4 piepjes.

« WAARSCHUWING: Als er te veel in de kan zit, stopt uw apparaat
automatisch voor uw eigen veiligheid (als de motor langer dan
3 minuten in gebruik is, heeft u te veel ingrediénten in de kan
gedaan). Om het apparaat te herstarten, draait u de bedieningsknop
op @. De algehele afkoelperiode kan variéren en kan tot wel 30 minuten
duren. Voordat u uw apparaat herstart, dient u de kwantiteit van de
ingrediénten of de blendertijd aan te passen om een overbelading
te voorkomen. U kunt vervolgens de gewenste snelheid en functie
selecteren om uw toebereiding af te sluiten.

e WAARSCHUWING: Gebruik de programmafuncties smoothie, ice
crush en auto clean niet met de accessoires.

e Deze programma’s kunnen alleen met de glazen kan worden gebruikt.
Gebruik de ice crush-functie niet met de accessoires.



e Het gebruik van de kruidenhakker (K) en kruidenmaler (L) (afhankelijk
van het model)

—Met de kruidenhakker (K) kunt u ingrediénten zoals uien, knoflook
of vlees (vooraf in kleine stukken gesneden) in enkele seconden
hakken. Gebruik de kruidenhakker niet voor vioeibare toepassingen
(fruitsappen etc.).

—Met de kruidenmaler (L) kunt u kruiden in enkele seconden malen:
korianderzaden, peper, etc.

—Deze accessoires zijn voorzien van een kom (M) die toegang tot de
messen tijdens het gebruik voorkomt.

1. Draai de kom (M) op zijn kop en voeg de ingrediénten toe.

2. Positie van de afdichtingsring (K1 of L1) in de uitsparing op het mes
(K2 of L2) (afb. 5). Positioneer het mes op de kom. Vergrendel het
accessoire door het mes te draaien totdat het volledig gemonteerd
is (afb. 6). Let op: als het accessoire niet correct vergrendeld is,
kunnen er lekkages optreden.

3. Positioneer het gemonteerde accessoire (K of L) op de motor en
draai het.

4. Draai vervolgens het gemonteerde accessoire (K of L) met een
kwartslag naar rechts (afb. 7).

5. Sluit het apparaat aan en draai de bedieningsknop (E) naar de
gewenste positie of laat hem met een paar pulsen lopen. Om het
apparaat te stopen, draait u de bedieningsknop (E) naar de 0-stand.

6. Ontgrendel het accessoire door hem een kwartslag tegen de
klok in te draaien. Verwijder het gemonteerde accessoire (K+M
of L+M) van de motor. Draai hem om voor het openen om het
spillen van de toebereiding te voorkomen. Vervolgens kunt u het
mes ontgrendelen (K1 of L1). De messen zijn zeer scherp: ga er
voorzichtig mee om, om letsel te voorkomen. Vervolgens kunt u
de toebereiding uit de kom halen.

Waarschuwing. U kunt de accessoires alleen met harde ingrediénten
gebruiken. U kunt vloeibare ingrediénten alleen in de glazen kan
gieten.

¢ Afhankelijk van de toestand van de ingrediénten kunt u de blenderkan
gebruiken voor de bereiding van een maximale hoeveelheid van



*1,5 L voor dikke mengsels.

*1,25 L voor vloeibare toebereidingen.

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

o U kunt fijn gemixte soepen, romige soepen, gestoofd fruit, licht beslag
(pannekoeken, oliebollen, Yorkshire pudding deeg etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails etc. bereiden.

e Indien ingrediénten aan de zijkanten van de kan blijven zitten tijdens
het blenden, dient u het apparaat te stoppen. Verwijder de kan van
de motor en druk het voedsel met behulp van de spatel naar beneden
richting het mes en plaats de blenderkan vervolgens weer terug om door
te gaan met de bereiding.

eDoe de vloeibare ingrediénten als eerste in de blenderkan, voordat
u de harde ingrediénten toevoegt, zonder het maximum niveau te
overschrijden.

« Om ingrediénten tijdens het mengen toe te voegen, verwijder de dop
(F6) van het deksel (F5) en voeg de ingrediénten via het gat toe.

e Voor fijn gemalen ijs dient u een maximum van 6 kleine ijsklontjes
te gebruiken met de “ice crush” functie. U hoeft geen water toe te
voegen.

Koude wortelsoep:
600 g wortels + 900 g water: Plaats de stukken wortels in de glazen kan
en voeg het water toe. Mix gedurende 3 minuten op maximale snelheid.

Gemengde vijgen (met mini-hakker accessoire, afhankelijk van het
model)

70g vijgen: Snij de vijgen in stukken voordat u ze in de mini-hakker (N)
doet. Mix gedurende 3 seconden op maximale snelheid.

Dompel het apparaat niet onder in water. Plaats de motor (A) nooit
onder stromend water.
e Reinig de kan direct na gebruik.



e Vul de kan met 1 liter heet water samen met 2 a 3 druppels afwasmiddel.
Gebruik alleen de aanbevolen hoeveelheid water en afwasmiddel. Meer
afwasmiddel zorgt voor meer schuim en kan dientengevolge tot het
overlopen van van de kan leiden.

e Gebruik het automatische reinigingsprogramma om de kan te reinigen.

e Zodra het programma is gestopt, trekt u de stekker uit het stopcontact.

 Verwijder de blenderkan (F4)

e Plaats de kan op een vliak oppervlak.

« Ontgrendel het deksel en verwijder het voorzichtig.

o Verwijder het mes (F1+F3) en reinig het onder stromend water (afb. 10).

¢ Na de reiniging dient u eraan te denken, de afdichtingsring correct te
monteren (F3) op het mes (F1) (afb. 11). Pas alstublieft op om schade
aan de afdichtingsring door het aanraken van het mes te voorkomen.

e De kan (F4), het mes (F1), de sluitring (F2) kunnen in de bovenste lade
van de vaatwasser worden gereinigd. Gebruik het “ECO” of “WEINIG
ZOUT” programma.

e Opgelet: Deze moeten apart in de vaatwasser worden geplaatst (niet
gemonteerd). Plaats de afdichtingsring (F3) niet in de vaatwasser.

e Rond de reiniging van de kan af met een sponsje.

 Reinig de binnenkant van de kan en het deksel onder stromend water.

e Pas op tijdens de reiniging van het mes in de blenderkan en als u de kom
leeg maakt, aangezien het scherp is.

e Gebruik een vochtige doek om de motor (A) te reinigen. Voorzichtig
afdrogen.

e De verwijderbare onderdelen (deksel, mes, sluitring) kunnen met een
spons en een warm zeepsopje worden gereinigd.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

PROBLEMEN

Het apparaat werkt niet

OORZAKEN

De stekker zit niet in het
stopcontact

OPLOSSINGEN

Steek de stekker in een
stopcontact met dezelfde
spanning als aangegeven
op het typeplaatje van het

apparaat.

De blenderkan is niet correct
op de motor geplaatst

Controleer of de blenderkan
correct op de motor is
geplaatst zoals
uitgelegd in het boekje.

Het apparaat stopt tijdens
het gebruik

Overbelasting

Lees de instructies in § HET
APPARAAT VOOR HET EERST
GEBRUIKEN.

De afkoelperiode kan
variéren en kan tot wel 30
minuten duren

Overmatige trilling

Het apparaat staat niet op
een vlak oppervlak

Plaats het apparaat op een
vlak opperviak.

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

Het deksel lekt

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

Het deksel is niet juist
geplaatst

Plaats het deksel correct op
de blenderkan.

Lek aan de onderkant van
de blenderkan

De blenderkan pakking (e2)
is niet correct geplaatst of
ontbreekt

Herpositioneer de pakking
en vergrendel de meshouder
correct (afb. 5).

Het mes draait niet rond
zoals het hoort

De stukjes voedsel zijn te
groot of te hard
U heeft een te warme
vloeistof verwerkt en de
pakking is hierdoor vervormd

Vervang de pakking door
een nieuwe.

Zorg voor een kleiner
formaat of
geringere hoeveelheid van
verwerkte ingrediénten.
Voeg vloeistof toe.

WERKT UW APPARAAT NOG STEEDS NIET?

Neem contact op met een goedgekeurd servicecentrum (zie lijst in

serviceboekje).




ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des
Gerates. Lesen Sie sie sorgfdltig, bevor Sie Ihr neues
Gerat zum ersten Mal benutzen. Bewahren Sie die
Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffbereit auf.

PRODUKTBESCHREIBUNG

A Motoreinheit ] Spatel* (Zubehor je nach
B Taste,Smoothie” Modell)
C Taste ,Ice crush* K Krauterzerkleinerer* E
D Taste,Automatische (Zubehor je nach Modell)
Reinigung“ K1 Dichtung
E Steuerknopf K2 Klingeneinheit des
F Zusammensetzen des Krduterzerkleinerer
Mischbechers L Gewirzmuhle*
F1 Klingeneinheit (Zubehor je nach Modell)
F2 Sicherungsring L1 Dichtung
F3 Dichtung L2 Klingeneinheit des
F4 Mixaufsatz mit Skalierung Gewurzmihle
F5 Deckel M Krduterzerkleinerer- und
F6 Deckelkappe Gewurzmihlenschale®
G Min. Geschwindigkeit (Zubehor je nach Modell)
H Max. Geschwindigkeit N Minihdcksler* (Zubehor je nach
I Impulstaste Modell)

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

« Reinigen Sie alle Teile (F, J, K, L, M) mit warmem Wasser und Spulmittel
mit Ausnahme der Motoreinheit (A), die niemals in Wasser getaucht
oder unter flieBendes Wasser gestellt werden darf (siehe § Reinigung).

« ACHTUNG: Die Klingen sind extrem scharf; bei der Verwendung oder
Reinigung des Gerdtes ist Vorsicht geboten.

e Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass alle Verpackungsteile
entfernt wurden.

« Wichtiger Hinweis: Drehen Sie den Regler (E) auf @, bevor Sie den
Mischbecher (F) auf die Motoreinheit (A) setzen. -
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e Das Gerat startet nur, wenn der Mischbecher korrekt an der Motoreinheit
befestigt ist.
e Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne den Deckel.

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DES BECHERS

Befeuchten Sie die Dichtung (F3) (immer noch eingelegt auf der

Klingeneinheit (F1)).

o Vergewissern Sie sich, dass die sich die Dichtung auf der Klingeneinheit
befindet.

e Legen Sie die Klingeneinheit auf die Basis des Bechers (Abb. 1).

e Setzen Sie den Sicherungsring ein und befestigen Sie ihn, indem Sie ihn
um eine Vierteldrehung im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 3)

e Vergewissern Sie sich, dass der Sicherungsring korrekt abschlieft: Die
zwei Pfeile missen entsprechend ausgerichtet sein (Abb. 3).

e Geben Sie die Zutaten in den zusammengesetzten Becher, ohne die
maximal angegebene Fullhohe zu tberschreiten:

¢ * 1,5l fiir dicke Mischungen

o * 1,25l fiir fliissige Zubereitungen

Warnung: GieB3en Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F)

in den Becher.

e Setzen Sie den Deckel (F5) auf den Becher. Um ein Spritzen wdhrend
der Zubereitung zu vermeiden, vergewissern Sie sich, dass die Ohren
des Deckels mit dem Ausguss und dem Griff ausgerichtet sind (Abb. 9).
Setzen Sie die Messkappe (F6) in die Aussparung des Deckels (Abb. 8).

BEI DER ERSTEN VERWENDUNG IHRES GERATS

e Sobald der Mixaufsatz korrekt an der Motoreinheit befestigt ist, stecken
Sie den Netzstecker ein. Das Gerdt leuchtet 2 mal und Sie horen einen
Signalton. Schalten Sie es mit der gewlinschten Funktion ein.

e Geschwindigkeitsauswahl: Drehen Sie den Steuerknopf (E), um die
gewlinschte Geschwindigkeit zu wdhlen. Die Geschwindigkeit steigt
allmahlich zwischen Min. und Max. an. Mit steigender Geschwindigkeit
nimmt auch die Lichtintensitdt allmdhlich zu. Bei Bedarf konnen Sie die
Geschwindigkeit wahrend der Zubereitung dndern.

o Impuls“-Funktion: Drehen Sie den Steuerknopf (E) auf die Position
,Pulse (Impuls)“. Mit einer Folge von Impulsen haben Sie eine feinere



Kontrolle fiir prdzise Zubereitungen. In dieser Position beginnt das Gerdt
direkt mit der Maximalgeschwindigkeit. Sobald Sie den Knopf freigeben,
stoppt das Gerat. Die Impulsfunktion wird durch eine entsprechende
Lichtanzeige begleitet.

e Funktion % ,Smoothie“

eDiese Funktion dient zur Zubereitung von Milchshakes und
Fruchtcocktails. Die Geschwindigkeit ist fur die besten Ergebnisse
vorprogrammiert. Um diese Funktion zu verwenden, dricken Sie
die Taste ,,Smoothie“ (B). Das Licht bleibt wdhrend dieses Zyklus
eingeschaltet und schaltet ab, wenn der Zyklus beendet ist. Das
Programm stoppt automatisch und gibt 4 Signaltone. Sie kdnnen es
vorzeitig beenden, indem Sie die Taste ,,Smoothie“<x15 /> (B) erneutm
driicken.

e Funktion ,Ice crush\j'_/ »

e Sie konnen diese Funktion verwenden, um Eis mit vorprogrammierten
Arbeitszyklen und Geschwindigkeit fein zu zerstoBen. Um diese Funktion
zu verwenden, driicken Sie die Taste ,Ice crush“ (C). Das Licht bleibt
wdhrend dieses Zyklus eingeschaltet und schaltet ab, wenn der Zyklus
beendet ist. Sie horen 4 Signaltone. Das Programm stoppt automatisch,
aber Sie konnen es vorzeitig beenden, indem Sie erneut auf die Taste
,Ice crush® (C) driicken.

e Funktion ,,Automatische Reinigung»

« Mit dieser Funktion reinigen Sie Ihr Gerdt automatisch. Driicken Sie die
Taste ,,Automatisch Reinigen» (D). Verwenden Sie nicht mehr als 1
Liter maximal 80°C/176°F heiBes Wasser. Am Programmende schaltet
das Gerdt automatisch ab und Sie horen 4 Signaltone.

« WARNUNG: Wenn die Belastung zu hoch wird, stoppt Ihr Gerdt
aus Sicherheitsgriinden automatisch (wenn der Motor ldanger als 3
Minuten IGuft oder wenn Sie zu viele Zutaten hineingegeben haben).
Um das Gerdt wieder zu starten, drehen Sie den Regler auf @. Die
Gesamtkuhlzeit kann variieren und kann bis zu 30 Minuten betragen.
Um Uberbelastung zu vermeiden, passen Sie die Menge der Zutaten
oder die Laufzeit an, bevor Sie das Gerdt neu starten. Sie kdnnen dann
die gewtinschte Geschwindigkeit oder Funktion auswdhlen, um Ihre
Zubereitung abzuschliefen.

o WARNUNG: Verwenden Sie die Programmfunktionen Smoothie, Ice
crush und automatische Reinigung nicht mit dem Zubehor.



e Diese Programme kénnen nur mit dem Mixaufsatz verwendet werden.

Zerkleinern Sie kein Eis mit dem Zubehor.

« Verwendung des Krduterzerkleinerer (K) und der Gewiirzmiihle (L) (je

nach Modell)

—Mit dem Krauterzerkleinerer (K) konnen Sie Zutaten wie Zwiebeln,
Knoblauch oder Fleisch (in kleine Stiickchen geschnitten) in wenigen
Sekunden zerkleinern. Verwenden Sie den Krauterzerkleinerer nicht fur
fliissige Zubereitungen (Obstsdfte o. @.).

—Mit der Gewurzmuhle (L) konnen Sie in wenigen Sekunden Gewtrze
mahlen: Koriandersamen, Pfeffer usw.

—Diese Zubehorteile sind mit einer Schale (M) ausgestattet, die den
Zugang zu den Klingen wahrend des Gebrauchs verhindert.

1. Drehen Sie die Schale (M) um und geben Sie die Zutaten hinein.
2. Legen Sie die Dichtung (K1 oder L1) in die Aussparung auf der

Klingeneinheit (K2 oder L2) (Abb. 5). Setzen Sie die Klingeneinheit
auf die Schale. Befestigen Sie das Zubehor, indem Sie die
Klingeneinheit bis zum vollstdndigen Zusammenbau drehen (Abb.
6). Achtung: Es kann zu Leckagen kommen, wenn das Zubehor
nicht korrekt zusammengesetzt ist.

. Setzen Sie die das zusammengefligte Zubehor (K oder L) auf die

Motoreinheit und drehen Sie sie.

. Dann drehen Sie das zusammengesetzte Zubehor eine

Vierteldrehung im Uhrzeigersinn (Abb. 7).

. Stecken Sie das Gerdt ein und drehen Sie den Regler (E) auf die

gewlinschte Position oder geben Sie ein paar Impulse. Um das
Gerdt zu stoppen, drehen Sie den Regler (E) auf Position Null.

. Losen Sie das Zubehor, indem Sie es um eine Vierteldrehung gegen

den Uhrzeigersinn drehen. Entfernen Sie das zusammengesetzte
Zubehér (K + M oder L + M) von der Motoreinheit. Vor dem Offnen
umdrehen, um Verschitten Ihrer Zubereitung zu vermeiden. Dann
konnen Sie die Klingeneinheit (K1 oder L1) I6sen. Die Klingen
Sind sehr scharf: Vorsichtig behandeln, um Verletzungen zu
vermeiden. Dann konnen Sie die Zubereitung aus der Schale
entnehmen.

Warnung: Sie konnen das Zubeh6r nur mit festen Zutaten verwenden.

Fliissige Zutaten konnen Sie nur in den Glasbecher geben.



EMPFEHLUNG

eJe nach Art der Zutaten konnen Sie im Mixaufsatz diese Mengen
zubereiten:

* 1,5l fur dicke Mischungen

* 1,25l fiir flissige Zubereitungen

Warnung: GieBen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (liber 80°C/176°F)

in den Becher.

o Sie konnen fein gemischte Suppen, Cremesuppen, geschmorte Friichte,
leichten Teig (Pfannkuchen, Krapfen, Yorkshire Pudding-Teig, etc.),
Milchshakes, Smoothies, Cocktails, etc. zubereiten.

e Unterbrechen Sie, wenn beim Mixen Zutaten an den Seiten des Bechers
haften. Entfernen Sie den Mixaufsatz von der Motoreinheit, driicken Siem
die Speisen mit einem Spatel nach unten auf die Klingen, setzen Sie den
Mixaufsatz zurtick und fahren mit der Zubereitung fort.

e GieBen Sie flissige Zutaten immer zuerst in den Mixaufsatz, bevor
Sie die festen Zutaten hinzufiigen, ohne die maximale Fillhohe zu
Uberschreiten.

eUm Zutaten wdhrend des Mischens hinzuzufligen, entfernen Sie die
Deckelkappe (F6) vom Deckel (F5) und fiigen die Zutaten durch die
Offnung hinzu.

e Verwenden Sie hochsten 6 kleine Eiswiirfel, um mit der Funktion ,Ice
crush” fein gehacktes Eis zu erhalten. Es besteht keine Notwendigkeit,
Wasser hinzuzufiigen.

Kalte Karottensuppe:

600g Karotten + 900g Wasser: Geben Sie die Karottenstiicke in den
Mixaufsatz und fligen Sie das Wasser hinzu. 3 Minuten bei maximaler
Geschwindigkeit mixen.

Gemischte Feigen (mit Minizerkleinerer-Zubehor, je nach Modell)
70 g Feigen: Schneiden Sie die Feigen in Sticke, bevor Sie sie in den
Minihdcksler (N) geben. 3 Sekunden bei maximaler Geschwindigkeit mixen.

REINIGUNG

e Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein. Halten Sie die Motoreinheit
(A) nie unter laufendes Wasser.



 Reinigen Sie den Mixaufsatz sofort nach jeder Verwendung.

e Flllen Sie den Krug mit 1 Liter heifem Wasser und fligen Sie 2 oder 3
Tropfen Spulmittel hinzu. Verwenden Sie nur die empfohlene Menge an
Wasser und Spulmittel. Zuviel Spllmittel erzeugt mehr Schaum, was zu
Uberlaufen fuhren kann.

e Verwenden Sie das automatische Reinigungsprogramm, um eine
Vorwdsche der Schale durchzufiihren.

e Ziehen Sie den Netzstecker, sobald das Programm beendet ist.

e Entfernen Sie den Mixaufsatz (F4).

o Stellen Sie den Becher auf eine flache Oberflache.

o Entriegeln Sie den Deckel und entfernen Sie ihn vorsichtig.

e Entfernen Sie die Riickseite der Klingeneinheit (F1+F3) und reinigen Sie
sie unter laufendem Wasser (Abb. 10).

e Denken Sie daran, nach dem Reinigen die Dichtung (F3) wieder korrekt
auf der Klingeneinheit (F1) anzubringen (Abb. 11). Bitte vermeiden Sie
eine Beschadigung der Dichtung durch Kontakt mit den Klingen.

e Der Becher (F4), die Klingeneinheit (F1) und der Sicherungsring (F2)
konnen in der oberen Ebene des Geschirrspllers gereinigt werden -
verwenden Sie das Programm ,ECO* oder ,WENIG SALZ".

e Achtung: Sie missen einzeln (demontiert) in den Geschirrspliler gelegt
werden. Bitte legen Sie die Dichtung nicht in den Geschirrspiler.

e Reinigen Sie abschlieBend den Becher mit einem Schwamm.

e Spiilen Sie das Innere des Bechers und den Deckel unter laufendem
Wasser aus.

¢ Achten Sie beim Reinigen und Leeren von Mischbecher und Schale auf
die scharfen Klingen.

e Reinigen Sie die Motoreinheit (A) mit einem feuchten Tuch. Sorgfdltig
abtrocknen.

e Die abnehmbaren Teile (Deckel, Klingeneinheit, Sicherungsring) kdnnen
mit einem Schwamm und Spllwasser gereinigt werden.



WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME

Das Gerdt funktioniert
nicht.

URSACHEN

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

LOSUNGEN

Stecken Sie den Netzstecker
in eine laut Typenschild des
Gerdts geeignete Steckdose.

Der Mixaufsatz sitzt nicht
korrekt auf der Motoreinheit.

Vergewissern Sie sich, das der
Mixaufsatz richtig auf der
Motoreinheit sitzt,

wie im Beiheft angegeben.

Das Gerdt schaltet wahrend
des Gebrauchs ab.

Uberlastung

Befolgen Sie die
Anweisungen im Abschnitt
BEI DER ERSTEN
VERWENDUNG IHRES
GERATS.

Die Abkiihldauer variiert
und kann bis zu 30 Minuten
betragen.

Starke Vibrationen

Das Gerdit steht nicht auf
einer ebenen Fldche.

Stellen Sie das Gerdat auf eine
ebene Flache.

Zu viele Zutaten eingefillt.

Reduzieren Sie die Menge
der zu verarbeitenden
Zutaten.

Der Deckel ist nicht dicht.

Zu viele Zutaten eingefillt.

Reduzieren Sie die Menge
der zu verarbeitenden
Zutaten.

Der Deckel sitzt nicht korrekt.

Setzen Sie den Deckel korrekt
auf dem Mischbecher.

Leck an der Unterseite des
Mischbechers

Die Dichtung des Mixaufsatz
(e2) ist nicht richtig
eingesetzt oder fehlt.

Setzen Sie die Dichtung
korrekt ein und verschlieBen
Sie die Klingeneinheit richtig
(Fig. 5).

Die Klinge bewegt sich nur
miithsam.

Die Lebensmittelstlicke sind
zu grof3 oder zu hart.

Es wurde eine zu heife
Fliissigkeit gemischt,
wodurch sich die Dichtung
verzogen hat.

Ersetzen Sie die Dichtung
durch eine neue.

Verringern Sie die Grof3e oder
Menge der zu verarbeitenden
Zutaten.

Flgen Sie Flissigkeit hinzu.

IHR GERAT FUNKTIONIERT IMMER NOCH NICHT?

Wenden Sie sich an ein zugelassenes Kundendienstzentrum (siehe
Liste im Kundendienstheft).
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SAFETY INSTRUCTIONS

CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

MmN m@>

= I

Motor unit
“Smoothie” button
“Ice crush” button
“Auto clean” button
Control knob

Blender jug assembly
F1 Blade unit

F2 Locking ring

F3 Seal

F4 Graduated blender jug
F5 Lid

F6 Lid cap

Min speed

Max speed

Pulse button

Spatula® (accessory depending
on model)

Herb chopper* (accessory
depending on model)

K1 Seal

K2 Herb chopper blade unit
Spice grinder” (accessory
depending on model)

L1 Seal

L2 Spice grinder blade unit
Herb chopper and Spice grinder
bowl* (accessory depending on
model)

Mini chopper® (accessory
depending on model)

BEFORE THE FIRST USE

e Clean all the parts (F, J, K, L, M, N) with warm water and washing up
liquid except for the motor unit (A) which must never be immersed in
water or placed under running water (see section Cleaning).

CAUTION: The blades are extremely sharp; handle them with caution

when using or cleaning the appliance.

e Make sure all the packaging has been removed before operating the
appliance.

« Important note: Turn the control knob (E) to @ before placing the
blender jug (F) on the motor unit (A).

e The appliance will start only if the blender jug is locked correctly on the
motor unit.



« Do not operate the appliance if the lid is not in place.

ASSEMBLING AND FITTING THE JUG

Moisten the seal (F3) (even if already fitted on the blade unit (F1)).

Be careful to correctly fit the seal (F3) back onto the blade unit (F1) the

correct way up (Fig 11).

e Check the seal is in place on the blade unit.

e Turn the jug upside down and place the blade unit on the base of the
jug (Fig 1).

o Fit the locking ring (Fig. 2) and lock it by rotating it through a quarter
turn in the clockwise direction.

o Make sure the locking ring is locked correctly : the two arrows must be
aligned (Fig 3).

eAdd the ingredients to the assembled jug without exceeding the
maximum level indicated: m

* 1.5 L for thick mixtures

*1.25 L for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the jug.

o Fit the lid (F5) on the jug (Fig. 8). To avoid any splashes during blending
make sure that the curved tabs on the lid are aligned with the spout and
handle (Fig. 9) . Fit the measuring cap (F6) in the hole on the lid (Fig. 8)

USING YOUR BLENDER

e Once the blender jug is locked correctly on the motor unit, plug in the
appliance. The lights on the appliance flash twice and you hear a beep.
Turn it on using the desired function.

» Speed selection: Turn the control knob (E) to choose the desired speed;
the speed increases gradually between min and max. The intensity of
the lights on the appliance increase gradually as the speed increases.
You can change the speed as required during preparation.

e “Pulse” function: Turn the control knob (E) to the “Pulse” position. Using
a succession of pulses gives finer control for precise preparations. In
this position, the appliance starts directly on maximum speed. It stops
as soon as you release the knob. The light remains on when the pulse
function is in use.



¢ Function “ @ Smoothie”

This function is used to prepare smoothies, milkshakes and fruit
cocktails. The speed is pre-programmed for best results. To use this
function, press the “Smoothie” button (B). The light remains on during
this cycle and switches off when the cycle is finished. The program stops
automatically and beeps 4 times. You can stop it before the end by
pressing the “Smoothie” button (B) again.

« Function “ @ Ice crush”

You can use this function to crush ice finely with pre-programmed operating
cycles and speed. To use this function, press the “Ice crush” button (C).
The light remains on during this cycle and switches off when the cycle is
finished. You hear 4 beeps. The program stops automatically but you can
stop it before the end by pressing the “Ice crush” button (C) again.
 Function “Auto clean”:

This function is used to automatically clean your appliance. Press the
“Auto clean” button (D). Do not exceed 1 litre of hot water (maximum
temperature of 80°C/ 176°F). At the end of the program, the appliance
stops automatically and you hear 4 beeps.

« WARNING : If the load becomes too high, your appliance will stop
automatically for safety reasons (if the motor runs for more than
3 minutes or if you have used too much ingredients). To restart your
appliance, turn the control knob to @. The overall cooling time may vary
and can be up to 30 minutes. Before restarting your appliance, adapt the
quantity of ingredients or blending time to avoid any overload. You can
then select the desired speed or function to complete your preparation.

« WARNING : Do not use the program functions smoothie, ice crush
and auto clean with the herb chopper (K) and spice grinder (L).
These programs can only be used with the blender jug (F). Do not
perform ice crush with the herb chopper (K) and spice grinder (L).



USING THE HERB CHOPPER (K) AND SPICE GRINDER (L)
(DEPENDING ON MODEL)

—With the herb chopper (K) you can chop ingredients like onions, garlic
or raw meat (pre-cut into small pieces) in a few seconds. Do not use
the herb chopper for liquid preparations (fruit juices, etc.).

—With the spice grinder (L) you can grind spices in a few seconds:
coriander seeds, peppercorns, etc.

—These accessories are equipped with a bowl (M) that prevents access
to the blades during use.

1. Turn the bowl (M) upside down and add the ingredients.

2. Position the seal (K1 or L1) in its recess on the blade unit (K2 or L2)
(Fig. 5). Position the blade unit on the bowl. Lock the accessory by
rotating the blade unit until fully assembled (Fig. 6). Caution: leaks
can occur if the accessory is not locked correctly. m

3. Rotate the assembled accessory (K or L) and position it on the
motor unit (Fig. 7).

4. Then turn the assembled accessory (K or L) through a quarter turn
clockwise (Fig. 7).

5. Plug in the appliance and turn the Control knob (E) to the desired
position or apply a few pulses. To stop the appliance, turn the
control knob (E) to position zero.

6. Unlock the accessory by turning it through a quarter turn in the
anticlockwise direction. Remove the assembled accessory (K+M or
L+M) from the motor unit. Turn it over before opening to avoid any
spillage of your preparation. Then you can unlock the blade unit
(K1 or L1). The blades are very sharp: handle them with caution
to avoid injury. You can then remove the preparation in the bowl.

Warning : you can use the accessories with solid ingredients only. You
can pour liquid ingredients in the blender jug (F) only.



e Depending on the nature of the ingredients, you can use the blender
jug to prepare up to

*1.5 L for thick mixtures.

*1.25 L for liquid preparations.

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) in the jug.

e You can prepare finely blended soups, cream soups, stewed fruit, light
batter (pancakes, fritters, Yorkshire pudding batter, etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails, etc.

o If ingredients stick to the sides of the jug when blending, stop the
appliance. Remove the blender jug from the motor unit, and push the
food down onto the blades using a spatula and put your blender jug
back to continue your preparation.

e Always pour the liquid ingredients into the blender jug first, before
adding the solid ingredients, without exceeding the maximum level.

e To add ingredients while blending, remove the lid cap (F6) from the lid
(F5) and add the ingredients through the feeder hole.

e For finely crushed ice, use a maximum of 6 small ice cubes using “Ice
crush” function. There is no need to add water.

Cold carrot soup:

600g carrots + 900g water : Put the carrot pieces in the blender jug and
add the water. Mix on max speed for 3 minutes.

Mixed figs (with mini chopper accessory (N), depending on model)
70g figs: Cut the figs before placing them in mini chopper (N). Mix on
max speed for 3 seconds.

Do not immerse the appliance in water. Never put the motor unit (A)

under running water.

e Clean the jug immediately after use.

o Fill up the jug with 1 litre of hot water along with 2 or 3 drops of washing
up liquid. Only use the recommended amount of water and washing
up liquid. An excess of washing up liquid creates more foam and

consequently can lead to overflowing.



e Use the automatic auto clean program to carry out a prewash of the jug.

e Once the program has stopped, unplug the appliance.

e Remove the blender jug (F4)

e Place the jug on a flat surface.

e Unlock the lid and remove it with care. Pour out the water.

e Remove the blade unit (F1+F3) and clean them under running water.
The blades are very sharp, handle them with caution to avoid injury
(Fig. 10).

e After cleaning, remember to correctly fit the seal (F3) back onto the
blade unit (F1) (Fig. 11). Please be careful to avoid any damage to the
seal by touching the blades.

Note: Incorrectly fitting the seal can result in ingredients leaking from
the base of the blender jug.

e Finish cleaning the jug with a damp cloth or sponge.

e Rinse the inside of the jug and the lid under running water.

e Take care when cleaning the blades in the blender jug and when you
empty the jug as they are sharp.

e Use a damp cloth to clean the motor unit (A). Dry it carefully.

e The detachable parts (lid, blade unit, locking ring,) can be cleaned with
a sponge and hot soapy water.

e The jug (F4), blade unit (F1) (but not the seal (F3)), locking ring (F2)
can be cleaned in the dishwasher on the upper rack - use the ‘ECO’ or
‘LOW SALT’ program.

e Caution: The jug (F4), blade unit (F1) and locking ring (F2) must be
disassembled and placed separately in the dishwasher. Please do not
put the seal (F3) in the dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

PROBLEMS

Appliance does not work

CAUSES

The plug is not connected

SOLUTIONS

Connect the appliance to a
socket with the same voltage
as that on the rating plate of

the appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the

Check that the blender jug
is positioned properly on the
motor unit as explained in

while in use

motor unit the instructions.
Follow the instructions in section
The appliance stopped USING YOUR BLENDER.
PP PP Overload The cooling time is

variable and can last up to
30 minutes

Excessive vibrations

The product is not placed
on a flat, stable surface

Place the appliance on
a flat surface.

Volume of ingredients is

Reduce the quantity of

too high ingredients processed.
Volume of ingredients is Reduce the quantity of
Leak from the lid t.oo high ingredit_ants processed.
The lid is not correctly Place the lid correctly on the
positioned blender jug.

Leak at the bottom of the
blender jug

The blender seal (F3)
is not positioned correctly
or is absent

Reposition the seal with the
correct side uppermost (Fig. 11)
and lock the assembled blade
unit (F14F2+F3) onto the
blender jug correctly (Fig. 1,
Fig. 2 &Fig. 3)

The blade does not turn
easily

Pieces of food are too large
or too hard. Liquid has been
blended that was too hot
and has distorted the seal

Replace the seal with a
new one. Reduce the size
or quantity of ingredients

processed. Add liquid.

YOUR APPLIANCE STILL DOES NOT WORK?

Contact an approved service centre (see list in service booklet).
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IHCTPYKL|IT 3 TEXHIKW BE3NEKU

YBATA: iHCTPYKLii 3 TexHik/ 6e3neKkun € YaCTUHO

KOMMNEKTY MNMOCTaY4YaHHA.

YBaXXHO npountaunte

IX nepeg nepwuMm BUKOPUCTAHHAM npunagy.
36epiranTe ix y HagiiHOMy Micui Ana noganblioro
BUKOPUCTaHHA.

A
B
C

MoTopHuin 6nok

KHonka “Smoothie” cmysi

KHonka “Ice crush”

(noppibHeHHA nboay)

KHonka “Auto clean”

(aBTOMATUYHE OUULLEHHS)

Pyuka peryntoBaHHA

3ibpaHa valua 6neHaepa

F1 bnok nes

F2 CronopHe kinbue

F3 YuwinbHioBau

F4 Yawa 6GneHpgepa 3 MipHoOt
LKanow

F5 Kpnwka

F6 KoBnayok KpuLwku

MiHimanbHa WBNAKICTb

MaKkcumanbHa WBUAKICTb

KHonka "Pulse" (imnynbcHuin

pexnm)

Jlonatka* (HasiBHICTb 3aNeXunTb

Big mopeni)

K Moppi6bHioBau* (HaABHICTb

3aNeXnTb Bia mogeni)

K1 YwinbHioBay

K2 Bnok nes nogpibHioBayva

MnuHok gna npaHoLwis*

(HaABHICTb 3aneXuTb Bif

mojeni)

L1 YwinbHioBay

L2 bnok nes gnAa mMnavMHKa Aans
npAHOLLIB

Yawa* nogpibHOBaYa i MANHKa

ANA NpAHOLWiB (HasBHICTb

3aNeXnTb Bia mogeni)

MiHi-nogpibHioBau* (HaaBHiCTb

3aNeXnTb Big mogeni)

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

« Mpomuiite Bci yactunm (F, J, K, L, M) Tennoto Bogoto Ta 3acoboM AJist MUTTS

nocyzy 3a BUHATKOM MOTOPHOTO 610Ky (A), AKi1 3a60POHAETHCA 3aHy ptoBaTy

y BoAly abo CTaBWTU nif NPOTOYHY Bogy (AVB. po3gin "OumniieHHs").



YBATA: Jle3a fy»Ke rocTpi; npu BUKOpucTaHHi abo oumileHHi npunagy

noBoAbTeCcA 3 HUMU Ay»e o6epexHo.

« MNepen BUKOPUCTAHHAM Npuiagy NepeKoHanTecs, Wo BU BUAANUAN BCi
nakyBaJsibHi MaTepianu.

+ BaxknuBa npumiTtka: lMoBepHiTb pyuky peryntoBaHHs (E) y NonoxeHHA
@ nepepn TUM, AK BCTAHOBNTY yawy 6nengepa (F) Ha moTopHwii 6510k (A).

- Mpunag npautoe TiNbKK 3 NpaBUIbHO 3adikcoBaHO Yallelo bneHpepa
Ha MOTOpHOMy 6110Lli.

- He KopucTtyiiteca npunagom, AKWO KpuLUKa He BCTaHOBJIEHa Ha
Micui.

3BUPAHHA TA BCTAHOBJIEHHA YALLI

3mouiTb yuwinbHioBau (F3) (BctaHOBNeHWI y 6510K 3 ie3amu (F1)).

« MNepesipTe, W06 yuwinbHIOBaY 6yB BCTAaHOBMIEHWI Y 610K 3 le3amu.

- BcTaHOBITb y 6/10K 3 Ie3amMu Ha 6a3y vaui (306. 1).

« BcTaHOoBITb cTOMOpHe Kinble Ta 3adikcynTe MOro, NMOBEPHYBLUM Ha
yBepTb 060POTY 3a FOAVHHVKOBOIO CTPINKOIO (306. 3).

« [epeKkoHanTecb, WO CTOMOpPHE KinblLe 3adikcoBaHe NpPaBWIbHO: [ABi
CTPINKKN MatoTb criBnagatu (306. 3).

- [NoknagiTb NpoAyKT B YaLly. He nepeBuLLynTe MakCManbHUN PiBEHb:

*1,5 n gna rycrux cymiwen

*1,25 n gna pignH

MonepepxeHHA: He HanuBanTe B yalwy rapavi pignHm (6inbiue 80 °C).

« BctaHoBiTb Kpuwky (F5) Ha yawy. LLIo6 yHUKHYTU po36pr3KyBaHHA nig
yac NpUroTyBaHHs, NepeBipTe, Wo6 ByLUIKa KPULLKM 36iranncsa 3 HOCUKOM
i pyukoto (306. 9). BctaHOBITb MipHUIA KoBnayok (F6) B oro micue Ha
Kpuwdi (306. 8).

MEPLUE BAKOPUCTAHHA NPUNARY

« K TiNbKM BM NpaBuibHO 3adikcyBanu yaly 6rneHaepa Ha MOTOPHOMY
65100, NiAKNIOYITL Nprnag o po3eTKu. [HgMKaTop npunagy 3aroputbes 2
pa3n i B NoYyeTe 3BYKOBUI CUTHAN. YBIMKHITb NPUnag 3 BUKOPUCTaHHAM
noTpi6HOT GyHKLT.

+ Bu6ip wBmpakocTi: MNMosepHitb pyuky perynioBaHHsa (E), wob Bnbpatn
noTpi6Hy wWBMAKICTb. LLIBMAKICTb 36inblIyeTbCA MOCTYNOBO Bif PiBHA
min go piBHA max. IHTEeHCMBHICTb CBiTna 36inblWyeTbCA MO Mipi
36inblIEHHA WBUAKOCTI. Bu MoxeTe BMOpaTU NOTPIOHY WBMAKICTL Mig,
Yyac 3milyBaHHA.

» OyHKUia iMmnynbcHoro pexxunmy: MNosepHitb pyyky peryniosaHHs (E) B



nonoxeHHs “Pulse”. BukopuctaHHsa nocnigoBHOCTI iMMyNbciB JO3BONSAE
Kpalle KepyBaTy MPoLecoM 3MmillyBaHHA. B LiboMy NONoOXeHHi npunag
NOYMHAE MpPALoBAaTU Ha MAKCMMaNbHIA WBNAKOCTI. BiH 3ynuHuTbCA,
AK TiNbKW BM BignycTute pyuky. Konn BMKOPUCTOBYETbCA iMMYNbCHUN
pexum, iHaMKaTop nNpunagy CBiTUTbCA.

DyHKuia” @ Smoothie”

Lia  ¢yHKUia BUKOPUCTOBYETbCA [NA MNPUrOTYBaHHA OAHOPIAHMX
MOMIOYHUX |  OpyKTOBUX KOKTeWniB. LlBmAakictb  nonepepHbo
3anporpamoBaHa AfA  AOCATHEHHA HalKpawmx pesynbraTie. [nA
BMKOPWUCTAHHA Ui€l OyHKUii HaTUCHITL KHOnKy “Smoothie” (B).
IHAMKaTOp CBITUTbCA MNPOTArOM BCbOrO MpoLeCy MNPUroTyBaHHA Ta
BMMMKAETbCA, KON MPUroTyBaHHA 3akKiHueHo. [Tporpama 3ynmnHAETbCA
aBTOMATUYHO i 4 pasu JlyHa€ 3BYKOBUN CUrHasn. Bu moxete 3ynuHuTh
nporpamy fo ii 3aBepLUeHHA, HAaTUCHYBLUW KHOMKY “Smoothie” (B) we
pas.

®yHkuia” %@ Ice crush”

Bu moxeTe BuKopucTOBYBaTH L0 GyHKLiO ANA NoapibHeHHA nboay 3
nonepeAHbO BCTAHOBJIEHVMU LIMKIAaMWN NPUIrOTYBaHHA i WBMAKICTo. [1nA
BMKOPUCTAHHA L€l PyHKLIT HaTUCHITL KHoNKyY “Ice crush” (C). IHankaTop
CBITUTbCA MPOTATOM BCbOrO MPOLIeCYy MPUrOTyBaHHA Ta BUMMKAETHCA,
KONN MPUroTyBaHHA 3aKiHYeHO. 4 pa3n MpPOJiyHaE 3BYKOBWUW CUrHan.
Mporpama 3ynnHAETbCA aBTOMATUYHO, afie BM MOXeTe 3ynuUHUTK 1T o
3aBepLUEHHSA, HaTUCHYBLKN KHOMKY “lce crush” (C) we pas.

OyHKuia “Auto clean”:

Lia dyHKLiA BUKOPUCTOBYETLCA 418 aBTOMAaTUYHOIO OUYULLEHHA BaLLOro
npunagy. HatncHitb kKHonky “Auto clean” (D). He HanuBaiite 6Ginblue
1 n rapayoi Boan 3 MakcumanbHot Temnepatypoto 80 °C. HanpukiHui
nporpamn npwnag 3ynuUHUTbCA aBTOMATUYHO i 4 pasu MposiyHae
3BYKOBWIA CUTHan.

MONEPEAMEHHA: AKwo HaBaHTa)KeHHA 3aHAATO CUbHe, Npunag
3YNUHUTBCA aBTOMaTU4YHO 3 MipKyBaHb 6e3nekmu (AKwWo moTop
npauloe 6esnepepBHO npotArom Ginbwe 3 XBUAMH, abo AKLWO
BU MoKnanu 3aHaaTo 6Garato npopykris). Llo6 3H0§§/ 3anycTuTn
npunag, NOBEPHITb PyuKy perynioBaHHA B nonoxeHHA (. 3aranbHun
Yyac OXONOAXKEHHA Mpuiagy MoXe 3MiHIoBaTUChb i ctaHoBuTn o 30
XBUAWH. Mepen NOBTOPHMM 3amycKoM npunagy nepesipTe KiNbKicTb
NpoayKTiB B Yawi abo yac 3milwyBaHHA, WO6 YHUKHYTU MOBTOPHOrO
nepeBaHTaxeHHA. [oTiM B MoxeTe BMOpaTy NOTPiGHY LWBMAKICTb abo
byHKLUilo, W06 3aKiHUMTK NPOLeC 3MiLLyBaHHA.

"Smoothie", "Ice crush" i "Auto clean" 3 akcecyapamn.
« Lli nporpammn BUKOPUCTOBYIOTbCA TiNbKM 3i CKAAHOWO uvaweto. He

MONEPEAXKEHHA: He BukopucroByiite nporpamHi ¢yHKUil



noapi6HIoNTe Nif 3a JONOMOrOK0 akcecyapis.

BukopucraHHs nogpi6HioBaya (K) i mnuHka ana npsadowis (L)

(3anexHo Big mopgeni)

—3a ponomorot nogpi6HioBaya (K) BM MoxeTe 3a Kinbka cekyHA
noApi6HVTY Taki NPOAYKTU, AK LKbYNA, YacHNK abo M'Aco (nonepesHbo
Hapi3aHe Ha Api6Hi WIMaTouKK). He BUKopuUcTOBYIiTe nogpibHoBay ans
3MillyBaHHA piauH (GPyKTOBI COKM TOLLO).

—3a fonomMoroto MArHKa ana npaHouwis (L) BM MoxkeTe 3a KiflbKa CeKyHf,
NoApiGHNTY cnewjii: HaCiHHA KopiaHApPY, NepeLb TOLLO.

—Akcecyapu matoTb yawy (M), ska 3anobirae goctyny o nes nig vac
BUKOPUCTAHHS.

1. MepeBepHiTb yawy (M) goropu AHOM i fofanTe iHrpeaieHTy.

2. BcTaHoBiTbh yuwinbHioBay (K1 abo L1) B noro 3arnubneHi y 610k 3
nesamu (K2 a6o L2) (306. 5). BctaHOBITb 610K 3 Ie3amm Ha yalwy.
3abnokyiTe akcecyap, NOBEpHYBLWM GNIOK 3 Ne3amu MOKU BiH He
BCTaHe Ha MicLe (300.6). YBara: AKLLL0 akcecyap He 3a6/10KoBaHUIA
NpPaBWIbHO, CYMillli MOXKYTb BUTEKTH.

3. BctaHoBiTh 3i6paHuin akcecyap (K abo L) Ha moTopHui 6noK i
NOBEPHITb NOrO.

4. MoTim noBepHiTb 3i6paHuii akcecyap (K abo L) Ha uBepTb 060poTy
3a rOANHHMKOBOIO CTPINKoto (306. 7).

5. BcTaBTe BUNKY B PO3eTKY i MOBEPHiTb pyyKy perynioBaHHA (E) B
noTpibHe nonoxeHHA abo 3pobiTb Kinbka iMnynbcis. LLIo6 3ynuHuTI
npwnag, NoBepHiTb PyyKy peryntoBaHHaA (E) B monoxeHHa "0"

6. Po36nokyiTe akcecyap, MOBEPHYBLUM MOr0 Ha 4YBEPTb OGOPOTY
NpoTM FOAWHHUKOBOI CTPINKW. 3HiMiTb 3i6paHnii  akcecyap
(K+M a6o L+M) 3 moTopHoro 6noky. MNepen Tvm, siK BigKpuUTK,
nepeBepHiTb 1oro, Wob rotoBa Cymill He Bnana Ha nignory. Motim
BU MOXeTe po36siokyBatu 6110k 3 nesamu (K1 a6o L1). Jlesa gyxe
rocTpi: noBogbrecss 3 HUMU O06GepexKHo, W06 He oTpumaTun
TpaBmy. Tenep MOXKHa AiCTaTh roToBY CyMill 3 YaLlli.

MonepeaKeHHA: BMKOPMCTOBYINTE aKcecyapu TiNbkKu 3 TBepaAUMMN

iHrpepieHTamn. Bu moxketre Hanutu piaki iHrpepieHT TinbknM B

CKNAIHY Yauy.

« B 3anexHocTi Big Nnpupoan iHrpefieHTiB B MOXeTe BUKOPUCTOBYBaTU
yaly 6neHpepa ANiA NPUroTyBaHHA

*1,5 n pnAa ryctnx cymiwen

*1,25 n pna pigknx cymiwen

MonepeaxeHHA: He HanuBanTe B yawy rapsayi piguHm (6inbue 80 °C).



« Bu moxeTe npurotyBat ogHOPIAHI Cynu, Kpem-cynu, KOMMoTu, nerke
TiICTO (ANA MAWHLIB, ONAaAKiB, MyAWHTY TOLLO), MOJIOYHI Ta GPYKTOBI
KOKTEeJi, 3B1UYaliHi KOKTenni Towo.

AKWO NpoayKTU NMpuannawTb A0 CTIHOK Yali nig 4ac 3MmillyBaHHSA,
3yMWHITh Mpunag. 3HiMiTe vawy 6neHgepa 3 MOTOPHOrO GNOKY i
3iLUTOBXHITb NPOAYKTN BHW3 JO Ne3 3a ONOMOroHo ionaTku. BctaHOBITH
yawly 6neHaepa Ha3ag Ha MOTOPHUIA 610K | NPOJOBXKITb 3MilLyBaHHS.
3aBxAy croyaTKy JopaBaiiTe pifki iHrpedieHTV B vawy 6neHpepa, a
noTiM TBEPAi NPOAYKTW, HE NepeBuLLyNTe MakCUManbHO AOMYCTUMUN
piBeHb.

o6 popgati npoayKTu mig yac 3MilWyBaHHSA, 3HIMITb KoBnauyok (F6) 3
kpuwkm (F5) i noganTe NpogyKTn Yepes 3aBaHTa)KyBaslbHUI OTBIp.

[na oTpumaHHA ApibHOro nbofy AofaBaiiTe MAaKCUMyM 6 ManeHbKUX
KyouKiB nbogy i BukopuctoBynte oyHKUilo “lce crush”. Hemae
HeoO6XigHOCTI HanuBaTy BoAgy.

XonopgHuin MOPKBAHWIA cyn:

600 r mopkem + 900 r Boau: [NoknagiTb LUMATOYKN MOPKBU B CKIIAHY Yaluy UK
i popanTe BOAW. 3MillyMTE Ha MaKCUMaNbHIN LWBUAKOCTI NPOTArom 3
XBUIUH.

3miwaHui iHXunp (3a gonomoroto MiHi-nogpi6HIOBayva, B 3a1eXHOCTI
Big mopeni)

70T iHXMPY: NOPPKTE iHXMP, MEPLL HiXK MOMICTUTM MO0 B MiHi-nogpi6HioBay
(N). 3miwyiiTe Ha MaKCMManbHil WBUOKOCTI MPOTArOM 3 CeKyHA.

He 3aHyptoiiTe npunag y Bogy. Hikonu He niactaBnsainTe MOTOpHMI 610K

(A) nig npoTouHy BOAY.

- [licna BUKOPWCTaHHA 3aBXKAM OUMLLYTe YaLly.

» Hanunte B vawy 1 niTp rapayoi Bogn pasom 3 2-3 Kpanaamu pignHu
AnA MUTTA nocyay. BukopuctoBynTte TiNnbKn peKoMeHAOBaHY KifbKiCTb
BOAM i PiAVHN Ana MUTTA nocyay. Haanuwok pignuHmn ana MuTTa nocyay
CTBOPIOE BiNibLue MiHY | MOXe NPU3BECTM 40 NEPENOBHEHHS.



- BukopuctoByiiTe  nporpamMy  aBTOMaTM4HOIO  OYULIEHHSA  AfA
nonepegHbOro MUTTA Yali.

« Konu nporpama 3ynnHunach, BigKNouiTe Npunag Big mepexi.

« 3HimiTb yawy 6neHaepa (F4)

« [ocTaBTe Yally Ha piBHY MOBEPXHIO.

« Po36510oKyiTe KpurLLKY | 06€pexHO 3HIMITb il.

« Bunmitb 6110k 3 nesamu (F1+F3) i npomuiiTe oro nig npoTo4HO BOAOD
(306. 10).

- [am'AaTanTe, WO MNIiCNA OYMLWEHHA CNig MPaBWIbHO BCTAHOBUTU
yulinbHioBay (F3) Ha3ap y 6nok 3 nesamu (F1) (306. 11). BctaHoBntonTe
06epexHo, Wob He AOMYCTUTM KOHTAKTY YyLifibHIOBaya 3 nesamu.

« Yawy (F4), 6nok 3 nesamu (F1), ctonopHe Kinbue (F2) MoXHa MUTK
B MOCYAOMUWHIN MalUVHiI y BEPXHbOMY MiAAOHI 3 BUKOPUCTAHHAM
nporpam "ECO" abo "LOW SALT".

- YBara: 3aBaHTa)KyBaTu Ui feTani B NOCyAOMUIHY MaLLVHY CNif OKPeMo
(He B 3i6paHOMy BUrnA#i). He muite ywinbHioBay (F3) B nocyoMuinHin
MaLLVHi.

+ 3aKiHUiTb OUMLLIEHHS Yalli 3a JOMOMOro ryoKu.

+ [pomninTe BHYTPILIHIO YaCTMHY Yalli Ta KPULLKY MNig NPOTOYHOIO BOAOH.

- Byabte oGepexxHi nNpu ouuieHHi ne3 B Yalwi GneHfepa, Ta Konv BU
CMOPOXHIOETE Yally, OCKIIbKM BOHW fiyXe rocTpi.

+ Bonoroto raHuipkoto NpoTpiTb MOTOPHWMIA 650K (A). PeTenbHo BUCYLWiTb.

« 3HIMHI YacTVHM (KpuWKa, 60K 3 fe3amu, CTOMOpPHE Kinble) MOXHa
NMOMUTK ry6KOIO Ta rapAYO00 MUNTbHOK BOAOHK).



L0 POBUTMU, AKLLO BALL NPUNAJ HE MPAL|IOE

MPOBJIEMA

Mpunap He npayioe.

NMPUYUHA

Bunka He nigkntoyeHa Ao
Mepexi.

BUPILLEHHA

MNigkntoyite npunag Ao
PO3eTKy 3 Hanpyroio, Wo
BKa3aHa Ha ¢ipmosii
Tabnuuui npunagy.

Yawa 6neHpepa
HenpaBuIbHO BCTaHOB/EHA
Ha MOTOpPHOMY 6s10Li.

MepeBipTe, Wo6 yaia
6neHpepa 6yna NpaBuIbHO
BCTaHOBJEHa Ha MOTOPHOMY

6noui, AK

MNOACHEHO B iHCTPYKLUii.

Mpunag 3ynuHuBca nig vac
BUKOPWVCTaHHS.

MepeBaHTaxeHHA.

[loTpumyinTtech iHCTPYKLin
po3gainy "Meplue
BUKOPWCTaHHA npunagy".
3aranbHui Yyac
OXONOAXEHHSA Npunagy
MO>e 3MiHIOBaTUCh i
cTaHoBUTU A0 30 XBUAVH.

HaamipHa Bi6pauis.

Mpunapg BCTaHOBNEHWIN HE Ha
PiBHI NoBepXHi.

BcraHoBITb Nprnag Ha pisHy
NOBEPXHIO.

3aHapaTo BenvKa KinbKicTb
iHrpepieHTIB NPOAYKTIB.

3MeHLWiTb KiNbKicTb
iHrpepieHTiB.

MpoTikaHHA 3 KPNLIKK.

3aHaaTo BennKa KinbKicTb
iHrpepieHTiB NPOAYKTIB.

3MeHLWITb KinbKicTb
iHrpepieHTiB.

Kpuiika BcTaHOBNEHa
HenpasWbHO.

MNpaBunbHO BCTaHOBITb
KPWLLKY Ha valli bneHgepa.

Mportikae 6a3a yawi

YuwinbHioBay valwi 6nengepa
(e2) BcTaHOBNEHMI

MNpaBunbHO BCTaHOBITb
yuwinbHoBaY i NpaBuibHO

Hoxi o6epraioTbcsa
noBinbHo.

P2 es IS 20 BB M
Ayxe rapava i pedopmysana
yulinbHioBau.

6neHpepa. . . 3adikcyiTe 610K 3 nesamu
HenpasuIbHO abo BifCYTHIiA.
(306. 5).
. 3aMmiHiTb yLWinbHIOBaY Ha
LLImaTouku NnpoayKTis o
HOBW.

3MeHLWiTb po3mip abo
KinbKicTb iHrpeienTiB.
[Lopaiite pigunHy.

BALL NPUNAAR AOCI HE MPALIIOE?

3BepHITbCA B aBTOPM30BaHUN CepBICHWI LEHTP (AUB. Nepenik cepBiCHMX

LeHTpIB B iHCTPYKLii).



MHCTPYKUMA NO TEXHUKE BE3OMACHOCTU

BHUMAHUE! CobniogeHne npaBun  TeXHUKU
6e3onacHoCT aABnAeTca obA3aTeNlbHbIM  NpuU
MCrosIb30BaHNM yCTPOMCTBA. BHumaTenbHo
O3HakKOMbTeCb C  HUMM  nepej  NepBbiM
MCNOSb30BaHNEM HOBOIO YCTPOWCTBA. XpaHuTe
MX B [OCTYNHOM MecTe [AnA [anbHenwero
NCNONb30BaHNA.

OMNMUCAHMUE

A bBnok aBuratens J JlonaTtka* (Hannune 3aBUCUT OT
B KHonka «Cmy3n» moaenn)
C KHonka «/3menbyeHue nbaa» K WN3menbuntens 3eneHn®
D KHonka «ABTOMaTUyecKas (Hanmymre 3aBUCUT OT MOZENN)
OUMNCTKa» K1 YnnotHutenb
E Pyuka perynuposku K2 Bnok ne3sun namenbuntens
F Bnok KyBluMHa 6neHpepa 3eeHun
F1 Bnok ne3sun L W3menbumtenb npAHocTen*
F2 CronopHoe KonbLo (Hanmymre 3aBUCUT OT MOZENN)
F3 YnnotHuteno L1 YnnotHuteno
F4 KyBlunH 6neHfepa c MepHON L2 Bnok ne3suin namenbuntens
LKanom npAHocTen
F5 Kpblwka M Yawa namenbumrens 3eneHu
F6 Konnayok KpbILwKm N U3MenbunTena npaHocTen®
G MwuHMManbHasa CKopocTb (Hanmymre 3aBUCUT OT MOZENN)
H MakcumanbHasa CKOpoCTb N MwuHn-nsamenbuntens*
| KHonka «lynbcaymay (Hannumne 3aBUCKT OT MOAENN)

MNEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

» Boimowte Bce vactu (F, J, K, L, M) Tennoin BOgoW C MooLWMUM CPeACcTBOM,
3a UcKnoueHnem 6roka asuratens (A), KOTOPbLIA HY B KOem Ciyyae
Henb3s MOrpyaTb B BOAY WM MOMeLaTb MoA MPOTOYHY Bogy (cm.
pa3gen «OuncTkay).



BHUMAHME! Jle3Bua oueHb ocTpble. O6palwjaiitecb C HUMU C

OCTOPOXHOCTbIO BO BpeMA NCNOJ/Ib30BaHMNA UV O4YNCTKN YCTPOICTBA.

- Mepep ncnonb3oBaHYEM YCTPONCTBA YOe[MTeCh, YTO BCE YNAKOBOYHbIe
MaTepuasbl yaaneHsil.

- BaxxHoe npumevaHme. [losepHute pyuky perynuposkun (E) B
nonoxerne @, npexae uem NOMecTUTL KyBILUH 6nieHaepa (F) Ha 610K
nsuratens (A).

+ YCTPOWCTBO BKNOYNTCA TONBbKO B TOM Cilyyae, ecfiv KyBLWH NPaBuIIbHO
yCTaHOBJ/IeH Ha 6NOK ABUraTens.

+ He ncnonb3yite ycTponcTBO, eCN KpbillKa He yCTaHOBNeHa Ha
mecTo.

CBOPKA N YCTAHOBKA KYBLUMHA

CmoumTe ynnotHutenb (F3) (BcTaBneHHbI B 610k nessuin (F1)).

« Y6eputech, uTo ynnoTHWTENb MPaBUIIbHO PACMONOXKeH B B110Ke Ne3Buil.

« YcTaHOBWTe 610K N€3BUIN Ha OCHOBaHWMe KyBLUMHa (Puc. 1).

+ YcTaHOBWTE CTOMOpPHOE KOMbLO U 3aduKCUpyiiTe ero, NoBepHyB Ha
yeTBepPTb 060POTa NO YacoBol cTpenke (Puc. 3).

- Y6eanTecb, UTO CTOMOPHOE KOJbLO 3adUKCMPOBaHO MPaBWUIbHO: [ABe
CTpEenKM JOMXKHbI coBnagaTtb (Puc. 3).

- MomecTnTe UHrPeANEHTbI BHYTPb COBPaHHOTO KyBLUMHA, He MpeBbillas
yKa3aHHbIA MaKCMManbHbIV YPOBEHb:

*1,5 n gnAa rycrbix cmecen m

*1,25 n gna XunpgKkux cmecemn

MpepynpexpgeHue. He HanuBaiiTe B KYyBIUMH KUNALYIO XUAKOCTb

(c remnepartypon Bbiwe 80 °C).

- 3aKkpoinTe KyBWUH KpbiwKol (F5). Bo n3bexxaHne noseneHus 6pbi3r
BO BPeMsi MPUroTOBIeHNA Y6eanTeCh, YTO YLIKU KPbILIKA BbIPOBHEHDI
C HocMKOM n pyudkon (Puc. 9). Momectute mepHbI Konnayok (F6) B
npefHa3HayeHHoe AnA Hero yrinybneHue B Kpbiwke (Puc. 8).

NEPBOE NCMNOJIb3OBAHUE YCTPOUCTBA

- Mocne Toro Kak KyBLIWH 6rieHAepa 6yaeT npaBuibHO 3adUKCMPOBaH Ha
6510Ke ABUraTens, NOAKUUTE YCTPONCTBO K 3N1eKTpoceTn. MHanKaTop
[Ba pa3a MWrHeT u OyfeT ChbllleH 3BYKOBOW curHan. Bkniouumte
YCTPOWCTBO, BbIOPaB HY»KHYI0 QYHKLMIO.

+ Bbi60op ckopocTu. [loBepHuTe pyuKy perynnposku (E), utobbl BbI6paTh
XKenaemylo CKopocTb paboTbl. CKOPOCTb yBeNMUMBAETCA MOCTENEHHO
oT min (MMHMMYM) O max (MakcMmyM). Yem Bblillie CKOPOCTb, TemM Apye



CBETUTCA UHAMKaTOP. [Mpn HEO6XOANMOCTI CKOPOCTb MOXHO M3MEHATb
B MpoLiecce NpUroToBieHNs.
QDyHKUuA nynbcayum. loBepHUTE pyuKy perynposkiu (E) B nonoxeHue
Mynbcayma. Vcnonb3oBaHMe  NOCNefOBaTENbHOCTM  UMMYSIbCOB
no3BsosAeT 6o5ee TOYHO KOHTPONMPOBATb NPOLLECC NPUroToBeHUA. B
3TOM peXKume YCTPOWCTBO Cpa3y HauvMHaeT paboTaTb C MaKCUManbHOM
CKOPOCTbIO. YCTPOWCTBO OCTaHaBNMBAaETCA Cpa3y Mocsie OTnycKaHusA
pyuku. MpegycMoTpeHa cBeTOBaA UHAUKALMA GYHKLUW MyNbcaLnn.
QyHKLMA cmy3n @
OSTa GyHKUMA UCNONb3yeTCa ANA NPUroTOBIEHUA MOJMTIOYHbIX CMecen n
bpyKTOBLIX KOKTElNen. B 3ToM pexrme ckopocTb paboTbl yCTponcTea
3anporpaMmvpoBaHa 3apaHee AfiA  MOJlyYeHWA  OMTMMAJIbHbIX
pe3ynbTatoB. [N BKNOUEHMA 3TON GYHKLUMU HaxMuTe KHoMKy Cmy3m
(B). HpuKaTop CBETUTCA B TeUEHMe BCEro LuKIa paboTbl U racHeT nocne
3aBepueHua. Mocne 3aBeplieHNA pPaboTbl NPOrpaMmbl YCTPOWCTBO
aBTOMaTMYeCKM OCTAaHOBMUTCA Y NPO3BYYNT 4 3BYKOBbIX CUrHana. Ytobbl
OCTaHOBWTb BbIMONIHEHNE MPOrpamMmmbl A0 ee 3aBeplueHus, elle pas
HaxkmuTe KHonky Cmysm (B).
DyHKUUA U3MenbyeHus baa Y.
3Ty GYHKUMIO MOXKHO MCMOMb30BaTh A1 TOHKOTO M3MenbyeHus bAa
C 3anporpaMmmrpoOBaHHbIMK PabounmMy UMKNamu M CKopocTblo. [na
BKJIOUYEHNA 3TON GYHKLUM HaxxmmTe KHonKy UsmenbueHnne nbpa (C).
NHOmKaTop CBETUTCA B TeUeHMe BCero LUmKna paboTbl U racHeT nocne
3aBepleHun. Mpo3Byunt 4 3BYKOBbIX cUrHana. Ytobbl OCTaHOBUTH
BbIMOJIHEHVE MPOrpamMMbl 4O €€ 3aBePLUEHNS, eLle Pa3 HaXKMIKTe KHOMKY
N3menbueHne nbaa (C).
DyHKUMA aBTOMaTU4YEeCKOI OYUNCTKMN.
ITa dyHKUMA ncnonb3yeTca ANA aBTOMATUYECKOM OUNCTKN YCTPOMCTBA.
Haxxmute KHONKy ABTOMaTmveckasa ouuctka (D). Konnuectso
ropsayen Boabl He JOMKHO npeBbiwaTth 1 71, a ee Temnepatypa — 80 °C.
Mocne 3aBeplueHna paboTbl NPOrpamMmmbl YCTPONCTBO aBTOMAaTUYECKM
OCTaHOBUTCA U MPO3BYYMT 4 3BYKOBbIX CUTHana.
MPEAYNPEXAEHUE. Ecnu Harpyska CTaHOBUTCA C/NLLKOM
BbICOKOI, YCTPOMCTBO aBTOMaTM4YeCcKuW OTKAO4aeTca wu3
coob6pakeHuii 6e3onacHocT (ecnu ABuratenb paboraetr 6onee
3 MUHYT WM NCNONb3YeTCA CINILKOM MHOFO MHrpeaneHToB). [ina
nepesanycka yCTpoicTBa MOBEPHUTE PYUKY PEry/IMPOBKH B MONIOXKEHUE
. Bpema oxnaxpeHusa yCcTpONCTBA MOXKeT COCTaBnATb A0 30 MUHYT.
Mpexxae yem nepesanycTuTb YCTPOWCTBO, OTPErYNMpPYNTE KONMNYECTBO
WHrpeaVeHTOB U BPeMsA CMELUVBAHUSA, YTOObI He LOMYCTUTb NeperpysKu.
3aTeM MOXHO BbIOpaTb »Keflaemyl CKOpPOCTb paboTbl nnn GyHKLUIO,
4TOObI 3aBEpPLUNTH NMPUrOTOBIEHME.



- NIPEAYNPEXXOEHUE. He wucnonb3yiite ¢yHKUMM  CcMy3um,
M3MenbyYyeHNA Nibja U aBTOMaTUYeCKOWM OYUCTKU C KaKuMu-nn6o
AOMONHUTENbHBIMU NPUHAANEKHOCTAMN.

[nAa BbINOMHEHMA 3TUX NPOrpaMM MOXKHO MCMONb30BaTb TONIbKO

CTEKMAHHBIN KyBLWNH. He n3menbyanTte nep C NCNONMb30BaHNEM KaKUX-

NMOO AOMONTHUTENBHBIX MPUHAANEXHOCTEN.

UcnonbsoBaHne usmenbumtensa senedn (K) m wmsmenbumntensa

npAaHocrei (L) (B 3aBucumocTn ot mogenm)

—W3menbuntens 3enedn (K) no3BonAeTr 3a HECKONbKO CeKYHA
MENKO Hapes3aTb TaKuMe WHrPefueHTbl, Kak NyK, YeCHOK WM MACO
(NpegBapuTeNbHO  Hape3aHHoe HebonbWyMKU  Kycoukamu). He
UCMonb3ynTe M3MenbumTenb 3eneHn Ana Kugkocten (GpyKToBbIX
COKOB U T. ..

—W3menbuntens cneumn (L) no3BonAeT 3a HECKONbKO CeKYHA
nepemonoTb TakuMe Cneunm, Kak cemeHa KopraHapa, nepew . n.

-3  npuHagnexHocTn obopynosaHbl vawen (M), KoTopas
npefoTBpaLlaeT AOCTYM K 1€3BUAM BO BpeMA paboTbl yCTPONCTBa.

1. MepeBepHuTe yawy (M) BBepx IHOM 1 106aBbTe UHFPEANEHTDI.

2. Yctanosute ynnotHutensb (K1 mnm L1) B yrnybneHue Ha 6noke
ne3suin (K2 mnm L2) (Puc. 5). MomecTtute 6noK ne3Buii Ha yvauly.
Bpawaiite 610K ne3BuiA, MOKa OH HafEXHO He 3aduKcmpyeTca
Ha mecte (Puc. 6). BHumanwme! Mpu HenpaBuabHON ¢uUKcaLUn
BO3MOXHbI MPOTEUKM.

3. MomecTtute cobpaHHbIii y3en (K unm L) Ha 610k gBuratens.

4. 3atem noBepHuTe cobpaHHbIn y3en (K unum L) Ha yeTBepTb 060OpOTa
no yacosow cTpenke (Puc. 7).

5. Mopkniounte YCTPOWCTBO K SNIEKTPOCETU U MOBEPHUTE PYUKY
perynupoBkn (E) B HyXHOe nonoxeHve nnbo HeCKONbKo pas
ucnonb3ynte nynbcauymio. YTo6bl  OCTAHOBWTb  YCTPOWCTBO,
noBepHuTe pyuky perynnposku (E) B HyneBoe nomnoxeHue.

6. Pa3brnokupyiite y3en, NOBEPHYB ero Ha YeTBepTb 060pOTa NPOTHB
yacoBoi ctpenku. CHumute cobpanHbinn y3en (K+M wunmn L+M) c
6noka asuratens. MNpexae yem OTKPbITb y3es, NepeBepHUTe ero,
uToObl M36eXaTb BbITEKAHWSA TOTOBOrO MpoAykTa. llocne 3Toro
MOXHO pa36sioknpoBatb 650k nessuint (K1 mnm L1). JlesBusa
oueHb OCTpble, BO n3bexxaHne TpaBm obpaljaiiTecb ¢ HUMU
OCTOPOXKHO. Ternepb MOXHO M3BJleYb M3 Yally MPUTrOTOBEHHbIN
NPOAYKT.

MpepynpexpaeHve. JlonyckaeTca MCNoNb30oBaTb TONMbKO TBepAable

MHrpeauneHTbl. XKngKknue MHrpeamneHTbl MOXXKHO HanuBaTb TONbKO B

CTEKNAHHbIN KYBLIWVH.



+ B 3aBMCMMOCTM OT COCTaBa WHIPEAVEHTOB MOXXHO WCMOSIb30BaTb
KyBLUWH 611ieHaepa Ansa npuroToBeHs:

* po 1,5 n rycrbix cmeceii;

* no 1,25 n Xnakunux cmecem.

MpepynpexaeHve. He HanuBaliTe B KyBLINH KUMNALLYIO XXUAKOCTb (C

Temnepatypoii Bbiwe 80 °C).

+ MOXXHO TrOTOBWTb MEJNIKO CMeLlaHHble CyMbl, CyMbl-NMope, KOMMOTbI,

nerkoe Tecto (anA G/IMHOB, ONafbeB, NOPKILUMPCKOro NyfAvHra 1 T. Mn.),

MOJIOYHbIE CMECH, CMy3W, KOKTENIN U T. A.

Ecnv npy cmewwBaHN HTPeANEHTbI MPUIMMNAIOT K CTEHKaM KyBLUMHA,

OCTaHOBWUTe YCTponcTBO. CHUMUTE KYBLIVIH GNieHAepa ¢ 61oKa ABuratens

1 CYUCTUTE MHIPEAUEHTbI C JIe3BUIA JIONATKOW, 3aTeM NoMeCTHTe KyBLUVH

Ha MeCTO 1 NPOJOKNTE CMeLIVBaHMe.

Bcerga cHavana HanuBaiTe B KyBLUWH GieHepa XKULKNe NHTPeAUeHTbI,

a 3aTeM fobaBnANTe TBepable, He NpeBbillas MaKCUMaNbHOrO YPOBHS.

Y1o6bl [06aBUTb UHFPEeAnEHTbl B MpoLecce CMeLUBAHWA, CHUMUTE

konnauok (F6) c kpbiwkn (F5) n pobaBbTe WHrpeaneHTbl uepes

3arpy3o4Hoe oTBepCTye.

[lnAa TOHKOro M3menbyeHVA Nbaa NCNonb3yiTe He 6onee 6 HebGONbLUNX

KyOMKOB 1 BKNtouuTte ¢pyHKUmio UsmenbueHue nbaa. lo6aBnaTb Bogy

He Tpebyetcs.

XonopgHbI MOPKOBHbBIN cyn
600 r mopkoBu, 900 mn BoAbl. [lonoxuTe Hape3aHHy Kybnkamm MOpKOBb
B CTEKNAHHDBIN KyBLUVH 11 A06aBbTe Bofbl. CMeLuMBaiiTe Ha MakCUMalbHOW
CKOPOCTY B TeUeHne 3 MUHYT.

CmelaHHbI MHXUP (C MCNONb30BaHNMEM MWHMN-U3MENbYNTENH,
Hannymne 3aBUCUT OT MoAeNN)

70 r HXunpa: nepej noMeLleHviem B MuHu-usmenbumntenb (N) nHxmp cnepyet
nopesatb. CMellnBanTe Ha MaKCYIMasIbHON CKOPOCTY B TeUeHue 3 cekyH/.

O4YUCTKA

He norpyxaiite yctponctso B Bofy. Hukorga He norpyxawte 650K
asuratens (A) nog NPOTOYHYIO BOAY.
+ BbiMoMTe KyBLUWH Cpa3y Nocsie NCMONb30BaHUA.



- Hanelite B KyBWWH 1 nuTp ropadyen Boabl U JobaBbTe 2-3 Kamniu
XKNAKOCTY ANA MbITbA NOCYAbI. IcCNonb3yTe TONbKO peKoMeHA0BaHHOe
KONMMYECTBO BOAbl WM XMAKOCTM ANA MbiTbA nocyfbl. M36biTouHoe
KONIMYECTBO XMAKOCTW INA MbITbA MOCYyAbl CO3[aeT MHOTO MeHbl 1
MOXET NPUBECTU K MEPENOSTHEHMIO.

« InA npepBapuTenbHOM MPOMbBIBKM Yaliy WCMONb3yihTe NporpaMmmy
ABTOMATNYECKOW OUNCTKN.

« MNocne 3aBeplueHns paboTbl MPOrpamMmmMbl OTCOEANHUTE YCTPOWNCTBO OT
3MeKTpoceTU.

+ CHUMMTE KyBLWWH 6neHpaepa (F4).

« [ocTaBbTe KYBLUNH Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb.

+ Pa36nokumpyiite KpbILLKY 11 aKKypaTHO CHMWTE ee.

- M3BnekunTe 6nok nessuin (F1+F3) 1 npomoliTe nog NpoToyHON BOAOW
(Pnc. 10).

« MNocne s10oro He 3abyfbTe NPaBUIbHO YCTaHOBUTL yrnoTHUTeNb (F3) Ha
6nok ne3suii (F1) (Puc. 11). Bo nsbexxaHue noBpexaeHns ynnoTHUTeNs
cnepwuTe 3a Tem, YTOObl OH He Kacasca Ne3Buii.

» KyBwuH (F4), 6nok nessuii (F1) n ctonopHoe konbuo (F2) moxHO
MbITb B MOCYJOMOEYHOM MaLUMHE Ha BEPXHEW MOJIKe — WCNOJb3ynTe
nporpammy «3KO» nnn «HN3KOE COAEPKAHUE COMN».

+ BHumaHme!  YkasaHHble  peTanu  [QOMKHbI  pasMelatbcA B
NoCyAOMOEYHOW MaLUMHe MO OTAeNIbHOCTU (He B CcOoGpaHHOM BuAe).
He nomeluanTte B nocygomoeyHyto MalimHy ynnotHutens (F3).

+ 3aBepLInTe OUMCTKY KYBLUMHA C MOMOLLbIO FYOKN.

« [lpomoWTe KyBLUWH U KPbILWKY NOZA NPOTOYHOI BOJOMN.

+ Jle3BMA oueHb OCTpble, NO3TOMY OyfbTe OCTOPOXKHbI MPW UX OUUCTKE B
KyBLUVHe 6neHaepa v Npu OnyCcTOLIEeHMN YaLlu.

« [Ins ounctkm 6noka auratens (A) NCNonb3yinTe BNAaXKHYIO TKaHb. 3aTemM
aKKypaTHO BbITPUTE ero Hacyxo.

« CbeMHble YacTu (KpbILwKy, 670K N1e3BUiA, CTOMOPHOE KOMNbLIO) MOXHO
OuMLLaTb C MOMOLLbIO IYOKU 1 ropAYei MblfIbHOW BOABI.




YTO AENATb, ECJIN YCTPONCTBO HE PABOTAET

MPOBJIEMbI

YcTpoicTBO He pa6oTaeT.

NMPUYUHDI

YCTpONCTBO He NOAKMOYEHO
K 3N1eKTpoceTu.

PELUEHME

MopkniounTe ycTpoincTBo
K pO3eTKe 3neKTpoceTu,
HanpsaMXeHne KoTopow
COOTBETCTBYET yKazaHHOMY
Ha MacnopTHo Tabnunuke
YCTPONCTBa.

KyBLunH 6neHpepa
HenpaBWIbHO YCTaHOB/EH Ha

Y6e[uTeCh, UTO KyBLIMH
6neHpepa nNpasuabHO
yCTaHOBNEH Ha 6710ke

BO Bp nci

6noke asuratens. aBuratens,
Kak yKa3aHo B byknerte.
CM. MHCTPYKLWW B pa3gene
MNEPBOE NCMNOJIb3OBAHUE
YCTpOCTBO OCTAaHOBUNIOCH YCTPOWCTBA.
Meperpy3ka.

Bpemsa oxnaxxpeHua
YCTPONCTBA MOXeET
CcoCTaBNATb [0 30 MUHYT.

YCTPONCTBO YCTaHOBJIEHO Ha
HepPOBHOW MOBEPXHOCTM.

YcTaHOBWTE YCTPONCTBO Ha
POBHYI0 MOBEPXHOCTb.

Kpbiwka nportekaer.

Yp P 6payus. ~
Cnuwkom 60nbLIoii 06bem YMeHbLIUTE KONNYeCTBO
VHIPEeJUEHTOB. VNHTPEANEHTOB.
Cnuwkom 6onbLuoii 06bem YMeHbLUUTE KONNYeCTBO
VHIPeaUEHTOB. VNHIPEANEHTOB.

KpblLwKa HenpasBunbHO
yCTaHOBJEHa Ha YCTPOWCTBO.

YCTaHOBWTE KPbILLKY
Ha KyBLIVHe 6neHaepa
Hapnexalmm obpasom.

OcHOBaHue KyBLUMHa
npoteKaer.

YnnoTHuTenb KyBLwmnHa (e2)
yCTaHOBJEH HeNpaBuIbHO
VAN OTCYTCTBYET.

YcTaHOBUTE YMIOTHUTENb 1
3apmKcupyiTe aepxatens
Ne3BUA HAANEXALLVM
o6pasom (Puc. 5).

Cnuwkom 6onbluvie nnm

TBepzble KycKu NnLu. HOBBII.

Mpu cmewBaHUm 6bina YMeHbLUUTE pa3mepbl 1nu
JlesBuA Bpawatorca c

UCMOMb30BaHa CAINLLKOM KONM4ecTso
TpyAOM.

ropavas XungKocTb, YTO 06pabaTbiBaeMbIx

npuBeno K gepopmavu VHIPeANEHTOB.

YNNOTHUTENA. [lo6aBbTe XKNAKOCT.

3ameHuTe YnnoTHUTENb Ha

YCTPOWUCTBO HE PABOTAET?

O6patnutecb B aBTOPWU30BaHHbIA CEPBUCHDLIN

CEepPBUCHON KHUXKE).

LeHTp (CM. CnNUCoK B



KAYIMNCI3AOIK TYPAIbl HYCKAYITAP

ABAWUNAHBI3: kayincisaik Wwapanaps! KypbinFsIHbIH 6ip 6eniri Gonsin
Tabbinagbl. XaHa KypbinfFbiHbl OipiHWI peT nawpganaHy angabiHaa
onapabl MYKUSIT OKbIN LWbIFbIHBI3. Onapabl KeniHipek Tabyfa xoHe
aHblKTama anyra 6onaTbiH Xepae CaKTaHbI3.

A Mortop 6norbl K LWen Typarbiw™* (ynrire
B «Cmy3n» Tymeci GarinaHbICTbl 6onaTtbiH
C «Mys xapy» Tyrmeci Kocarnkbl Kypan)
D «ABTO Taszanay» TYMMECI K1 Teifbi3garbiLu
E Backapy Teriri K2 Len TypafbIWTbIH Xy3aep
F BneHaep KyMblpacbl XuHafbI 6norbl
F1 >Kysgep 6norbl L Oempeyiwtep ykkiwi* (ynrire
F2 Kyneintay cakuHacsl GarinaHbICTbl 6onaTtbIH
F3 TbiFbi3aarbiLu Kocarnkbl Kypar)
F4 Wkananbl 6nexpep L1 Tbifbi3garbliLL
KyMbIpachl L2 OampeyiwiTep YKKILLiHiH
F5 Kaknak Xy3aep 6norbl
F6 KaknakTbIH »ankbiLbl M LLen TypafbIWThIH XoHEe
G EH a3 xbingamablk aamaeyilTep YKKilWiHiH
H EH ken xbingamablk Tabarbl*(ynrire 6annaHbICTbI
| VMnynbc TyMeci BonaThiH Kocarnkbl Kypan) m
J Kanak*(ynrire 6annaHbiCThbI N WarbIH Typarbiw™ (ynrire
bonatbIH Kocankbl Kypan) OannaHbICcTbl 6onaTbIH

Kocarnkbl Kypar)

BIPIHLUI PET NANOANAHY ANAbIHOA

» bapnbik Geniktepai (F, J, K, L, M) >Xbinbl CyMEH XaHe Xyy
CYMbIKTbIFbIH Ta3anaHbl3. bynapfa elkalwaH cyFa canmay Hemece
aFbln XaTKaH Cy acTblHa KoiMay kepek MoTop 6rorbl (A) kipmenai (§
«Tasanay» 6enimiH kapaHbI3).

ABAWNAHBI3: Xysoep eTe oTKip; KypbINFbIHbI NanaanaHy

Hemece Ta3anay Ke3iHae onapabl abavnan ycTaHbis.

* KypbnfblHbl NanganaHy angbiHga 6ykin opayblLUTbl anbin TacTaHpl3.

* MaHbI3abl eckepTne: bnengep kymbipacbiH (F) motop 6norbiHa



(A) kot angbiHaa 6ackapy TeTiriH (E) @ kyitiHe BypbIHbI3.

* Kypbinfbl 6rieHaep kymMmblpackl MOTOp GriorbiHAa AypbIC KynbinTanfaH
forca faHa icke Kocblnagbl.

» Kaknak kabbinmaraH 6orca, KypbinFbiHbl iCKe KOCMaHbI3.

K¥MbIPAHbI K¥YPACTbLIPY XKOHE OPHATY

ToirbizpgarbiwTel  (F3) cynanapipbiHpid  (ky3gep 6GnorbiHa  (F1)

KiprisinreH kynge).

* Thifbl3garblL Xy3aep 6norbiHaa 63 OpHbIHAA EKEHIH TEKCEPIHI3.

* XKy3nep 6rorbiH KyMblipaHblH, TyOiHe KoVibIHbI3 (1-Ccyp.).

» KynbinTay cakuHacblH KOWbIn, caFaT Tini 6arbiTbiHAa TepTTeH Oip
anHanbIMFa AeniH aHanablpy apKbirbl KynbinTaHsl3 (3-cyp.).

 KynbinTay cakyHachl AypbIC KyrblnTanfaHblH TEKCEPiHI3: eki KepceTki
TypanaHybl kepek (3-cyp.).

* KepceTinreH eH, >xofapbl AeHreingeH acbipMacTaH KypacTblpbiriFaH
KyMblpara MHrpeaueHTTep KOCbIHbI3:

* KOO KOHCUCTEHUMA YLiH 1,5 n

* cyMbIK KOHCUCTEHLUMA yLWiH 1,25 n

EckepTy: Kymbipara KaHan TypfaH CYMbIKTbIKTbI (80°C/176°F

MaHiHeH acaTblH) Kylofa 6onmangsbl.

* Kymbipaga kaknaktel (F5) TapTein KiprisiHis. Osipney kesiHae
Ke3 KenreH Llwalibipaygbl 6ongeipmay yiliH Kaknak Kynakrapbl
LIYMEKMEH >XaHe TYTKaMeH TypamnaHfaHblH TeKCepiHi3 (9-cyp.).
Onuwey canTblasfbiH (F6) kaknakTarbl OMbIFbIHA KOWbIHBI3 (8-Cyp.).

K¥PbIFbIHbI BIPIHLLI PET NAUOANAHY

» BrieHgep kymblpacbl MOTOp OnorbiHAa AypbiC KymnbinTanfaHHaH
KeWiH KypblffblHbl po3eTkara KOCbIHbI3. Kypbinfbl wWambl 2 eki pet
XaHblin-eLlesi xaHe AbIObICTbIK curHangbl ectucis. OHbl kanaraH
YHKUMSAHBI OpHATbIN KOChIHBI3.

* XbingampbikTbl TaHnaay: backapy TetiriH (E) Oypbin kanaraH
XKbINOaMAbIKThl TaHOaHbI3; XKbiNAaMAblK €H a3 >XoHe eH Ken
apacblHaa 6ipTiHgen apTagbl. XKapblk KapKbIHOBINbIFbI XblNAaMAbIK
apTkaH caiiblH apTagbl. O3ipney kesiHge Oyn kbingamablKTbl
KaXXeTiHLLEe e3repTe anachbi3.

* «Mmnynbe» dyHkumnacbl: backapy TeTiriH (E) «MMnynbe» kyniHe



OypbiHBI3. VIMnynbcTep katapbliH ManganaHy gon a3ipney YLiH
penipek 6ackapyra mymkiHAik 6epegi. Byn kynge kypbinfbl 6ipaeH
€H, Ken XblngamablkneH icke kocbinagbl. On ci3 TeTikTi xibepreHae
ToKTanmabl. Mmnynbc pyHKUMACH Manganadbinbin  KaTtkaHaa
XapbIKTbIK UHAMKATOP >KaHagbl.

« @Cmysu» byHKLUMACHI

Byn dyHKUMSA CMY31 CYT KOKTENNbAEPIH XKOHE XEMIC KOKTENNbAEPIH
a3ipney ywWiH nanganaHbinagbl. EH akcbl HoTwxxenep any yLliH
XblngamablK angbliH-ana OargaprnamananFaH. byn  yHKUMSAHBI
nanganany ywid «Cmy3un» TynmeciH (B) 6aceiHpi3. Byn 6argapnama
kesiHae Byn wam Kocynbl Kanagpl xxaHe baraapnama asiktanfaHHaH
KeuiH eweni. bargapnama aBTomMarThl TypAe TOKTaabl xaHe 4 peT
ObIObICTbIK curHan weiFrapagbl. «Cmy3u» TynmeciH (B) kavtagaH
6acy apkbinbl OHbl COHbIHA XeTNen Typbin TokTaTyra 6onaabl.
«¥®Mys3 xapy» yHKUMACHI

Byn  dyHKkumaHbl  angeiH-ana  6argapnaManaHfaH  KyMbIC
Oarfapnamanapbl XeHe >Xbingamablk apKbinbl My3gbl Mavganan
Xapy yLWiH navganaHyra 6onagpl. Byn dyHKUMAHBI nanganany yLuiH
«Myagbl xapy» TynmeciH (C) 6acbiHbI3. Byn 6argapnama kesiHge
Oyn wam Kocynbl Kanagbl xoHe GargaprnamMa asikranfaHHaH KemiH
ewepni. 4 peT ObIObICTLIK curHan ectucia. bargapnama aBTomarThl
Typae Toktamabl, 6ipak «My3abl xapy» TynmeciH (C) kantagaH
6acy apkbinbl OHbl COHbIHA XeTNen Typbin TokTaTyra 6onaabl.
«ABTO Tasanay» (pyHKUUACHI:

Byn dyHKUMA KypbINfbiHBI aBTOMaTTbl TypAe Tasanay  YLiH
nanganaHeinagel. «ABTO Tasanay» TynWmeciH (D) 6acbiHbI3. 1
nuTp KepceTkiwiHeH xoHe 80°C / 176°F) eH >ofapbl bICTbIK CY
TemnepaTtypacbliHaH acblpmay kepek. bafgapnamaHbiH, COHbIHAA
KYPbIIFbl aBTOMATThl TYpAE TOKTar, 4 peT AblObICTLIK CUrHan ecTucia.
ECKEPTY: Xykteme TbIM Xofapbl 6onbin KeTce, Kypbinfbl
Kayinciagik cebenTepimeH aBTOMaTTbl TypAe TOKTanAbl
(Motop 3 MMHyTTaH KebipeKk XyMbIC icTece Hemece TbIM
Ken MHrpegueHTTep cancaHbi3). KypbinfbiHbl KanMTa icke Kocy
ywin Gackapy TeTirii @ kyitiHe GypbiHbI3. YKannbl cyy yakbiTbl
e3repin oTbipybl MyMKiH xaHe 30 MuHyTKa AeniH 6omnybl MyMKiH.
KypbInfbiHbl KanTa icke KOCy angblHAa apTblk XykTeme 6onmaybl
YWiH WHrpeaueHTTepaiH MerwepiH Hemece apanacTbipy YakbITbiH



e3repTiHi3. CopgaH KeniH a3ipneydi opblHAay VYLWiH KanafaH
XblnAamablKTel Hemece PyHKUMAHbI TaHAayFa 6onabl.

ECKEPTY: Cwmy3u, mMy3abl Xapy XoHe aBTO Tasanay
¢yHKUMANapbIH Kocankbl KypangapmeH Oipre nawpganaHyfa
6onmangbl.

Bbyn OGarpapnamanapgbl TeK  LWbIHbl  KyMblpaHbl  OpHaTbIN
nanganaHyra 6Gomnagpl. Kocankbl kypangapmeH 6ipre my3gbl
Xapyabl opblHaayfFa 6onmangbi.

LWen TyparbiwThl (K) xxaHe aamaeyiwTep ykkKiwiH (L) nanganany
(ynrire 6annaHbICTbI)

—LWen Typarbiw (K) apkbinbl nusasgap, capbiMcak Hemece et (anabiH-
ana warfbiH OenikTepre KecinreH) CusiKkTbl WHrpeaueHTTepai
OipHewe cekyHaTa kecyre 6omagpel. Wen TypafblwTbl CyMblK
agiprnieynep (kemic wWblpblHAapbl, T.6.) yWwiH navpanaHyra
oonmangpl.

—OampeyiwTep ykkiwi (L) apkpinbl  gsmpeyiwTepai  GipHele
cekyHaTa yryre 6onagbl: kopyaHap TyKeiMaapsl, OypbiL, T.6.

—Byn kocankel Kypangap naviganaHy KesiHae xxy3gepre KaTblHacyapbl
bongbipmanTbiH TabakneH (M) xxababikTanFaH.

1. Tabaktbl (M) aygapbin, UHrpeaneHTTep KOCbIHbI3.

2. TeirbizgarbiwThl (K1 Hemece L1) xy3aep 6rnorsiHAasb OMbiFbIHA
(K2 Hemece L2) kowbiHpI3 (5-cyp.). XKy3gep GnorbiH Tabakka
KOMbIHBI3. XKy3aep ONorbiH TONbIFBIMEH KypacTbipbifFaHLwa
anHangpipy apkbinbl Kocankbl Kypanabl KynbinTaHbl3 (6-cyp.).
AGannaHbI3: Kocankbl Kypan AaypbIiC KynbinTanmaca,
CYMbIKTbIK aFybl MYMKiH.

3. KypactbipbinFaH kocankel kypangel (K Hemece L) motop
OnorbiHa KOMbIM, alHanablpbiHbI3.

4. KypacTbipbinFaH Kocankbl kypanagpsl (K Hemece L) carart TinimeH
TepTTeH Gip anHanbiMfFa aiHanabIpbIHbI3 (7-Cyp.)

5. KypbinfbiHbl po3eTkara Kocbin, 6ackapy TyTkaceiH (E) kanafaH
Kyvre OypbiHbI3 Hemece OipHelle MMNyNbCThbl KOMAaHbIHbI3.
KypbinfbiHbl TOKTaTy ywiH 6ackapy TeTiriH (E) Hen kyniHe
OypbIHbI3.

6. Carat TiniHe kapcbl TepTTeH 6ip avHanbiMFa awnHangblpy
apKbInbl Kocarnke! KypanablH KynbiH albiHbI3. KypacTbipbinfaH
kocankbl kypangbl (K+M Hemece L+M) wmotop OGnorbiHa



anbiHpI3. O3ipnereH HOPCeHi3 Terinmeyi yLUiH awy anfbiHaa OHbI
aydapbiHpI3. CofaH KeniH xysaep 6norbiHbiH (K1 Hemece L1)
KynnbiH awyra 6onagsl. XXy3gep eTte oTkip: kapakat anmay
ywiH onapabl abamnan ycrtaHbi3. CogaH KkeniH TabakTarbl
a3ipneHreH HapceHi anyra 6onagbl.
EckepTy: Kocankbl KypanaapAbl TEK KaTTbl UHFPEeAUEHTTEP YLUiH
nanganaHyra Gonaabl. CymbiK WHrpeaMeHTTEpAi TeK LWbIHbI
KyMblpara Kytora 6onagbl.

* IHrpeaveHTTEpaiH, cvnaTtbiHa GavinaHbICThl MblHanapabl asipney
YLWiH GrieHaep KyMbipacblH NanganaHyra 6onagpbl:

*1,5 n Koo Kocnanap.

* 1,25 n cymbIK asipney.

EckepTy: KyMblpara karHan TypfaH cyMbIKTbIKTbI (80°C/176°F

MaHiHeH acaTblH) Kytlofa 6onmangsbl.

» KatTbl apanacTbipbiifaH copranapgbl, e30e copnanapgbl,
KOMMOTTbI, a3faHTan Kambipabl (Kyka KynMmakTapgbl, MOPKLUMPIIiK
NyOuHITI, T.6.), CYT KOKTENNbAEPIH, CMYy3unepai, KokTennsaepai, T.6.
asipneyre 6onagpl.

* ApanacTtbipy Ke3iHOe WHrpeoueHTTep KyMblpa KabblpFanapbiHa
Xabblcca, KypblfFblHbl TOKTaTbIHBI3. BrneHaep KyMblpacbiH MOTOpP
OnorblHaH anblHbI3, KanakTbl NanganaHbIn TaMmakTapabl XKy3gepre
Kapav TeMeHre UTEPIHi3 XxaHe a3ipreyai )anfacTbipy yLiH bneHgep
KYMbIpPacblH KanTa KONbIHbI3.

* KaTTbl WHrpegomMeHTTEpAi KOCYy anabiHoa angbiMeH apkaluaH
OneHgep KymblpacblHa CyWblK WHrpeOueHTTepAi eH Kofapbl
OeHrengeH acbipman KymblHbI3.

* ApanacTbipy KesiHOe WHIpeaueHTTep Kocy YLUiH xankpiwTbl (F6)
kaknaktaH (F5) anbin, 6epy Teciri apkbinbl MHTPEANEHTTEP KOCbIHbI3.

*Manpga kapbinFaH My3  kepek Gomca, «My3gbl  kapy»
dbyHKUMACbIHAA eH kebi 6 WwarbiH My3 TeKLeciH navganaHbiHbI3.
Cy Kocy Kepek eMec.

CankbIH ca6i3 copnachbl:
600 r cebiz + 900 r cy: Cab6i3 OGenikTepiH LWbIHbI KyMblpara



canbin, Cy KOCbIHbI3. 3 MUHYT GOWbl €H >XOfapbl XblNAaMablKNeH
apanacTbIpbIHbI3.

ApanactbipbinfaH  iHXipnep (wafblH Typafbill  KOCallKbl
KypanbIMeH, ynrire 6annaHbICTbl)

70 r inxip: warblH Typarbiwka (N) cany angbiHAa iHXIpAi KeciHis. 3
ceKyHZ 60oWbl eH oFapbl XblngamablKNneH apanacTblpbiHbI3.

KypbinfbiHbl cyFa GaTtbipmaHbid. MoTtop 6norbiH (A) afbin xaTkaH

CyAblH acTblHa eLuKallaH KOMaHpi3.

» KyMblpaHbl nanganaHyaaH keviH 6ipaeH TaszanaHbi3.

* KymbipaHbl 1 niMTP bICTKbI CYMEH TOMThIPbIN, XYY CYMbIKTbIFbIHBIH
2-3 TaMLUbICBIH KOCbIHBI3. TeK YCbIHbINATbIH CYy MEH XYY CYMbIKTbIFbI
MenLepiH nanganaHbiHpl3. ApTbIK XKyy CYMbIKTbIFbI Kebipek kebik
TyAblpaabl XXoHe HOTUXKECIHAE TOrMbIN KeTesi.

» TabakTbl anablH-ana >yy YLWiH aBToMaTTbl Typde Tasanay
OargaprniaMacbiH nanganaHbiHbI3.

- bargapnama  TOKTaFraHHaH KeWiH  KypbinfbiHbl  po3eTkagaH
CYbIPbIHbI3.

» BrieHgep KymbipackiH anbiHbi3 (F4)

* KymblpaHbl Teric 6eTke KoMbIHbI3.

* Kaknak KynnblH allbin, KaknakTbl akbipbiH anbiHbI3.

* Ky3gep 6norbiH (F1+F3) wbiFapbin, afbiHAbl CydblH acTbiHAA
TazanaHbi3 (10-cyp.).

v X

* TagzanaygaH KkeniH Toifbi3garbiuTel  (F3)  xysgep  GrorbiHa
(F1) kawtagaH paypbicTan opHaTydbl yMbiThaHbis  (11-cyp.).
ThIFbI3AAFBILLTBIH, XY3A4epre T1in 3akbimganybliH 6onasipMmaHbI3.



» Kymbipanbl (F4), xy3sgep 6norbiH (F1), kyneintay cakmHacbiH (F2)
bIAbIC XYY MaLLUMHACbIHbIH XXOFapfbl CepeciHae Ta3anayFa 6oanabl -
«ECO» (YHEMAI) Hemece «LOW SALT» (A3 T¥3) bargapnamacsiH
narnganaHbiHbi3.

» ABarinanpi3: OHbl bIAbICKYY MaLLMHACkIHA Genek (KypacTbipbliMaraH
Kyvae) cany kepek ToifbidgarbiwThl (F3) bigbic XKyy malumHachiHa
canmaHbI3.

» KymbipaHbl Tazanayapbl rybka kemeriMeH asikTaHbl3.

* KyMbIpaHbIH, iLLiH )X8He KaKnaKTbl aFblHAbl CYMEH LUalbIHbI3.

» BrieHgep KymblpacbiHAaFbl Kanakrapgbl Tasanay KesiHOe XaHe
TabakTbl 60caTy KesiHae abarinaHbl3, ONTKEHI onap eTkip.

*Motop OnorbiH (A) Tasamay yWiH AbIMKbIN  WyBepekTi
nanganaHbiHpl3. OHbl AypbICTan KenTipiHi3.

* AxblpaTbinatelH  Geniktepai (kaknmak, xysgep 6norbl, Kynbintay
cakuHacbl) rybkameH xaHe bICTblK CabblHAbl CyMeH Tasanayra
oonagbl.

K¥PbINFbI XX¥MbIC ICTEMEW XXATCA HE ICTEY KEPEK

MOCENENEP CEBENTEP LWELWIMAOEP
KypbInfFblHbI KEPHEYi
KYPbIIFbIHbIH, 3aybITThIK
Aula KocbinmMaraH TaKTanwacbiHaa
KepceTinreHmeH bipaei
po3eTKara KOCbIHbI3.
BneHaep kymblipachl
napakwapa
TycCiHAipinreHaen motop
6norbiHAa oypbIC
opHanacTbIpbliFaHbIH
TEKCEepiHi3.
§ K¥PbUTFbIHbI BIPIHLUI
PET NAVOANAHY
GenimiHaeri Hyckaynapabl
OpbIHAAHbI3.
CankpliHoaTty
Temneparypachl e3repin
oTblpagbl xaHe 30 MUHyTKa
neniH anybl MyMKiH

Kypbinfbl XXyMbIic

ictemengi
BrneHpep Kymbipachl

MoTop 6norbiHaa AypbIC
opHanacTbipbinMaraH

Kypbinfbl naviaanaly

. ApTbIK XYKTEME
Ke3iHOe ToKTan Kanabl




MOCENEJNEP

TbIm Ken gipinaep

CEBEINTEP LUELIIMAOEP
OHiMm Teric beTke KypbinfbiHbI Teric 6eTke
KOMbInMaraH KOMbIHbI3.
©OHaeneTiH

WHrpeaveHTTEpaiH Kenemi
TbIM >XOFapbl

VHrpeaneHTTepaiH
MenLlepiH a3anTbiHbI3.

KaknakraH CyMbIKTbIK
aragbl

WHrpeaveHTTEpaiH Kenemi

©OHaeneTiH
VHrpegueHTTepaiH

TbIM XOFapbl ; T

MerLepiH a3anTblHbI3.

Kaknak aypbic B“GH;JZF; KymbIpaceitga
opHanacTblpbiiMaraH KaknakTel Ayp

OpHanacTbIpbIHbI3.

BrieHaep KYMbIpacbiHbIH
TOMEHT i XarbiHAa
CYMBIKTBIK aragbl

BrneHaep KymblpachiHbIH,
TbifbI3AafblLlLbl (€2) AypbiC
opHanacTblpbiiMaFaH
Hemece oK

TbiFbI3aafbILThI KakTa
opHanacTbIpbIM, Xy3
YCTafbILWbIH AYPbIC
KynbinTaHpl3 (5-cyp.).

Xy3 oHait anHanmanabl

Tamak GenikTepi TbIM yrKeH
Hemece TbIM KaTTbl
TbIM bICTbIK CYMbIKTbIK
apanacTbIpbinbir,
ThIFbI3AaFbILLTHIH MiLLiHi
earepreH

Thifbl3aarbILUThI
XaHacbIMeH
aybICTbIPbIHbI3.
©HaeneTiH
VHIrpeaneHTTepaiH,
enwemiH Hemece
MerLuepiH a3anTbiHbI3.
CyWbIKTbIK KOCbIHbI3.

K¥PbIJIFbl 8111 XX¥MbIC ICTEMEW XXATbIP MA?

MakynaaHFaH cepBUCTiK opTanblkka xabapnacblHbi3 (TisiMai kblameT
KepceTy KiTanwacbiHaa kapaHbl3).
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