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SAFETY INSTRUCTIONS N
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and product installation guidelines: for
your own safety, please read through all paragraphs of the
instruction manual including the associated pictograms.

» This appliance is intended for indoor, domestic household use
only. It is not intended to be used in the following applications,
and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

» Before first use remove all packaging materials, stickers and
accessories from the inside and the outside of the appliance.
« This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by an adult
responsible for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance, and do not use as a toy.

» This appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concemning use of the appliance in

a safe way and understand the hazards involved. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children unless they are older

than 8 and supervised.

. geep the appliance and its cord out of reach of children less than

years.

« Never leave the appliance unattended when in use.

o /\ Accessible surface temperatures can be high when the appliance
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is operating. Never touch the hot surfaces of the apgliance.

» This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

e Fully unwind the power cord before plugging in the appliance.

o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its after sales service in order to avoid any danger.

e Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,

onlﬁ use an extension lead which is in good condition, has a plug

with an earth connection and is suited to the power rating of
the appliance. Take all necessary precautions to prevent anyone
tripping over an extension cord.

» Always plug the appliance into an earthed socket.

» Make sure that the electric power supply is compatible with the
power rating and voltage indicated on the bottom of the appliance.

e Use a sponge, hot water and washing up liquid to clean the
cooking plates.

» Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or
any other liquid.

WARNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates
inside the grill

Do

e Read the instructions carefully, common to different versions depending on the
accessories supplied with your appliance, and keep them within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking oil onto the plates and wipe with a soft cloth
or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre. Do not use
them for other appliances or intention.



Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished
furniture, etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to
inflammable materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be dose
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may
damage the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.
Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray
becomes full when cooking: let the appliance cool down before emptying.

« Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

« To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the
appliance empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.
Do not place a sheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

« Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

« For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

o On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

e Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these
products without prior notice.

« Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo X

o If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

e The resistance can not be cleaned. If it is really dirty, wait for complete cooling and rub
with a dry cloth.

Environment

Environment protection first!

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
— recycled.

9 Leaveit at alocal civic waste collection point.



Description

Manual mode “4 temperature settings”
See specific manual quick start guide.
A1 On/off button A5 OK button D Cooking plates
A2 Frozen food mode A6 Indicator for cooking level or temperature E  Drip tray

A Control panel A4 C Handle

Automatic cooking B

A3 Body F Power cord
programs
Colour guide of the cooking level indicator
preheating starting of cooking
| e e 1 s
% 7 %
3 4 3
r“e «J -"“)
PURPLE FLASHING SOLID PURPLE BLUE GREEN
Wait. End of preheating ~ Starting of cooking. DU”nlg thebstart oﬁ‘the c%otking
cycle, a beep will sound to
You can put food. alert the user that the “Rare”
cooking program is getting
ready to begin.
. keep warm
cooking - ready to eat “30’ approximately”
L P o L e 1
YELLOW ORANGE RED RED FLASHING
“Rare” cooking. “Medium” cooking. “Well done” cooking. End of cooking
End of cooking. for “Well done”.
e oy
4 >
SOLID GREEN WHITE FLASHING
Manual function selected or Malfunction of the product
automatically activated, referto  Refer to “Trouble shooting guide”.
“Trouble shooting guide p. 14". Contact customer services
Guide of cooking programs
Burger @ Fish Bacon
@ Red meat Poultry Manual mode:
- ; Traditional grill for manual operation with
Panini / Sandwich Sea food
n ! @ 4 different temperature settings
@ Sausage/lamb Pork (from 110°C to 285°C)
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1 Preparing

=
==
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1 Remove all packaging materials, stickers
and accessories from the inside and the
outside of the appliance. The colour
sticker on the cooking level indicator
can be changed, according to the
language. You can replace it with the
one on the inside of the packaging.

2 Before using for the first time, thoroughly
clean the plates with warm water and
a little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

3-4 Position the removable drip tray at the
front of the appliance.

5 For the best results you may wipe the
cooking plates using a paper towel
dipped in a little cooking oil, to improve
the non-stick release.

6 Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7 Ensure that the bottom cooking plate
and the upper cooking plate are correctly
positioned in the product before the
pre-heating phase begins. Connect the
appliance to an outlet. (note the cord
should be fully unwound).

8 Press the On/Off button.

Caution: Make sure there are no food
between the plates
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9 If the food that you wish to cook is
frozen, press the “frozen food” button.

10 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish
to cook.

Tip, especially for meat: the cooking
results on the preset programs may vary
depending on origin, cut and quality of
the food being cooked, the programs
have been set and tested for good
quality food.

Similarly, the thickness of the meat must
be taken into account during cooking;
you should not cook foods with a
thickness greater than 4 cm.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not
listed above, please refer to the “cooking guides” page 15.

11 Press the “OK” button: the appliance
starts pre-heating and the cooking level
indicator flashes purple.

NB: If you have selected the wrong
program, return to stage 8.

12 Wait for 4-7 minutes.

13 An audible tone is heard and the
cooking level indicator stops flashing
purple the pre-heating mode is
complete.

Comments: At the end of pre-heating, if
the appliance remains closed, the safety
system will tum off the appliance.



3 Cooking

14-15 After pre-heating, the appliance is
ready for use.
Open the grill and place the food on the
cooking plate.
Comments: if the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically
adjusts the cooking cycle (time and
temperature) according to the food
thickness and quantity.

Close the appliance to start the cooking
cycle. Note for very thin pieces of food:
close the appliance, the button “OK”
will flash and the indicator will stay
“fixed purple”, press “OK” to ensure the
appliance recognizes the food and that
the cooking cycle starts. The cooking
level indicator turns blue and then
becomes green to indicate the cooking
is in progress (for the best results do
not open or move your food during the
cooking process).

During the cooking progress, there is a
beep at each stage of cooking to warn
the user that a cooking level (eg rare/
yellow) has been reached.

18 According to the degree of cooking,
the indicator light changes color. When
the indicator light is yellow with a beep,
your food is rare, when the indicator

@ @ ‘ light is orange with a beep, your food is
ety g8 medium and when the indicator light is
rare  medium  well- red, your food is well done.

done N.B.: if you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking
level indicator turmns green.

Please note, especially on meat, it

is normal that cooking result vary

depending on type, quality and origin of

18 food.




3 Cooking

19-20 When the color corresponding to
your choice of cooking level appears
and that the beep sounds, open the
appliance and remove your food.

21 Close the appliance. The control panel
will light up and set itself to ‘choice of
program’ mode.

Comment: the security system will
turn off automatically if no program
selection is made.

Successive cookings
If you want to cook a second batch of food, please set in temperature the appliance again (see section 2.
“Pre-heating’”, starting from point 9) even if you want to cook the same type of food or same program.
How to cook another batch of food:
After finishing ywour first batch of food:
1. Make sure the appliance is dosed with no food inside.
2. Select the appropriate cooking mode/program (this step is necessary even if you decide to pick the
same cooking mode than for the previous batch of food).
3. Press the “OK” button: the appliance starts pre-heating. The pre-heating is symbolized by the cooking
level indicator that flashes purple.
4. The pre-heating is complete when an audible beep is heard and the cooking level indicator stops
flashing purple.
5. After the pre-heating, the appliance is ready for use. Open the grill and place the food inside the
appliance.
Important:
- Please note that preheating is required for each new cooking of food.
Reminder: before activating preheating, make sure that the appliance is closed and no remnants of
food remain inside.
Then wait for preheating to finish before opening the grill and placing food inside.
Note: if the new pre-heating cydle is activated immediately after the end of the preceding cycle, the
pre-heating time will be reduced.
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4 Comments

22-23-24
If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and
remove the food when it has reached
the desired level and then dlose the grill
and continue cooking the other food.
The program will continue its cooking
cydle until it reaches the ‘well done’ level.

25 Keep warm function
Once the well done cooking is reached,
the cooking is finished, the appliance
will automatically go on the keep warm
setting and the cooking level indicator
will automatically go red and an audible
tone will sound every 20 seconds. If food
is left on the grill it will continue to cook,
while the cooking plates are cooling. You
can stop the audible tone by pressing
the “OK” button.
Comment: the safety system will turn
the appliance off automatically after a
certain amount of time.
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5 Cleaning and maintenance

Y

-

26
|2+

12

27

26 Press the on/off button to tumn off the
appliance.

27 Unplug the appliance from wall outlet.

28 Allow to cool for at least 2 hours.
To avoid accidental burns, allow grill to
cool thoroughly before cleaning.



6 Cleaning

29 Before deaning, unlock and remove the
plates to avoid damaging the cooking
surface. The drip tray and the cooking
plates are dishwasher safe.

30 The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing
the plates. If they are very dirty, wait
until the appliance has completely
cooled down and clean them with a
dry doth. If you do not want to clean
them in a dishwasher, you can use
warm water and a little dishwashing
liquid to dean the cooking plates, then
rinse thoroughly to remove any residue.
Dry thoroughly using a paper towel.

31-32 Do not use metallic scouring pads,
steel wool or any abrasive cleaners to
clean any part of your grill, only use
nylon or non-metallic cleaning pads.

Empty the drip tray and wash in warm
water and a little dishwashing liquid, dry
thoroughly using a paper towel.

33 To clean the grill cover, wipe with a
warm, wet sponge and dry with a soft,
dry doth.

34 Do notimmerse the body of grill in water
orany other liquid.

35 Always make sure grill is clean and dry
before storing.

Any other servicing should be performed
by an authorized service representative.
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Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button blinking

+ O Indicator light solid green
+ Button @ blinking
+ Button (®) light fixed

e Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food
and without plates
preheating (manual
mode is automatically
activated).

2 possible options:
- Choose the temperature setting by

pressing the button and then

press OK. Allow to cook, but you
must monitor the cooking (manual
mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

o The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

QO The indicator light will blink white
+ @ /8 /8 /B button blinking
+ Intermittent beeping

The appliance no longer beeps.

o Appliance failure.

o Appliance stored or
used in a room that is
too cold.

Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

{2 The indicator light will blink white
+ Button (&) blinking
+ Continuous beeping

o Appliance failure.

Unplug the appliance and contact
customer service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, @ but the
indicator light stays purple and cooking
does not begin.

o The quantity of food
inside the appliance is
greater than 4 cm.

The quantity of food should not exceed
4cm.

The grill was not opened
completely when placing
the food inside.

Open the grill completely and close it
again.

The appliance does
not detect food inside.
The quantity of food
is insufficient, “OK” is
blinking.

Confirm cooking activation by pressing
the button @) .

The appliance will activate in manual mode
+ @ Theindicator light will blink red.

, and @) light fixed

o Preheating time was cut
short.

Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the grill,
select the new cooking programme you
wish to use and wait for the preheating
cycle to finish.

14




Cooking Guide (automatic programs)

Dedicated program Cooking level color indicator

€5 Red meat Rare Medium Well-done
Burger Rare Medium Well-done
<) Panini/ Sandwich Lightly cooked Browned Crispy
Fish Lightly cooked Medium Well-done
@ Poultry Fully cooked
@ Sausage/lamb Fully cooked
Pork Fully cooked
e Bacon Lightly cooked Well-done

273 Sea food Medium Well-done

Tips: if you like your meat blue rare, you can use @

Cooking Guide (including Manual Mode)

See specific manual quick
start quide

Grilled vegetables and fruits
(need to be of same cut and thickness)

=)

Cooking Cooking level
Food ) )
program m%m wﬁne
Bread Slices of bread, toasted sandwiches @ O
Burger: (after pre-cooking the meat)
Meat & Poultry | gmp (boneless) Q
Slice of ham to cook = O
Frozen chicken nuggets = ’
Marinated chicken breast ‘ ’
Pork fillet (boneless), pork belly O
Duck breast & O
Fish Whole trout ’
Tuna steak O
King prawns (with and without shells on)
Shelled prawns & O
Gambas
Manual mode

4 different temperature settings

For frozen food, press before selecting your program.

15



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Verwendung, Pflege und Einrichtung des Produkts: Lesen Sie zu
Threr eigenen Sicherheit bitte die folgenden Punkte durch bzw.
sehen Sie sich die zugehorigen Piktogramme an.
Dieses Gercit ist ausschlieflich flr den Hausgebrauch bestimmt.
Es ist keinesfalls geeignet, in folgenden Fdllen verwendet zu werden,
die zudem von der Garantie ausgeschlossen sind:

- inKlichenecken fiir Verkaufs-und Biroangestellte und sonstigen

gewerblich genutzten Einrichtungen,
- inlandwirtschaftlichen Betrieben,
- inUnterk{inften und sonstigen Gastronomie- und Hotelbetrieben
fur deren Gaste,

- in Pensionen und Privatunterkdinften.
Alle Verpackungen, Klebestreifen oder diversen Zubehdrteile innen
und aufen am Gerdt entfernen.
Dieses Gerdt ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlielich
Kindern) mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder durch Personen mit mangelnder
Erfahrung bzw. mangelnden Kenntnissen vorgesehen, es sei denn
unter Au?sicht einer Person, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist
und gegebenenfalls vorab Anweisungen zur Handhabung des Gerdts
gegeben hat.
Kinder mssen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerdit spielen oder das Gerdt als Spielzeug verwenden.
Gerdt im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Frei zugangliche Flchen kdnnen im Betrieb hohe Temperaturen erreichen.
Achten Sie darauf, nicht mit heien Gerdteteilen in Beriihrung zu kommen.
Dieses Gercit ist nicht dafiir bestimmt, durch einen externen Timer oder ein
separates Femsteuerungfssystem in Betrieb genommen zu werden.

Kabel vollstdndig abrollen.

Um Gefahren zu vermeiden, darf ein schadhaftes Stromkabel nur
vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person ausgetauscht werden.
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Wird ein Verlangerungskabel verwendet, muss es mindestens
denselben Querschnitt haben und geerdet sein. Stellen Sich sicher,G3
dass das Kabel niemanden behindert.

Das Gerdt nur an einer geerdeten Steckdose anschlie3en.
Sicherstellen, dass gie Elektroinstallation mit der auf der
Gerdteunterseite angegebenen Leistung und Spannung vereinbar ist.
Gerdt oder das Kabel niemals in Wasser tauchen.

Dieses Gerdt darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrainkten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder von Personen mit mangelnder Erfahrung bzw. mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oderin
die sichere Bedienung des Gerdits eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung und Pflege darf nicht
von Kindern ausgefUhrt werden, aufer wenn sie tiber 8 Jahre alt sind
und beaufsichtigt werden.

Bewahren Sie das Gerat mitsamt Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

ACHTUNG: Den Grill nicht ohne die 2 Platten auf- oder vorheizen.
Befolgen Sie die nachfolgenden Punkte:

« Die Hinweise in dieser Anleitung, die je nach dem mit Threm Gerdit gelieferten Zubehdr bei den unterschiedlichen
Versionen identisch ausfallen, aufmerksam lesen und in Reichweite aufbewahren.

« Im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser tber die Verbrennung laufen lassen und notfalls einen Arzt rufen.

« Vor der ersten Benutzung die Platten abwaschen (siehe Abschnitt 5), ein wenig Ol darauf verteilen und mit einem
weichen Lappen abreiben.

« Bei der Platzierung des Kabels, mit oder ohne Verldngerung, darauf achten und alle Sicherheitsvorkehrungen
treffen, dass keine sich am Tisch befindende Person behindert wird, indem sie sich darin beispielsweise verféngt.

« Fiir Tiere mit einem sensiblen Atmungssystem, wie beispielsweise Végel, kdnnen Grilldampfe gefdhrlich sein.
Vogelbesitzern wird empfohlen, die Tiere auBerhalb der Reichweite des Gerdtes zu platzieren.

« Stellen Sie das Gerdit immer auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

« Stellen Sie sicher, dass die beiden Heizplatten vor der Nutzung gut gereinigt sind.

« Damit die Platten nicht beschadigt werden, verwenden Sie diese ausschlieBlich mit dem Gerdt, fiir das sie gedacht
sind (Verwenden Sie sie beispielsweise nicht in einem Backofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

o Achten Sie darauf, dass die Platten fest am Gerdt angebracht sind. Verwenden Sie ausschlielich die Platten, die
vom autorisierten Kundendienst ausgeliefert oder erworben wurden.

« Um die Beschichtung der Platten zu schiitzen, stets einen Kunststoff- oder Holzwender verwenden.

« Verwenden Sie nur mit dem Gerdit geliefertes oder bei einer autorisierten Kundendienststelle gekauftes Zubehér.
Nicht mit anderen Gerditen zusammen verwenden.

Beachten Sie, was Sie vermeiden miissen.

« Gerdt niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht benutzt wird.
« Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerdt nicht in Ecken oder an einer Wand platziert werden.
« Thr Gerdt niemals direkt auf eine empfindliche Fléiche (Glastisch, Tischdecke, lackiertes Mdbelstiick...) oder auf eine
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Plastiktischdecke stellen.

« Ihr Gerdt niemals unter ein an der Wand befestigtes Mobelstiick oder Regal oder in der Néhe von leicht
entflammbarem empfindlichem Material wie Rollos, Vorhdnge oder Tapeten stellen. Sollte das Gerdt Feuer fangen,
nicht mit Wasser [8schen. Ziehen Sie den Netzstecker und ersticken Sie die Flammen mit einem feuchten Tuch.

« Ihr Gerdt nicht auf oder in der Nahe einer rutschigen oder heiBen Oberfléche stellen. Lassen Sie auBerdem das
Kabel nicht in der Nahe einer Warmequelle liegen (Heizplatten, Gasherd...) und legen oder ziehen Sie es nicht tiber
scharfe Kanten.

« Keine Kochutensilien auf die Grillfldchen des Gerdts legen.

« Nicht direkt auf den Heizplatten schneiden.

« Niemals einen Stahlschwamm oder Scheuerpulver verwenden, um die Grillfidche nicht zu beschddigen
(Antihaftbeschichtung).

o Achten Sie darauf, dass das Gerdt bei Gebrauch immer frei steht.

« Das Gerdt nicht am Griff oder an den Metalldrhten tragen.

« Gerdt niemals leer betreiben. Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist oder
sichtbare Schaden aufweist. Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt tiblichen Reinigung und Wartung durch den
Kunden, muss durch einen autorisierten Service Partner erfolgen. Ziehen Sie niemals den Stecker an der Zuleitung
aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerdt vollsténdig abkihlen, bevor Sie es reinigen und wegrdumen. Bewegen Sie
das Gerdt nicht so lange es hei ist. Stellen Sie das Thermostat auf die Min.- Position (je nach Modell). Trennen Sie
das Gerdt nach jeder Benutzung und vor jeder Reinigung vom Stromnetz. Vor der néchsten Benutzung mssen alle
Gerdteteile trocken sein.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegensténde zwischen die Platten und die Speisen legen.

« Wahrend des Garvorgangs die Fettauffangschale nicht herausnehmen. Wenn die Auffangschale wéhrend des
Garvorgangs voll ist, lassen Sie das Gerdit erst abkiihlen, bevor Sie sie herausnehmen.

« Die heife Platte nicht unter Wasser oder auf eine empfindliche Oberfldche legen.

« Fiir die Erhaltung der Antihaftbeschichtung achten Sie darauf, dass das Gerdt nicht zu lange leer erwdrmt wird.

« Die Platten diirfen niemals in heiBem Zustand behandelt werden.

« Niemals mit Folie garen.

« Flambieren Sie niemals Speisen auf dem Gerdt, damit dieses nicht beschddigt wird.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platten und die Heizstéibe legen.

« Niemals erhitzen oder Garvorgdnge durchfiihren, wenn sich das Gerdit in der Stellung "Grill geoffnet” befindet.

« Das Gerdt niemals ohne die Heizplatten erhitzen.

Hinweise/Informationen

« Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf dieses Gerdtes entschieden haben, das ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch
bestimmt ist.

« Zur Gewdhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden Normen und Bestimmungen
(Niederspannungsrichtlinie;

« elektromagnetische Vertréglichkeit; Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen; Umwelt...).

« Bei der ersten Inbetriebnahme ist es moglich, dass eine leichte Geruchs- oder Rauchentwicklung entsteht.

« Offnen Sie in diesem Fall das Fenster, bis keine Rauch oder Geruchsbildung mehr feststellbar ist.

« Verwenden Sie zur Reinigung der Heizplatten einen Schwamm, heiBes Wasser und Spiilmittel.

« Unsere Gruppe behdilt sich das Recht vor, im Interesse des Nutzers die Eigenschaften und Einzelteile des Produktes
jederzeit zu bearbeiten.

o Jedes fliissige oder feste Lebensmittel, das mit den mit dem Logo X gekennzeichneten Teilen in Beriihrung
kommt, darf nicht verzehrt werden.

« Wenn die Lebensmittel zu dick sind, verhindert das Sicherheitssystem, dass das Gerdt in Betrieb genommen wird.

« Das Heizelement darf nicht gereinigt werden. Sollte es sehr verschmutzt sein, warten Sie, bis es vollstdndig
abgekiihlt ist und reiben Sie es mit einem trockenen Tuch ab.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® Thr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kdnnen.
= = Geben Sie Thr Gerit zur Entsorgung deshalb bitte bei einer Sammelstelle Threr Stadt
oder Gemeinde ab.
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Beschreibung

Manueller Modus ,4

A Bedienfeld A lemperatureinstellungen” C Griff
Lesen Sie die spezielle Kurzanleitung
fur den manuellen Modus.
A1 Ein-/Ausschalter A5 OK-Knopf D Grillplatten
Tiefkthlkost-
A2 o ost A6 Garstufenanzeige E Abtropfschale
Modus
A3 Grillprogramme B  Haupteinheit F Netzkabel
Erkldrung der LED-Farben
Vorheizen
I i 1 I
%
il
=
LILA BLINKEN STETIGES LILA LEUCHTEN BLAU GRUN
Warten. Ende des Vorheizens Grillvorgang startet  Beim Start des Grillvorgangs ertont
Wartet, dass Grillgut ein Piepton, um dem Benutzer
aufgelegt wird. zu signalisieren, dass der ,Rare”
Grillmodus (blutig) nun startet.
Warmhalten
Grillen - zum Verzehr bereit ,30 ungeféhr*
I e I
%
GELB ORANGE ROT ROTES BLINKEN
Grillmodus ,blutig"”. Grillmodus ,halb durch® Grillmodus ,durchgebraten”  Grillmodus ,durchgebraten” beendet

STETIG GRUN LEUCHTEND WEISSES BLINKEN
Manuelle Funktion wurde gewdhlt oder automatisch Siehe ,Fehlerbehebung”
aktiviert, siehe ,Fehlerbehebung" Seite 28. Kundendienst kontaktieren

Erklarung der automatischen Grillprogramme
Hamburger @ Fisch

@ Rotes Fleisch @ Geflugel Manueller Modus:
Klassischer Grill fiir den manuellen Betrieb mit

<) Panini/Sandwich =73) Meeresfriichte
. 4 verschiedenen Temperatureinstellungen (von
@ Wirstchen/Lamm Schweinefleisch 110°C bis 285 °C)

20
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1 Einstellung

=
==

[ CEETEEEn e @ B

1Entfernen Sie samtliche
Verpackungsmaterialien, Aufkleber und
Zubehdr aus dem Inneren und von der
AuBenseite des Gertes. Der farbige
Aufkleber auf der Garstufenanzeige
kann je nach Sprache ausgewechselt
werden. Sie kdnnen ihn gegen den
Aufkleber an der Innenseite der
Verpackung austauschen.

2 Reinigen Sie die Platten vor dem ersten
Gebrauch griindlich mit warmem
Wasser und etwas Geschirrspiilmittel,
spilen und trocknen Sie die Platten
griindlich ab.

3-4 Stellen Sie die entnehmbare
Abtropfschale an der Vorderseite des
Gertites auf.

5 Um die besten Ergebnisse zu erzielen,
kénnen Sie die Grillplatten mit einem
Papiertuch, das in etwas Speisedl
getaucht wurde, abreiben, um die
Antihaft-Wirkung zu verbessem.

5b Vergewissern Sie sich, dass die untere
und die obere Grillplatte korrekt im Gercit
positioniert sind, bevor Sie das Gerdt
vorheizen.

6 Entfernen Sie (iberschiissiges Ol mit
einem sauberen Papiertuch.

7 Verbinden Sie das Gerdt mit einer
Steckdose. (Beachten Sie, dass das Kabel
komplett abgewickelt sein muss).

8 Drlicken Sie den Ein-/Ausschalter.
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OptiGril® XL ¢

9 Wenn die Lebensmittel, die Sie
zubereiten mochten, gefroren sind,
driicken Sie den, Tiefkiihlkost“-Knopf.

10 Wahlen Sie den passenden Grillmodus
je nach Art der Lebensmittel, die Sie
zubereiten méchten.

9 10

9 automatische Grillprogramme und ein manueller Modus mit 4 verschiedenen
Temperatureinstellungen

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Ham-
burger grillen mochten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Meeresfriichte grillen mochten.

Weihlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Sch-
weinefleisch grillen méchten.

Wahlen Sie dieses Grillorogramm, wenn Sie rotes
Fleisch grillen mochten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Pa-
nini/Sandwiches grillen mochten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Speck grillen machten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Wirstchen/Lamm grillen méchten.

Weihlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Fisch
grillen mochten.

@002 0

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Ge-
fligel grillen mochten.

Wenn Sie den manuellen Modus auswdhlen, leuchtet
die Anzeige griin und Sie knnen die Garzeit manuell
kontrollieren. Vier verschiedene Temperatureinstellun-
gen stehen fiir diesen manuellen Modus zur Auswahl
(grlin, gelb, orange und rot).

Lesen Sie die spezielle Kurzanleitung fiir den

manuellen Modus.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welchen Grillmodus Sie fir hier nicht aufgefiihrte Lebensmittel benutzen sollten,
ziehen Sie bitte die ,Zubereitungstabelle fiir nicht in den Programmen enthaltene Lebensmittel” auf Seite 29.

4-7
Minuten

11 Dricken Sie den ,0K"“-Knopf: Das
Gerdt beginnt vorzuheizen und die
Garstufenanzeige blinkt lila.

NB: Falls Sie das falsche Programm
ausgewdhit haben, gehen Sie zuriick zu
Seite 8.

12 Warten Sie vier bis sieben Minuten.

12

13 Ein akustisches Signal ertont und die
Garstufenanzeige hort auf, lila zu blinken;
das Vorheizen ist jetzt abgeschlossen.
Anmerkungen: Am Ende des
Vorheizens schaltet das Schutzsystem
das Gerdt aus, wenn das Gerdt nicht
gedffnet wird.



3 Grillen

blutig halb durchge-
durch  braten

14-15 Nach dem Vorheizen ist das Gerdt
einsatzbereit.
Offnen Sie den Grill und legen Sie das
Grillgut auf die Grillplatten.
Anmerkungen: Wenn das Gerdt zu lange
gedffnet bleibt, schaltet das Schutzsystem
das Gerdt automatisch aus.

16-17 Doas Gertit passt den Grillvorgang (Zeit
und Temperatur) automatisch der Dicke
und Menge des Grillgutes an.
SchlieBen Sie das Gerdt, um
den Grillvorgang zu starten. Die
Garstufenanzeige leuchtet nun blau und
wechselt dann zu griin, um anzuzeigen,
dass der Grillvorgang léuft. (Um die besten
Ergebnisse zu erzielen, 6ffnen Sie das Gercit
oder wenden Sie die Lebensmittel wahrend
des Grillvorgangs nicht.).

Wahrend des Grillvorgangs ertont zu jeder
Garphase ein Signalton, um dem Benutzer
anzuzeigen, dass eine Garstufe (z. B. blutig/
gelb) erreicht wurde.

Bitte beachten Sie bei sehr diinnen
Scheiben oder Stiicken: Schliefen Sie das
Gerdt, daraufhin blinkt der ,OK"*Knopf und
die Anzeige leuchtet stetig lila. Drlicken Sie
,OK", umssicherzustellen, dass das Gerdt das
Grillgut erkennt und dass der Grillvorgang
startet.

18 Die Anzeige wechselt je nach Garstufe
die Farbe. Wenn die Anzeige gelb leuchtet
und ein akustisches Signal ertdnt, ist Ihre
Speise nicht durchgebraten bzw. blutig;
wenn die Anzeige orange leuchtet und ein
akustisches Signal ertdnt, ist Ihre Speise
halb durch. bzw. medium; und wenn
die Anzeige rot leuchtet, ist Ihre Speise
durchgebraten.

NB: Wenn Sie Ihr Fleisch stark blutig
madgen, nehmen Sie das Fleisch vom Girill,
wenn die Garstufenanzeige griin leuchtet.

Bitte beachten Sie, dass insbesondere fiir
Fleisch gilt, dass das Garergebnis je nach
Art, Qualitdt und Herkunft der Lebensmittel
variiert. 23




3 Grillen

19-20 Wenn die Farbe, die Threr
gewlinschten Garstufe entspricht,
aufleuchtet, 6ffnen Sie das Gerat und
nehmen Sie Ihr Grillgut vom Grill.

21 SchlieBen Sie das Gerdt. Das
Bedienfeld leuchtet auf und geht in den
Programmauswahl-Modus.
Anmerkung: Das Schutzsystem schaltet
das Gerdt automatisch aus, wenn kein
Programm ausgewdhlt wird.

Weitere Lebensmittel grillen

Wenn Sie weitere Lebensmittel grillen mochten, heizen Sie das

Gerdt bitte wieder vor (siehe Abschnitt 2., Vorheizen ab Punkt

9), selbst wenn Sie die gleiche Art von Lebensmittel grillen

mochten.

So fiihren Sie einen weiteren Grillvorgang durch:

Nachdem Sie Ihren ersten Grillvorgang beendet haben:

1. Stellen Sie sicher, dass das Gercit geschlossen ist und kein
Grillgut enthdilt.

2. Wahlen Sie den entsprechenden Grillmodus/-programm.
(Dieser Schritt ist auch notwendig, wenn Sie den gleichen
Grillmodus wie fiir den ersten Grillvorgang benutzen
mochten.)

3. Driicken Sie den ,0K"-Knopf: Das Gerdt beginnt
vorzuheizen. Das Vorheizen wird durch die lila blinkende
Garstufenanzeige angezeigt.

4. Das Vorheizen ist abgeschlossen, wenn ein akustisches
Signal zu héren ist und die Garstufenanzeige aufhort, lila zu
blinken.

5. Nach dem Vorheizen ist das Gerétt einsatzbereit. Offnen
Sie den Grill und legen Sie das Grillgut in den Grill.

Wichtig:
Bitte beachten Sie, dass Sie das Gerdt fiir jeden neuen
Grillvorgang vorheizen miissen.

24



4 Anmerkungen

Denken Sie daran, den Grill ohne Grillgut
stets geschlossen zu halten, damit das
Vorheizen effizient funktionieren kann.
Warten Sie dann, bis das Vorheizen
abgeschlossen ist, bevor Sie den Grill
6ffnen und das Grillgut hineinlegen.
NB: Wenn unmittelbar nach Ende des
vorherigen Grillvorgangs vorgeheizt wird,
reduziert sich die Dauer des Vorheizens.

22-23-24

Wenn Sie das Grillgut nach
verschiedenen personlichen Vorlieben
zubereiten mochten, 6ffnen Sie den
Grill und nehmen Sie die Speisen vom
Grill, wenn sie die gewtinschte Garstufe
erreicht haben, und schliefen Sie den
Grill, um das Grillen der anderen Speisen
fortzusetzen. Das Programm setzt
seinen Grillvorgang fort, bis es die Stufe
,durchgebraten” errreicht.

25 Warmhaltefunktion
Wenn der Grillvorgang beendet ist,
schaltet das Gerdt automatisch in den
Warmhaltemodus, die Garstufenanzeige
wechselt automatisch zu rot und alle
20 Sekunden ertont ein akustisches
Signal. Wenn sich noch Lebensmittel auf
dem Girill befinden, garen diese weiter,
wdhrend die Grillplatten abkihlen.
Sie kdnnen das akustische Signal
deaktivieren, indem Sie den, 0K*-Knopf
drlicken.
Anmerkung: Das Schutzsystem schaltet
das Ger&t automatisch nach einer
gewissen Zeit aus.
Zweiter Grillvorgang
Wenn Sie noch mehr Lebensmittel
grillen mdchten, lesen Sie bitte Abschnitt
21.
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5 Reinigung und Instandhaltung

=N

&) 26 Diriicken Sie den Ein-/Ausschalter, um
das Gerdt auszuschalten.

27 Ziehen Sie den Netzstecker des Grills
aus der Steckdose.

26

1 2H 28 Lassen Sie das Gerdit mindestens zwei
Stunden abkihlen.
Um versehentliche Verbrennungen zu

> vermeiden, lassen Sie den Grill vor dem
Reinigen griindlich abkiihlen.
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6 Reinigung

29 Losen und entfernen Sie vor dem
Reinigen die Platten, um Beschddigungen
an der Grilloberflache zu vermeiden. Die
Abtropfschale und die Grillplatten sind
splilmaschinenfest.

30 Das Ger¢it und sein Netzkabel kdnnen
nicht in die Geschirrsplilmaschine gestellt
werden. Die Heizelemente, sichtbare
und zugdngliche Elemente, sollten nicht
nach dem Entfernen der Platten gereinigt
werden. Wenn sie sehr verschmutzt
sind, warten Sie bis das Gerdt komplett
abgekihlt ist, und reinigen Sie die
Elemente mit einem trockenen Tuch.
Wenn Sie die Grillplatten nicht in einer
Geschirrspiilmaschine reinigen mochten,
kénnen Sie diese mit warmem Wasser
und etwas Geschirrspllmittel abwaschen
und dann griindlich abspiilen, um alle
Riickstdnde zu entfernen. Trocknen Sie die
Platten sorgféiltig mit einem Papiertuch ab.

31-32 Verwenden Sie keine metallischen
Topfreiniger, Stahlwolle oder Scheuermittel,
um einen Bestandteil Thres Grills zu reinigen.
Verwenden Sie nur Nylon- oder nicht
metallische Pads.

Entleeren Sie die Abtropfschale und
waschen Sie sie in warmem Wasser
und etwas Geschirrspilmittel ab. Schale
anschlieBend grindlich mit einem
Papiertuch abtrocknen.

33 Wischen Sie die Grillabdeckung mit einem
warmen, nassen Schwamm sauber und
trocknen Sie die Abdeckung mit einem
weichen, trockenen Tuch ab.

34 Tauchen Sie die Haupteinheit des Grills
nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

35 Vergewissern Sie sich immer, dass der
Grill sauber und trocken ist, bevor Sie ihn
wegstellen.

36 Alle anderen Wartungsarbeiten sollten
von einem autorisierten Kundendienst
durchgefiihrt werden. 27



Fehlerbehebung

Problem:

Ursache

Lésung

Knopf (@' leuchtet
+ O stetig griin leuchtende Anzeige
+ Knopf (&) blinkt
+ Knopf ©K) blinkt

Das Gerdte wurde
eingeschaltet oder
ein automatischer
Grillvorgang wurde
gestartet, wdhrend
sich Grillgut zwischen
den Platten befindet
und ohne vorzuheizen
(manueller Modus wird
automatisch aktiviert).

o Zwei mdgliche Lésungen:

- Temperatureinstellung durch Driicken
des Knopfes wahlen, dann OK
drlicken. Lebensmittel garen lassen;
Sie miissen allerdings den Grillvorgang
iiberwachen (manueller Modus).
- Gerdt ausschalten, Lebensmittel
entfernen, Gerdt korrekt schlieBen, Gerdt
neu programmieren und warten, bis es
vorgeheizt ist.

Das Gerdt schaltet sich wéhrend des
Vorheizens oder Grillens aus.

Das Gerdt war zu lange
gedffnet wahrend des
Grillens.

Das Gerdat war
nach Abschluss des
Vorheizens oder
Warmhaltens zu lange
inaktiv.

o Netzstecker aus der Steckdose ziehen
und 2-3 min warten; Vorgang erneut
starten. Wenn Sie das Gerdt das
ndchste Mal benutzen, 6ffnen und
schliefen Sie es schnell, um die besten
Grillergebnisse zu erzielen. Wenn das
Problem erneut auftritt, wenden Sie sich
an Ihren értlichen Tefal-Kundendienst.

O Blinkende weif leuchtende Anzeige
+ © /886 knopf blinkt
+_Piepton ertont nicht mehr

Das Gerdt gibt kein akustisches Signal
mehr ab.

Gerdteausfall

o Gerdt wird in einem zu

kalten Zimmer gelagert
oder benutzt.

Netzstecker des Gerdtes ziehen und
erneut einstecken und sofort das
Vorheizen starten. Wenn das Problem
weiter besteht, wenden Sie sich an Ihren
Kundendienst.

Nach dem Vorheizen habe ich mein
Grillgut auf den Grill gelegt, aber die
Anzeige bleibt LILA @ und der
Grillvorgang beginnt nicht.

Thr Grillgut ist dicker als
4em.

e Das Grillgut darf nicht dicker als 4 cm
sein.

Sie haben den Grill
zum Hineinlegen
des Grillguts nicht
vollstindig gedffnet.

o Grill vollsténdig 6ffnen und wieder
schlieBen.

Erkennt das Grillgut
nicht. Die Dicke des
Grillguts ist zu diinn,
,OK“ blinkt.

o Start des Grillvorgangs durch Driicken
des @) Knopfes bestitigen.

Das Gerdt aktiviert den manuellen Modus
+ (@ Die Anzeige blinkt rot.

Vorheizen wurde
abgebrochen.

e Grillen regelmdBig Uberwachen (im
manuellen Modus).

Oder

Grill ausschalten, Grillgut entfernen,
Grill schlieBen, neues gewiinschtes
Grillprogramm auswdhlen und warten,
bis das Vorheizen abgeschlossen ist.

Blinkt O weiB
+ © Knopf blinkt
+_kontinuierlicher Piepton

Gerdteausfall

Ziehen Sie den Netzstecker und wenden
Sie sich an Thren Kundendienst.

Tipp, insbesondere fiir Fleisch: Die Garergebnisse der voreingestellten Programme kdnnen je nach Herkunft, Schnitt
und Qualitdt des Grillgutes variieren. Die Programme wurden fir Lebensmittel von guter Qualitdt eingestellt und
gepriift.

Genauso muss die Dicke der Fleischstticke wahrend des Grillens berticksichtigt werden; Sie kdnnen keine Lebensmittel
grillen, die dicker als 4 cm sind.
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Grill-Leitfaden (automatische Programme)

Spezielles Programm @ Farbe der Garstufenanzeige

@ Rotes Fleisch Blutig Halb durch Durchgebraten
Hamburger Blutig Halb durch Durchgebraten
Panini/Sandwich Kurz gegrillt Gebréunt Knusprig
Fisch Kurz gegrillt Medium Durchgebraten
@ Gefligel Gar
Wiirstchen/Lamm Gar
Schweinefleisch Gar

=) Speck Kurz gegrillt Durchgebraten

@3 Meeresfriichte Medium Durchgebraten

Tipps: Wenn Sie Ihr Fleisch stark blutig mdgen, kdnnen Sie es bei @ vom Grill nehmen.
Grill-Leitfaden (einschlieBlich manuellem Modus)

Thunfischsteak

Riesengarnelen (mit und ohne Schale)

Garnelen ohne Schale

Gambas

il Garstufe
. rillpro-
Grillgut gramm '
blutig halb durch durchgebraten
Brot Brotscheiben, getoastete Sandwiches @ O
Hamburger: (nach dem Vorbraten des Fleisches)
Fleisch und Lamm (ohne Knochen) O
Gefliigel Schinkenscheibe zum Grillen % O
Tief gefrorene Héhnchenstiicke ’
&2
Marinierte Hiihnerbrust = O
Schweinefilet (ohne Knochen),
Schweinebauch O
Entenbrust @ O
Fisch Ganze Forelle @ ’

Manueller Modus

Lesen Sie die spezielle
Kurzanleitung fiir den
manuellen Modus.

Gegrilltes Gemise und Obst
(mussen die gleiche Form und Dicke
haben)

4 verschiedene
Temperatureinstellungen

Fiir Tiefkiihlkost, driicken, bevor Sie ein Programm wdhlen.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Gebruik, onderhoud en installatie van het product: gelieve voor uw
eigen veiligheid de verschillende paragrafen van deze handleiding
of de overeenkomstige pictogrammen te raadL)Iegen.

Uw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor
huishoudelijk ?ebruik. Deze is niet ontworpen voor een gebruik in de
volgende gevallen, waarvoor de garantie niet geldig is:

- in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en

andere arbeidsomgevingen,

- door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen.
Verwijder de volledige verpakking, de stickers en diverse accessoires,
zowel aan de binnen?«:mt als aan de buitenkant van het apparaat.

Dit apparaat s niet bedoeld om zonder hulﬁ enfof toezicht gebruikt te worden
door kinderen of andere personen indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogen hen niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken.
Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.
Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of personen
zonder ervaring of kennis, indien ze via een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid onder toezicht staan of voorafgaand instructies kregen over het
gebruik van het toestel en op de hoogte zjn van de mogelike risico’s.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak- en
onderhoudswerkzaamheden mogen alleen worden verricht door
kinderen boven de 8 jaar die onder toezicht staan.

Let erop dat kinderen niet met het apparaat spelen of dit als speelgoed gebruiken.
Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen.
Raak de hete delen van het apparaat niet aan.
Dit apparaat is niet ?eschikt om gebruikt te worden in combinatie met
een tijdschakelaar of afstandsbediening.
Rol het snoer volledig uit.
Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen
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door de fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

Als er een elektrisch verlengsnoer gebruikt wordt, moet deze minimaal vang
een gelike doorsnede zijn en met een geintegreerde geaarde stekker; neem
de nodige voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier over struikelt.
Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.
Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat
aangegeven stroomsterkte en spanning.

Nooit het apparaat en het snoer in water onderdompelen.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
zonder ervaring en kennis, op voorwaarde dat dit onder toezicht gebeurt of
Zij instructies hebben gekregen inzake het veilige gebruik van het apparaat
en dat zjj op de hoogte zijn van de risico’s waaraan zj zijn blootgesteld. De
reiniging en het onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij ze minstens 8 jaar oud zijn en bovendien worden begeleid.

Houd het apparaat enhet netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 joar.

OPGELET: De grill niet laten opwarmen of voorverwarmen zonder dat
de twee binnenste platen zijn gemonteerd.

Doen

o Leesdeinstructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen handbereik; deze handleiding is gemaakt
voor de verschillende modellen, afhankelijk van de meegeleverde accessoires.

« Als iemand zich brandt, koel de brandplek dan onmiddelijk met koud water en schakel, indien nodig, de hulp in van
een huisarts.

« Reinig de platen bij het eerste gebruik (zie paragraaf 5). Giet er een beetje olie over en wrijf droog met een zachte doek.

o Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan lopen en er
niemand over kan struikelen.

» De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

 Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

« Controleer of beide zijden van de plaat voér gebruik goed zijn schoongemaakt.

» Om beschadigingen van de grillplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze voor
bedoeld zijn. (bijv.: niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

« Zorgervoor dat de platen stabiel zijn, goed geplaatst en vastgeklikt op het apparaat. Gebruik alleen de bij het apparaat
geleverde grillplaten of platen aangeschaft via een erkend service center.

» Om beschadigingen aan de grillplaten te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunststof spatel te gebruiken.

« Gebruik enkel de accessoires die bij het apparaat werden geleverd of werden gekocht bij een erkend servicenter. Niet
gebruiken op andere apparaten.
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Niet doen

» Gebruik het apparaat niet buiten.

o De stekker van het apparaat niet in het stopcontact steken indien het apparaat niet gebruikt wordt.

» Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u het niet in een hoek of tegen een muur te
plaatsen.

o Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt
meubel...) of op een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende vulling.

« Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubel of wandmeubel of in de nabijheid van
andere brandbare materialen zoals (rol)gordijnen, behang, enz.

« Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of warme opperviakken en laat het snoer nooit
boven een warmtebron hangen (kookplaat, gasfornuis, enzovoort).

« Plaats geen kookgerei op de kookoppervlakken van het apparaat.

« Snijd het voedsel niet op de platen.

» Gebruik om beschadiging van het bakoppervlak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

« Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.

« Het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden dragen.

» Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

«U mag nooit een velletje aluminiumfolie of ander voorwerp tussen de grillplaten en de te bereiden
voedingsmiddelen leggen.

« De vetopvangvak niet vastnemen wanneer het apparaat nog warm is. Als de vetopvangbak tijdens het
grillen vol loopt, laat dan eerst het apparaat afkoelen voordat u het leegt.

o De hete grillplaat niet onder water houden of op een kwetsbare ondergrond plaatsen.

» Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang verwarmt als er
geen voedsel tussen ligt.

» U mag de grillplaten nooit hanteren wanneer deze heet zijn.

« Gebruik geen aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.

» Geen geflambeerde gerechten bereiden met dit apparaat om beschadiging van uw product te voorkomen.

« Plaats nooit aluminiumfolie of enig ander voorwerp tussen de platen en de weerstanden.

o Laat het apparaat tijdens het opwarmen of grillen nooit in de stand 'grill open’ staan.

« Laat het apparaat nooit zonder grillplaten opwarmen.

Informatie

Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik.

Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen
Laagspanning, Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...).
Bij het eerste gebruik kan het apparaat enige geur of rook afgeven.

Gebruik voor het reinigen van de platen een spons, warm water en wat afwasmiddel.

De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker
te allen tijde zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

Alle vaste of vioeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo x staat,
kunnen niet meer geconsumeerd worden.

Als het voedsel te dik is, verhindert het beveiligingssysteem de inschakeling van het apparaat.

De weerstand niet schoonmaken. Als de weerstand echt vuil is, kunt u hem nadat hij volledig is afgekoeld,
afwrijven met een droge doek.

Milieu
Wees vriendelijk voor het milieu !

Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm 2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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Beschrijving

Handmatige modus

A Bedieningspaneel A4 “4temperatuurstanden” C Handgreep
Zie de specifieke snelstartgids

A1 Aan/uit-knop A5 OK-knop D Grillplaten

A2 Diepvriesmodus A6 Gaarheidsindicator E Vetopvangbak

A3 Bakprogramma’s B Behuizing F  Snoer

Uitleg over de LED-kleuren

voorverwarmen start van de bereiding

KNIPPEREND PAARS BLIJVEND PAARS BLAUW GROEN
Wacht. Einde van voorverwarmen. Start van de bereiding.  Bij aanvang van de bakcyclus
Klaar voor het voedsel. klinkt er een geluidssignaal om

de gebruiker erop te wijzen dat
het kookprogramma “rood/weinig
doorbakken” gestart zal worden

warm houden
bereiding - klaar om te eten “Circa “30”

GEEL ORANJE ROOD KNIPPEREND ROOD
Bereiding “rood/weinig Bereiding “Medium” Bereiding “Goed  Einde bereiding “Goed doorbakken”
doorbakken” doorbakken”

&

BLIJVEND GROEN KNIPPEREND WIT
Handmatige modus gekozen of Raadpleeg de “Probleemoplossingsgids”.
automatisch geactiveerd, raadpleeg de  Neem contact op met de klantenservice.
“Probleemoplossingsgids” op p. 56”.

Uitleg over de automatische bakprogramma’s
Hamburger @ Vis Spek
@ Vlees @ Gevogelte Handmatige modus:

: ) Schaal- en Traditionele grillmodus om te kiezen uit
@ Tosti / Sandwich @ schelpdieren 4 verschillende temperatuurstanden

Worst/Lamsvlees Varkensvlees  (tussen 110°Cen 285°C)
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1 Instellen

1 Verwijder alle verpakkingsmateriaal,
stickers en toebehoren van de
binnen- en buitenkant van het
apparaat. De kleursticker op de
gaarheidsindicator kan naargelang
de taal worden gewijzigd. U kunt de
sticker vervangen door een sticker
die zich binnenin de verpakking
bevindt.

2Maak de grillplaten voor
ingebruikname grondig schoon met
water en een beetje afwasmiddel.
Spoel af en droog zorgvuldig.

3-4 Schuif de uitneembare
vetopvangbak in de voorkant van
het apparaat.

5 U kunt voor het beste bakresultaat
de grillplaten inwrijven met
keukenpapier doordrenkt met wat
bakolie, om zo de doeltreffendheid
van de antiaanbaklaag te
versterken.

5bis Zorg dat de onderste en
bovenste grillplaten juist in het
product zijn ingebracht voordat u
met de voorverwarmingsfase start.

6 Neem olieresten weg met schoon
keukenpapier.

7 Steek de stekker in het stopcontact.
(Opgelet, het snoer moet volledig
uitgerold zijn).

8 Druk op de Aan/Uit-knop.
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OptiGRIl®XL ¢ te

9Als de ingrediénten die u wilt
bakken bevroren zijn, druk op de
knop “diepvriesmodus”.

10 Kies het gepaste programma
afhankelijk van het voedsel dat u
wilt bakken.

10

9

9 automatische bakprogramma’s en een handmatige modus met 4 verschillende

temperatuurstanden

Kies dit bakprogramma als u hambur-
gers wilt bakken.

®

Kies dit bakprogramma als u schaal- en
schelpdieren wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u varkens-
vlees wilt bakken.

6

Kies dit bakprogramma als u vlees wilt
bakken.

Kies dit bakprogramma als u een tosti/
sandwich wilt bakken.

S

Kies dit bakprogramma als u spek wilt
bakken.

Kies dit bakprogramma als u worst/
lamsvlees wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u vis wilt bak-
ken.

D000

Kies dit bakprogramma als u kip wilt
bakken.

temp)

Als u de handmatige modus kiest, is de indicator
groen en kunt u de bereidingstijd handmatig in-
stellen. Er zijn 4 verschillende temperatuurstan-
den in deze handmatige modus beschikbaar
(groen, geel, oranje en rood).

Zie de specifieke snelstartgids.

Bij twijfel over de bereidingswijze van ingrediénten die niet in bovenstaande lijst staan,
verwijzen we naar de ‘Kookgids (waaronder handmatige modus)' op pagina 57.

4-7
minuten

11 Druk op de “OK” knop: het
apparaat start met voorverwarmen
en de gaarheidsindicator wordt
paars en knippert.

OPMERKING: Als u een verkeerd
programma hebt gekozen, ga terug
naar stap 8.

12 Wacht 4 tot 7 minuten

12

13 U hoort een geluidssignaal en
de gaarheidsindicator stopt met
knipperen om aan te geven dat de
voorverwarmingsfase afgelopen is.
Opmerking: Als het apparaat na de
voorverwarmingsfase gesloten blijft,
schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat uit.
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3 Bakken

14-15 Het apparaat is na het
voorverwarmen klaar voor gebruik.
Open de grill en plaats het voedsel op
de grillplaat.

Opmerking: Als het apparaat te
lang open blijft staan, schakelt het
beveiligingssysteem het apparaat uit.

16-17 Het apparaat past de bakcyclus
(tijd en temperatuur) automatisch
aan op de dikte en hoeveelheid van
de te bakken ingrediénten.

Sluit het apparaat om de bakcyclus te
starten. De gaarheidsindicator wordt
blauw en vervolgens groen om aan
te geven dat het bakproces bezig
is (voor het beste resultaat, vermijd
het openen van het apparaat of het
verplaatsen van de ingrediénten
tijdens het bakken).

U hoort tijdens elke fase van het
bakproces een geluidssignaal om
aan te geven dat een bepaald
bereidingsniveau (bijv. rood/weinig
doorbakken) is bereikt.
Opmerking voor dunne
ingrediénten: sluit het apparaat,
de “OK” knippert en de indicator is
blijvend “paars”. Druk vervolgens op
“OK” om ervoor te zorgen dat het
apparaat het ingrediént herkent en de
bakcyclus wordt gestart.

18 Afhankelijk van de bereidingsgraad
zal de indicator van kleur veranderen.
Wanneer de indicator geel is en
er een geluidssignaal klinkt, is uw
voedsel weinig doorbakken. Wanneer
de indicator oranje is en er een
geluidssignaal klinkt, is het voedsel

; 74 medium. Wanneer het rood is, is het
] voedsel goed doorbakken.

weinig medium  goed Opmerking: als u uw voedsel graag

doorbak- doorbakken ‘bleu’ (bijna rauw) hebt, neem het

ken vlees van de grillplaat zodra de
Ve, y gaarheidsindicator groen is.

Opgelet: vooral voor vlees is het

(/
{3
\'\\'“/ normaal dat de bakresultaten variéren
= afhankelijk van het type, de kwaliteit
T en de herkomst van het voedsel.
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3 Bakken

19-20 Wanneer de kleur die
overeenstemt met het gekozen
bereidingsniveau oplicht, open het
apparaat en verwijder het voedsel.

21 Sluit het apparaat. Het
bedieningspaneel wordt
ingeschakeld en opent de modus
‘programmakeuze’.
Opmerking: als er geen
programmakeuze wordt gemaakt,
schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch uit.

Tweede bereiding

Als u nog ander voedsel wilt bakken, herhaal de

stappen vanaf deel 2. Voorverwarmen, punt 9, ook als

u hetzelfde type voedsel wilt bereiden.

Hoe aan een tweede bereiding beginnen:

Na het voltooien van uw eerste bereiding:

1. Zorg dat het apparaat leeg en goed dicht is.

2. Selecteer het juiste programma (deze stap moet
zelfs uitgevoerd worden wanneer u beslist om
hetzelfde programma als de vorige bereiding te
gebruiken).

3. Druk op de “OK” knop: het apparaat wordt
voorverwarmd. Het voorverwarmen wordt
aangegeven door een paars knipperende
gaarheidsindicator.

4. Het apparaat is voldoende voorverwarmd wanneer
u een geluidssignaal hoort en de gaarheidsindicator
stopt met knipperen.

5. Het apparaat is na het voorverwarmen klaar voor
gebruik. Open de grill en plaats de ingrediénten in
het apparaat.

Belangrijk:

- De voorverwarmingsfase moet voor elk nieuwe

bereiding worden uitgevoerd.
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4 Opmerkingen

Houd de grill altijd gesloten en
zonder ingrediénten ertussen orn
de voorverwarmingsfase juist te
laten gebeuren.
Wacht vervolgens totdat het
voorverwarmen voltooid is
voordat u de grill opent en
ingrediénten tussen de grill legt.
Opmerking: Als u na het einde
van een bakcyclus onmiddellijk de
voorverwarmingscyclus uitvoert, zal
de voorverwarmingsduur korter zijn.

22-23-24

Als u voedsel op de grill wilt
bereiden naar verschillende
persoonlijke voorkeuren,
open de grill om het voedsel
dat het gewenste bereidingsniveau
heeft bereikt te verwijderen. Hierna
sluit u het apparaat weer om het
resterende voedsel verder te laten
garen. Het programma zet de
bakcyclus verder tot het niveau
‘goed doorbakken' wordt bereikt.

— 1 25 Warm houden
% C) Wanneer hgt bakproces is
— . afgelopen, activeert het apparaat
| ‘V{ automatisch de warmhoudfunctie.
De gaarheidsindicator wordt rood
25 en er klinkt om de 20 seconden
een geluidssignaal. Als het voedsel
op de grill blijft liggen, zal het
blijven bakken terwijl de grillplaten
afkoelen. U kunt het geluidssignaal
uitschakelen met een druk op “OK”.
Opmerking: na zekere tijd schakelt
het beveiligingssysteem het
apparaat automatisch uit.
Tweede bereiding
Als u meer voedsel wilt bakken,
verwijzen we naar sectie 21.
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5 Reiniging en onderhoud

40

26 Druk op de Aan/uit-knop om het
apparaat uit te schakelen.

27 Trek de stekker uit het stopcontact.

28 Laat de grill minstens 2 uur
afkoelen voor u het schoonmaakt,
om brandwonden te voorkomen.



29 Deblokkeer de platen en verwijde
ze voor u ze schoonmaakt om schade
aan het bakoppervlak te vermijden.
De vetopvangbak en de grillplaten
mogen in de vaatwasser.

30 Het apparaat en het snoer
mogen niet in de vaatwasser.
De verwarmingselementen - dit
zijn de delen die zichtbaar en
toegankelijk worden nadat u de
platen hebt verwijderd - worden
niet schoongemaakt. Als ze zeer vuil
zijn, kunt u ze, nadat ze volledig zijn
afgekoeld, afwrijven met een droge
doek. Als u geen vaatwasser wilt
gebruiken, kunt u warm water en
een beetje afwasmiddel gebruiken
om de grillplaten af te wassen. Spoel
vervolgens grondig om resten te
verwijderen. Droog zorgvuldig af met
keukenpapier.

31-32 Gebruik geen metalen
schuursponsjes, staalwol of schurende
producten om onderdelen van de
grill schoon te maken. Gebruik alleen
nylon- of niet-metalen sponsjes.

Giet de vetopvangbak leeg en was
het met warm water en een beetje
afwasmiddel. Droog het vervolgens af
met keukenpapier.

33 Maak de bovenzijde van de grill
schoon met een sponsje met warm
water en droog af met een zachte en
droge doek.

34 Dompel de behuizing van de grill niet
in water of een andere vloeistof.

35 Controleer altijd of de grill schoon en
droog is voor u het opbergt.
36 Reparaties moeten worden

uitgevoerd door een medewerker van
een erkend servicecentrum.
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Probleemoplossin

sqgids

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Knop ‘@ is opgelicht

+Q Blijvende groene
gaarheidsindicator

+ knop @ knippert
+ knop @) knippert

e Het apparaat
inschakelen of start
van een automatische
bakcyclus met voedsel
tussen de platen en
zonder voorverwarmen
(handmatige modus
werd automatisch
geactiveerd).

2 mogelijkheden:

- Kies de temperatuurstand door op de
knop te drukken en druk vervolgens
op OK. Laat bakken, maar controleer
de bereiding (handmatige modus).
- Schakel het apparaat uit, verwijder
het voedsel, sluit het apparaat op de
correcte manier, herprogrammeer het
apparaat en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Het apparaat stopt vanzelf tijdens het
voorverwarmen of bakken.

o Het apparaat is tijdens
het bakken te lang open
blijven staan.

Het apparaat bleef
te lang inactief na
het einde van de
voorverwarmings- of het

Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht 2 tot 3 minuten en start het
proces opnieuw op. Let er de volgende
keer dat u het apparaat gebruikt op dat
u het snel opent en sluit, om het beste
bakresultaat te krijgen. Neem contact
op met de klantenservice van Tefal als

warmhoudproces. het probleem zich nog eens voordoet.
OKnipperende witte|* Defect van het|e Trekdestekker uit het stopcontact, steek
gaarheidsindicator. apparaat. de stekker er meteen weer in en start

+ ©@/8 /88 knopknippert
+ Stoppen van geluidssignalen

Het apparaat laat geen geluidssignaal
meer horen.

o Product bewaard of
gebruikt in een te koude
ruimte.

een voorverwarmingscyclus op. Als het
probleem aanhoudt, neem contact op
met de klantenservice.

Ik heb het voedsel na het voorverwarmen
op de grill geplaatst, maar de indicator
blijft PAARS @ en de bakcyclus start niet.

o Uw voedsel is dikker dan
4em.

Het voedsel mag niet dikker dan 4 cm
zijn.

e U hebt de grill niet
volledig geopend om
het voedsel te plaatsen.

Open de grill volledig en sluit dan weer.

Het voedsel werd niet
herkend. Het voedsel is
te dun, ‘OK’ knippert.

Bevestig het begin van de bereiding met
een druk op de @) knop.

Het apparaat start de handmatige modus.
+ De gaarheidsindicator knippert
rood.

o De voorverwarmingstijd
werd afgebroken.

Controleer het bakproces regelmatig (bij
gebruik in de handmatige modus).

of

Schakel de grill uit, haal het voedsel
eraf, sluit de grill, selecteer het nieuwe
bakprogramma dat u wilt gebruiken en
wacht tot de voorverwarmingscyclus
beéindigd is.

QO Wit knipperend
+ © knop knippert
+ Continue geluidssignalen

Defect van het
apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact en
neem contact op met de klantenservice.

Tip, vooral voor vlees: de bakresultaten van de programma'’s variéren op basis van de herkomst, de manier van
snijden en de kwaliteit van het te bakken voedsel. De programma’s werden bepaald en getest met voedsel van goede

kwaliteit.

Omdat tijdens de bereiding ook met de dikte van het vlees rekening wordt gehouden, kunt u geen voedsel met een

dikte van meer dan 4 cm bereiden.
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Kookgids (automatische programma’s)

. Gekleurde gaarheidsindicator
Speciaal programma
@ Vlees Rood/weinig Medium Goed doorbakken
doorbakken
Rood/weinig )
Hamburger doorbakken Medium Goed doorbakken
% Tosti / Sandwich Lichtjes gebakken Bruin Knapperig
Vis Lichtjes gebakken Medium Goed doorbakken
@ Kip Goed doorbakken
Worst/Lamsvlees Goed doorbakken
Varkensvlees Goed doorbakken
Spek Lichtjes gebakken| Goed doorbakken
@ Schaal- en schelpdieren Medium Goed doorbakken

Tips: als u heel rood (bleu) vlees wilt, kunt u gebruikmaken van @
Kookgids (waaronder handmatige modus)

Gaarheidsindicator

2 @ @

Ingrediént Bakprogramma
rood/weinig medium goed
doorbakken doorbakken
Brood Sneetjes brood, tosti’s @ O
Hamburger: (nadat het vlees is voorgebakken)
Vlees & Lamsvlees (ontbeend) @ O
Gevogelte Sneetje gekookte ham @ O
Bevroren kipnuggets @ ’
Gemarineerde kippenborst O
Varkensvlees (ontbeend), varkensspek O
Eendenborst @ O
Vis Hele forel ’
L=
Tonijn O
Reuzengarnalen (wel of niet gepeld)
Ongepelde garnalen @ O
Gamba's
Handmatige modus ) =
i i Gegrilde groente en fruit 4 verschillende temperatuurstanden
Zie de specifieke (zelfde afmeting en dikte) ﬂ P
snelstartgids

Voor bevroren ingrediénten, druk op voor u uw programma kiest.
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MHCTPYKL W NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU
BAMHbIE MEPbI BE3ONMACHOCTH

PykoBOACTBO NO MCNONb30BaHNIO, 06CAYKUBaHUIO 1

yCTaHOBKe NpoAyKTa. B Lenax 6e3onacHOCTM BHUMaTENIbHO

u3y4uTe BCe pasfienbl pyKoBOACTBaA MO SKCnAyaTaLuu, B TOM
yncne COOTBETCTBYIOLIME MUKTOrPaMMbl.

+ 70T NPYOOP NMPEHA3HaUEH TONMBKO A8 AOMALLHETO BbITOBOTO VCMONb30BaHMA
B MOMELLIEHNAX. YCTPONCTBO HE NPEfiHa3HaYeHOo A4 UCMONb30BaHNA B
HWXENPVBEEHHbIX CIyYan, FAPaHTIA Ha KOTOPbIE He PACTIPOCTPAHAETCH:

— B KYXOHHbIX NOMELLEHWAX, NPEMiHa3HAYEHHbIX 414 NEPCOHaNa MarasvHoB, B
0DKCax 1 B ZIpyrx paboUMX MOMELLIEHNAY;

- Ha Depmax;

— KMeHTaM OTenedt, MoTenelt v ApyrvX NO0OHbIX MECT MPOKMBAHIS;

- B MU HU-TOCTUHMLX,

+ [lepen nepsbiM 1CMONb30BAHMEM YAaNUTE BCE YMAKOBOUHbIE MATEPUANbI,
HaKNeMKY 11 PVHAZNEXHOCTI M3HYTOM 1 CHAPYXM YCTPOICTBA.

+ [laHHOe YCTPOWCTBO He NpeaHa3HaueHo AnA UCNONb30BaHUA LamK (B
TOM YiCNIe AETbMM) C MOHIKEHHBIMM GU3NYECKIMM, CEHCOPHBIMIA K
YMCTBEHHbIMU CNOCOBHOCTAMM MAN UMEIOLMMYA HeZOCTATOYHbI OMbIT
WIW 3HaHNA, eCIM TONBKO OHI HE HAXOAATCA NOA MPUCMOTPOM UAM Obini
MPOUHCTPYKTUPOBAHLI NO MOBOZY MCMONb30BAHNA YCTPONCTBA JIALIOM,
OTBETCTBEHHbIM 33 VX O€30MaCHOCTb. CneduTe 3a Tem, YTobbl AeTI He Mrpani ¢
3TVM YCTPOCTBOM.

+ JTVM YCTPOWMCTBOM MOTYT NONb30BATHCA €T CTapLLe § fIET, a Takxe LA C
OrPaHNYEHHbIMIA QU3HECKIAMM, CEHCOPHBIMM 1 YMCTBEHHbIMIA CIOCOBHOCTAMM
UMK C HEOCTATOYHbIM OMbITOM W 3HAHWAMM, €CAI OHIA HAXOAATCA MOf
NPYCMOTPOM WA MOAYYUN MHCTPYKLMM 1O 6E30MacHO 3KCMAyaTaLmm
YCTPOACTBA 11 NOHMMAIOT CBA3AHHbIE C 3TUM OMACcHOCTM. QUnCTKa ¢
00CNyX1BaHVe YCTPOCTBA MOTYT BBINOAHATLCA ETbMI CTapue 8 f1eT Nof
MPVCMOTPOM B3POCTIbX.

+ YCTPOWICTBO W €r0 Kabenb MuTaHuA OMKHbI ObiTb HeAOCTYMHbI ANA feTell
mnagie 8 net.

+ Bo Bpems ncrnonb3oBaHiA HIKORa He OCTaBAiATe YCTPOMCTBO be3 npucmoTpa.
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+ A\ BO BpEMSA MCTIONb30BaHNA AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTU YCTPOICTBA MOTYT
CUNbHO HarpeBaTbCA. HUKOrHa He npukacaiTech K ropauMM NOBEPXHOCTAM
YCTPOICTBA.

+ 70 YCTPOCTBO He MPELH3HAUEHO A1A MCTIONb30BaHNA C BHEWHIM TaMMepOM
VNV OTAENbHOM CUCTEMOI AVCTAHLMOHHOTO Yrpas/eHus.

+ [lepen nogks0ueHIem YCTPOCTBA K 3MEKTPOCETI NONHOCTBIO pa3MaTbiBaliTe
Kabeb MUTaHNA.,

+ Ecm kabenb nuTaHnA noBpexaeH, TO BO 130exaHIe ONacHOCTY ero OMmkeH
3AMEHITL V3TOTOBWTENTb WM €10 TEXHIHECKA NPEACTaBIATENb.

+ He ncnonb3yite yanunutenu. ECnm bl COrnacHbl B3aTb Ha CebA
OTBETCTBEHHOCTb 32 MCNONB30BaHWe YIWHITENeH, TO BuiOMpaliTe TONbKO Te,
KOTOpbIE HAXOLATCA B XOPOLIEM COCTOAHMM, UMEIOT BUIIKY C 3a3emneHmem
¥ COOTBETCTBYIOT HOMIUHANbHOM MOLHOCTY YCTPOWCTBa. [TpumuTe BCe
HeobXoaMMble Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTI, YTOObI HUKTO He CNOTKHYNCA 06
YITMHUTENb,

+ Beerza nogkniovaliTe YCTPONCTBO K PO3ETKE C 3a3eMneHeM.

+ YbenuTech, UTo UCTOUHMK NEKTPOMIATAHNA COOTBETCTBYET HOMUHANBHON
MOLLHOCT 11 HAMPAXEHIIO, YKa3aHHbIM Ha HUXHEI YacTi YCTPOWCTBA.

+ [InA 04MCTKIN MNACTMH MCTIONb3yiATe ryOKy, FOpAUYIO BOMY U MOIOLLEE CPEACTRO.

+ Hukoraa He norpyaliTe yCTPOVICTBO, Kabenb MUTaHWA N BINKY B BOZY WA
M106YI0 APYryio KAGKOCTb.

MPEAYNPEXIEHWE. He vicnonb3yiite rpunb 663 iByX MNACTUH, YCTaHOBMEHHbIX

BHYTPb.

Bcerpa

+ BHMaTenbHO npoumTalite MHCTPYKLIAM, O6LLME ANA Pa3Hbix MOAENelt B 3aBICMOCTY OT NPUHAANEXHOCTEN,
NOCTaBNAEMbIX C YCTPOMCTBOM, U XPaHTE WX B MPEaenax JOCATaemMOoCTA.

+ Tpy cnyyaltHoM NOMyUeHNM OXOra MPOMOIATE €10 XONOAHOV BOLO 1 HEMEANEHHO 0DPaTUTECD K Bpady Npu
HEOOXOAUMOCTH.

+ [lepe nepebiM CMONb30BAHMEM BBIMOITE MNACTUHDI (CM. Pa3fen 5), HaneliTe Ha HUX Hebonbloe
KONMYECTBO PACTUTENBHOTO MACNa M NPOTPHTE MATKOM TKaHbIO Wi BYMaXHbIM KyXOHHBIM NOSIOTEHLIEM.

+ Pa3smecTuTe Kabenb NUTaHNA akKyPaTHO, C yAMHUTENeM Unu 6e3, Takum 0bpasom, YTobbl AW MoK
CBOOOAHO NMepeMelLLaTbCA BOKPYT CTONa, He COTbIKAACk O Kabenw,

+ [lbIM MOXET BbiTb OMaceH ANA XKIMBOTHBIX, KOTOPblE 06MaAAIT 0CO00 UyBCTBUTENbHbIM OBOHAHMEN, TaKiX Kak
LB, Mbl pekomMeRyenm BnafenbLiam ML AepxaTb VX NOAasbLe OT 30Hb MPUTOTOBNEHNA MLLA.

+ Bcerpa xpaHuTe YCTPOWCTBO B HEAOCTYMHOM AN feTelt MecTe.

+ Tlepen ncnons3osaHiem yoeanTecs, UTo NAACTHbI YMCTble C 0benX CTOPOH.

+ Yrobbl NpefoTBpaTUTL NOBPEXAEHIE MNACTUH, UCMIONB3YITe WX TONLKO C Tem YCTPOICTBOM, ANA KOTOPOTO
OHY HpeﬂHaiHaWEHb\ (HanpuMep, He CTaBTe UX B NeUb, Ha ra30Bble roPesKM, NeKTPUYECKIe BapoUHble
naHenm u T4.).

+ YbepuTecs, 4To NNACTVHbI YCTONMUMBY, HafleXHO 3aQUKCMPOBaHbI M MPaBUbHO PACTIONOXEHbI Ha YCTPONCTBE.
Vcnonb3yliTe TONbKO MAACTIHbI, NOCTaBNAEMbIE B KOMMNEKTE C YCTPOCTBOM UM MPUOOPETERHbIE B
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CreuManv31poBaHHOM CEPBVICHOM LIEHTPE.
Yro6bl He NOBPEATb MAACTUHbI YCTPOIICTBA, BCErfia UCMONb3yiTe AepeBAHHYIO MM NNACTKOBYIO 10NATKY.
Vcnonb3yiiTe TOALKO A€Tany 11 akceccyapsl, NOCTABNAeMbIe B KOMMIIEKTe C YCTPONCTBOM wiv nprodpeTerHble
B CNeuVanu3vpOBaHHOM CePBICHOM LieHTPe. He ncnonb3yie x AnA Apyrux U3Benuin uam Lenei.

Hukorga

C

He 1cnonb3yiTe yCTPOMCTBO BHE NOMELLEHNIA.
Hyikoraa He ocTaBnaviTe NOAKIYEHHOE K paboTatolLee YCTPOICTBO 6e3 NpUCMOTPa.
Yro6bl M30exaTb Neperpesa, He CTabTe YCTPOICTBO B Yron MM NOZ WKad y CTEHbI.
Hvikorga He CTasbTe YCTPOMCTBO HENOCPeACTBEHHO Ha XPYNKuMe NOBEPXHOCTY (CTEKNAHHIA CTON, CKaTepTb,
NaKMPOBAHHYIO MeBENb U AP.) Un Ha MATKVE NOBEPXHOCTY, HAMPHME Ha KyXOHHOE MOMOTeHLe.
Hukora He CTaBbTe YCTPOVICTBO MO HACTEHHIN WKad, MONKY UMM PALOM C FOPIOYMMIA MaTEPUANamu, TakiM
KaK Xasio3u, LUTOPbI M robeneHsi.
Hvikoraa He CTaBbTe YCTPOICTBO Ha FOPAUNE UK CKONb3KIE MOBEPXHOCTY MO0 NOBAU3OCTY OT HUX.
Kabenb nUTaHuA He OMKeH HaxOAUTbCA BOAM3M MM B KOHTAKTe C TOPAUMMM YaCTAMM YCTPOACTBA, B
HEeNocpe/CTBEHHOM 6AM30CTY K UCTOUHYKY Tenna am OCTPbIM Kpas.
He knapuTe KyxOHHble NMPHBOPSI Ha BAPOUHBIE MOBEPXHOCTY YCTPOVCTBA.
Huikoraa He pexbTe MuLLy HEMOCPEACTBEHHO Ha MNACTUHAX.
He ncnonb3yiite MeTannnyeckine MOYaKM v arpeccuBHble UNCTALLMe MOPOLWKK, Tak Kak OHU MOTYT
NOBPeANTb aHTANPUrapHOE MOKPBITUE MAACTHH.
He nepewmelLaliTe yCTPOICTBO BO BPeMA SKCAyaTaLmm.
He noaHumariTe yCTPOCTBO 3a PYKOATKY WAV METanANYecKue NpoBofa.
He ncnonb3yiiTe ycTpolicTBo 6€3 Ny,
He knagwTe anioMinH1eByto Gonbry v Apyrve NpeameTsl Mexzy NNacTUHON 11 PUroTOBAAEMON NLLEN.
He u3BnekaitTe NogA0H ANA X1pa BO BPEMA NCNOb3OBAHNA YCTPOICTBA. ECAM NOAAOH ANA Xupa
3aNOAHUNCA B NPOLECCe MPUTOTOBAEHNA NALL, AaliTe YCTPONCTBY OCTHITL 11 OMYCTOLNATE MOAAOH.
He nomelLaitte ropauye NAaCTIHbI Ha XPymkie NOBEPXHOCTY M NOZ BOLY.
Y706bl COXPaHWUTb aHTANPUTapHble CBOICTBA NOKPHITUA, M30eraiiTe Upe3MePHOro NPeBapUTeNbHOMO
a30rPeBa NycToro yCTpOnCTBa.
VKOTAia He NepeHoCHTe FopAYMe MACTUHI.
He roToBbTe My MOMOLLY YCTPOVICTBA MWLLY, 3aBEPHYTYIO B AIOMUHUEBYIO GONbTY.
LId;o6t>|6He NCNOPTUTb YCTPOWCTBO, HUKOMA He UCTONb3yITe ero A8 NPUroToBaeHna baiof cnocobom
«Qpnamoe».
He nomeLLaiiTe AMCTbI aMOMUHIA 1 Apyrie NPeAMETb! MEeXAY MAACTUHAMM 1 HarpeBaTENbHbIM INEMEHTOM.
HyKoraa He roToBbTE Ha OTKPITOM rpune.
Hyikorza He HarpeBaitte yCTPOACTBO 6€3 MNACTUH.

0BeTbI 1 NHpOpMaLusa

bnarofapum 3a NpuobpeTeHme JaHHOTO YCTPOWCTBA, KOTOPOE NPeaHa3HAueHO TOMBKO ANA JOMaLIHero
MCMONb30BaHMA.

B uenax 6e30nacHoCT faHHbIi ngw6op COOTBETCTBYET MPUMEHWMbIM CTaHAApPTaM U HOpMaT/BaM —
[IupekTi1Ba MO HI3KOBOALTHOMY 00OPYLOBaHMIO — [MpeKTBa 06 INeKTPOMArHUTHOM COBMECTUMOCTY
— [vpekTnsa 06 oxpaHe okpyxaiolieit cpefbl — [npekTnea o matepuanax, HemoCPeACTBeHHO
KOHTAKTMPYIOWLMX C NPOAYKTaMM MUTaHMA.

B TeyeHvie epBbIX MUHYT MCTIONb30BAHMA YCTPOVICTBA MOXET MOABUTLCA NETKIN 3anax 1 fibiM.

Hala KoMnaHNa NpOBOAUT MOCTOAHHbIE UCCNIENOBAHNA U PA3PAOOTKM U MOXET BHOCUTb M3MEHEHWs B
[laHHoe n3genve 6e3 npefBapHTENbHONO YBeAOMAEHMA.

He ynoTpebnaiiTe B NuLLy NPOAYKTHI, KOTOPbIE ObIAM B HENOCPEACTBEHHOM KOHTAKTe C YaCTAMM YCTPONCTR,
VIMEIOLLVMY MAPKVPOBKY .

ECm nnwa canwkom ToncTas, NPeAOXpaHNTEIbHaA CCTEMA aBTOMATNYECKM OTKMIOYUT yCTpO\?\CTBOA
He oynularite Harpesate/ibHblie 3/1eMEeHTHI. Ecnn oHu oyeHb FPA3HbIE, AOXANTECH, KOTAla OHN MOHOCTbIO
OCTbIHYT, U NPOTPUTE KX CYXOW TKaHbIO.

Okpyxatowas cpepa

3awuTa oKpy»Kaiowei cpefbl npeBbille Bcero!
® [laHHOe YCTPOWMCTBO COAEPKUT MaTepurasbl, MPUroAHbIe ANA nepepaboTku v

W BTOPWYHOIO MCNONB30BAHMA.
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OnucaHwue
PyUHOW pexim «4 HaCTPOWKI TemnepaTypbi»

A T[laHenb ynpaeneHuna A4 (Cw. cneumanbHble MHCTPYKUWM B KpaTKOM C Pyuka
PYKOBOACTBE MO/b30BATENA.

KHonka BkntoueHns/ A5 D Pabouvie

A1 BbIKMIOYEHNA KHorika «OK» MnacTHb L
MHAVKaTOp CTeneHn NpoxapKu N MopaoH

A2 Pexum pasmoposkn nnwmn A6 TemnepaTypui E 7R Kipa

A3 ABTOMATNYECKME MPOrPaMMbI B Kopnyc F Kabenb

NpUroToBNeHNA NUTaHNA

LiBeToBOE pyKOBOACTBO ANA UHANKATOpa
YPOBHS NpUroToBneHns

pa3orpes r npwuro

PEA!

I P || r— 1
{
I3 3
> 2
MWTAET OVONETOBBIM CBETMTCA OMONETOBLIM CUHAR 3EEHbIA
Oxnparme. OKoHYaHve Hauano B Hauane MpOLECca MpUrOTOBIIEHYA 38yKOBON
MIPEABAPHUTENLHOTO NPUrOTOBEHNS. CUTHaN MpeyNPEayT MIONb30BATENS, YTO
pasorpesa MPOPaMMa MPUTOTOBNEHIAA «C KDOBbIO»
MOXHO KnacTb nuy. CKOPO 38MYCTUTCA,
CoxpaHeHvie Tenna
MpuroToBneHne — rotoBo K ynorpe6nexuio B nuiy «puB. 30 MiHYT>
| T I o 1
’
3
74 o 4
MKENTBIN OPAHXEBbIV KPACHbI/ MUTAET KPACHbBIM
Mposapka "c kpoBbio" CpegHas npoxapka MonHas npoxapka  OKOHYaHMe NPUTOTOBAEHNS 4O
OkoHuaHve YPOBHA «MOHasA NPOXapKa»
NPUroTOBMIEHNS.
i
F/
3
= >
CBETUTCA 3ENIEHBIM MWTAET BEJTbIM
BbibpaHa 1 aBToMaTUYecku HevcnpasHOCTb yCTpolicTBa.
aKTVBMPOBaHa PyuHan GyHKUMA, cM.  CM. pasgen «/HCTPYKUAM N0 yCTpaHeHIo
pazgen <MHCTPYKLM 1O yCTPaHeH o Heronaaok».
HEenomnazoKk» Ha cTp. 55. ObpaTuTeCh B CEPBUCHDIN LIEHTP.

PyKoBoACTBO No nporpaMmmam NpuUroToB/ieHNA

Byprep @ Puiba =) bekon
@ Creik @ Mrmya PyuHo pexmm:

@ MaHWHV / COHABUYM @ MopenpoayKTsi PyYHO peXIM rpuns s pyyHbIX onepaLuii ¢
4 pasnMYHbIMIA NapaveTpamy TemnepaTypbl (0T

@ Cocuckum CBUHMHA 110°C po 285°C).

47



1 nMoprotoBkKa

g w=r=t |

3
2 TMpepBapuTenbHbIil pasorpes

1 YpanuTe BCe ynakoBOUYHblE MaTepyansl,
Haknewmkn 1 NpUHaANeXHoCTn C
BHYTPEHHUX U BHEWHNX CTOPOH
nnacTuH. LiBeTHyto Haknenky Ha
VIHAVIKAaTOpe YPOBHA NPUrOTOBNEHNA
MOXHO 3aMeHWUTb B COOTBETCTBUN C
MCNONb3yeMbIM A3bIKOM Ha OfHY 13
HaKneek, npunaraemblx K yCTpOACTBY.

2[lepes nepBsbiM UCMONb30BAHNMEM
TWATENbHO MOMOTE MAACTUHBI MPY
NOMOLLM TEMOoN BOAbI U HEOOMBLIOTO
KOMM4YecTsa MoioWero CpeacTaa,
OMOMOCHMTE U TILATENBHO BHITPUTE.

3-4 Pacnonoxute CbemHblin NOAA0H ANd
X1pa B nepeaHelt 4acTv yCTPOCTBa.

5/[na AOCTUXEHUA HaWAYUWNX
pe3ynsTaToB M noAgAepxaHua
aHTUNpPUTapHBbIX CBOMCTB MPOTUpaliTe
NAACTUHBI NPY NOMOLYN BYMaXHOTO
NoNoTeHLd, CMOYEHHOTO B HEHOMBLIOM
KONMYeCTBe PacTVTeNbHOrO Macha.

6Ynanute BCe M3NUWKKM Macna C
NOMOLWbI YNCTOro BymMaxHoOro
KyXOHHOrO NOMOTeHLa.

7 MNepep Hayanom NpeaBapuTEbHOrO
pa3sorpesa ybeanTech, YTo HUKHAR U
BEPXHAA NAACTVHbI FPUAA NPaBUIBHO
YCTAaHOBNEHbBl Ha YyCTPOMUCTBO.
MoaknioyuTe YCTPOMCTBO K MCTOUHMKY
NWUTaHUA (MOMHUTE, UTO Kabemb [omkeH
6bITb NOAHOCTBIO Pa3MOTaH).

8HaxmuTe KHOMNKY BKAOYUeHUA/
BbIK/IOYEHVA.

BHumaHue! Yoegutech, uto mexay
MNACTVIHAMM HET MULLM.



OptiGl® XL

9 Ecnn HeobXxoAUMO NMPUTOTOBUTH
3aMOPOXKEHHYIO MUY, HAXMUTE
COOTBETCTBYIOLLLYIO KHOTKY.

10 Bbibepute pexum NpurotoBnexns,
COOTBETCTBYIOLMIA VMY NALLW.

CoBeT, 0CO6eHHO OTHOCAWMIACA
K NPUTOTOBNEeHUI0 MAca:
pe3ynbTaThl NPUrOTOBNEHUA NO
npeasycTaHOBAEHHbIM NPOrPaMmMam
MOTYT MEHATbCA B 3aBUCUMOCTN OT
MPOVICXOXAEHNA, HAPEe3KM U KauecTsa
npuroTosaaemon nuww. MNporpammel
6bI1M HACTPOEHbl ¥ NpoBEpPeHbl
[NA NPUTOTOBEHUA efibl XOpoWwero
KauecTsa.

Takum xe obpa3om BO BpemA
NPUrOTOBNEHMA NMUWK AONXHA
YYMTHIBATLCA TOMLMHA MACa. He cnegyet
TOTOBMTb MWLLY TONWMHON Bonee 4 cm.

Ecnn Bbl He YyBEpPEeHbI, KakoW peXxum NpUroToBneHna MCnonb3oBaTb ANnA apyrmnx
NPOAYKTOB, KOTOPbIE HE NepeYnciieHbl Bbile, CM. PyKOBOACTBO Ha CTpP. 56.

11 Haxmute kHonky «OK»: ycTpoiicTeo
BK/IOYNTCA ANA NpefBapuTenbHoro
pasorpesa, a VHANKATOP YPOBHA
NPUroTOBNEHUA HaUYHET MUraTb
brioneToBbIM.

Mpumeuanue. Ecnu Bbl BoiOpany
HenpasubHYio NPOrpammy, BEPHUTECH
K wwary 8.

12 [Mopoxaute 4-7 MUHYT.

13 lMocne 3ByKOBOro cUrHana, Korga
WHAWKATOp nepecTaHeT MuraTb
broneToBbIM, NpesBapUTENbHbIN
nogorpes bysieT 3aseplueH.
Mpumevanne. Ecnun nocne
3aBepleHna NpeaBapuTeNbHOroO
pasorpesa ycTpoicTBO ocTaeTca
3aKPbITHIM, MPEJOXPaHNTENbHAA
cMcTemMa aBToMaTUUecKy OTKIUNT
YCTPOWCTBO.
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3 [lpuroTtoBneHune N

Qe

C  cpepHAsa nonHas
KPOBbIO NPOXapKa Npoxapka

50

14-15 [locne npeaBapuTenbHOro
pasorpesa yCTPOMCTBO FOTOBO K
MCNOMb30BAHMIO.

OTKpoliTe rpub 1 NOMECTATE NULLY Ha
NAACTHY.

MpumeyvaHue. Ecnv yctpoiicTeo
OCTaeTCA OTKPbITHIM CAVLWIKOM [ONTO,
npefoxpaHuTenbHaA cuctema
ABTOMATMYECKM OTKAIOUNT YCTPONCTBO.

16-17 YCTpPOWCTBO aBTOMaTUyeCKu

HacTpauBaeT UMKA NPUroTOBAEHUA
(Bpems 1 TemnepaTypy) B COOTBETCTBUM
C KONMYECTBOM W TOMLLMHON MULLW.
3aKpoiTe yCTPOICTBO, 4TOObI HavyaTh
UMKN npurotosneHus. Mpumeyanna
OTHOCMTENbHO TOHKNX KYCKOB
UK. 33KPONTe YCTPOMCTBO. KHOMKa
«OK» HayHeT mMurath, a MHANKATOP
Gyzet cBeTUTbCA GroneToBbIM. HaxmuTe
KHOMKY «OK», uTo6bl ybeanTbcs, Yto
YCTPOMCTBO PAcMO3HAN0 MKLLY, @ LMKA
npWroToBneHnA Hauanca. ViHankatop
YPOBHA MPOXapKK CTaHET CHHUM, a
3aTem 3efleHbM, YKa3biBas Ha To, YTo
BbIMNOMHACTCA MPUTOTOBAIEHME MWW (ANs
AOCTUXEHNA HaUyYLWNX Pe3ynbTaTos
He OTKpblBanTe v He ABWranTe nuily Bo
BpemsA NPUroToBAEHNS).
B npoyecce npurotosneHuns
3BYKOBOW CMUrHan byayT yBeAOMNATL
noNb30BaTeNA O NEPEXOde K KaxaoMy
cneayioleMy ypoBHi0 Npoxapku
(HanpyMep, C KPOBbIO/ XeNTbil).

18 B 33BMCVIMOCTM OT CTEMNEHM NPOXKAPKM
UHAMKaTop byaeT meHATL LBeT. Koraa
WHAMKATOP HayMHaeT CBETUTLCA
XEeNTbIM MOC/e 3ByKOBOTO CUrHana, 310
03HaYaer, YTo NLLa 06kapeHa CHapy» u,
HO Cbipan BHYTpW. Koraa MHAMKatop
HauMHaeT CBETUTLCA OPaHXEBbIM Nocne
3BYKOBOFO CWTHana, 370 O3Hayaer,
4TO NKLWa cpefHe npoxapeHa. Koraa
WHAMKATOP HayMHaeT CBeTUTLCA
KpacHbIM Mocne 3ByKOBOrO CUrHana,
3TO O3HayaeT, YTo Nulia Xopowo
npoXapeHa.

Mpumeyanue. Ecvi Bbl 1i0bKTe Chipoe
MACO C KPOBbIO, U3BNEKUTE €ro 13
YCTPOWCTBA, KOTAa UHAVKATOP YPOBHA
NPOXaPKY CTaHET 3eM1eHbIM.
MMomHUTE, 0cobeHHO BO Bpems
NPUroTOBAEHMNA CTeNKOB: 3TO
HOPMaNnbHO, YTO pe3yabTaThl
NPUrOTOBAEHWUA Pa3NUYHLI ANA
NPOAYKTOB Pa3HOro TUNa, KOMYECTBa U
NPOVICXOXKAEHNA.



3

MpwrotoBneHne nuwm

19-20 Korpga uBeT uHgmnkatopa byaet
COOTBETCTBOBATH XenaemMomy
YPOBHIO MPUTOTOBAEHNA MU
N YyCTPOWCTBO MU3AACT 3BYKOBOM
CWTHasn, OTKpOWTe YCTPOWCTBO U
M3BNEKMTE MULLY.

21 3akponTe ycTponcTso. [NaHenb
YNpaBneHnsa HauHeT CBETUTHCA U1
cama nepeigeT B pexum sbibopa

NPOrpammbl NPUroTOBNEHNA.
MpumeuaHune. Ecnn HY oaHa
13 Nporpamm He byaet BbibpaHa,
npeAoxpaHuTenbHaa cuctTema
aBTOMATUUYECKN OTKIAIOYMNT
YCTPONCTBO.

Mocnepyiowee npuroToBneHne NN
Ecnm HeobxoanmMo NpUroToBUTL elle OfHY MOPUMIO efbl, 3aHOBO BbICTABbTE Xenaemyto
nporpammy (cm. pasaen 2. «[pefBapuTtenbHbId pasorpes», HaunHasa ¢ nyHKTa 9), jaxe ecnu
GyeT roTOBUTLCA €/1a TOFO e TUMa UK NPK NOMOLLM TOW XKe NPOrPamMMbl.

Kak npurorosutb nocieayoLyio NopLuio nuLgm
[ocne NpUroToBneHna Nepeoi NOPLMK BLINONHWTE Cledytolee.

1.

2.

3.

4.

5.

YbenuTech, YTO YCTPONCTBO 3aKPbITO 1 BHYTPY HETO HET MULLM.

BbibepuTe COOTBETCTBYIOLMI PEXIM NPUTOTOBNEHWA/NPOrpamMMy (3TOT War HeobXoAMM,
faxe ecnu TpebyeTca TOT Xe PexViM NPUroTOBAEHWA, YTO v ANA NpedbidyLiei nopuum
nnLK).

Haxmute kHonky «OK». YCTpoWCcTBO HauHeT npeasapuTenbHbii nogorpes. Bo Bpemsa
npefBapUTENbHOrO MOAOTPEBa MHANKATOP YPOBHA NPUrOTOBAEHUA MUraeT GUONETOBLIM.
Mocne 3ByKOBOrO CWrHana, KOraa MHAWKaTop nepectaHeT Muratb GroneTosbiM,
npeasapuTeNbHbIi Nogorpes OyAeT 3aBepLueH.

Mocne npefBapuTeENbHOrO NOAOrPeBa YCTPOMCTBO FOTOBO K MCMOnb3oBaHMo. OTKpowTe
rpUAb ¥ MOMECTUTE BHYTPb MULLY.

BaxHo!

MOMHWTe, UTO NpeaBapUTENbHbIN Pa3orpes HEOOXOAMM ANA Kax/4oro HOBOro npouecca
MPUrOTOBNEHNA NN,

HanomuHaHume. llepes Hayanom npefsapuTenbHOro pasorpesa ybegurecs, 4to
YCTPOWCTBO 3aKPbITO ¥ BHYTPW HErO HET OCTAaTKOB MILLN.

[pexpae yem OTKPbITb FpUfb 1 MOMECTUTb BHYTPb HEro Nully, JOXANTECh OKOHYaHMA
npefBapUTeNbHOrO NOJOrPEBa.

MpumeyaHmne. ECNV HOBbLIV LMK MPUTOTOBNEHNA HAYMHACTCA Cpasy xe rnocne
OKOHYaHWA NpefblAyLLero, Bpema NpefBapuUTesbHOro Nogorpesa CoKpallaeTca.
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4 TMpumeyaHus
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22-23-24

Ecnm Bbl XOTUTE MPUrOTOBUTDL MKLLY
PasNMYHOM NPOXKAPKKM, OTKPONTE
rpunb U U3BNEKUTe efy, Koraa
OHa [OCTUIHET HYKHOrO YPOBHA
FrOTOBHOCTW, 3aKpoWTe rpuib U
NpUroToBbTE OCTaBLUMECA NMOPLMM
ocTaswueca nopuyuu. Mporpamma
NPOAOMKNT LMK NPUrOTOBEHWA,
noka He OyaeT [JOCTUTHYT ypOBeHb
«MONTHOW MPOXKaPKM».

25 QyHKLMA coOXpaHeHuA Tenna
Korga nvwa 6yaeT noNHOCTbIO
npuUroToBneHa, yCTpOMCTBO
aBTOMATUYECKN aKTUBUPYeET
dyHKUMIO Nogorpesa, MHAWKATOP
HaUHeT CBETUTHCA KPAaCHbIM U
yCTPOWCTBO HauyHeT M3aaBaThb
3BYKOBOMW CUrHan kKaxable 20
cekyHa. Ecnv ocTaBuTb Ny Ha
rpune, oHa NPOAOIKNT FOTOBUTBLCA,
NoKa NNACTUHbI He OCTbIHYT. YTOObI
OTKJ/IIOYUTb 3BYKOBOW CUTHan,
HaxmuTe KHOMKY «OK».
MpwuwmewuyuaHmme.
[MpepoxpaHuTenbHana cucrtema
aBTOMAaTUYECKN OTKAIYUYMNT
YCTPOWCTBO Yepes onpepeneHHoe
Bpems.



5 Ouuctka n o6cnyKmBaHne

)

27

26 HaxmuTe KHOMKY BKNOYEHUA/
BbIK/IOUYEHMA, YTOObI BbIKIIOUYNT,
YCTPOWCTBO.

27 OTK/IIOYUTE YyCTPOMNCTBO OT
PO3ETKM 21eKTPOCETH.

28 JlaTe yCTPOMCTBY OCTbITb He
MeHee 2 4acos.
YT06bl M36exaTb CAyyYanHbix
OXOroB, Nepea OYUCTKOW fanTte
FPVNIO NONHOCTBIO OCTHITh.
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6 Ounctka

54

29 [Nepepn ounCTKOI pasbnokupyiTe n
VI3BIEKMTE NAACTUHLI, YTOObI 130exaTh
noBpexaeHnii paboueit MOBEPXHOCTY
ycTponcTga. [MoAnoH AnA xupa u
MAACTUHbL FTPUNA MOXHO MbiTb B
NOCYAOMOEYHOM MaLLVHE.

30 YCTPOWCTBO 1 ero Kabenb Henb3s
nomMelLaTb B NOCYAOMOEYHYIO MaLUMHY.
He ouynwante HarpesaTenbHble
3NEMEHTB, BUAVMbIE 11 LOCTYMHBIE YacTu
YCTPOMCTBA NOCNe CHATUA NAACTUH.
ECAn OHU OueHb rpAsHble, AOXANTECD,
KOT/1a YCTPOICTBO MOMHOCTBIO OCTHIHET,
1 OUNCTUTE UX CYXOW TKaHblo. Ecnn
Bbl HEe XOTUTE MbITb MAACTUHbLI B
NOCYAOMOEYHON MaLLVHE, UCNOAb3yliTe
ANA OYMCTKM FOPAYYIO BOAY U HEMHOTO
MOIOLero CpeAcTBa, 3aTem TWaTensHo
npomoiiTe, 4yTobbl yaanuTb 0CTaTKu
NULWKN. BbITpUTE HACYX0 BYyMaxHbiM
NOOTEHLEM.

31-32 He ucnonb3yite meTananyeckmne
ryoKM, MOYanKku 1 apyrve abpasvigHole
yncTAlWmMe CpeacTsa ANA OYNCTKY
yacTel rpuna, MCNoNb3ynTe TONbKO
HelNOHOBbIE W HeMeTananyeckne
UnCTALYME NPUCTIOCOBNEHUA.

CneiTe XnaKoCTb U3 NoAAoOHa ANA
X1pa W BbIMOITE ero B Tennoit Boge ¢
HebonblWYM KOANYECTBOM MOIOLLEro
CpefCTBa, 3aTem TLWATebHO NPOCYyLLNTe
6YMaXHbIM MOMOTEHLEM.

33 YT00bl OUNCTUTL KPBIWKY TpUnA,
npoTpute ee ryobKoi, CMOYEHHO
Tennow BoJoON, a 3aTem NpoTpuTe
MATKOV CyXO¥ TKaHbIO.

34 Huikoraa He norpy»aliTe KOpnyc rpwna
8 BOZAY 1AM APYIYI0 KIAKOCTb.

35 Mpexpae yem ybpaTb yCTPOUCTBO
Ha XpaHeHue, ybepunTech, YTo rpuib
UNCTBIN 1 CYXOM.

Jlioboe fpyroe obcnyxunBaHue
AOMXKEH BbINONHATL MPeACTaBUTEND
aBTOPV30BaHHOTO CEPBCHOTNO LIeHTPa.



MHCTpYKUMM No ycTpaHeHUIo Henonagok

Mpo6nema

MpununHa

PewweHve

KHonka muraer

+ © Vhakatop cBeTuTes 3enenbim
+ Konka ©X) muraer

Bknwuenune
YCTPOWCTBa MAM 3amyck
aBTOMaTUUECKOTO
UMKNa NpUroToBneHua
C nuweit BHYTPYU, HO
6e3 npeaBapuTeNbHOrO
pasorpesa NnacTuH
(pyyHoi pexum
akTusuMpyeTca
aBTOMATIYECKN).

+ 2 BO3MOXHbIX BapVaHTa:
- Buibepute HacTpoitky Temnepatyps,
HaXaB KHOMKY (8), a 3aTeM HaxmiTe

kHomKy «OK». 3aTem MOXHO roToBuTb,
HO HeobxoauMo HabnoaaTh 3a
NPOLECCOM (PyUHOI PEXIM).

- BoikniounTe yCTPOIACTBO, M3BNEKMTE
NUWY, HAfEXHO 3aKponTe
YCTPOICTBO, Nepenporpammupyiie
€ro N JOXAUTECH OKOHYaHUA
NpefBapuTENbHONO Pasorpesa.

YCTDO\;\CTBO OCTaHOBMIOCH BO BpemA
UMKna NpefBapuTeIbHOrO pasorpesa uin
NPUroToBNEHNA.

YcTpoicTeo 6bino
CNUWKOM AONTO
OTKPHITO B Mpolecce
MPUTOTOBIIEHIAA.

YCTPOWACTBO CAMIWKOM AOMTO
pabotano 6e3 npogykTos
BHYTPU MOCE OKOHYaHNA
pa3orpesa unm B npouecc
COXaHEHMA Tena.

+ OTKMoYuTe YCTPOICTBO OT HNEKTPOCETU 1
OCTaBbTE Ha 2-3 MUHYTbI, 3aTeM 3anycTiTe
npolecc 3aHoBo. Mpu crepyiolem
11CMONb30BAHNM CTapaliTech GbicTpee
OTKPbIBATb U 33KPbIBATH YCTPONCTBO
A0S OCTKEHNA Ty4WIX Pe3ynbTaToB
npuroToBnenus naww. Ecnv npobnema
BO3HUKHET CHOBA, CBAXMTECH C MECTHBIM
CEPBICHbIM LieHTpOM Tefal.

O Vunkatop muraet Genbim
+ knonka &/ 8/

+ [1pepbIBUCTbIA 3BYKOBOI CHrHan

muraet

YCTPOICTBO GOMblie He W3AaeT 3BYKOBOW
curHan,

Henonapgkun c
YCTPOCTBOM.
YCTPOWACTBO MCMoNb3yeTca
W XPAHUTCA B CANLIKOM
XONOHOM NOMELLEHNN.

OTKniouuTe YCTPOICTBO 1 NOAKMIOUMTE ero
CHOBA, 33TeM HeMeANIeHHO nepesanycTuTe
LK MPEABAPHTENEHOI MOATOTOBKNA. ECIIn
npobnema He ycTpaAeTca, obpaTuTech B
cnyxby nopaepxKi.

O Vpykatop muraer Genbim
+ Krorka © muraer
+ HenpepbigHbllt 38yK0BOV CUrKan

Henonapgkun c
YCTPOWCTBOM.

OTKniounTe YCTPOIICTBO OT NEKTPOCETH 1
CBAXNTECH CO CY KOO0/ NOBAEPXKM.

Mocne npejBapuTENbHOrO Pasorpesa nuia
6bina NoMeLLeHa BHYTPb 1 YCTPOICTBO Gbinio
33KPbITO, HO WHAWMKATOp 0CTancs

OVONETOBLIM, @ MPOLIECC NPUTOTOBAEHNA He

Havanca.

Mwa BHyTPN yCTPOIACTBA
Tonule 4 cm.

TonwmHa NuwWwM He JOMXHA NpesbilLaTs 4
™.

Tpunb Ebin He MOMHOCTbIO
OTKPBIT PV pa3MeLLeHni
BHYTPY HEro nuum.

OTKpoiiTe rpuab NONHOCTbIO, 3aTeM
3aKpoIiTe CHOBa.

yctpoincTtso He
pacnosHaeT nuuwy
8HyTpu. KonnvectBo
NN HeOCTaTOHOE,
KHonka «OK» muraer.

.+ MoaTBepauTe Hauyano npouecca
MPUTOTOBTIEHIAS, HAXAB KHOTTKY (BR).

YCTPOIACTBO NEPeLLNo B PyYHOIA PexmM
+ @ VHOVKaTOp MraeT KpacHbiM.

+ KHOMKa @ 1 ©R) uHpykaTop caetATCA

Bpenta npesBapyTenbHOrO
pasorpesa 6bno
NPEPBaHO.

leprognyeckn cnegnte 3a NpoLeccom
NPUrOTOBAEHMA (ANA NCNONb30BaHNA B
DYYHOM peXIMe).

i

+ BblkntouwTe rpunb, 3BnekwTe mulLly, 3akpoiite
rpunb, BbIOEPUTE HOBYIO MPOTPaMMy
MPUTOTOBAIEHNA 1 JOKAUTECH OKOHYAHNA
LiVKna Npe/BapyTeNbHONO Pasorpesa.
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PykoBoACTBO NO NPUroToBNEHUIO NULLA
(aBTOMaTNYECKMNE Nporpammbi)

HasHaueHue nporpammbi

uBeTHOﬁ WHANKATOP YPOBHA NPUroToBsieHNA

Crenk

C KpoBblO

CpepnHsas Npoxapka

[NonHas npoxapka

Byprep

C KpoBblO

CpepHas npoxapka

[TonHaa npoxapka

MaHuHm / coHpBUYN

@

Cnerka obXapeHHbli

Pymatbin

Xpyctawmn

Pbi6a Cnerka obxapeHHas | CpefHas npoxapka [NonHas npoxapka
Mrnya [TonHaa npoxapka

Cocncku [NonHas npoxapka

CBMHMHA [NonHaa npoxapka

BekoH Cnerka obxapeHHbiii | - MonHas npoxapka

MopenpoayKTtbi CpepaHas npoxapka lonHaa npoxapka

CoBeT: ec/iv HeO6XO,£lMMO, HTO6I3\ MACO 6b\ﬂ0 NVWb HEMHOTO NPOXapeHHbIM, MOXHO UCTMONb30BaTb @
PyKoBOZACTBO N0 NPUroToBAEHNI0 NULLY (BK/TIOYAA PYYHOI peXxinm)
YpoBeHb npoxapKu

2@ @ @

CKPOBbIO CpeAHAs  MosHas
npoXapka npoxapka

Mporpamma
NpUroToBNeHNA

MpoayKTbl NUTaHUA

Xne6 Jlomykm xneba, ToCTb
byprep: (nocne npengaputensHoro

pasorpesa mAca)

Msco n nTuua

@ ®

bapaHuHa (6e3 kocTeit)

JIoMTVIK BETUNHbI

3aMOPOXEHHbIe KypUHbIe HarreTChl

MapuHoBaHHble KypHHble rpyaKu

CauHoe dune (6e3 KocTelt), CBUHAA rpyAMHKa

YTUHaA rpyaka

Pbi6a

Llenas dopenb

@ D @

Crelik 13 TyHua

Koponesckiie kpeseTkyt (oumiLeHHbie v HeT)
OuMiLLeHHble KpeBeTkm
lavbac

© Ce0C0ee0 0 O

¥

PyuHoii pexum
Cu (CNeLmanbHble
VHCTDYKLMM B KPATKOM
[DYKOBOACTBE M0/Nb30BATENA

[inA 3aMOPOXKEHHOMN NVILLM HXMITE , TpeXze Yem BbIbVpaTb MporpamMmy MpUroToBNeHN.
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OBouuy 1 GpyKTHI Ha rpune
(HeobxoaMMO Hape3aTb OANHaKOBOTO
pa3mepa 1 TONLLMHbI)

4 pasnnyHble HaCTPOKN
TeMnepaTypbl




IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3MNEKU
BAXKJINBI 3AXOAU 3 BE3NEKU

IHCTpYKUii 3 BUKOpUCTaHHA, 06cnyroByBaHHA Ta
BCTaHOB/NIEHHA NPOAYKTY: AnA 3a6esnevyeHHA BnacHoi
6e3nekn, 6yab nacka, yBaxHo NnpoumTaiTe BCi iHCTPYKLUii 3
BUKOPUCTaHHA, B TOMY YMCAi AKi NOB'A3aHi 3 nikTorpamamu.

Llelt npunan Npu3HaueHu Tinbku ans nobYTOBOrO BUKOPUCTAHHA
BCepeauHI NPUMIlLeHHA. BiH He Npu3HaueHni Ana BUKOPUCTAHHA B
HACTYMHWX YMOBAX | Ha HACTYNHe BIKOPWCTAHHA rapaHTIA He MOWMPIETHCA:
-KyXHi ANA NepCcoHany B MarasuHax, oficax Ta iHwmx poboymx
MPUMILLEHHAX;

- bepmepCbKi byanHKwM;
- [1A FOCTel B TOTENAX, MOTENAX Ta IHWIMX XUTIOBMX NPUMILLEHHAX;
- OMALUHI roTeNi vy "HiYnir | CHifaHoK .
lepeq nepuwim BUKOPUCTAHHAM BIZANITh BCI NakyBaNbHi Matepiany,
HaKNelK Ta akcecyapit 3CepefnHi Ta 330BHI NPUmagy.
Lleit npunag He NpU3HAYeHMIA ANA BUKOPUCTaHHA 0CObamu (B TOMY
uucni AiTbMi) 3 OBMEXEHNMY Gi3UYHIMM, CEHCOPHIMIA aD0 PO3YMOBMMM
MOXAMBOCTAMM, 300 3 HEAOCTATHIMM AOCBIAOM UM 3HAHHAMM 3
BUKOPVCTAHHA NPWay Ta Oro BNACTUBOCTEN, 33 BUHATKOM BUMAAKIB,
KO BOHW 3HaXOJATHCA Nifl HarAAZOM ab0 NPOIHCTPYKTOBaHI CTOCOBHO
BIKOPMCTaHHA NpUnagy 0co0oIo, BiAMOBIAANbHOW 3a ixHio be3neky. [itn
NOBMHHI 3aBX /1 3HaXOAWUTICh Nifj HArNAAOM, LIOO BNEBHITIACD, LLiO BOHM He
rPaoTh 3 NPUCTPOEM.
Llei npunag MoxyTb BUKOPUCTOBYBATY AiTM CTapLLi 8 POKiB Ta 0CObM 3i
SHIBKEHIMN QI3MYHIMM, CEHCOPHUMM Ta PO3YMOBMMIA MOXAMBOCTAMM 360
KOTPUM BPaKYeE AOCBIY Ta 3HaHb, AKLLO iM 3abe3neUeHo HamAg Ta IHCTPYKLT
LLI0A0 6E3MEUHOO KOPVICTYBAHHA MPINAAOM i AKLLIO BOHIA PO3YMIOTb MOMSIMBY
Hebe3neky. [itam 3a00pOHAETHCA YMCTUTY Ta 0OCNyroByBaTA NpUnag, 3a
BIHATKOM, AKLLO BOHY CTApLLI 8 POKIB 11 3HAXOZATHCA Mif] HAMAZOM.
36epiraitTe NPUAA Ta OTO WHYP XMBNEHHA Y HOAOCAXHOMY MiCLli AN
[iTei MonozLe 8 pokis.
Hikonw He 3anuuwaitte npunan 6e3 HarnAay nig yac 1oro poboTy.
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+ /A Temnepatypa OCTYNHYX NOBEPXOHb MOXe ByTi Ayxe BUCOKOI Nig
Yac poboTi npunagy. Hikonm He TOPKAMTECA rapAUX NOBEPXOHb NPUNAZY.

+ Lleit npunapn He npu3Hadernin 4na poboTU Bif 30BHILIHBOTO TaiMepa Ui
OKPEMOI CUCTeMI AUCTAHLIMHOTO YNPaBAiHHA.

+ [lepez nigkmoueHHAM NpUnazy MoBHICTIO PO3MOTANTE WHYP XMBEHHS.

+ AKWO WHYP XMBNEHHA NOWKOMKEHWH, TO, 106 3an0birTH BpaXeHHH
eNeKTPUYHIM CTPYMOM, Or0 NOBMHEH 3aMiHUTU BUPOBHMK a0 11010
TEXHIYHUA NPELCTaBHIK,

+ 3300POHAETHCA BUKOPUCTAHHA MOA0BXYBaYa. KUIO BY NpUiiMaETe 3a L
BIANOBIAANbHICT, BUKOPVCTOBYITe TinbkW MOLOBXYBaY, AKNV 3HAXOMNTHCA
B XOPOLLIOMY CTaHi, Ma€ BIKY i3 3a3eMneHHAM | NigXOMUTb N HOMIHANBHOI
NOTYXHOCTI npunaay. MpuiMiTs BCI HeoOXiaHi 3an0biXHi 3axoan, Wob
3aN06IrTH CNOTUK3HHA O MOJ0BXYBAU.

+ 3aBX[V MigKMovanTe npunag 0 3a3emneHol PO3eTKM.

+ [TepekoHaiiTecs, Wo AXepeno XMBNEHHA CYMICHE 3 HOMIHaMbHOIW
MOTYXHICTIO Ta HANPYTOl0, O BKa3aHa Ha HXHI YaCTuHi npunagy.

« [INA YnULIEHHA NNaCTUH BUKOPUCTOBYiATE TYOKY, rapauy BOMY | pianHy AnA
MWUTTA NOCYLY.

+ Hikonn He 3aHyptoiiTe Npunaf, #0ro WHYp XuBneHHA abo BIATKY Y Boay abo
IHLUY PIZUHY.

MOMPEAMEHHA: He HarpisaiiTe abo He po3irpisaite npunag 6e3 1Box

MNACTVH BCEPEAVHI TPUTIA,

3aB)KAI/|

YBaXHO NPOUTalTe IHCTPYKLIT, 3aranbHi ANA Pi3HUX MOAENeN, AKi BIAPI3HAIOTLCA aKCecyapamit 3 KOMMNEKTY, i
30epiraliTe ix B MeXax OCAXHOCTI.

+ Y pa3i oniky NPOMHiATE OTO HEraltHO XONOAHOI0 BOAOIO Ta, MW HEOOXIAHOCTI, 38ePHITHCA [0 NiKaps.

+ [lepen nepLwmM BIKOPVCTAHHAM NOMWIATE NAACTHY (AMB. Naparpad 5), HanuiATe TPOXY OAii Ha HAX | NPOTPITL
M'AKOIO TKaHIHOIO aD0 NanepOoBMM KyXOHHYM PYLIHIKOM.

+ Po3MICTITb WHyp XVBNEHHsA 3 MOAOBXYBaUEM a0 63 TaKiM UMHOM, OB FOCTi 3MOMK BiNbHO NepemilLaTACs
HaBKONO CTOTY, HE CMIOTUKAIOUMCh 06 HBOTO.

+ [apa 8ig NpoayKTiB, WO roTyIoThCA, MOXe byTu Hebe3neyHow ANA TBAPUH, AKI MaIOTb 0COBNBO UyTaMBY
[AMXaNbHYy CUCTEMY, HanpUKNag, nTaxu. M peKoMeHaYEMO BNACHUKaM nTax TpUMaTy ix nogani sig 30
MPUrOTYBaHHA ii.

+ 3aBxay 30epiraiite NpUnag y HEAOCAXHOMY ANA AiTelt Micyj.

+ [lepen BUKOPUCTAHHAM NEPEKOHANTECH, LLIO NNACTUHM YMCTI 3 060X CTOPIH.

+ 1106 3anobirTn NOWKOMKEHHIO NNACTUH, BUKOPUCTOBYIATE iX TiNbKI Ha Npunagi, Ans AKOro BoHM bynu
PO3pOOAEH (HaNPUKNAZ, He KNaZiTb X Y AyXOBKY, Ha ra30Bi KOHGOPKM abO eneKTPONAUTY TOLLO).

+ [NepeKoraiTecs, Wo NAACTUHM CTiMKI, NPaBUbHO BCTAHOBAEHI i1 MPaBUABHO 3akpinaeri Ha npunaai. 3axan
BMKOPVICTOBY/TE MNaCTHM, AKi NOCTAYAI0THCA 3 MpVnafom abo npuabaiiTe ix B akpeauToBaHOMY CEPBICHOMY LIEHTP.

-5 83aB>KﬂI/\ KOpUCTYIiTecA epeB'aHolo abo NNacTUKOBOI 10NATKOI0, OB He MOWKOAWTY MAACTHHM.



+ 3aBX[y BIKOPMCTOBYITE akCcecyapy, Aki NOCTaualoTbCa 3 NpUnasom abo npupabaitte ix 8 akpeauToBaHOMY
CepBicHOMY LieHTPi. He BIKOpVCTOBY#ATe ix ANA iHLWWX Npunagis abo Linel.

Hikonu

He BrKOpuCTOBY/TE NPWNaZ HaABOPI.

Hikonu He 3annwwaiiTe npunas 6e3 Harnady, AKLO BiH NIKMIOYEHII 4O Po3eTkn abo MpaLyioe.

[Llo6 3an06irTv neperpisy npunagy, Hikonn He CTasTe 110ro B KyTky a0 Mif HACTIHHO Wadoio.

Hikonu He CTaBTe Mpunag Ha KpUXKy MOBEPXHIO (CKNAHMIA CTiN, CKaTePTUHa, NakoBaHi Mebni) abo Ha M‘ﬂKy
MOBEPXHIO, HANPUKNAA, KyXOHHNI PYLHIK,

Hikonw He cTagTe Npynag nig Wwadoio, WO NPUKpinaeHa Ao CTiHy, abo nig noauLelo, abo nopydy 3 ropiounmm
Matepianami, Hanpyiknag, aniosi, Wropy abo robenery

Hikonm He cTaTe npunaf Ha abo Mopyy 3 rapAuMMM abo CM3bKMMIA IOBEPXHAMM; LIHYD XVUBNEHHA He
MOBMHEH 3HaXOAUTUCA a0 KOHTaKTYBaTV 3 rapAYMMM YaCTVHaMM Npunady, nexarn 6nusbko o mxepen
Tenna abo C1paTmca Ha rocTpi Kpal.

He CTaTe KyXOHHWI NOCY/ Ha NOBEPXHIO NPUNAZy ANA NPUTOTYBaHHA.

Hikonm He pixTe iy 6e3nocepeaHbo Ha NAACTUHaX.

He KopucTyliTeca MeTanesymm Moyankamm, XOPCTKUMIA rybkammi abo abpasvBHUMY NOPOLKaMM ANs
UMILLEHHSA, OCKINbKM Lie MOXE NOLKOAUTY aHTUNPUrapHe NOKPUTTA.

He nepecysalite npunag nig yac 1oro poboTu.

He neperocsTe npunaz 3a pyuky abo meTanesi 4poTy.

Hikonw He 3anyckaiiTe npunag 6e3 ixi BcepeauHi.

He BukopucToByITe aniomiHiesy onbry abo iHLLi NpeaMeTH Mix NNACcTAHaMM Ta MPOBYKTaMM, WO rOTYIOTHCA.
He Buitmaiite noTok Ans 360py onii Nig Yac npuroTyBarHA ixi. AKLO noTok Ana 360py onii 3anoBHIBCA Npu
MPUrOTYBaHHI i, NePes TM AK Or0 CNOPOXHNT, ailTe NPUNady OXONOHYTA.

He cTasTe rapauy NnacTiHy Ha KpUXKy noBepxHio abo nif Bogy.

[Llo6 36epertin aRTUNPUrapHi BAACTUBOCTI MOKPUTTA, YHUKAATE HaZMIPHOTO MOMepeaHbOro HarpiBarHs
MOPOXHLOO NPUNAAY.

Hikonw He TopKalTeca nnacTuH, Konu BOHM rapaui.

He roTyiiTe iy B aniomiHi€sil Gponb3i.

[Llo6 He nowwkoawTy CBii Npynag, He roTyiTe No peLienTam 3 dnambe.

He knagiTb aniomiHieBy Gonbry abo iHWi NPeAMETI MiX NAACTUHAMM i HarpPIBaNbHIM eNleMEHTOM.

Hikonu He HarpiBaWe‘\ He roTyiTe Ha NPUNagi, AKLLO BiH BIAKPUTHIA.

Hikonw He posirpisaitte npunag 6e3 nacTuH.

I'Iopanu / inpopmaLisa

+ [lAkyemo 3a MOKYTKy LibOro NP3y, AKWI MPU3HAUEHVIA Tinbki 4 M06YTOBOrO BUKOPHCTAHHS.

[ina Bawwoi be3nekv Lieit Npunaz BiANOBIAaE YIHHIM CTaHIAPTaM | HOpMaM - [JUPEKTUBA MO HU3bKOBONTHOMY
obnagHaHHio - [IMpeKTiBa NPO eneKTpOMarHiTHy CyMICHICTb - MpeKTiBa npo 3axucT fOBKINNA - lupekTvsa
NPO MaTepiani, WO KOHTAKTYIOTb 3 NPOZYKTaMi XapyyBaHHA.

i yac NepLoro BUKOPUCTaHHA MPUNaA MOXe BUAABATU NETKIA 3anax i AuM NepLui AeKinbka XBIVH.

Hatwa koMnaHia AOTPUMYETLCA MOCTIAHOT NONITYKI HayKOBIAX AOCAIAXEHb 11 PO3POOOK | MOXe MOANdIKyBaTH
Ui npogyKT 6e3 nonepeaHbOro NoBIAOMIEHHS.

He BxviBaliTe NPOAYKTU XapuyBaHHA, AKi KOHTAKTYIOTb 3 YaCTVHaMM, LLO BigMiYeHi NOroTUnom X

AKLLO NPOAYKT [NA rOTYBaHHA 3aHAATO TOBCTHIA, CCTeMa be3neKu 3yniHAE Npunag.

Onip He wcTUTbCA. AKWO BiH AlICHO BPYAHUIA, NOYeKaiiTe NOBHOTO OXONOMKEHHA Ta NPOTPITh OO Cyx0io
raHuipKoo.

OxopoHa goBKinna

B nepuuy yepry 3axucr goBkinnsa!

® Baw npwunag MiCTUTb LiHHI MaTepianu, AKki MOXyTb OyTW BigHOBNEHI abo
m— yTWNi30BaHI.

2 3anwuwrTe 1Oro B MIiCLIEBOMY MyHKTi 360py BiAXofiB.

59



Onuc

PyyHnit pexim "4 pisHa perynioaHa Temnepatypn”

A TlaHenb ynpasninHa A4 o h Pyuka
[BiTbCA IHCTPYKUIT ANA CeUiansHoro PyYHOTO PeXiMY.
A1 Konka On/Off A5 KHonka“OK” D Mhractn ars
NPUroTyBaHHA
A2 PexumanA 3avopoxeHoi i A6 IHAMKATOP PIBHA NPUroTyBaHHA abo TemnepaTypn E Jlorok
A3 lporpamit aBTOMaTNYHOrO Koprye F Whypwanena
MpUroTyBaHHA
Konboposuit iHAMKaTop piBHA NPUroTyBaHHA iXi
nonepepHe pozirpisamm no4YaToK NpurotyBaHHA
I i i LI 1
4 %
3 i
> 4
BIIMMAE OIONETOBN TEMHO-QIONETOBM CVHI 3ENEHMN
Yekatu Kielb po3irpianta  [lodyaTok NpyroTyBaHHA. Ko nounHaeTbea mpouec
MoxHa noknacTu ixy. NpWroTyBaHHA, Npinaj Buaae
3BYKOBMIA CATHA, OB NOBILOMUTH
KOpMCTyBaYa, Lo Heabapom byae
[OCATHYTUiA piBeHs "cuphii'.
. NiATPMMKa Temneparypu
NPUroTyBaHHA - FOTOBWIA 10 BXXUBaHHA “OUGAM3HO 30 XBUANH"
I i 1
F
y
KOBTUM OPAHXEBV YEPBOHMIN BIIMMAE YEPBOHMN
piseHb "cvpui” piBeHb "Hanisrotosuit" piseHb "roToBuiA" KiHeLb NpuroTysaHHa AnA
KiHeub npurotyBaHHs "rotosui".

TEMHO-3ENEHNN BIMMAE BN
ByB B1GPaHMi 360 aBTOMATUYHO HecnpasHictb npunagy.
 2KTVIBOBAHIV DYYHW/ PEXUM, V8. [lyg. "YCyHeHHA HeCnpaBHOCTEN"
YeyHeriA HecnpagHocTed, cTop. 68 3BEPHITBCA 10 CEPBICHOT CTYXOM.

IHAVKaTOp Nporpam AnA NpuUroTyBaHHA DKi
Byprep @ Pr6a % BekoH
@ YepsoHe M'ACO @ Mrnua PyyHWit pexm:
) - . ) TpapuLiAHUA TPUAb ANA PYYHOTO NPUTOTYBaHHS, B TOMY
MaHini/ cennsid % MopenpoaykTy KA 4 HaCTPOIIKI PerynioBaHHA Temnepatyput
in 110°C po 285°C
@ Cocucku / bapaHmnHa CBUHMHa (in "o )
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1 TMigroToBKa

e W 1 Bupanite BCi nakyBanbHi matepianu,
HaKekK1 Ta akcecyapy 3cepeanHu Ta
330BHi npunag. Konboposa Hakelka
Ha IHAWKATOPI PIBHA NPUrOTYBaHHA
i MOXe ByTh 3miHeHa 3anexHo Bif
MOBW. Bit MoxeTe 3aMiHnTK i Ha iHWwy 3
BHYTPILUHBOT CTOPOHM YMaKOBKM.

2[lepen Nepwnm BUKOPUCTAHHAM
peTenbHo NOMWATE MAACTHM TeNNoK
BOJIOI0 3 HEBEIMKOIO KiNbKICTIO PianHK
ONA MATTA NOCYAy, NpOMWIATE X Ta
PeTesbHO BUCYLLITh

3-4 [NocTaBTe 3HIMHW NOTOK B NEPEAHI0
YacTuHy npunagy.

3
2 TMonepepHe posirpiBaHHA

5 [InA oTpUMaHHA HalKpaLmx pesynsTaTis
BV MOX€eTe NpoTepTu MNaCTUHM
nanepoBUM PYWHWUKOM, 3MOYEHNUM
B HEBENWKIiM KinbkocTi onii agna
CMaXeHHs, 11106 NoninWuUTH BNacT1BOCTI
AHTUMPUIAPHOTO NOKPUTTA.

6 Buaanite HAANUWKM ONiT UNCTUM
ManepoBUM PYLIHMKOM.

7 [Nepepn TMM, AK PO3NOYaTU NoNepeaHe
po3irpiBaHH#A, nepesipTe, Wob 3adHs
i HVKHA NNacTHW Bynu npasunbHO
BCTaHOBNEHI Ha npunaai. Migknoyite
npunag 10 Mepexi eneKTPOXMBIEHHS.
(3BepHiTb yBary Ha Te, Wob WHYyp
KIBNIEHHA BYB NOBHICTIO PO3MOTAHMI).

8 HaticHitb kHorky On/Off.

YBara: nepekoHaiTeca, Wo Mix
MNaCTUHAMM HeMaE i,
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OptLiGRIl®XL ¢ «o

9AKwWo ixa, AKy BU baxaeTe
npuroTysaTu, 3aMOpOXeHa,
HaTWCHITb BIANOBIAHY KHOMKY “frozen
food" (po3moporxkyBaHHs).

10 BunbepiTb BiANOBIAHNI pexnm
NPUroTyBaHHA BIAMNOBIAHO A0 TUNY
K, L0 rOTYETbCA.

Mopaga, oco6nmBo ANA M'ACHUX
cTpaB: pe3ynbTaTi roToBOI IXKi
3a BMbpaHUMKM Nporpamamu
MOXYTb BIAPIZHATUCA 3a51€XHO
Bil MOXOMXEHHA, Hapi3aHHA Ta
AKOCTI i, WO roTyeTbeA. Mporpamu
po3pobneHi Ta nepesipeHi Ha
NPOAYKTax XOPOLLOi AKOCTI.

AHanoriyHo Tpeba 38epTaTh yBary
Ha TOBLUMHY M'ACa; He CNif roTyBaTu
XKy TOBLUMHOIO Binblue 4 CM.

AKLIO BU He BNEBHeHi B TOMY, AKW PEXUM NPUrOTYBaHHA BUOPATK 1A IHIWWX NPOYKTIB,
AKi He Nepeniveri, 3BePHITbCA AO rifa 3 NPUroTyBaHHA 69.

N
4-7
XBWIVH

12
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11 HaTucHiTe kHonky "OK" : npunaa
noyHe po3irpiBatncA, a iHANKaToOp
piBHA NPWUroTyBaHHA Oyae 6nmMmaTu
bioneToBMM KONbOPOM.
3anam'atanTte: AKWoO BYU
BMOpanu HenpaswnbHy Nporpamy,
NOBEPHITLCA JO eTany 8.

12 3ayekaiite 4-7 XBUANH.

13 lNponyHae 3ByKOBWIA CUTHaN, a
iHANKATOP PiBHA MPUrOTYBaHHA
nepectare 6numatn. MonepesHe
pO3irpiBaHHA 3aBepLIeHO.
MpumitKa: B KiHLi LbOro pexumy,
AKWO Npunag 3annwaceTbCcA
3aKpuTUM, cnuctema 6esneku
BiKMIOYNTb OrO.



3 MpurotyBaHHA

14-15 [licnA nonepeaHboro Po3sirpiBaHHA
NPYNag roToBui 0 BUKOPUCTAHHA.
Bigkpwiite rpunb 11 NoKNagite Xy Ha
NAACTUHY ANA NPUrOTYBaHHA.

Mpumitka: AKWo npunag 3anwaeTbcAlL4
BIAKPWUTVM 3aHaATO AOBrO, CUCTEMA
6e3neKu aBTOMATUYHO BifKSIOUNTH 110TO.

16-17 [Ipunap aBTOMaTUYHO Perymioe

UVKN NPUroTyBaHHs (Yac i Temnepatypy)
BIANOBIAHO A0 TOBLLMHY Ta KiNbKOCTI TXi.
3akpuiite npunag, wob noyatu
npuroTysarHs. Mpumitka pna ayxe
TOHKMX WIMATOUKIB TXKi: 3akpuiite
npunap, 6yge 6numaTty KHonka
"OK’, konip iHAMKaTOpa 3aNMWNTLCA
bionetoBuUM, HaTUCHITL KHOMKy “OK’,
o6 npunag po3nisHas ixy i noyas
NMPUTOTYBAaHHA. [HOAWKATOP PiBHA
MPUroTyBaHHA 3MIHWTbL KONIP Ha CUHIN,
a NoTiM Ha 3eneHuni, wob nokasatu,
Wo iAe npouec NpUroTyBaHHA (ana
OTPVMaHHA HalKpaLmMx pe3ynbraTie He
BiAKpVBalTe NPWNag i He nepecysainte
Ty Mif 4aC NPUrOTyBaHHS).
[Tif Yac NPUroTyBaHHA Ha KOXHOMY
eTani NPUroTyBaHHA NyHae 3ByKOBWI
CUrHan, Wob nonepeanTy KOPUCTyBaYa
NpO piBeHb NPUrOTYBaHHA (Hanpyknag,
CYPWIA/XOBTWIA KOAIP).

18 IHAMKATOP 3MIHIOE KONIp BIANOBIAHO
710 PIBHA NPUrOTyBaHHA. AKWO KoNip
iHAMKaTOPa KOBTWI | NYHAE 3BYKOBWI

@ @ O CUrHan, Bawa ixa we cupa, AKuo
oy NGy KONip IHAMKATOPa OpaHXeBWiA i NyHae

cnpii HanigroTosuii FOTOBMIA 3BYKOBWI1 CYrHan, Ballia ia HamniBroTosa,

Ta AKLO KONIp iHAMKaTOpa YepBOHUIA,

Ballia ixa rotosa.

3anam'aTaiTe: AKLLO BaM N0A00AETbCA

M'ACO 3 KPOB'I0, 3HIMITb OrO 3 NNaCTVHK,

KONV IHAMKATOP PIBHA NPUrOTYBaHHA

CTa€ 3eNeHnm.

3BEpHITb yBary Ha Te, WO Lie HOPManbHO,

WO pe3ynbTaT NPUroTyBaHHA 3anexnTb

Bif} TUMY, AKOCTI Ta NOXOAXEHHA TKi.

OcobnrBo Le CTOCYETbCA M'ACa.
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3 MpurotyBaHHA

19-20 Konn 3'ABUTbCA KONIp
iHOMKaTOpa PiBHA NMPUrOTyBaHHA,
o BiANOBiJaE BawWomy BubopYy, i
JIYHAE 3BYKOBWIA CUTHAS, BigKpumnte
npUNag i 3HIMITb TXy.

21 3akpwuinTe npunad. 3aropmuTbea

naHenb ynpasniHHA Ta cama
nepevfe y pexum subopy
nporpamu.
Mpumitka: cuctema 6esnekn
aBTOMATUYHO BIAKIOUYUTL NpWnag,
AKWO He byne BubpaHa KoaHa
nporpama.

MocninoBHe NpuroTyBaHHA
AKLWO BK xO4eTe NPUroTyBaTV APYry NapTito iXi, 3HOB BCTAHOBITL TeMnepatypy npwnagy
(avB. po3gin 2. ‘TlonepefHe po3irpiBaHHA", MOUMHAIOUM 3 MyHKTY 9) HaBiTb, AKLLO B rOTyeTe
0fiHaKoBY >y ab0 3 OIHAKOBOIO MPOrPAMOI0.
Ik npurotTyBaTm iHWy napTilo iXi:
[icna Toro, AK Neplua NapTia rotosa:
1. TNepesBipTe, WO Npunag 3akpUTUiA Ta BCepPeaVHI HeMaE 3anmLLKIB i,
2. Bnbepitb NOTPIOHMI pexunm NpuUroTyBaHHa abo nporpamy (LUen KpoK BaXKNMBUIA HaBiTb,
AKLLO PEXMM NPUTOTYBaHHA OAHAKOBUI, AK | ANA i, AKa BXe roTosa).
3. HaTucHitb kHonky "“OK": npvnaa noyHe posirpiatuck. Mig yac nonepeaHboro
po3irpiBaHHA iHAMKATOP PIBHA NPUrOTYBaHHA Gyae 6nnmaty Gpionetosmm.
4. Ticna 3aBeplleHHA NONepeAHbOro PO3irpiBaHHA NPOJTYHAE 3BYKOBUI CUMHAN, @ IHAVKATOP
NPUNUHWTL BNMaTH GioneToByM.
5. Micna nonepeaHbOro posirpisaHHA NpuUaz rotToBuUi A0 BUKOPWCTaHHA. Bigkpuiite rpnnb i
MOKNagiTb XXy BCcepefnHy npunagy.
Baxxnuso:
- 3BepHiTb yBary Ha Te, LLO NPOLeC NoNepeaHbOro PO3irpiBaHHA NOTPIOEH Ana KOXHOI HOBOT
napTii ixi.
3anam'AaTainiTe: nepes akTMBALIEIO NONEPEAHbOro PO3irpiBaHHA NepesipTe, WO Npunag
3aKPUTUI Ta BCEPEAMHI HEMAE 3aMLLKIB ki,
- [lepen TWM, AK BIAKPWTY rpUNb i NOKNACTW BCEPEANHY 1KYy, fOYeKanTecs 3aBeplleHHA
nonepeaHbOro Po3irpiBaHHA.
MpuMmiTKa: AKLLO HOBWIA NPOLeC NonepeaHbOoro PosirpisaHHaA Gyae akTYBOBaHMIA HEranHoO
nicNA 3aBepLUeHHA NonepefHbOro NPOLECY, Yac Po3irpiBaHHA Gyae 3HKEHWIA.
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4 TMpumitka

22-23-24

AKLO BM xoueTe NpUroTysatn ixy

3 Pi3HUMUM CMakamu, BigKpuUinTe
rpunb i Nnpubepitb Xy, KoK
BOHa pocarna 6axaHoro pIBHﬂ
NPWroTyBaHHA, a NOTIM 3aKpuitte
TPWb | NPOLOBXYWTE rOTYBaTW iHLY

>y. Mporpama 6yae NpofoBXKyBaTu
npouec NpUroTyBaHHA JO PiBHA
rOTOBOI TXi.

25 OyHKLIiA NiaTPpUMKNM
Temneparypm
[licna Toro, Ak ia MOBHICTIO
NpUroTyeTbCA, Npouec byae
3aBepleHo i Npunag aBToMaTUyHoO
nepenae y pexum nigTpumkKn
TemnepaTypu, iIHAMKATOP 3MiHUTb
KOMIp Ha YepBOHMI, a Cam Npunag
byne BMAaBaTV 3BYKOBWI CUrHan
KOXHI 20 ceKyHA. AKWO Txa
3anUWNTBCA Ha rpuni, BiH byne
NPOAOBXYBATU rOTYBaTU, MNOKK
MNacTUHK He OXONMOHYTb. Bit MoxeTe
BUMKHYTW 3BYKOBUW CUTHanN,
HaTVCHYBLUM Ha KHOMKY “OK".
Mpumitka: cuctema 6esneku
aBTOMATWYHO BMMKHE Npwnag nicna
3aKiHUeHHA NeBHOro Nepiofy yacy.
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5 UYnweHHA Ta 06cNyroByBaHHA

)

Y

-
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26
I |a2r

27

26 HatnicHitb KHomnky On/Off (YBiMK./
BUMK.), LWOB BUMKHY TV Npuiaz.

27 BUNMITb BUIIKY 3 PO3ETKM.

28 JlaiiTe npunagy OXONOHYTH
NPOTATOM 2 FOAVH.
[Mepen ynweHHAM, fanTe npunagy
MOBHICTIO OXONOHYTH, WOB YHUKHY TN
BWMAKOBMX OMiKiB.



6 UYvweHHs

29 [lepes unweHHAM po3bnokyiTe
i 3HIMITb MAACTUHU, WOO YHUKHYTH
NOWKOAXEHHA NMOBEPXHI ANA
NPUroTyBaHHA . JJOTOK i nnacTuHw
ANA NPUrOTYBaHHA MOXHa MUTK B
NOCYAOMUIHIA MaLUWHI.

30 3a00pOHAETLCA MUTV NPUAAZ i WHYP
XMBNEHHA B NOCYAOMUAHIN MaLUWHI.
Micna BuganeHHa NNacTUH, He YNCTiTb
HarpiganbHi enemeHT”, BUAUMI i
[OCTYMHI YaCTUHW. AKLLO BOHW CUNBbHO
3abpynHeHi, noyekariTte MoKy npunag
MOBHICTIO OXO/IOHE | MOYMUCTITb X CYXOt0
raH4ipKoI0. AIKLLO BM He XoueTe MUTK iX B
MOCYAOMUMHIN MalUVHI, NOMMIATE X Nif
Tenno BOAOK 3 HEBEMKOIO KifIbKICTIO
PiAVHW ANA MUTTA NOCYyAy, NOTIM
NpOMWUIiTE PETeNbHO, Wob BMAANNTY
3anuwku. MpoTpith ix obepexHo
ManepoBUM PYLIHMKOM.

31-32 He KopucTyiTeca meTanesumu
MOoYankamu, XOPCTKMMU TybKamu
abo abpaszusHUMK 3acobamu, Wob
NOUNCTUTY ByAb-AKY YaCTUHY Npunagy.
KopucTynteca TinbKi HennoHOBUMA
abo HemeTanesymm ryokamu.

CnopoxHiTb NOTOK AnA 360py onii Ta
nomwiATe MOro B Tenniit MUNbHIN BOA, a
MOTIM PeTeNIbHO NPOTPITh NanepoBum
PYLUHVKOM.

33 {06 OYNCTUTU KPUWKY Fpuns,
NpOTPITh il 3MOYeHOI0 B Tennii BoAi
ry6Koto Ta BUTPITb CyX0l0, M'AKOK
raHyipKoto

34 He 3aHyptorite Kopnyc rpuna y soay
ab0 iHLY PianHY.

35 [Nepep 36epiraHHAmM nepesipre, Wob
BaLl Npynag Oys YNCTUM i CyXnm
byab-AKe iHWe TexHiYHE
006CNyroByBaHHA Mae BUKOHYBATH
NPeACTaBHYK CePBICHOT CyXOu.
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YcyHeHHs HecrpaBHOCTeN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsa

+ © iHgukatop ropuTh 3eNeHUM
KONbopom

Mpunag yBiMkHyBcA abo
10YanocA asToMaTnyHe
NPUroTYBaHHA TxXi
6e3 nonepeaHboOro
pO3irpiBaHHA MNacTuH
(aBTOMATIUHO YBIMKHYBCA
DYYHNIA peXIM).

2 MOXNVBIX BapIaHTH:
- Bubepitb HACTPOIIKy TemnepaTypy,

HaTUCHYBLWN KHOMKY, @ NOTIM

HatucHite OK. [lo3sonbTe npunagy
roTyBaTi Aani, ane cTexTe 3a
NPOLIECOM (PyYHUI PEXIM).

- BWMKHITb npunag, gicTaHbTe XY,
NpaBUNbHO 3aKpuitTe npunag,
nepenporpamyiTe 110ro i 3ayekalite
{10 KiHLA MONepeHboro po3irpisanH.

Mpunag 3ynMHAETBCA Nif Yac NonepeHLoro
pO3irpiBaHHA abo NPUroTyBaHHA ixi.

Mpunag 6ys BigKpUTUM
TpWBanui yac nig vac
MPUrOTYBaHHA i
Mpunap npocTtoioe
33HaATO [OBroO nicna
nonepeaHbLOro
po3irpisaHHa abo
NiATPUMYE TeMnepaTypy.

BuitMiTh BUNKY 3 PO3ETKM | 3auekaiiTe
2-3 XBWUAMHW, NOTIM NOBTOPITb NpOLEeC.
HacTynHoro pasy, Konu BiA BUKOPICTOBYETE
Npunag, nepekoHanTecs, Wo Bigkpuau i
33KpUAK A0TO WBMAKO ANA OTPUMAHHA
HallkpaLuwx pe3ynbraris. AKWO npobnema
BVHWKAE 3HOBY, 3BEPHITLCA [0 CEPBICHOT
cnyx6m Tefal.

O Iuankatop 6numac Ginum Konbopom
+ 18/ KHOMKa Gnumae
+ NepepyBHuiA 3ByKOBMIA CUTHan

[Mpunag He BUAAE 3BYKOBMIA CTHaN.

HecnpasHicTb poboTy
npunagy.
Mpunag 3HaxoguUTHCA
ab0 BUKOPUCTOBYETHCA
B KiMHaTI, 4e 3aHaaTo
XONOAHO.

+ BuMKHITb Ta yBIMKHITb Npunag i HeraHo
NoYNHainTe NpoLec nonepeaHboro
po3irpiaHHA. AKWO Npobnema He 3HNKaE,
3BEDHITHCA 10 CEPBICHOT CRyX6M.

) InpkaTop 6numac 6inum Konbopom
+ kronka (&) 6numae
+ 0e3nepepBHII 3BYKOBII CHTHanN

HecnpasHicTs poboTn
npunagy.

+ Bigkniouito npunan sin enekTpomepexi Ta
3BEPHITBCA 10 CEPBICHOT Y61,

Micna npoLecy nonepeHbOoro PO3irpiBaHHA A
noknas iXy i 3aKpus npunag, ane
iHIMKaTOP NPOAOBXYE ropiTM GioneTosuM

KONbOPOM, @ NPOLeC NPUroTyBaHHA He |,

NOYNHAETBCA.

ToBlWMHa ki BCepeauHi
npWnagy NepesuLLye 4 cm.

« ToBlWWHa iXi BCEpPeANHi Npunagy He
MOBIHHA NEPeBMILLYBaTY 4 CM.

Mpunap He 6ys8
BIAKPUTMA NOBHICTIO
Mif Yac PO3MILLEHHA TXi
BCEPeaVHI.

« [oBIHCTIO BigkpuItTe Npunag i 3akpuitte
11070 3HOB.

Mpwnag He po3nisHae ixy
BcepeavHi. HepgoctaTha
KinbKicTb i, 6nTumae
"OK".

MigTBEPAITE PEXUM NPUTOTYBAHHA,
HaTUCHyBLWY KHOMKy ©@R).

MpVnag BMYKAETbCA B PYYHOMY DEXMMI.

+ @ IHavkaTop 6numMae YepBOHUM
KONbOPOM.

+ KHOMKa

He racHe

Mepepsasca npoyec
nonepeaHbOro
pO3irpiBaHHA.

+ [lepioanyHo CTexTe 3a NPUroTyBaHHAM
(AN BMKOPUCTAHHA B PYYHOMY PEXIMI).

Abo

+ BAMKHITb rpunib, NpubepiTs iy, 3akpuiiTe
Tpunb, BUOEpiTL HOBY Nporpamy
MPUrOTYBaHHA Ta JOUEKaNTeCA 3aKiHYeHHA
npoLecy nonepefHbOro Po3irpisaHHs.
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IHCTpYKLUifA no npuroTyBaHHIo (aBTOMaTNYHi nporpamu)

LlinboBi nporpamn

KonbopoBwii iHguKaTop piBHA NpUroTyBaHHs

@ YepBoHe m'Aco Cupe Hanisrotosui [oToBa
Byprep Cupe Hanisrotosui [oToBa
MaHiHi / ceHaBiu 3nerka nigcmMaxxeHun MincmakeHnn XpycTKui
Puba 3nerka nigcmaxkeHa Hanisrotosa [oTOBA

Mryya

[MosHiCTIO roToBa

Cocuncku / 6apaHnHa

[MosHicTio rotoBa

DODOR@E

CBUHMHa [MosHicTiO roTosa
BeKkoH 3nerka nigcmaxxeHuin [oTOBMI
MopenpoaykTun Hanisrotosi [oToBI

Mopapaa: AKLLO BM xOueTe OTPUMATU M'ACO 3 KPOB'IO (CUHIl KONIP), BY MOXETe B1KOPUCTOBYBATH @

IHCTPYKLiA No npurotTysaHHIo (y TOMY YUCNi PYYHNIA peXnMm)

PiseHb npurotysanua
0 Mporpama
bxa ' {;2) ‘
NPpUroTyBaHHA @
CUPWUIA HaNiBrotosuit  rOTOBUI
Xni6 [ImMaToukm xniba, niacMaxeni ceHagivi = O
Byprep: (MicnA nonepeaHboro NpuroTyBaHHA MACa) &
0 +
Macoi  |5apannma (Ges kicron) = O
nTuua
" [LIMaTOYKM WNHKNA O
3amMopoXeHi Kypaui HareTcn ,
&
MapwHoBaHi Kypaui rpyaku ’
CauHaYe dine (63 KICTOK), CBIHAYA rpyAMHKa O
KaunHa rpyaka O
Puba Llina popens ’
CTelik 3 TyHUA O
Koponiscbki kpeseTky (3 Ta 6e3 naHumpa)
QumujeHi KpeBeTkn O
CBixi KpeBeTkM
PyuHun
pexum (EWN;BB)DQHF:i%ﬁ;{jiamp?fao:i‘.omaKosoro po3mipy 1 Lﬁg 4 piBHA peryioBaHKA
JWBiTbCa iHCTPYKLi Temneparypu
QN4 CnedlanbHoro TOBU'MHM) p yp
PYYHOTO pexiAm,

JinA 3aMOPOXKEHOI iKi HaTNCHITb nepem TMM, AK BUOPaTV Mporpamy.
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INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Wytgczne w sprawie uzytkowania, konserwacji i instalowania
produktu: dla wtasnego bezpieczenstwa nalezy przeczytac caly
instrukcje i zapoznac sie zzamieszczonymi w niej piktogramami.

+ To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego w
pomieszczeniach. Gwarancja nie obejmuje nastepujacych zastosowan, do
ktérych urzadzenie nie jest przeznaczone:

-kuchenki pracownicze w sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;

- domy/gospodarstwa rolne;

- pokoje w hotelach, motelach iinnych obiektach mieszkaniowych;

- obiekty typu nocleg ze Sniadaniem.

« Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i akcesoria zarowno po stronie wewnetrznej jak |
zewnetrznej urzadzenia,

+ Urzadzenia nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, ani osoby
bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze osoba dorosfa
odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo nadzoruje wykonywane przez nie
czynnosci lub poinstruowata je wczesniej na temat obstugi urzadzenia. Aby
nie dopusci¢ do zabawy urzadzeniem, dzieci powinny pozostawa¢ pod
opieka 0sob dorostych; nie uzywac jako zabawki.

+ Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia na temat
bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen, urzadzenie
moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od lat 8, osoby o ograniczeniach
fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takze osoby, ktérym brak jest
doswiadczenia lub wiedzy. Dzieci moga wykonywa¢ czynnodci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacja tylko pod warunkiem ukonczenia 8 lat i tylko
pod nadzorem osoby dorostej.

‘ grz‘qdzeme ijeqo kabel nalezy trzyma¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci

0lat8.

« W czasie uzytkowania nigdy nie nalezy zostawiac urzadzenia bez nadzoru.,
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+ A\ W czasie pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze
by¢ wysoka. Nigdy nie nalezy dotyka¢ goracych powierzchni urzadzenia.

« To urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za pomoca
zewnetrznego minutnika lub oddzielnego pilota.

+ Przed podtaczeniem urzadzenia, nalezy catkowicie rozwing¢ przewod
zasilajacy.

+ W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji, jezeli przewod zasilajacy | jestGH
uszkodzony, nalezy go wymienic. Wymiany powinien dokona¢ producent
lub jego serwis posprzedazowy.

+ Nie uzywac przedtuzacza. Pod warunkiem akceptacji odpowiedzialnosci
7a takie postepowanie, nalezy uzywa¢ wytacznie przedtuzacza bedacego
w dobrym stanie, wyposazonego we wtyczke z bolcem uziemiajacym oraz
dostosowanego do mocy urzadzenia. Nalezy podja¢ wszystkie niezbedne
kroki majace na celu wykluczenie ryzyka potkniecia sie kogokolwiek o
przediuzacz.

+ Urzadzenie nalezy zawsze podigczac do kontaktu éciennego z uziemieniem.

+ Nalezy dopilnowac, aby napiecie i moc zasilania byty takie, jak podano na
spodzie urzadzenia.

+ Do czyszczenia plyt do pieczenia nalezy uzywac gabki, goracej wody i
plynu do mycia naczyn.

+ Urzadzenia, przewodu zasilajgcego i wiyczki nie nalezy nigdy zanurza¢ w
wodzie Jub innych ptynach.

OSTRZEZENIE: Bez zatozonych 2 ptyt do pieczenia grilla nie nalezy

podgrzewac ani wstepnie nagrzewac.

Zalecenia

+ Nalezy dokfadnie przeczyta¢ instrukcje wspélne dla réznych wersji i akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem; instrukcje te
nalezy mie¢ potem pod reka.

+ Jesli dojdzie do wypadku, nalezy natychmiast sptukac oparzenie zimng woda i w razie potrzeby wezwac lekarza.

+ Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢ piyty (patrz czes¢ 5), rozprowadzi¢ na nich niewielka ilos¢ oleju do smazenia i
wytrze¢ miekka Sciereczk lub papierowym recznikiem kuchennym.

+ Niezaleznie od tego, czy uzywany jest przediuzacz, czy tez nie, przewdd zasilajacy nalezy starannie poprowadzic w taki
sposob, aby goscie mogli sie swobodnie poruszac wokat stofu bez ryzyka potkniecia sie o przewdd.

+ Opary powstajace podczas pieczenia moga by¢ niebezpieczne dla zwierzat o szczegdlnie wrazliwym ukadzie oddechowym,
np.dla ptakéw. Zalecamy, aby whasciciele ptakow trzymali je z dala od miejsca pieczenia.

+ Urzadzenie nalezy zawsze chronic przed dziecmi.

+ Przed uzyciem nalezy dopilnowat, aby obydwie strony piyty byly czyste.

+ Aby nie dopuscic do uszkodzenia plyt, nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktrego zostaly one zaprojektowane (np.
nie nalezy wkfadac ich do piekarnika, ktas¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej plycie kuchennej itd).

+ Nalezy dopilnowac, aby plyty byly stabilnie zatozone i poprawnie zaczepione w urzadzeniu. W urzadzeniu nalezy uzyw;a;



wylacznie plytek dostarczonych w komplecie z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie obstugi klienta.

+ Aby nie uszkodzi¢ plyt do pieczenia, nalezy zawsze uzywac drewnianej lub plastikowej fopatki.

+ Nalezy uzywac wytacznie czesci lub akcesoriéw dostarczonych z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie
obstugi klienta. Nie nalezy ich uzywac do innych urzadzen lub niezgodnie z przeznaczeniem.

Zakazy

Nie uzywac urzadzenia na dworze.

+ Gdy urzadzenie jest podiaczone do kontaktu, nigdy nie nalezy go zostawiac bez nadzoru.

+ Aby nie dopusci¢ do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawiac go w kacie lub pod szafka nascienna.

+ Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia bezposrednio na delikatnych powierzchniach (szklany st6t, obrus, meble lakierowane,
itp. lub na miekkich powierzchniach takich jak Scierka do naczyn.

+ Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia pod szafka lub potka zawieszong na écianie lub w poblizu materiatow fatwopalnych
takich jak rolety/zaluzje, zastony lub zawieszki nascienne.

+ Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na goracych lub Sliskich powierzchniach lub w ich poblizu; przewdd zasilajacy nie
powinien nigdy znajdowac sie blisko goracych czesci urzadzenia lub innych Zrodet wysokich temperatur ani dotykac ich; nie
powinien tez zwisa na ostrej krawedzi.

+ Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawiac garnkow i przybordw kuchennych.

+ Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na piytach.

+ Poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia powloki zapobiegajacej przywieraniu, nie nalezy uzywac metalowych
druciakow i myjek z wekny stalowej ani zracych srodkéw do szorowania.

+ Nie nalezy przestawia¢ pracujacego urzadzenia.

+ Podczas przenoszenia nie nalezy trzymac urzadzenia za uchwyt lub przewdd zasilajacy.

+ Nigdy nie nalezy wiaczac pustego urzadzenia.

+ Miedzy pyta a opiekanymi artykutami spozywczymi nie nalezy uzywac folii aluminiowe] lub innych przedmiotéw.

+ Podczas pieczenia nie nalezy wyjmowac tacki do zbierania thuszczu. Jesli tacka do zbierania tiuszczu napelni sie w czasie
pieczenia: przed opréznieniem nalezy pozwolic, aby urzadzenie ostygto.

+ Goracej piyty nie nalezy odkfadac na delikatnych powierzchniach ani wkfadac pod wode.

+ Aby zachowac whasciwosci powtoki nieprzywierajacej nalezy unika¢ nadmiernego wstepnego nagrzewania pustego
urzadzenia.

+ Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi ptytami.

+ Nie nalezy zapieka¢ produktow spozywczych w folii aluminiowej.

+ Aby nie dopuscic do uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy go nigdy uzywac do jakichkolwiek potraw flambirowanych.

+ Miedzy plyty a element grzewczy nie nalezy wkfadac folii aluminiowej lub jakichkolwiek innych przedmiotéw.

+ Nigdy nie nalezy wiyczac grzania lub rozpoczynac pieczenia, gdy grill jest otwarty.

+ Nigdy nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez zatozonych plyt do pieczenia.

Wskazowkllmformacje
 Driekujemy za zakup naszego urzadzenia, ktdre jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego.

+ Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie spelma stosowne normy i przepisy zawarte w nastepujacych dyrektywach:
dyrektywa niskonapieciowa, dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej, dyrektywa w sprawie ochrony
srodowiska dyrektywa w sprawie materialow majacych kontakt z zywnoscia.

+ Przy pierwszym uzyciu, przez kilka pierwszych minut moze wystepowac lekkie dymienie i swad.

+ Nasza firma prowadzi prace badawczo-rozwojowe i zastrzega sobie prawo do wprowadzania w produktach modyfikacji bez
wezesnigjszego powiadomienia.

+ Nie nalezy spozywac artykutow spozywezych, ktdre stykaly sie z czesciami oznaczonymilogo x

+ Jesli produkt spozywezy jest Zbyt gruby, system zabezpieczajacy zatrzyma prace urzadzenia.

+ Grzatki nie mozna czyscic. Jeslijest naprawde brudna, nalezy odczekac az do catkowitego ostygniecia i wytrze¢ ja sucha szmatka.

Srodowisko

Przede wszystkimi ochrona srodowiska!

@ Urzadzenie zawiera wartosciowe materiaty, ktére mozna odzyskac lub poddac recyklingowi.
D Zostaw wiec swoje stare urzadzenie w miejscowym punkcie zbiorki odpadéw.
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Opis

Tryb reczny 4 ustawienia temperatury”

A~ Panelsteronania 4 Patrz odpowiednia czes¢ w skréconej instrukgji. € Uchwyt
A1 Przefacznik wiaczone/wylaczone A5 Przycisk OK D Plytydo pieczenia
A2 Tryb mrozonek A6 Wskaznik poziomu pieczenia lub temperatury E  Tacka ociekowa

F Przewdd zasilajacy

A3 Automatyczne programy pieczenia B Korpus

Kolor wskaznika poziomu przypieczenia - przewodnik

nagrzewanie wstepne rozpoczecie pieczenia
I o 1 o " - I
4 9
v Y
FIOLETOWY - MIGANIE FIOLETOWY - STALY NIEBIESKI ZIELONY

Czekaj. Koniec nagrzewania Rozpoczecie Na poczatku cyklu pieczenia
Mozesz wlozy¢ produkty pieczenia. sygnat dzwiekowy ostrzega

spozywcze. uzytkownika, ze program

pieczenia,srednie przypieczenie”
jest gotowy, aby sie zaraz
rozpoczac.
. . . utrzymywanie w cieple
pieczenie - gotowe do spozycia ,przez ok. 30 min’

70eTY ~ POMARANCZOWY CZERWONY CZERWONY - MIGANIE
,Lekkie przypieczenie” ,Srednie przypieczenie” ,Mocne Koniec pieczenia na,mocne
przypieczenie” przypieczenie”

Koniec pieczenia.

ZIELONY - STALY BIALY - MIGANIE
Wybrano tryb reczny lub zostat on Usterka urzadzenia
aktywowany automatycznie, patrz Patrz czes¢ ,Rozwigzywanie
czes¢,Rozwigzywanie probleméw”na problemow”
stronie 81. Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta

Programy pieczenia - przewodnik

Hamburger @ Ryba % Bekon
@ Czerwone migso @ Dréb Tryb reczny:

@ Panini / Kanapki @ Owoce morza  Tadycyiny grill obstugiwany recznie, z 4 roznymi
ustawieniami temperatury (od 110°C do 285°C)
@ Kitbaski/jagniecina Wieprzowina
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1 Przygotowanie

f T=f=Ll .|

3
2 Nagrzewanie wstepne

TUsuna¢ wszystkie elementy
opakowaniowe, naklejki i akcesoria
zaréwno po stronie wewnetrznej jak
i zewnetrznej urzadzenia. Kolorowa
naklejka na wskazniku poziomu
przypieczenia moze sie zmienia¢, w
zaleznosci od jezyka. Mozna ja zastapic
naklejka znajdujaca sie w $Srodku
opakowania.

2 Przed pierwszym uzyciem nalezy
doktadnie umy¢ plytki ciepta woda z
dodatkiem niewielkiej iloéci ptynu do
mycia naczyn. Wyptukac i doktadnie
wysuszyc.

3-4 7 przodu urzadzenia zatozyc¢
wyjmowang tace ociekowa.

5 Aby uzyskac najlepsze efekty i poprawic
dziatanie powtoki nieprzywierajacej,
ptyty mozna przetrze¢ papierowym
recznikiem zamoczonym w niewielkiej
ilosci oleju kuchennego.

6 Usuna¢ nadmiar oleju czystym
kuchennym recznikiem papierowym.

7 Przed rozpoczeciem nagrzewania
wstepnego upewnic sie, ze gorna i
dolna plytka do pieczenia sa poprawnie
ztozone w urzadzeniu. Podtaczy¢
urzadzenie do kontaktu (uwaga:
przewdd powinien by¢ catkowicie
rozwiniety).

8 Wcisna¢ przetacznik Wtaczone/
Wylaczone.

Ostroznie: Nalezy upewnic sie, ze
miedzy ptytkami nie ma produktéw
spozywczych.



OPUGRI®XL ¢ <o 9Jesli produkty spozywcze
przeznaczone do pieczenia s3
zamrozone, nalezy nacisna¢ przycisk
,mrozonki”.

10 Wybrac¢ odpowiedni program
pieczenia, dobrany do rodzaju
produktow spozywczych.

Wskazowka, zwlaszcza

w odniesieniu do mies:
efekty pieczenia za pomoca
predefiniowanych programoéw
moga sie zmienia¢ w zaleznosci od
pochodzenia, sposobu pokrojenia
oraz jakosci pieczonego produktu,
programy zostaty skonfigurowane
i przetestowane na produktach
spozywczych dobrej jakosci.
Podobnie, podczas pieczenia
nalezy réwniez uwzgledni¢ grubos¢
miesa; nie nalezy piec produktéw o
grubosci przekraczajacej 4 cm.

W przypadku produktéw, ktére nie zostaty wymienione powyzej, w razie watpliwosci
odnosnie do wyboru trybu pieczenia, nalezy zapoznac sie z,przewodnikiem pieczenia”
na stronie 82.

11 Nacisnag¢ przycisk ,OK":
urzadzenie rozpocznie nagrzewanie
wstepne, a wskaznik poziomu
przypieczenia bedzie migat na
fioletowo.

UWAGA: W przypadku wybrania
ztego programu, nalezy wréci¢ do
kroku 8.

12 Odczekac 4-7 minut.

13 Gdy praca w trybie nagrzewania
wstepnego dobiegnie konca,
rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy, a
wskaznik poziomu przypieczenia
przestanie migac na fioletowo.
Uwagi: Na koricu nagrzewania
wstepnego, jezeli urzadzenie
pozostanie zamkniete, system
zabezpieczajacy wytaczy
urzadzenie.
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3 Pieczenie

14-15 Po zakonczeniu etapu nagrzewania
wstepnego, urzadzenie jest gotowe do
uzycia.

Nalezy otworzy¢ grill i umiesci¢ produkty
spozywcze na plycie do pieczenia.

Uwagi: Jezeli urzadzenie zbyt dtugo
pozostanie otwarte, system zabezpieczajacy
wylaczy je automatycznie.

16-17 Urzadzenie automatycznie dostosuje

cykl pieczenia (czas i temperature)
odpowiednio do grubosci i ilosci produktow.
Aby rozpocza¢ cykl pieczenia, nalezy
zamkna¢ urzadzenie. Uwaga dotyczaca
bardzo cienkich kawatkow produktow
spozywczych: nalezy zamknac urzadzenie,
przycisk ,OK" bedzie migat, a wskaznik
bedzie Swiecit Swiattem ,fioletowym
cigglym”; nacisnac przycisk ,OK”, aby
urzadzenie rozpoznato produkty spozywcze
i aby rozpoczat sie cyk! pieczenia. Wskaznik
poziomu przypieczenia zacznie $wieci¢ na
niebiesko, a potem na zielono, co 0znacza,
7e trwa pieczenie (aby uzyskac¢ najlepsze
efekty, nie nalezy otwierac ani przestawiac
urzadzenia w czasie procesu pieczenia).
W czasie pieczenia na kazdym etapie
pieczenia rozlega sie sygnat dzwiekowy (bip)
ostrzegajacy uzytkownika o osiagnieciu
danego poziomu przypieczenia (np. lekkie
przypieczenie/zotty).

18 Odpowiednio do stopnia przypieczenia,
wskaznik poziomu przypieczenia zmienia swoj
kolor. Gdy wskaznik $wieci na zofto (czemu
towarzyszy sygnat dzwiekowy), produkty
spozywcze sg lekko przypieczone, gdy $wieci
na pomaranczowo (sygnat dzwiekowy),
produkty sa srednio przypieczone, za$ gdy

e

lekko s$rednio mocno $wieci na czerwono, produkty sa mocno
wypieczone.

.- Uwaga: Jesli uzytkownik lubi migso bardzo

'l € stabo przypieczone (krwiste), nalezy je wyjac

/ 3 L N
\/\ az do momentu, gdy wskaznik poziomu

przypieczenia zmieni sie na zielony.

Nalezy pamietac, ze zwlaszcza w przypadku
miesa, zmiennos¢ efektow pieczenia jest
normalnym zjawiskiem, efekty zaleza
od rodzaju, ilosci, jakosci i pochodzenia
produktdw spozywczych.
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3 Pieczenie

19-20 Gdy pojawi sie kolor
odpowiadajacy wybranemu
poziomowi przypieczenia i gdy
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,
nalezy otworzy¢ urzadzenie i wyjac
z niego produkty spozywcze. .

PL

21 Zamkna¢ urzadzenie. Panel
sterowania zaswieci sie i przefaczy
sie w tryb,wybor programu’”.
Uwaga: Jezeli nie zostanie
wybrany zaden program, system
zabezpieczajacy automatycznie
wytaczy urzadzenie.

Pieczenie jedno po drugim

Jesli uzytkownik zamierza upiec druga partie produktéw, nalezy ponownie nastawic

temperature urzadzenia (patrz czes¢ 2.,Nagrzewanie wstepne’, od punktu 9) nawet jesli

pieczone bedq produkty tego samego typu lub w tym samym programie.
Jak upiec drugq partie produktéw:

Po zakonczeniu pierwszej partii produktow:

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zamkniete i Ze nie ma w nim produktéw spozywczych.

2. Wybrac¢ prawidtowy tryb/program pieczenia (krok ten jest niezbedny nawet wtedy, gdy
tryb pieczenia jest taki sam jak dla produktow, ktére zostaty upieczone w poprzedniej
partii).

3. Nacisna¢ przycisk ,0K": urzadzenie rozpocznie nagrzewanie wstepne. Wskaznik poziomu
przypieczenia sygnalizuje nagrzewanie wstepne miganiem na fioletowo.

4. Gdy nagrzewanie wstepne dobiegnie konca, wskaznik poziomu przypieczenia przestaje
migac na fioletowo.

5. Po zakonczeniu etapu nagrzewania wstepnego, urzadzenie jest gotowe do uzycia. Nalezy
otworzy¢ pokrywe grilla i umiesci¢ produkty spozywcze w urzadzeniu.

Wazne:

- Nagrzewanie wstepne jest potrzebne dla kazdego nowego cyklu pieczenia produktéw.
Przypomnienie: Przed wtaczeniem nagrzewania wstepnego nalezy upewnic sie, ze
urzadzenie jest zamkniete i ze nie ma w nim resztek produktéw spozywczych.

- Nastepnie, przed otwarciem grilla i wtozeniem produktéw do srodka, nalezy odczekac az
zakoriczy sie nagrzewanie wstepne.

Uwaga: Jesli nowy cykl nagrzewania zostaje wtaczony natychmiast po zakonczeniu
poprzedniego cyklu, wowczas czas nagrzewania ulegnie skréceniu.
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22-23-24
Jezeli rézne produkty majg zostac
zapieczone w rézny sposéb
(dostosowany do indywidualnych
preferencji), nalezy otworzy¢ grill
i wyja¢ z niego czes¢ produktow,
gdy osiagng wymagany stopien
przypieczenia, a potem zamknac¢
grill i kontynuowac pieczenie
pozostatych produktéw. Program
bedzie kontynuowat cykl pieczenia
az do poziomu,mocno wypieczone"

25 Funkcja utrzymywania
temperatury
Gdy zostanie osiggniety poziom
,MoCNo wypieczone’, pieczenie
zostaje zakoriczone. Nastepnie
urzadzenie automatycznie wiaczy
funkcje utrzymywania temperatury,
wskaznik swietlny automatycznie
zapali sie na czerwono, a co
20 sekund bedzie stycha¢ sygnat
dzwiekowy. Jedli produkty zostang
pozostawione na grillu, beda sie
one nadal dopiekaty w czasie, gdy
ptyty do pieczenia beda stygty.
Sygnat dZzwiekowy mozna wytaczyc
przez nacisniecie przycisku,0K"
Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie
wylaczy urzadzenie.



5 Czyszczenie i konserwacja

& » 26 Nacisna¢ przycisk wtgczone/
@ wytaczone, aby wytaczy¢
urzadzenie.
27 Odfaczyc¢ urzadzenie od zasilania
- wyjac¢ wtyczke z kontaktulid§
27 $ciennego.

26
-N: 28 Pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto
HiH 1 2h przez co najmniej 2 godziny.
A Aby unikna¢ ryzyka oparzen, przed
czyszczeniem nalezy pozwoli¢, aby

.> grill catkowicie ostygt.
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6 Czyszczenie

80

29 Przed czyszczeniem nalezy
odblokowac i wyjac plytki, aby zapobiec
uszkodzeniu powierzchni do pieczenia.
Tacke ociekowg i ptytki do pieczenia
mozna my¢ w zmywarce.

30 Urzadzenia i jego przewodu nie wolno
wktada¢ do zmywarki. Nie nalezy
czyséci¢ elementéw grzewczych oraz
czesci widocznych i dostepnych po
wyjeciu ptyt. Jesli sg bardzo brudne,
nalezy odczekac¢ urzadzenie catkowicie
ostygnie i wyczysci¢ je sucha szmatka.
Jedli uzytkownik nie zamierza ich my¢
w zmywarce, mozna uzy¢ cieptej wody
z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn, a potem doktadnie je
optuka¢, aby usuna¢ wszystkie osady.
Elementy nalezy starannie wytrze¢ do
sucha papierowym recznikiem.

31-32 Do czyszczenia jakichkolwiek

czesci grilla nie wolno uzywac
metalowych druciakow, wetny stalowej
ani $cierajacych srodkéw czyszczacych;
nalezy uzywac¢ myjek nylonowych
lub wykonanych z materiatéw
niemetalowych.
Tacke ociekowa nalezy opréznic i
umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn, a nastepnie dokfadnie wysuszy¢
papierowym recznikiem.

33 W celu umycia pokrywy grilla nalezy
przetrze¢ ja gabka zwilzong w ciepfej
wodzie i wysuszy¢ miekka, sucha
Sciereczka.

34 Nie nalezy zanurzac¢ korpusu grilla w
wodzie lub innych ptynach.

35 Przed schowaniem nalezy sie zawsze
upewni¢, czy grill jest czysty i suchy.
Wykonywanie wszelkich innych
czynnosci serwisowych nalezy zleca¢
przedstawicielom autoryzowanego
serwisu.



Rozwigzywanie problemoéw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Przycisk \ &) miga

+ © Wskaznik $wietny zielony zapalony
na state

+ Przycisk @) miga
+ Przycisk (®) zapalony na stafe

- Wiaczenie urzadzenial

lub rozpoczecie
automatycznego
cyklu pieczenia z
produktami spozywczymi
i bez wstepnego
nagrzewania ptytek
(zostaje automatycznie
aktywowany tryb reczny).

2 mozliwe opdje:

- Wybra¢ ustawienie temperatury przez
nacisniecie przycwsku i nacisniecie
przycisku OK. Pozwoli¢ na pieczenie sie,
ale pod nadzorem (tryb reczny).
Wytaczy¢ urzadzenie, wyja¢ produkty
spozywcze, prawidtowo zamknac¢
urzadzenie, ponownie je zaprogramowac
i odczeka¢, az sie nagrzeje.

Urzadzenie przerywa cykl nagrzewania.

wstepnego lub pieczenia.

diugo otwarte w czasie
pieczenia.

« Po zakonczeniu
nagrzewania lub
utrzymywania
temperatury urzadzenie
nie pracowato przez zbyt
diugi czas.

Urzadzenie byto zbyt|-

Odtaczyc¢ urzadzenie od zasilania i zostawic
na 2-3 minuty, nastepnie ponownie
rozpocza¢ procedure. Aby uzyskac
optymalne efekty, nastepnym razem
podczas uzywania nalezy pilnowac, aby
szybko otwiera¢ i zamykac pokrywe.
Jezeli problem powtérzy sie, prosimy
skontaktowac sie z najblizszym serwisem
obstugi klienta Tefal.

(O Wskaznik miga na biato
+ Przycisk @/ &/ E / & miga
+ Przerywany sygnat dzwiekowy

Urzadzenie nie generuje juz sygnatu
dzwiekowego.

Usterka urzadzenia.
Urzadzenie
przechowywane lub
uzywane w zbyt chtodny
pomieszczeniu.

+ Odfaczy¢ i podiaczy¢ urzadzenie do
zasilania i natychmiast ponownie rozpocza¢
cykl nagrzewania wstepnego. Jezeli
problem nie ustepuje, skontaktowac sie z
serwisem obstugi klienta.

{2 Wskaznik miga na biato
+ Przycisk ©) miga
+ Ciagly sygnat dzwiekowy

Usterka urzadzenia.

+ Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania - wyjac
wiyczke - i skontaktowat sie z najblizszym
serwisem obstugi klienta.

Po wstepnym nagrzaniu, do urzadzenia|-

wiozono produkty spozywcze, urzadzenie
z0stalo zamkniete, @ ale wskaznik $wietlny

pozostat fioletowy i nie rozpoczeto sief;

pieczenie.

produktéw - ponad 4 cm.

W urzadzeniu jest za duzo|-

lloé¢ produktéw nie moze przekraczac 4
cm.

produktéw do srodka
grill nie zostat catkowicie
otwarty.

Podczas wktadanial-

Catkowicie otworzy¢ grill i zamkna¢ go
ponownie.

Urzadzenie nie wykrywa |-

w srodku produktow
spozywczych. Zbyt mata
ilos¢ produktow, miga
wskaznik, OK".

Aby potwierdzi¢ rozpoczecie pieczenia,
nacisnac przycisk ).

Urzadzenie whaczy sie w trybie recznym.
+ @ Wskaznik miga na czerwono.
+ Swiatlo state przyciskow (@), (g ]

Zbyt krotki czas|

nagrzewania wstepnego.

Nalezy monitorowa¢ pieczenie (dotyczy
trybu recznego).

Lub
+ Wylaczy¢ grill, wyjac¢ produkty spozywcze,
zamkna¢ grill, wybra¢ nowy program
pieczenia, ktory ma byc uzyty i poczekac na
zakonczenie cyklu nagrzewania wstepnego.
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Pieczenie - przewodnik (programy automatyczne)

przypieczony

Owoce morza

Srednio przypieczone

s T Iorowv wskaznik poziomu przypieczenia

@ Czerwone migso przyLs}l;lgone Srednio przypieczone | Mocno przypieczone
Hamburger przyLSiEgony Srednio przypieczony | Mocno przypieczony
<) Panini/Sandwicz przyLSiggony Przyrumieniony Chrupiacy

@ Ryba przprei‘ggona Srednio przypieczona | Mocno przypieczona
@ Dréb Dogotowany
Paréwka/jagniecina Dogotowana
Wieprzowina Dogotowana
% Bekon Lekko Mocno przypieczony

Mocno przypieczone

Wskazowki: Jesli mieso ma byc¢ bardzo stabo przypieczone, mozna uzyc @

Pieczenie - przewodnik (lacznie z trybem recznym)

- Poziom przypieczenia
o rogram
Produkt spozywczy piecgzenia @ @
lekko  $rednio  mocno
Chleb Kromki chleba, zapiekane sandwicze = O
N N =
Hamburger: (po wstepnym zapieczeniu miesa) =
Migso i dréb | jagniecina (bez kosci) =S QO
Plasterek szynki do zapieczenia g‘% O
Mrozone nuggety z kurczaka = ’
=
Marynowane piersi z kurczaka - '
Poledwiczka wieprzowa (bez kosci),
boczek wieprzowy O
Piersi z kaczki & O
Ryba Pstrag caly
| e
Filet z tunczyka O
Krewetki krolewskie (ze skorupami lub bez)
Krewetki w skorupach 57 O
Krewetki duze
Trybreczny  |Grillowane warzywa i owoce o
Patrz odpowiedria czesc w | (MUsZa by¢ tak samo pokrojone i jednakowej ﬂ 4 rézne ustawienia temperatury
skréconej instrukgji grubosci)

W przypadku mrozonek, przed wybraniem programu, nalezy nacisna¢ przycisk .
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BEZPECNOSTNi POKYNY
DULEZITE ZARUKY

Pokyny pro pouziti, udrzbu a instalaci: pro vasi vlastni
bezpecnost si prectéte vsechny odstavce navodu k pouziti
véetné souvisejicich piktogramd.
« Tento pristroj je urcen pouze pro vnitini pouzitl v domacnosti. Nent
urCen pro pouziti v téchto prostredich a zaruka se nevztahuje na:
-kuchynky pro zaméstnance v komercnich, kancelarskych a
dalsich pracovnich prostredich;

- chalupy;

- pro klienty v hotelech, motelech a v jinych typech ubytovacich
zafizent;

- prostredi, kde se poskytuje nocleh se snidani.

« Pred prvnim pouzitim odstrante véechny obalové materialy,
nalepky a pfislusenstvi zevnitf i vné spotfebice.

« Piistroj nenf urCen k pouzivani osobami (vcetné deéti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, nejsou-li tyto osoby pod dohledem
nebo nejsou-li Fadné pouceny ohledné pouziti spotrebice dospélou
osobou zodpovédnou za jejich bezpecnost. Déti musi byt pod
dozorem, aby se se zafizenim nehrdli, nebo ho nepouzivali jako hracku.

« Pfistroj mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou tyto osoby pod
dohledem nebo byly fadné pouceny ohledné pouziti spotrebice
bezpecnym zplsobem a chdpou mozna rizika spojend s jeho
pouzivanim. Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti. Pouze pokud
Jsou stari 8 let a jsou pod dohledem dospélé osoby.

+ Uchovavejte pfistroj i jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

+ /apnuté zafizeni nikdy nenechavejte bez dozoru.

+ M\ Teplota na pfistupnych plochach mize byt vysoké, kdyz
je zafizenf v provozu. Nikdy se nedotykejte horkych povrchi
pristroje.
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« Toto zafizeni neni ureno na provoz ve spojeni s externim
Casovacem nebo samostatnym systémem na dalkové ovladan.

« Pfed pfipojenim spotfebice Uplné odmotejte napdjeci kabel.

+ Pokud je napdjeci kabel poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem
nebo jeho poprodejnim servisem, aby se predeslo jakémukoli
nebezpedi.

+ Nepouzivejte prodluzovaci $ndru. Rozhodnete-li se tak udélat,
pouzivejte pouze prodluzovaci $hdru, kterd je v dobrém stavu, ma
zéstrcku s uzemnénim a je vhodnd pro vykonovou zatizitelnost
spotfebice. Pfijméte viechna potiebna opatfeni, aby se zabranilo
zakopnuti o prodluzovaci kabel.

+ Spotfebic vzdy pfipdjejte do uzemnéné sténovy zasuvky.

« Ujistéte se, Ze elektrické napdjeni je kompatibilni s vykonem a
napétim, které jsou uvedeny na spodni strané pristroje.

« K cisténi varnych ploten pouzijte houbu, teplou vodu a myci
prostredek.

. Nill<<dy neponofujte pfistroj, kabel ¢i zastrcku do vody nebo jiné
tekutiny.

VAROVI'\yNI': Neohfivejte, nebo nepredehiivejte bez 2 varnych

ploten uvnitf grilu.

Udélat

+ Pozorné si pfectéte ndvod, ktery je spolecny pro rlizné verze v zavislosti na pfislusenstvi dodavané s
piistrojem, a méjte ho vzdy po ruce.

+ Pokud dojde k nehodé, popélené misto ihned opldchnéte studenou vodou a v pfipadé potfeby
zavolejte 1ékafe.

+ Pfed prvnim pouzitim umyjte plotny (viz bod 5), nalijte trochu kuchynského oleje na plotny a
poutirejte mékkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

+ Umistéte napajeci kabel peclivé, &i uz s prodluZovaci $hirou nebo bez nf tak, aby se hosté mohli volné
pohybovat kolem stolu bez rizika zakopnutf.

+ Kuchynské vypary mohou byt nebezpecné pro zvifata, kterd maji obzvIast citlivé dychaci cesty jako
napf. ptaci. Doporucujeme majiteldim ptakd, aby je dali pry¢ z oblasti vafent.

+ Pfistroj uchovavejte vzdy mimo dosahu déti!

+ Pfed pouzitim zkontrolujte, zda jsou obé plochy plotny Cisté.

+ Aby nedoslo k poskozeni ploten, pouzivejte je pouze se zafizenim, pro které byly navrzeny (napfiklad
neumistujte je do trouby, na plynové sporaky nebo elektrické varné desky atd.)

+ Ujistéte se, Ze plotny jsou stabilni, dobfe umistény a fadné upevnény na spotfebi¢. PouZivejte pouze
plotny dodané se zafizenim nebo zakoupené v autorizovaném servisnim stfedisku.

+ Vzdy pouZivejte dfevénou nebo plastovou Spachtli, aby nedoslo k poskozeni varné plotny.
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+ Pouzivejte pouze dily nebo prislusenstvi dodané s pfistrojem nebo koupené v autorizovaném
servisnim stredisku. NepouZivejte je pro jind zafizeni nebo Ucely.

Nedélat

+ Nepouzivejte spottebi¢ venku.

+ Zapnuty nebo zapojeny pfistroj nikdy nenechavejte bez dozoru.

+ Aby se zabranilo prehiéti pristroje, neumistujte ho do rohu nebo pod nasténné skiirky.

+ Spotfebi¢ nikdy nedévejte pfimo na kiehky povrch (sklenény stdl, ubrus, lakovany nébytek, atd.) nebo
na mékky povrch, jako je napiiklad utérka.

+ Spotrebic nikdy neddvejte pod skfifiku zavésenou na sténé nebo pod polici, nebo vedle hoflavych
materidlQ, jako jsou Zaluzie, zdclony nebo zavésy.

+ Nikdy nedévejte spotiebic na nebo do blizkosti horkych nebo kluzkych povrch(; napéjeci kabel nesmi
byt nikdy v blizkosti nebo v kontaktu s horkymi ¢astmi spotebice, v blizkosti zdrojti tepla nebo zdstat
na ostrych hranach.

+ Neddvejte kuchynské nacini na varné povrchy spotiebice.

+ Nikdy nefezte potraviny pfimo na plotnach.

+ Nepouzivejte kovové draténky, abrazivni draténky nebo drsné Cistici prasky, protoze by mohlo dojit k
poskozeni nepfilnavého povrchu.

« Pfistroj neptemistujte, pokud je v provozu.

+ Nepfenasejte spotrebic za drzadlo nebo kovové dréty.

+ Nespoustéjte spotfebic, pokud je prazdny.

+ Nepouzivejte alobal ani jiné pfedméty mezi plotnou a vafenym jidlem.

+ Neodstranujte odkapavaci misku pfi vafeni. V pfipadé, Ze se odkapavaci miska zaplni béhem vafeni,
nechejte pfistroj vych\adnout pred jejim vyprazdnénim.

. Nedavejte horkou vamni plotnu na krehky povrch nebo pod vodu.

+ Aby se zachovaly nepfilnavé vlastnosti povrchu, zabrante nadmérmému predehfivani s prazdnym
spotfebicem.

+ S plotnami nikdy nemanipulujte, kdyz jsou horké.

+ Nevarte potraviny v alobalu.

+ Aby se predeslo zkdze vaseho pristroje, nikdy na ném nepouzivejte flambovaci recepty.

+ Nekladte list alobalu ¢i jakykoli jiny predmét mezi plotny a vykufovaci téleso.

- Nikdy neohfivejte nebo nevatte, kdyz je gril otevreny.

+ Nikdy nezahfivejte spotrebic bez varnych ploten.

Rady/Informace

+ Dékujeme za zakoupeni tohoto zafizeni, které je ur¢eno pouze pro domdci pouziti.

+ Pro vasi bezpecnost je spotfebic v souladu s platnymi normami a pfedpisy - smérnice o nizkém napéti
- elektromagnetické kompatibilité - Zivotnim prostredi - materidlech v kontaktu s potravinami.

+ Pfi prvnim pouziti mGze dojit k mirnému zdpachu a trochu koufe béhem nékolika prvnich minut.

+ Nase spolecnost mé pokracujici politiku vyzkumu a vyvoje a mize zménit tyto vyrobky bez
predchoziho upozornéni.

+ Nekonzumuijte potraviny, které pfisli do kontaktu s ¢astmi oznacenymi logem X

+ Vpfipadé, ze jidlo je prilis silné, bezpecnostni systém zastavi fungovani pfistroje.

+ Odpor nelze ¢istit. Pokud je opravdu $pinavy, vyckejte do Uplného ochlazenf a vytfete suchym hadrem.

Prostiedi

Ochrana zivotniho prostfedi je na prvnim misté!

@ Va3 spottebic obsahuje hodnotné materidly, které mohou byt obnoveny nebo recyklovény.

3 Odevzdejte ho do mistniho zafizeni pro sbér odpadu.
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Popis

ManualIni rezim 4 nastaveni teploty”

A Oviadacipanel A4 ) ing dvodni pritucka. € Rukojet

A1 Hlavni vypinac A5 OKtlacitko D Varné plotny

A2 Rezim ‘Mrazene A6 Kontrolka Urovné vareni nebo teploty E quapavacw
potraviny miska

A3 Automaticky B  Téleso F Napdjeci kabel

program vafenf

Barevna prirucka kontrolky urovné vareni

predehfev spusténi vafeni
I i 1 i " I
% %
3
Y Y
FIALOVA BLIKAJICI FIALOVA NEBLIKAJICI MODRA ZELENA
Pockejte. Konec predehfevu Spusténivareni  Behem zacdtku cyklu vafeni zazni
Maete vioditjilo pipnuti, které upozorfiuje uZivatele,
' Ze program vareni,malo pfepecené
se chystd zacit.
I _— UdrZovani teploty
Vareni - pfipravené k jidlu ,30 min priblizne"
LI e I
%
> Y

ZLUTA ORANZOVA CERVENA BLIKAJICI CERVENA

Vafeni,mélo Vafeni,stfedné pfepecené"”. Varenf,dobre Konec vafeni,dobfe pfepecené”.
pfepecené’. prepecené’.
Konec vafent.
b/
A
<
NEBLIKAJICI ZELENA
Zvolena manudlinf funkce nebo Porucha vyrobku
automaticky aktivovana, viz,Prlvodce  viz,Prirucka na feseni problémd’”
fesenim problémd’, str.94". Obratte se na zékaznicky servis.

Priivodce programii vareni

Burger @ Ryby % Slanina
@ Cervené maso @ Dribez ManualIni rezim:
. - . Tradicni gril pro ru¢ni ovladdani, véetné 4 rliznych
@ Panini / Sendvic @ Plody mofe nastaveni teploty (od 110°Cdo 285° ()
&) Kiobasajennai Veprové
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1 Priprava

=
==

[ CEETEEEn e @ B

10dstrante viechny obalové
materialy, ndlepky a pfislusenstvi
zevnitf i vné spotrebice. Barevnd
nalepka na kontrolce Urovné vareni
se mUze ménit v zavislosti na jazyku.
Mdzete ji nahradit nékterou na

vnitfnf strané obalu. -
cs

2 Pred prvnim pouzitim ddkladné
vyclistéte plotny teplou vodou
a malym mnozZstvim tekutého
prostfedku pro myti nddobi,
oplachnéte a dtkladné vysuste.

3-4 Umistéte vyjimatelnou
odkapavaci misku na prednf stranu
pfistroje.

3 4

e

2 Piedehfivani

5 Pro dosazeni nejlepsich vysledki
muzete potfit varné plotny pomoci
papirové utérky namocené do
malého mnozstvi kuchyriského
oleje s cilem doséhnout zlepseni
neprilnavosti.

6 Odstrarite véechen prebytecny olej
pomoci ¢isté papirové utérky.

7 Pied zahdajenim predehfivaci faze
se ujistéte, Ze spodni a hornf varna
plotna jsou spravné umistény ve
vyrobku. Pfipojte spotfebi¢ do
zasuvky. (Upozornujeme, ze kabel
musf byt Uplné odvinut).

8 Stisknéte tlacitko On/Off (Zap/Vyp).
Upozornéni: Ujistéte se, Zze mezi
plotnami nenf zadné jidlo.
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OptLiGRIl®XL ¢ «o

9 Pokud jidlo, které chcete vafit, je
mrazené, pak zmacknéte tlacitko
,mrazené potraviny”.

10 Vyberte vhodny rezim vafenf
podle typu jidla, které chcete vafit.

Tip, zejména pro maso: Vysledky
varen{ pfednastavenych programu
se mohou lisit v zavislosti na
plvodu, fezu a kvalité vafeného
jidla. Programy byly nastaveny a
testovany na kvalitnf potraviny.
Stejné tak i tloustku masa je
potiebné vzit v Uvahu pfi vareni;
neméli byste vafit potraviny s
tloustkou vétsi nez 4 cm.

Pokud nevite, jaky zplsob vafeni pouzit pro jiné potraviny, které nejsou uvedeny vyse,

podivejte se do,prdvodce vareni” na strané 95.
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11 Stisknéte tlacitko ,OK": Pfistroj
se za¢ne predehfivat a kontrolka
urovné vareni blikd fialoveé.

Pozn. Zvolili-li jste nespravny
program, vratte se do faze 8.

12 Pockejte 4-7 minut.

13 Uslysite ton, kontrolka Urovné
vafenf pfestane blikat fialové a rezim
predehfati je ukoncen.
Poznamky: Pokud spotfebic
zlstane zavieny na konci
predehfivani, bezpe¢nostni systém
vypne spotfebic.



3 Vafreni

mélo  stfedné  dobfe

pecené piepecené prepec:

14-15 Po prfedehfiati je pfristroj
pripraven k pouziti.
Otevrete gril a poloZte potraviny na
varni plotnu.
Poznamky: v piipadé, ze spotrebic
zUstane otevien pfilis dlouho,
bezpecnostni systém automaticky
vypne spotfebic.

16-17 Spotfebic automaticky upravi
varny cyklus (doba a teplota) podle
tloustky a mnozstvi jidla.

Zaviete spotiebi¢ pro spusténi
cyklu vafeni. Poznamka pro velmi
tenké kousky jidla: Zaviete
spotiebic, tlacitko ,0K" zacne blikat
a kontrolka svitf ,nepferusované
fialové’, stisknéte tlacitko ,OK", aby
pristroj rozpoznal jidlo a zacal vafit.
Kontrolka Urovné vafeni zmodra
a pak zezelend pro informaci,
ze vateni probihd (pro dosazenf
nejlepsich vysledkl neotvirejte,
nebo nepfesunujte jidlo béhem
vareni).

V priibéhu vareni zaznf zvukovy
signal v kazdé fazi vafeni pro
upozornéni uzivatele, ze bylo
dosazeno Urovné vareni (napf. mélo
pfepecené/zlutd).

18 V zavislosti na Urovni vafeni
kontrolka méni barvu. Kdyz je
kontrolka Zlutd s pipnutim, jidlo je
mélo propecené, kdyz kontrolka
sviti oranzové s pipnutim, vase
jidlo je stfedné propecené a kdyz
kontrolka sviti ¢ervené, jidlo je
dobfe propecené.

Pozn.: Upfednostnujete-li velmi
malo propecené maso, vyjméte ho,
kdyzZ se kontrolka zméni na zelenou.
Upozoriujeme, zejména pro maso,
7e je normalni, pokud se vysledek
vatenf lisi v zavislosti na druhu,
kvalité a plvodu potravin.
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19-20 Pokud se objevi barva, kterd
odpovidé vasi volbé Urovné vareni a
kdyZ zazni zvukovy signdl, oteviete
spotfebic a vyjméte jidlo.

21 Zaviete spotfebic¢. Ovladaci panel
se rozsviti a nastavi se na rezim
,volba programu”.

Poznamka: bezpecnostni systém
automaticky vypne spotfebic, Pokud

nebude vybran zadny program

Pfiprava dalsich surovin

Pokud chcete pfipravovat dalsi varku surovin, spotfebi¢ znovu predehfejte (viz ¢ast 2

Predehrivani, bod 9), a to i tehdy, pokud chcete pfipravovat stejny druh surovin.

Jak pfipravit dalsi varku pokrmu

Po pfipravé prvni varky pokrmu:

1. Ujistéte se, Ze spotiebic je uzavien bez jidla uvnitf.

2. Vyberte pfislusny rezim vafeni/program (tento krok je nezbytny, i kdyz se rozhodnete
pouzivat stejny rezim vafenf nez u pfedchozi varky potravin).

3. Stisknéte tlacitko ,OK": pfistroj spusti predehfivani. Pfedehfivani je symbolizovano
kontrolkou Urovné vareni, kterd blika fialoveé.

4. Predehrivani je dokonceno, kdyz uslysite pipnuti a kontrolka Urovné vareni prestane blikat
fialové.

5. Po predehrati je pristroj pfipraven k pouziti. Oteviete gril a vioZzte potraviny dovnitf
spotfebice.

Dulezité:

- Upozoriiujeme, Ze predehfivant je potiebné pro pripravu kazdé vérky.
Upozornéni: Pied zapnutim predehfevu se ujistéte, Ze spotiebic je uzavien a zadné
zbytky jidla nezlistaly uvnitf.

- Pockejte na dokoncenf pfedehfivani nez gril oteviete a umistite do né&j novou varku
surovin.
Poznamka: Pokud se novy cyklus predehfevu zapne ihned po skonceni pfedchazejiciho
cyklu, doba predehfevu se sniz.
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4 Poznamky

22-23-24

Pokud chcete pfipravovat pokrmy
podle riznych osobnich preferenci,
oteviete spotfebi¢ a pokrm vyjméte
hned, jak dosdhne poZzadované
Urovné pfipravy. Potom spotiebic
zaviete a pokracujte v pfipravé
ostatnich surovin. Program bude
pokracovat v pfipravé pokrmu, az
dosahne urovné propeceny — well
done’

25 Funkce udrzovani teploty
Jakmile proces pfipravy skonci,
spotfebi¢ prejde do rezimu
udrzovéani teploty. Kontrolka
zac¢ne blikat cervené a spotfebic
vyda kazdych 20 sekund zvukovy
signal. Pokud zUstanou suroviny
poloZené na grilu, budou se dale
pfipravovat, zatimco budou varné
desky chladnout, a dale pfi rezimu
udrzovéni teploty. Zvukovou
signalizaci mlzete vypnout
stisknutim tlacitka OK.
Poznamka: Po urcité dobé
bezpecnostni systém spotrebic
automaticky vypne.
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5 (Cisténiaudrzba
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\
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27

26 Stisknéte hlavni vypinac pro
vypnuti spotiebice.

27 Odpojte spotiebi¢ od elektrické
z&suvky.

28 Nechte zavieny pfistroj
vychladnout po dobu nejméné 2
hodin.

Chcete-li se vyhnout popalenindm,
nechte gril pred c¢isténim radné
vychladnout.



6 Cisténi

29 Pied cisténim odemknéte a
odstrante plotny, aby nedoslo
k poskozeni varného povrchu.
Odkapévaci misku a varné desky Ize
myt v mycce.

30 Spotfebic a jeho 3Midra se nesmi
dévat do mycky nadobi. Topné-
prvky a viditelné a dostupné
¢asti se po vyjmuti plotynek
nesméji cCistit. Pokud jsou hodné
znecisténé, pockejte, az spotiebic
zcela vychladne, a poté je ocistéte
suchym hadfikem. Pokud je
nechcete cistit v mycce na nadobi,
muUZzete umyt varné plotny v teplé
vodé s trochou prostfedku pro myti
n&dobi, poté dlkladné oplachnéte
a odstrante veskeré zbytky. Osuste
ddkladné papirovou utérkou.

31-32 K ¢isténi jakékoliv ¢asti grilu
nepouzivejte kovové draténky,
draténky nebo abrazivni Cistici
prostfedky, pouzivejte pouze
nylonové nebo nekovové skrabky.

Vyprazdnéte odkapdvaci misku
a umyjte v teplé vodé s trochou
prostiedku pro myti nddobf a
dukladné vysuste papirovou
utérkou.

33 K cisténi krytu grilu pouzijte
teplou, vihkou houbu a osuste
mékkym suchym hadfikem.

34 Téleso grilu neponofujte do vody
ani do jinych kapalin.

35 Pred uloZzenim se vzdy presvédcte,
Ze gril je Cisty a suchy.
Jakékoliv jiné opravy musi provést
autorizovany servisni technik.
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Prirucka pro feseni potizi

Problém

Pricina

Reseni

Tlacitko blika

+ © Kontrolka sviti zelend
+ Tlacitko @) blika

+ Tlacitko (@) stale sviti

+ Zahéjeni cyklu pfipravy |+

bez pfedchoziho
predehrati.

2 moznosti:

- Vyberte nastaveni teploty
zmacknutim tlacitka a pak
stisknéte OK. Nechejte vafit, ale
sledujte vafeni (manualni rezim).

- zastavte spotiebi¢, vyberte
potraviny, fadné zaviete spotiebic,
preprogramujte a pockejte do konce
predehfevu.

z0stal spotfebic prilis dlouho otevreny.

Béhem predehfivani nebo faze pifpravy |-

Spotfebi¢ zistal|.

otevfeny pfilis dlouho
béhem vafeni.

+ Spotfebic byl ponechan

piflis dlouho v
necinnosti poté, co
skoncilo predehfivan,
nebo v rezimu udrzovani
teploty.

Vypojte spotfebic ze zasuvky a nechte
2-3 minuty vypojeny. Poté zacnéte
od zacatku. Pri pristim pouziti dbejte,
abyste viko fadné otevieli a zavieli. Tak
doséhnete téch nejlepsich vysledka.
Pokud problém pretrvava, kontaktujte
prislusné zakaznické centrum Tefal.

QO Kontrolka blika bile
+ @/ /8 /B tatitkoblika
+ PreruSované pipéani

Pristroj jiz nepipd.

Selhénf pfistroje.

« Spotfebic¢ byl

uskladnény nebo je
pouzivan v mistnosti,
kde je prilis chladno.

« Odpojte a znova pripojte spotfebic a
okamzité spustte cyklus predehrevu.
Pokud problém pretrvavé, obratte se na
zékaznicky servis.

{2 Kontrolka blika bile
+ Tiacitko @) blika
+ Neprerudované pipani

+ Selhdnf pfistroje.

« Odpojte spotfebic a obratte se na
zakaznicky servis.

zavieli spotrebic, @ ale kontrolka zdstala
fialova a priprava nezacina.

Po predehfati jste jidlo vlozili dovnitf a |«

Tloustka jidla uvnitf |-

spotfebice je vétsi nez 4
cm.

Tloustka jidla nesmi presahnout 4 cm.

+ Gril nebyl Uplné otevren |+

pri vkladant jidla dovnitf.

Uplné oteviete gril a znovu ho zaviete.

Pristroj nedetekuje jidlo
uvniti. Mnozstvi jidla
je nedostatecné, ,0K”
blika.

« Potvrdte aktivaci vafeni stlacenim
tlacftka ©R).

Spotfebic je nyni v manualnim rezimu.
+ @ Kontrolka bliké cervené.

+ tlacitko a @8 stéle svit

- Cas na predehfev byl |+

kratky.

Pravidelné pozorujte vafeni
(pro pouziti v manudlnim rezimu).

nebo

« Zastavte gril, vyberte potraviny, zaviete
gril, vyberte novy program, ktery
chcete pouzit, a pockejte na ukoncent
predehfivaciho cyklu.
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Pokyny pro pripravu pokrmi (automatické programy)

Barevna kontrolka stavu pfipravy

Vyhrazeny program

@ Cervené maso Krvavé Stfedné propecené | Dobre propecené
Burger Krvavé Stfedné propecené | Dobre propecené
Panini / Sendvi¢ Lehce zapeceny Opeceny Kfupavy
@ Ryby Lehce opecené | Stfedné propecené | Dobre propecené
@ Drubez Zcela upecené
Klobasa/jehn&ei Zcela upecené
Vepiové Zcela upecené
% Slanina Lehce zapecené | Dobre prepecené

Plody moie Stfedné prepecené | Dobfe prepecené

Rady: Pokud si pfejete, aby vase maso bylo velmi mélo propecené (modrd), mizete pouiit@

Pokyny pro pFipravu pokrmii (véetné manualniho rezimu)

Burger: (Po predchozi pripravé masa)

Uroven vareni
. Program @
Potraviny gran D) ‘
pareni kivavy stiedné  dobe
propeceny propeceny
Chléb Krajice chleba, opékané sendvice

Maso a drlibez | jehnéci (vykostené)

Platek Sunky, ktery ma byt vafeny

Zmrazené kufeci nuggety

Marinovand kufecf prsa

Veprovy platek (bez kosti), bicek

Kachni prsa

Ryby

Cely pstruh

Steak z turidka

@ DD @ ODO® @

Krélovské krevety (s nebo bez skofapky)

Loupané krevety

Gambas

@

© Ce0C0ee00 O

Manuélni rezim
Viz pifslusnd Gvodni prirucka

Grilovana zelenina a ovoce
(Musf byt stejného fezu a tloustky)

=1

410zné nastavent teploty

Pro zmrazené potraviny stisknéte pred vybérem vaseho programu.
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BEZPECNOSTNE POKYNY
BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pokyny pre pouzitie, idrzbu a instalaciu: pre svoju
vlastnu bezpecnost si preél'taf'(te vsetky casti navodu na
pouzitie vratane suvisiacich piktogramov.

« Tento spotrebiC je urceny len na vnutorné pouzitie v domacnosti.
Nie je urceny na pouzivanie v nasledujucich pripadoch, na ktoré sa
nevztahuje zaruka:

-kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kanceldriach a v inych
pracovnych prostrediach;

- chalupy;

- pre klientov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zariadeniach;

- v zariadeniach, kde sa poskytuje noclah s ranajkami.

+ Pred prvym pouzitim odstrante vietky obalové materidly, nalepky a
prislusenstvo zvntra aj zvonka spotrebica.

« Pristroj nie je urCeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak tieto osoby nie su pod
dohladom alebo nie su riadne poucené z hladiska pouZitia pristroja zo
strany dospelej osoby zodpovednej za ich bezpecnost. Dohliadnite na
to, aby sa deti so zariadenim nehrali a nepouzivali ho ako hracku.

« Tento spotrebi¢ mo6zu pouzivat deti od 8 rokov a osoby s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su tieto osoby pod
dohladom, alebo boli riadne poucené o pouzivani spotrebica
bezpetnym spbsobom a chdpu mozné rizikd spojené s jeho
pouzivanim. Cistenie a UdrZbu nesmu vykondvat deti. [ba ak su starsie
ako 8 rokov a st pod dohladom dospelej osoby.

« Uchovavajte pristroj aj kabel mimo dosa#u deti mladsich ako 8 rokov.

« Zapnuty pristroj nenechavajte bez dozoru,

/A Teplota na pristupnych plochach méze byt vysoka, ked je
zariadenie v prevadzke. Nikdy sa nedotykajte hordcich povrchov
pristroja.
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+ Pristroj nie je urCeny na ovladanie pomocou externého ¢asovaca ani
pomocou samostatného systému dialkoveho oviddania.
« Pred pripojenim spotrebica Uplne odmotajte napajaci kabel.
« Poskodeny sietovy kabel musf vymenit vyrobca alebo jeho popredajny
servis, aby nedoslo k vzniku nebezpecenstva.
+ Nepouzivajte predlZzovaciu $nuru. Ak sa rozhodnete tak urobit,
pouzivajte iéa predlzovaciu snuru, ktord je v dobrom stave, ma zastrcku
s uzemnenim a je vhodnad pre vykonovu zataziteost spotrebica.
Prijmite véetké potrebné opatrenia, aby sa zabranilo zakopnutiu o4
predizovaci kabel.
+ Spotrebi¢ vzdy zapdjajte do uzemnenej zasuvky.
« Uistite sa, Ze elektricka instaldcia zodpoveda prikonu a napatia, ktoré
sU uvedené na spodnej strane pristroja.
« Na Cistenie varnych platni pouzite $pongiu, teplu vodu a umyvaci
prostriedok.
- Nikdy nepondrajte pristroj, kabel Ci zastrcku do vody alebo inej
tekutiny.
VAROVANIE: Neohrievajte, alebo nepredhrievajte bez 2 varnych platni
vo vnutri grilu.
Co urobit
+ Pozorne si precitajte navod, ktory je spolocny pre rézne verzie v zavislosti na prislusenstve dodavané s
pristrojom, a majte ho vzdy po ruke.
. PoKiaI’ dojde k popaleniu, popalené miesto ihned oplachnite studenou vodou a v pripade potreby zavolajte
. ‘P(?rlézr%rvy’m pouzitim umyte platne (pozrite si bod 5), nalejte trochu kuchynského oleja na platne a rozotrite
makkou handrickou alebo papierovou utierkou.
+ Umiestnite napajaci kabel starostlivo, ¢i uz s predlzovacou snurou alebo bez nej tak, aby sa hostia mohli

volne pohybovat okolo stola bez rizika zakopnutia.

+ Kuchynské vypary mozu byt nebezpecné pre zvieratd, ktoré maji obzvlast citlivé dychacie cesty ako napr.
vtaci. Odporicame majitelom vtakov, aby ich umiestnili mimo kuchyru.

+ Pristroj uchovavajte vzdy mimo dosahu deti!

+ Pred pouzitim skontrolujte, ¢i st obe plochy platne Cisté.

+ Aby nedoslo k poskodeniu platni, pouZivajte ich len so zariadenim, pre ktoré boli navrhnuté (napriklad
neumiestiujte ich do rdry, na plynové sporaky alebo elektrické varné platne atp.)

+ Uistite sa, ze platne su stabilné, dobre umiestnené a riadne upevnené na spotrebic. Pouzivajte iba platne
dodané so zariadenim alebo kipené v autorizovanom servisnom stredisku.

+ Vzdy pouzivajte drevenu alebo plastovi Spachtlu, aby nedoslo k poskodeniu varej platne.

+ Pouzivajte iba diely alebo prislusenstvo dodané so zariadenim alebo kupené v autorizovanom servisnom
stredisku. NepouZivajte ich na iné zariadenie alebo tcel.
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Co nerobit

+ NepouZivajte spotreb\c vonku.

+ Zapnuty alebo zapojeny pristroj nikdy nenechavajte bez dozoru.

+ Aby sa zabrénilo prehriatiu pristroja, neumiestrujte ho do rohu alebo pod néstenné skrinky.

+ Spotrebic nikdy nedavajte priamo na krehky povrch (skleneny stdl, obrus, lakovany nabytok, atd") alebo na
makky povrch, ako je napriklad utierka.

+ Spotrebic nikdy neddvajte pod skrinku zavesen( na stene alebo pod policu, ¢i vedfa horfavych materialov,
ako st zallzie, zaclony alebo zavesy.

+ Nikdy nekladte spotrebic¢ na alebo do blizkosti horticich alebo klzkych povrchov; napéjaci kibel nesmie byt
nikdy v blizkosti alebo v kontakte s hortcimi ¢astami spotrebica, v blizkosti zdroja tepla alebo zostavat na
ostrych hranach.

+ Nekladte kuchynské nacinie na varmné povrchy spotrebica.

+ Nikdy nekrajejte potraviny priamo na platniach.

+ NepouZivajte kovové drotenky, abrazivne drotenky alebo drsné Cistiace prasky, pretoze by mohlo dojst k
poskodeniu neprifnavého povrchu.

+ Pristroj nepremiestriujte, ak je v prevadzke.

+ Neprendsajte spotrebi¢ drzanim za rukovat alebo kovové droty.

+ Nezapinajte prazdny spotrebic.

+ NepouZivajte alobal ani iné predmety medzi platriou a varenym jedlom.

+ Neodstranujte odkvapkavaciu misku po&as varenia. V pripade, Ze sa odkvapkdvacia miska zapIni pocas
varenia, nechajte pristroj vychladndt pred jej vyprézdnenim.

+ Horlce platne neddvajte do vody ani na athve povrchy.

+V zdujme zachovania vlastnosti vrstvy s neprifnavym povrchom nenechavajte pristroj prilis diho zapnuty
naprazdno.

+ Splathami nikdy nemanipulujte, ak sd hordce.

+ Nepecte potraviny zabalené v pergamenovom papieri alebo v alobale.

+ Aby ste zabranili akémukolvek poskodeniu vyrobku, nikdy na iom nepripravuijte flambované pokrmy.

+ Nevkladajte alobal ani Ziaden iny predmet medzi varné dosky a zdroj tepla.

+ Nikdy neohrievajte alebo nevarte, ak je gril otvoreny.

+ Nikdy nezahrievajte spotrebic bez varnych platnf.

Rady/Informécie

- Dakujeme za zakipenie tohto zariadenia, ktoré je urcené len pre domace pouZitie.

+ Pre vasu bezpecnost je spotrebi¢ v sdlade s platnymi normami a predpismi - smernica o nizkom napétf -
elektromagnetickej kompatibilite - Zivotnom prostredi - materidloch v kontakte s potravinami.

+ Pri prvom poufZiti pocas niekolkych prvych minit méze dojst k vzniku mierneho zapachu a malého mnozstva
dymu.

+ Nasa spolocnost si vyhradzuje pravo kedykolvek v zdujme spotrebitela zmenit viastnosti alebo pouzité diely
tychto vyrobkov.

+ Nekonzumuijte potraviny, ktoré prisli do kontaktu s ¢astami oznacenymi logom X

+ Akje vrstva surovin prilis velké, bezpecnostny systém prerusi chod spotrebica.

+ Odpor nemozno Cistit. Ak je naozaj Spinavy, pockajte aZz do Uplného ochladenia a poutierajte suchou
handrou.

Prostredie

Ochrana zivotného prostredia je na prvom mieste!

@ Vas spotrebic obsahuje hodnotné materialy, ktoré mézu byt obnovené, alebo recyklované.
O Zaneste ho do miestneho strediska na zber odpadu.
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Popis
A Ovladaci panel A4

A1 Hlavny vypinac A5
A2 ReZim Mrazené potraviny A6
A3 Automatické programy varenia B

Manudlny rezim,4 nastavenia teploty”

Pozrite si prislusny rychly ndvod na obsluhu. € Rbowat

OK tlacidlo D Vamé platne
Kontrolka stavu pripravy alebo teploty E  Odkvapkavacia miska
Telo spotrebica F Napéjacf kdbel

Vysvetlenie farebnej signalizacie LED kontrolky

predhrievanie spustenie varenia

@ -

FIALOVA BLIKAJUCA FIALOVA NEBLIKAJUCA MODRA ZELENA
Predhrievanie-pockajte. Koniec predhrievania  Spustenie varenia  Pocas spustenim varenia zaznie
Mozete vlozit jedlo. pipnutie, ktoré upozorni

pouzivatela, Ze sa chysta spustit
program varenia krvavy".
udrZovanie tepla

priprava jedla ,30 min priblizne”

ZLTA ORANZOVA CERVENA BLIKAJUCA CERVENA
Signalizuje Signalizuje prepecenie stupnia Signalizuje Koniec varenia,dobre
prepecenie stupfia  medium - stredne prepecené.  prepecenie stupia prepecené’.

rare - krvavé.

NEBLIKAJUCA ZELENA

si,Prirucku na rieSenie problémov’,

107",

well done - dobre
prepecené.
Koniec varenia.

&

BLIKAJUCA BIELA

Bola vybrand alebo automaticky Porucha vyrobku
aktivovand manudlna funkcia, pozrite Pozrite si,Prirucku na riesenie
" str. problémov”.

Obrétte sa na zakaznicky servis.

Sprievodca pre programy varenia

Burger
@ Cervené maso
Panini / Sendvi¢

@ Klobésa / jahnacina

@ Ryby % Slanina
@ Hydina Manudlny rezim:

( Tradi¢ny gril na rucné ovlédanie, vrétane 4 roznych
@ Morské plody nastaveni teploty (od 110° Cdo 285°C)

Bravcovina
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1 Priprava

=
==

[ CEETEEEn e @ B

3 4
2 Predhrievanie

1 Odstrante vietky obalové materidly,
nalepky a prislusenstvo zvnutra
aj zvonka spotrebica. Farebna
samolepka na kontrolke stupna
pripravy méze byt vymenena.
Prislusnu jazykovu verziu najdete vo
vnutri balenia.

2Pred prvym pouzitim dokladne
umyte varné dosky teplou vodou
s pridavkom pripravku na riad,
oplachnite a riadne osuste.

3-4 Umiestnite odnimatelnu
odkvapkavaciu misku na prednu
stranu pristroja.
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5 Potrite varné dosky papierovou
utierkou, na ktoru ste nakapali
par kvapiek oleja. Zvysite tym ich
neprilnavost.

6 Odstrante vietok prebytoc¢ny olej
pomocou cistej papierovej utierky.

7 Pred zacatim predohrevu sa uistite,
7e spodnéd a horné varna doska
sU spravne upevnené vo vyrobku.
Spotrebi¢ zapojte do zasuvky.
(Upozornujeme, ze kabel musi byt
plne odvinuty).

8 Stlacte tlacidlo ON/OFF (ZAP/VYP)
pre spustenie.

Upozornenie: Uistite sa, Ze medzi
platiami nie je Ziadne jedlo.



OptLiGRIl®XL ¢ «o

Ak neviete, aky spdsob varenia pouzit pre potraviny, pretoze nie si uvedené vyssie,

pozrite si,prirucku pre varenie” na strane 108.

9 Ak chcete varitl mrazené potraviny,
potom stlacte tlacidlo ,mrazené

jedlo".

10 Vyberte vhodny rezim varenia

podla typu jedla, ktoré chcete varit.

Tip, najméa pre médso: Vysledky

varenia prednastavenych
programov sa moézu |t v zavislosti
na poévode, reze a kvalite vareného
jedla. Programy boli nastavené a
testované za pouzitia kvalitnych

surovin.

Rovnako aj hrubku masa je
potrebné vziat do Gvahy pri vareni;
nemali by ste varit potraviny s

hribkou vac¢sou ako 4 cm.

11 Stlacte tlacidlo "OK": pristroj sa
zacne predhrievat a kontrolka

Urovne varenia bliké fialovo.

Pozn. Ak ste zvolili nespravny

program, vrétte sa k bodu ¢. 8.

12 Pockajte 4-7 minut.

13 Budete pocut tén, kontrolka

Urovne varenia prestane blikat

fialovo a rezim predhriatia je

ukonceny.

Poznamky: Pokial spotrebic¢
zostane zatvoreny na konci

predhrievania, bezpec¢nostny

systém spotrebic vypne.
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3 Pripravajedla

stredne dobre
prepecené prepecené prepecené

102

14-15 Po predhriati je pristroj pripraveny
na pouZitie.
Otvorte gril a polozte potraviny na
platiu.
Poznamka: Ak zostane spotrebic prili$
dlho otvoreny, bezpe¢nostny systém ho
automaticky vypne.

16-17 Spotrebic automaticky upravi varny
cyklus (¢as a teplotu) podla hribky a
mnozstva jedla.

Zatvorte spotrebi¢ pre spustenie
pripravy. Poznamka pre velmi slabé
kasky jedla: Zatvorte spotrebic,
tlacidlo ,OK" zacne blikat a kontrolka
svieti ,neprerusovane fialovo’, stlacte
tlacidlo,OK', aby pristroj rozpoznal jedlo
a presiel do rezimu pripravy pokrmu.
Kontrolka sa rozsvieti modro a potom sa
zmeni na zelend, ¢o znaci, Ze priprava
préve prebieha (ak chcete dosiahnut ¢o
najlepsie vysledky, pocas pripravy gril
neotvdrajte a suroviny neposuvajte).
Pocas fazy pripravy pokrmu upozorni
zvukovy signdl uzivatela vzdy, akonahle
je dokoncend niektord faza pripravy
(napr. krvavy , rare '/ ZIta).

18 Farba kontrolky sa meni podla
dosiahnutého stupna pripravy. Ak je
kontrolka ZIta a ozve sa zvukovy signal,
su suroviny fahko prepecené (, rare '). Ak
je kontrolka oranZova a ozve sa zvukovy
signdl, su potraviny stredne prepecené
(, medium ). A ak je kontrolka cervend
a ozve sa zvukovy signdl, su potraviny
dobre prepecené (, well done ).

Pozn.: ak uprednostiiujete velmi malo
prepecené méso, vyberte ho, ked sa
kontrolka zmeni na zelenu.
Upozoriiujeme, najmd pre mdso, ze je
normélne, ak sa vysledok varenia Iisi v
zavislosti na druhu, kvalite a pévode
potravin.



3 Varenie

19-20 Akonéhle farba kontrolky
zodpoveda stupni pripravy, ktord
chcete dosiahnut, otvorte spotrebic¢
a pokrm vyberte.

21 Zatvorte spotrebi¢. Ovladaci panel
sa rozsvieti a nastavi sa na rezim
,volba programu”.
Poznamka: bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebic, akm
neprebehne volba programu.

Priprava dalsich surovin
Pokial chcete pripravovat dalSiu varku surovin, spotrebi¢ znovu predhrejte (pozri ¢ast 2
Predhrievanie, bod 9), a to aj vtedy, ak chcete pripravovat rovnaky druh surovin .
Ako uvarit dalsiu varku jedla:
Po ukoncenf prvej vérky jedla:
1. Uistite sa, Ze spotrebic je uzavrety a bez jedla vo vnutri.
2. Vlyberte prislusny rezim varenia/program (tento krok je nevyhnutny, aj ked sa rozhodnete
pouzivat rovnaky rezim varenia ako pri predchadzajicej vérke).
3. Stlacte tlacidlo ,OK": pristroj sa za¢ne predhrievat. Predhrievanie je symbolizované
kontrolkou Urovne varenia, ktord svieti fialovo.
4. Predhrievanie je dokoncené, ked zaznie pipnutie a kontrolka Urovne varenia prestane
blikat fialovo.
5. Po predhriati je pristroj pripraveny na pouzitie. Otvorte veko grilu a vlozte potraviny do
vnutra spotrebica.
Dolezité:
- Upozoriiujeme, Ze predhrievanie je potrebné pre pripravu kazdej varky.
Upozornenie: Pred zapnutim predhrievania sa uistite, Ze spotrebi¢ je uzavrety a Ziadne
zvysky jedla nezostali vo vnutri.
- Pockajte na dokoncenie predhrievania nez gril otvorite a umiestnite do neho novud varku
surovin.
Poznamka: Ak sa novy cyklus predhrievania zapne ihned po skonceni predchédzajiceho
cyklu, doba predhrievania sa znfZi.
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4 Poznamky
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22-23-24
Ak chcete pripravovat pokrmy
podla réznych osobnych
preferencif, otvorte spotrebi¢ a
pokrm vyberte hned, ako dosiahne
pozadovanu Uroven pripravy.

Potom spotrebi¢ zatvorte a
pokracujte v priprave ostatnych
surovin. Program bude pokracovat
v priprave pokrmu, az dosiahne
Urovne, prepeceny - well done'

25 Funkcia udrzovania tepla
Akonahle proces pripravy skonci,
spotrebi¢ prejde do rezimu
udrziavania teploty. Kontrolka za¢ne
¢erveno blikat a spotrebi¢ vyda
kazdych 20 sekind zvukovy signal.
Ak zostanu suroviny polozené na
grilu, budu sa dalej pripravovat,
zatial ¢o budu varné dosky chladnlt,
a dalej pri rezime udrziavanie
teploty. Zvukovu signalizaciu
mozete vypnut stlacenim tlacidla

Poznamka: Po urcitej dobe
bezpecnostny systém spotrebic
automaticky vypne.



5 Cistenie a udrzba

& » 26 Stlacte hlavny vypinac pre

@ vypnutie spotrebica.

27 Odpojte spotrebi¢ od elektrickej
z&suvky.

'~

27 28 Nechajte pristroj zavrety
vychladnut po dobu najmenej 2
hodin.

Ak sa chcete vyhnut popalenindm,
nechajte gril pred ¢istenim riadne
vychladnut.

26
5:12H
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6 Cistenie
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29 Pred cistenim odomknite a
odstrante platne, aby nedoslo k
poskodeniu varného povrchu.
Odkvapkavaciu misku a varné dosky
mozno umyvat v umyvacke.

30 Spotrebic¢ a jeho $ndra sa
nesmu dévat do umyvacky riadu.
Vykurovacie prvky a viditelné
a dostupné casti sa po vybratf
platniciek nesmu cistit. Pokial su
velmi znecistené, pockajte, az
spotrebic¢ Uplne vychladne, a potom
ich ocistite suchou handri¢kou.
Ak ich nechcete distit v umyvacke
riadu, moézete umyt varné dosky v
teplej vode s trochou prostriedku
na riad, potom dokladne oplachnite
a odstrante vietky zvysky. Osuste
dokladne papierovou utierkou.

31-32 Na cistenie akejkolvek casti
grilu nepouzivajte kovové drétenky,
skrabky alebo abrazivne cistiace
prostriedky, pouzivajte iba nylonové
alebo nekovové skrabky.

Vyprazdnite odkvapkavaciu misku
a umyte v teplej vode s trochou
prostriedku na umyvanie riadu
a dokladne vysuste papierovou
utierkou.

33 Na cistenie krytu grilu pouzite
tepld, vihkd Spongiu a osuste
makkou suchou handrickou.

34 Teleso grilu neponérajte do vody
ani do inych kvapalin.

35 Pred odloZzenim sa vzdy
presvedcte, Ze gril je Cisty a suchy.
Akékolvek iné opravy musia byt
vykonané autorizovanym servisnym
technikom.



Prirucka na rieSenie problémov

Problém

Pric¢ina

Riesenie

Tlacidlo \ &) blika

+ O Kontrolka svieti na zeleno
+ Tlacidlo @) blika
+ Tlacidlo (@) stale svieti

Zacatie cyklu pripravy |+

bez predchddzajiceho
predhriatia.

2 moznosti:
- Vyberte nastavenie teploty stlacenim

tlacidla a potom stlacte OK. Nechajte
varit, ale sledujte varenie (manudlny rezim).

- zastavte spotrebi¢, vyberte potraviny,
riadne zatvorte spotrebic, preprogramujte a
pockajte do konca predhrievania.

Spotrebic sa zastavi pocas predohrevu alebo |

Pocas predehrievania |-

Vlypojte spotrebic zo zésuvky a nechajte

varenia, alebo fézy pripravy zostal | 2-3 mindty vypojeny. Potom zacnite
spotrebi¢ prilis dlho| od zaciatku. Pri dalsom pouziti dbajte,
otvoreny. aby ste veko riadne otvorili a zavreli. Tak
Spotrebi¢ bol ponechany
prili§ dlho v ne¢innosti|  dosiahnete tie najlepsie vysledky. Ak
potom, ¢o sa skoncilo|  problém pretrvdva, kontaktujte prislusné
predhrievanie, alebo|  zakaznicke centrum Tefal.
v rezime udrziavanie
teploty.

O Kontrolka blik na bielo Porucha spotrebica. Odpojte a znova pripojte spotrebic a

+ ©/8/@ /B tatdoblika
+ PreruSované pipanie

Pristroj uz nepipa.

Spotrebi¢ bol uskladneny
alebo je pouzivany v
miestnosti, kde je prili
chladno.

okamzite spustite cyklus predhrievania.
Ak problém pretrvéva, obratte sa na
z&kaznicky servis.

{2 Kontrolka bliké na bielo
+ Tiacidlo @ blika
+ Nepreruované pipanie

Porucha spotrebica.

Odpojte spotrebi¢ a ob