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/77“) SAFETY INSTRUCTIONS

Before using your appliance for the first time, read the

booklet carefully and keep it in a safe place.

® Do not use the appliance if it has been dropped and
there is visible damage to it (e.g. the protection panel),
or if it fails to function normally. In this case, it must
be sent to an approved service centre.

e If the power cable is damaged it must be replaced
by the manufacturer, an approved service centre or a
similarly qualified person, to avoid danger.

e Always unplug the appliance as soon as you stop
using it, if you leave it unattended or during assembly,
disassembly or cleaning.

® The press, berryjuice extractor, food processoror mincer
must not be used by children. Keep the appliance and
its cable out of the reach of children.

® Egg and cream whisks, graters and citrus juicers may be
used by children who are at least 8 years old, as long as
they are supervised or have been instructed about
using the appliance safely and are fully aware of the
dangers involved. Cleaning and maintenance must not
be carried out by children, unless they are 8 or older
and they are supervised by an adult. Keep the appliance
and its cable out of reach of children under 8 years of
age. This appliance may be used by persons with a
lack of experience and knowledge or reduced physical,
sensory or mental capabilities, as long as they are
supervised or have been instructed about using the
appliance safely and are fully aware of the dangers
involved.

e Children should be supervised to ensure they do not
play with the appliance and do not use it as a toy.

e For appliances which contain a knife, please handle
with care when the container is empty and during
cleaning, as the blades are very sharp.

e This appliance is not intended to be used by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capacities, or persons lacking in experience or
knowledge, unless they are supervised or have been
instructed about using the appliance by a person
responsible for their security.

e Your appliance is for domestic culinary use only (for
use inside the home only). It has not been designed
to be used in the following circumstances, which are
not cover by the warranty: in kitchen areas reserved
for staff in shops, offices and other professional
environments, on farms, by clients of hotels, motels
and other residential environments and in guest rooms
or similar accommodation.

® The parts in contact with food should be cleaned
with a sponge and soapy water or in the dishwasher;
please consult the instruction manual for the complete
cleaning and maintenance of your appliance.

¢ Refer to the user manual for recipes, speed settings,
and for safe usage.

® Presses, berry juice extractors or mincers must not be
used for more than 14 minutes ; culinary processors,
egg or cream whisks must not be used for more than 40
seconds; citrus juicers, graters and vegetable slicers
must not be used for more than 2 minutes.



— Place the apricots in the bowl. Pour the honey over the apricots and mix for ~
@ DESCRIPTION 6 seconds maximum. @
A1 - Slow speed (depending on model) CLEANING THE APPLIANCE (SEE. FIG. 10 & 11)

A2 - Turbo H - Lower chopping blade * Do not leave the blade(s) (depending on model) to soak at the bottom of the sink.
B - Motor unit I*-0.5lor0.8 Lbowl (dependingon ® Handle the blade(s) with care as they are very sharp.
C - Watertight seal model)

D* - Milk-shake accessory (depending on J* - Non-slip pad or lid (depending on
model) model) STORAGE (SEE. F1G. 12)
RECYCLING
BEFORE INITIAL USE (SEE. F16. 1)

End-of-life electrical and electronic products:

N Your appliance is designed to operate for many years. However, the day you plan to replace
LT 7 (32 (P G 2000 it, do not throw it away with normal household rubbish orin a landfill but take it to a
itable collecti int ided b; local authorit, t li tre if
Caut.ion : the blades are very sharp; handle them with care when using or cleaning your Zl;]pgcailce(;. ection point provided by yourlocal authority (or to a recycling centre i
appliance. Always hold the upper part of the blade, avoiding the sharper end
Environmental protection first!

Please note: if you own the model equipped with lower blades (H) only, disregard the two X . . h
following points: ® Your appliance contains numerous materials that can be recovered or
Totlowing points: recycled. ) ) )
® To chop coarsely, the lower blade (H) can be used on its own. ] 9 Takeit toa collection point for processing.

® To chop finely, slice, mash, etc. use two or three blades together for optimal performance.

© In the event of discolouration of the plastic parts due to food, such as carrots, scrub with
cloth soaked in cooking oil, then clean as usual.

® Please note that solid foods, such as coffee grains, spices, ice cubes orice cream, may speed
the rate at which the blade deteriorates.

Useful tips for best results:
The measurements on the bowl take into account the volume calculated without the blade(s)
fitted; they are only given for information purposes.

Caution :

Your appliance is fitted with a dual safety system: it will not function without the watertight
seal (C). Ensure that the bowl (I*) and the motor unit (B) are properly attached when
assembling the appliance; if not, your appliance will not work.

For liquid preparations, do not exceed the maximum level indicated on the bowl (L*) or
the maximum duration of use (40 seconds).

With triple blade (depending on model)

Apricot marmalade with honey

300 g of soft apricots (the recipe cannot be made with dried apricots)
70 g liquid honey



= BOEKJE MET VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Neem dit boekje aandachtig door vooraleer u het apparaat in

gebruik neemt en bewaar het nadien zorgvuldig.

® Gebruik het apparaat niet als het is gevallen, zichtbaar
beschadigd is (bijvoorbeeld aan het beschermdeksel) of
niet goed meer functioneert. In dat geval moet het
apparaat naar een erkende servicedienst worden gestuurd.

e Indien het netsnoer beschadigd is, moet dit door de
fabrikant, de servicedienst of een persoon met een
gelijkwaardige vakbekwaamheid worden vervangen, om
een veilige werking te waarborgen.

® Trek altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact
als u het niet meer gebruikt, wanneer u het onbeheerd
achterlaat en voordat u het monteert, demonteert of
reinigt.

e Sapcentrifuges, bessenpersen, keukenmachines en
hakmolens mogen niet door kinderen worden gebruikt.
Bewaar het apparaat en netsnoer buiten het bereik van
kinderen.

® De eiwit- en roomkloppers, de raspen en de citruspersen
mogen worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder,
op voorwaarde dat zij onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen inzake het veilige gebruik van het
apparaat en op de hoogte zijn van de risico’s waaraan zij
zijn blootgesteld. De reiniging en het onderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze minstens 8
jaar oud zijn en onder het toezicht staan van een
volwassene. Bewaar het apparaat en net snoer buiten het
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

e Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met

beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens «; .

of met beperkte ervaring of kennis, op voorwaarde dat dit
onder toezicht gebeurt of zij instructies hebben gekregen
inzake het veilige gebruik van het apparaat en op de
hoogte zijn van de potentiéle gevaren.

® Er moet toezicht worden gehouden op kinderen zodat zij
niet met het apparaat kunnen spelen. Zij mogen het
apparaat niet als speelgoed gebruiken.

® (Ga bij apparaten met een mes altijd voorzichtig te werk als
het apparaat leeg is en wanneer u het reinigt. De messen
zijn erg scherp.

e Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door personen
(inclusief kinderen) met beperkte lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of zonder enige ervaring of
kennis, tenzij zij onder toezicht staan of van tevoren
instructies hebben gekregen betreffende het gebruik van
het apparaat van een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

e Uw apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk
culinair gebruik binnenshuis. Het is niet ontworpen voor
gebruik in de volgende gevallen, waarvoor de garantie niet
geldig is: in personeelskeukens van winkels, kantoren en
andere arbeidsomgevingen, door de gasten van hotels,
motels en andere verblijfsomgevingen, op locaties zoals
een bed & breakfast.

* De onderdelen die in contact komen met voedingsmiddelen
moeten worden gereinigd met een spons en zeepwater of
in de vaatwasser. Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor
de volledige reiniging en het onderhoud van uw apparaat.

¢ Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor recepten, om de
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snelheid van het apparaat in te stellen en voor advies
inzake een veilig gebruik van het apparaat.

e Sapcentrifuges, bessenpersen en hakmolens mogen niet
langer dan 14 minuten aan één stuk worden gebruikt. Voor
keukenmachines en eiwiten roomkloppers bedraagt deze
maximale gebruikstijd 40 seconden en voor citruspersen,
raspen en groentesnijders 2 minuten.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Aan/uit-knoppen:
A1 - Lage snelheid
A2 - Turbo
B - Motorblok
C - Afsluitdeksel
D* - Milkshake accessoire (afhankelijk van
het model)

VOOR HET EERSTE GEBRUIK (z1E F1G. 1)

GEBRUIK (zIE F16.2T0T9)

E*, F* & G* - Bovenste hakmessen
(afhankelijk van het model)

H - Onderste hakmes

I* - Mengkom 0,5 L of 0,8
(afhankelijk van het model)

J* - Antislippad of deksel
(afhankelijk van het model)

Let op: het snijgedeelte van de messen is vlijmscherp; wees voorzichtig met de messen
wanneer u het apparaat gebruikt of reinigt. Houd de messen altijd aan de steel vast en

raak nooit het snijgedeelte aan.

Hakken en mengen:

De mengkomvan 0,8 Lmet de messen (G*) is verkrijgbaar via de servicedienst, codes SS-XXXXX.

Opmerking: als u over het model met enkel het onderste mes (H) beschikt, kunt u de

volgende 2 punten overslaan:

e Voor grof hakken kunt u het onderste mes (H) alleen gebruiken.

 Voor fijn hakken, mengen, pureren enz. geeft het gebruik van twee of drie messen een beter
resultaat.

GEBRUIKSADVIEZEN

® Als de kunststof onderdelen verkleuren door het gebruik van bepaalde ingrediénten, zoals
wortels, wrijft u de onderdelen in met een doekje met slaolie en maakt u ze vervolgens op
de gebruikelijke wijze schoon.

® Let op: door het hakken van harde ingrediénten zoals koffiebonen, specerijen, ijsklontjes of
ijs zullen de messen eerder verslijten.

Nuttige tips voor optimale resultaten:
De aanduidingen op de kom geven de hoeveelheden aan zonder rekening te houden met het/
de geplaatste mes(sen), ze zijn dus alleen ter indicatie.

Let op!

Dit apparaat heeft een dubbele beveiliging: het zal niet werken zolang het afsluitdeksel (C)
niet op zijn plaats zit. Het apparaat zal evenmin werken als de mengkom (I*) en het motorblok
(B) niet goed op hun plaats zitten.

Voor vloeibare bereidingen mag u het op de mengkom (I*) aangegeven maximumniveau
en de maximale gebruiksduur (40 seconden) niet overschrijden.

RECEPTEN

Met driebladige messen (afhankelijk van het model)

Abrikozenmarmelade met honing

300 g zachte abrikozen (het recept kan niet worden gemaakt met gedroogde abrikozen)
70 g romige honing.

Doe de abrikozen in de kom, schenk de honing over de abrikozen en mix deze

maximaal 6 seconden.

HET APPARAAT REINIGEN (zIk F16. 10 & 11)

® Laat het mes of de messen (afhankelijk van het model) niet met andere vaatin de gootsteen
weken.

e Houd het mes of de messen (afhankelijk van het model) voorzichtig vast, want het
snijgedeelte is vlijmscherp.

OPBERGEN (zIE F16. 12)
HERGEBRUIK

Elektrisch en elektronisch product aan het eind van de levenscyclus:

Uw apparaat werd ontworpen om gedurende vele jaren dienst te doen. Wanneer u echter op een
dag besluit het te vervangen, werp het dan niet met het huisvuil weg maar breng het naar het
hiervoor door de gemeente ingerichte verzamelpunt (of een milieustraat indien van toepassing).

Wees vriendelijk voor het milieu !
® Uw apparaat bevat talrijke materialen die hergebruikt of gerecycled kunnen worden.
|

2 Breng het naar een daarvoor bestemd verzamelpunt zodat het apparaat verwerkt
kan worden.
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ARAHAN KESELAMATAN @

Sebelum menggunakan perkakas anda untuk kali pertama,
baca buku ini dengan teliti dan simpan di tempat yang
selamat.

e Jangan gunakan perkakas jika perkakas jatuh dan terdapat
kerosakan yang nyata (contohnya pada panel perlindungan),
atau jika perkakas gagal berfungsi dengan normal. Dalam
kes ini, perkakas mesti dihantar ke pusat perkhidmatan
yang diluluskan.

e Kabel kuasa yang rosak mesti digantikan oleh pihak
pengilang di pusat perkhidmatan yang diluluskan atau
oleh orang yang berkualifikasi, supaya dapat mengelakkan
daripada kejadian yang berbahaya.

e Sentiasa cabut plag perkakas sebaik sahaja anda berhenti
menggunakannya, jika anda meninggalkan ia begitu sahaja
atau semasa pemasangan, pemasangan atau pembersihan

e Alat pemeras, pengekstrak jus buah-buahan, pemproses
makanan atau alat pencincang tidak boleh digunakan oleh
kanak-kanak. Perkakas dan kabel tenaga mesti dijauhkan
daripada kanak-kanak.

e Telur dan krim whisks, graters dan juicers sitrus boleh
digunakan oleh kanak-kanak yang berumur sekurang-
kurangnya 8 tahun, selagi mereka diselia atau telah
mengarahkan kira-kira menggunakan alat ini dengan
selamat dan sedar mengenai bahaya yang terlibat.
Pembersihan dan penyelenggaraan tidak harus dilakukan
oleh anak-anak, melainkan mereka adalah 8 atau lebih tua
dan mereka diawasi oleh orang dewasa. Jauhkan perkakas



dan kabel keluar dari capaian kanak-kanak di bawah 8
tahun.

e Perkakas ini boleh digunakan oleh mereka yang tidak
berpengalaman dan tidak berpengetahuan atau mereka
yang kurang berupaya secara fizikal, deria atau mental,
selagi mereka diawasi ataupun telah diajar supaya
menggunakan perkakas dengan selamat dan selagi mereka
prihatin mengenai bahaya-bahaya yang terlibat.

e Kanak-kanak mesti diawasi untuk memastikan bahawa
mereka tidak bermain dengan perkakas dan tidak
menganggap perkakas sebagai alat mainan.

e Untuk perkakas yang mempunyai pisau, sila kendalikan
secara berhati-hati semasa perkakas kosong dan semasa
pencucian disebabkan bahaya daripada pisau yang tajam.

e Perkakas ini tidak sepatutnya digunakan oleh
mereka(termasuk kanak-kanak) yang kurang berupaya
secara fizikal, deria atau mental, atau mereka yang
kurang berpengelaman atau berpengetahuan, kecuali di
bawah pengawasan atau jika telah diajar oleh orang yang
bertanggungjawab ke atas keselamatan mereka.

e Perkakas anda hanya untuk penggunaan domestik sahaja
(untuk kegunaan di dalam dapur rumah). Perkakas ini tidak
dreka untuk digunakan dalam keadaan berikut yang tidak
dilindungi oleh jaminan: di kawasan dapur kakitangan di
kedai-kedai, pejabat dan tempat profesional yang lain, di
ladang, dan jika digunakan oleh pelanggan-pelanggan
hotel, motel dan tempat-tempat lain yang mempunyai
fungsi serupa.

¢ Bahagian-bahagian perkakas yang bersentuhan dengan
air mesti dibersihkan dengan span dan air bersabun
atau dalam mesin pencuci pinggan; sila rujuk kepada
buku panduan untuk kaedah lengkap pembersihan dan
penyelenggaraan perkakas anda.

¢ Untuk resipi, penyelarasan kelajuan dan cara menggunakan
perkakas anda dengan selamat, sila rujuk kepada buku
panduan .

® Pemeras, pengekstrak jus buah-buahan atau pencincang
tidak sepatutnya digunakan melebihi 14 minutes; alat
proses makanan, pemukul telur atau krim tidak sepatutnya
digunakan melebihi 40 saat; pemeras jus buah sitrus,
pemarut dan pemotong sayur-sayuran tidak sepatutnya
digunakan melebihi 2 minit.

PENERANGAN

A - Butang BUKA/TUTUP
A1 - Kelajuan rendah
A2 - Turbo
B - Unit motor
C - Injap kedap air
D* - Aksesori milk-shake (mengikut model)

SEBELUM PENGGUNAAN KALI
KEADAAN PENGGUNAAN (SILA LIHAT GAMBARAJAH 2 HINGGA 9)

Awas: pisau-pisau sangat tajam; sila berhati-hati semasa pengendalian atau semasa
membersihkan perkakas Selalu pegang pisau atas dan elakkan hujung yang lebih tajam

E*, F* & G* - Pisau pencincang atas
(mengikut model)

H - Pisau pencincang bawah

I* - Mangkuk 0.5 L atau 0.8 L (mengikut
model)

J* - Pad atau penutup anti-gelincir
(mengikut model)

Sila ambil perhatian: Jika model anda memiliki pisau bawah (H) sahaja, abaikan kedua-

dua ayat yang seterusnya:

e Untuk mencincang secara kasar, pisau bawah (H) boleh digunakan secara bersendirian.

e Untuk mencincang dengan lebih halus, menghiris, mengisar, dll. gunakan dua atau tiga
pisau bersama-sama untuk prestasi yang optima.

a
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® Jika bahagian-bahagian plastik menjadi berwarna disebabkan bersentuhan sayur-sayuran
seperti lobak, sila lapkan dengan kain yang direndamkan dalam minyak masak, kemudian cuci
seperti biasa.

e Sila ambil perhatian bahawa makanan keras, seperti bijian kopi, rempah-rempah, kiub ais
atau ais krim, mungkin boleh mengurangkan jangka hayat pisau.

Tip-tip untuk hasil terbaik:

Sukatan-sukatan pada mangkuk diambil tanpa memasangkan pisau-pisau; sukatan-sukatan
ini hanya untuk tujuan maklumat sahaja.

Awas:

Perkakas anda dilengkapkan dengan sistem keselamatan dua ganda: perkakas tidak akan
berfungsi tanpa injap kedap air (C) . Pastikan mangkuk (I*) dan unit motor (B) dipasangkan
dengan betul semasa memasangkan perkakas; jika tidak, perkakas tidak akan berfungsi.
Untuk bahan-bahan cecair, jangan melebihi aras maksimum yang dinyatakan pada
mangkuk (I*) atau jangkamasa penggunaan maksimum (40 saat).

RESIPI-RESIPI

Dengan menggunakan pisau tiga bilah (mengikut model)

Marmalad aprikot dengan madu

300 g aprikot lembut (resipi ini tidak boleh dibuat dengan menggunakan aprikot kering)

70 g madu cair

Letakkan buah aprikot dalam mangkuk. Tuangkan madu atas buah aprikot dan kisarkan selama
6 saat pada kelajuan maksimum.

MEMBERSIHKAN PERKAKAS (SILA LIHAT GAMBARAJAH 10 & 11)

® Jangan biarkan bilah-bilah pisau (mengikut model) berendam di dasar sinki.
® Kendalikan bilah-bilah pisau yang tajam dengan berhati-hati.

PENYIMPANAN (SILA LIHAT GAMBARAJAH 12)
KITAR SEMULA

Produk-produk elektrik dan elektronik pada akhir jangka hayat:

Perkakas anda direka untuk beroperasi selama beberapa tahun. Akan tetapi, pada hari yang
anda ingin meggantikan perkakas anda, jangan buangkan di dalam sampah rumah atau di
tapak pelupusan tetapi sila ambil ke tempat pengumpulan khas yang ditetapkan oleh kerajaan
tempatan anda (atau ke pusat kitar semula yang berkaitan).

Utamakan alam sekitar anda!
® Perkakas anda mempunyai pelbagai bahan yang boleh dikitar semula.
< Sila bawa ke pusat pengumpulan untuk dikitarkan
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